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Sanipes inicié la entrega de la Habilitacion Sanitaria
a centros de cultivo de la amazonia peruana

Sanipes entregd la Habilitacion Sanitaria a 17 Centros de Produccion
Acuicola (CPA) de la regién San Martin, formalizacion que impulsara el
comercio hidrobiolégico y la economia en la zona, beneficiando
directamente a alrededor de dos mil pobladores entre productores,

trabajadores de los establecimientos y sus familias.

Este primer grupo obtiene el Titulo Habilitante a través del Subproyec-
to de “Fortalecimiento de capacidades técnicas de los operadores de
los centros de cultivo de la selva peruana para el cumplimiento de los
requisitos para la habilitacion sanitaria”, plan que abarca también las

regiones Loreto, Ucayali, Hudnuco y Madre de Dios, buscando habilitar

a 100 centros de cultivo que operan en la Amazonia peruana.

En ceremonia realizada en Tarapoto, los productores acuicolas
beneficiarios que asistieron junto a sus familiares, recibieron la
distinciéon por parte del presidente ejecutivo de Sanipes, Johnny
Marchan Pefia; la vicegobernadora regional de San Martin, Nohemf
Aguilar Puerta; el director de la Direccién Regional de la Produccion
(DIREPRO) San Martin, Raul Lapa Lermo; entre otras autoridades

locales y del sector Produccién.

El titular de Sanipes sefiald que la Habilitacion Sanitaria otorgada,
permitirad a los productores de San Martin mover su produccion a todo
el territorio patrio y poder acceder al Certificado Sanitario de exporta-
cién; con lo cual mejorardn su competitividad, accederdn a nuevos

mercados y tendrdn la oportunidad de mejorar sus ingresos.

“El titulo habiltante garantiza que los Centros de Produccién Acuicola
beneficiados cumplen con todos los requisitos, condiciones y exigencias
de la normativa sanitaria vigente, y desde ya se incorporan al Programa de
Control Oficial de Sanipes; ademas la importancia de este logro, también
radica en que los operadores acuicolas ya cuentan con los conocimientos
para gestionar de manera inocua sus productos cultivados”, indico

Marchan.

Durante el desarrollo del subproyecto, los especialistas de Sanipes
llevaron a cabo tres capacitaciones virtuales y una presencial en
Moyobamba y Tarapoto, con una media de asistencia de 20 productores
por jornada; también hicieron inspecciones orientativas a 23 centros
seleccionados para verificar la infraestructura existente, elaborandoles de
manaera gratuita planos memorias descriptivas y manuales de Buenas
Practicas Acuicolas e Higiene y Saneamiento; y finalmente realizaron 21
auditorias para el otorgamiento del Protocolo Técnico de Habilitacion

Sanitaria.

“Hasta hace poco, habian 43 Centros de Produccion Acuicola habilitados

sanitariamente en San Martin, como parte de los 325 existentes en la
region, que cuentan con derechos otorgados como Acuicultura de Microy
Pequefia Empresa (AMYPE); esta brecha la vamos a seguir acortando para
evitar que los acuicultores tengan serios problemas sanitarios por
desconocimiento de la regulacion y promover lo favorable que es la
formalizacién, para que comercien de manera segura sus productos a

&

nivel nacional e internacional”, concluyé Machan.

Cabe destacar que durante la ceremonia, le fue entregado al responsable
regional del Programa Nacional A Comer Pescado, Carlos Arce Grandez, el
Listado de CPA habilitados de San Martin, los cuales ya se encuentran
aptos para participar en su sistema de fomento del consumo final de los
productos hidrobioldgicos y puedan participar de las diversas ferias de

fomento en los mercados internos.

A la vez el CPA ESTACION PESQUERA AHUASHIYACU, recibid el reconoci-
miento por haber clasificado bajo el modelo de Fiscalizacién en Procesos
Basada en Riesgos, siendo el primero en esta region en lograr la distincion;
ahora ya podrd hacer uso en adelante de la Marca de Certificacion
CENTRO CLASIFICADO/PERU/SANIPES, lo que le da valor agregado a sus

productos en su comercializacion.
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Tarapoto: | abores de Sanipes para la habilitacion
sanitaria fueron supervisadas por el presidente
ejecutivo

El presidente ejecutivo de Sanipes, Johnny
Marchan, estuvo en Tarapoto y superviso las
labores de inspeccién que realiza la autoridad
sanitaria en la regién San Martin. Visito el Instituto
para el Desarrollo y La Paz Amazodnica (IDPA),
centro de cultivo productor de semillas de especies
de la selva como paco y gamitana, el cual fue uno
de los Centros de Produccion Acuicola que recibio
la Habilitacion Sanitaria.

2200 latas de conserva de pescado adulteradas y
vencidas fueron incautadas en mercado de Chimbote

Los fiscalizadores de la Oficina Descentralizada de
Sanipes en Chimbote, inmovilizaron las latas por no
garantizar la inocuidad y sanidad de acuerdo a la norma-
tiva vigente, salvaguardando la salud de los consumido-
resy la poblacién en general.

Sanipes incautd un total de 2217 latas de conserva
de pescado con etiquetas adulteradas y otras
vencidas en 4 puestos del mercado La Perla en la
ciudad de Chimbote. Esta accion se dio a través de
un operativo conjunto liderado por esta entidad
rectora, junto a la Municipalidad Provincial del
Santay la Policia Nacional del Peru.

En los locales donde se expendian estos productos
hidrobioldgicos, se detectdé que las etiquetas
presentaban incongruencia en la informacion de
los codigos de produccidon y que se almacenaban
latas con fechas de vencimiento expiradas.

PROMOVEMOS
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DPA Talara Habilitado Sanitariamente por Sanipes

Sanipes otorgd la Habilitacién Sanitaria
(PTH-1997-2021) al Desembarcadero Pesquero Artesanal
Talara, ubicado en el distrito de Parifias en la regién
Piura, para el desembarque de recursos hidrobioldgicos;
luego de cumplir con las evaluaciones y requerimientos
establecidos en la norma sanitaria para actividades
pesqueras y  acuicolas (Decreto Supremo
N° 040-2001-PE).

De esta forma, suman ya 15 los desembarcaderos
pesqueros artesanales habilitados sanitariamente por
SANIPES a nivel nacional, entre los que se encuentran
Morro Sama, Atico, El Faro, Quilca, Lagunillas, José
Olaya, Los Chimus, San José, Paita, Mancora, Parachique,
Acapulco, Yacila, Los Organos; v, para el primer trimestre
del 2022, se espera habilitar a los DPA’s Cancas, Cabo
Blanco ello.

Sanipes revisoé requisitos de inocuidad para exportar a
EE.UU.

Sanipes realizé el taller “Revision de los requisitos =
de Inocuidad para exportar productos pesqueros
a EE. UU. y la actualizacion de las normativas
americanas”, con el apoyo del Departamento
de Agricultura de Estados Unidos (USDA) vy la
Agencia de los Estados Unidos para el Desarrollo
Internacional (USAID). La ponencia estuvo a
cargo de la PhD. Alexandra Calle (Texas Tech
University) y contd con la participacion de los
actores de todos los programas de inocuidad
que realiza la autoridad sanitaria, a nivel nacional.
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