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EDITORIAL

ALIANZA ESTRATEGICA: SANIPES Y UNIVERSIDADES
IMPULSAN INOCUIDAD PESQUERA.

Establecer convenios con universidades, a través del
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (Sanipes),
puede ser de gran importancia, en el contexto de la
investigacion y la inocuidad alimentaria en la industria
pesquera. Aqui hay algunas razones clave por las que
estos convenios son beneficiosos:

+ Acceso a conocimientos especializados: Las
universidades suelen contar con expertos en
diversas areas relacionadas con la pesca y la
inocuidad alimentaria, como la biologia marina,

la quimica de alimentos y la microbiologia. Al es-
tablecer convenios, Sanipes puede aprovechar

este conocimiento para mejorar sus capacida-

des de investigacion y control de calidad.

* Investigacion conjunta: La colaboracion con universidades permite lle-
var a cabo investigaciones conjuntas que pueden generar resultados im-
portantes para la industria pesquera. Estas investigaciones pueden abor-
dar problemas especificos relacionados con la seguridad alimentaria, la
gestion de recursos pesqueros y la sostenibilidad.

* Desarrollo de capacidades: A través de la colaboracion con universida-
des, Sanipes puede capacitar a su personal en técnicas de investigacion
de vanguardia y enfoques innovadores para garantizar la inocuidad de
los productos pesqueros. Esto puede mejorar la capacidad de respuesta
del organismo ante los desafios cambiantes en la industria.

+ Validacion cientifica: La validacion cientifica es crucial en la evaluacion
de riesgos y la toma de decisiones relacionadas con la inocuidad alimen-
taria. Las universidades pueden ayudar a Sanipes a realizar estudios
cientificos rigurosos para respaldar las politicas y regulaciones relacio-
nadas con la pesca y la seguridad alimentaria.

* Transferencia de tecnologia: La colaboracion con universidades tam-
bién puede facilitar la transferencia de tecnologia y conocimiento desde
el entorno académico hacia la industria pesquera. Esto puede impulsar la
adopcion de mejores practicas y la mejora de la calidad de los productos
pesqueros.

* Fomento de la sostenibilidad: La investigacién conjunta con universida-
des puede ayudar a Sanipes a desarrollar y promover practicas sosteni-
bles en la industria pesquera, lo que es fundamental para garantizar la
preservacion de los recursos marinos a largo plazo.

Por ello, Sanipes ha visto conveniente suscribir convenios con universi-
dades de distintas provincias, las cuales cuentan con laboratorios bien
implementados para cumplir con los objetivos planteados en beneficio
del sector y las actividades del Organismo Nacional de Sanidad Pes-
quera.

Victor Haro Corales, presidente ejecutivo de Sanipes.




sanitaria corea

satisfactorio

Ei Ministerio de Alimentos
y Medicamentos de Corea
(MFDS) estuvo en el Peru
realizando auditoria sanitaria
a plantas de procesamiento
pesqueras, concluyendo con
éxito y resultado satisfac-
torio, lo que permitira que
continuemos exportando los
productos hidrobiolégicos de
nuestro mar a dicho mercado
asiatico.

Durante el desarrollo de las
auditorias, los especialistas
de Sanipes acompafaron a
los representantes de la auto-
ridad sanitaria coreana, quie-
nes evaluaron rigurosamente
el cumplimiento de los estan-
dares sanitarios y los procesos
productivos en los estableci-
mientos ubicados en Caiiete,
Chincha, Paita y Talara.

En esa revision, se incidi6 en la capacitacion del
personal, la actuacién de la planta en situaciones
de alertas sanitarias, el almacenamiento y abaste-
cimiento de agua para proceso y otros usos, el flujo
de personal y el control de los residuos hidrobio-
légicos, entre otros. También requirieron aleatoria-
mente controles microbiolégicos y fisico-quimicos
realizados a los productos hidrobiolégicos expor-
tados al mercado coreano en los ultimos tres afos.
Esta aprobacién refuerza la posicion de Peru como
un importante proveedor de productos pesqueros
de alta calidad y seguros en el mercado global, y se
espera que abra nuevas oportunidades de exporta-
cién a Corea y otros destinos internacionales.

En el 2022, Pert exportd a Corea mas de 9300 Tn

de productos procedentes de
la pesca y la acuicultura, me-
diante los certificados sanita-
rios emitido por Sanipes, de
los cuales 7000 Tn fueron de
langostino congelado proce-
dente de la acuicultura y 2300
Tn de productos de la pesca.
Cabe sefalar, que este pais
se ubico el ano pasado en el
puesto 12 de las principales
economias que importaron
especies hidrobiologicas de
nuestro pais.

En el mismo afo, fueron mas
de 30 empresas las que requi-
rieron los certificados sanita-
rios para exportar productos
hidrobiolégicos  destinados
para consumo humano hacia
Corea, de las cuales 26 son

plantas de procesamiento ha-
bilitadas sanitariamente, las mismas que figuran en el

listado de plantas registradas para exportar a Corea.
Las principales plantas donde se procesan productos
hidrobioldgicos que se exportan a Corea se encuen-
tran en las regiones Piura, Tumbes, Lima, Callao, Mo-
quegua, Tacna e Ica; y las principales especies exporta-
das son pota (Dosidicus gigas) congelada en diversas
presentaciones, ovas de pez volador congeladas (Chei-
lopogon heterurus) y langostinos (Penaeus vannamei)
congelados procedentes de la acuicultura.




Sanipes y la Universidad Cientifica del Sur, fir-
maron un Convenio Marco de Cooperacion
Interinstitucional, impulsando el desarrollo
del sector hidrobioldgico; en adelante se de-
sarrollaran iniciativas en beneficio del sector
hidrobiolégico del pais y se fomentara planes,
compartir equipamiento y usar sus laborato-
rios.

Entre los propositos fundamentales de este
acuerdo se encuentra el desarrollo conjunto de
iniciativas, normas que beneficiaran al sector
pesquero y acuicola del pais. Ademas, se lleva-
ran a cabo actividades y se concebiran planes y
programas orientados a abordar las necesida-
des criticas que afectan a esta industria.

La suscripcién realizada por Victor Haro Co-
rales, presidente ejecutivo de Sanipes, y Luis
Javier Card¢ Soria, gerente general de la Uni-
versidad Cientifica del Sur, resalta que el eje
principal, es el establecimiento de una estre-
cha colaboracién entre ambas instituciones,
fusionando esfuerzos, competencias y capaci-
dades para lograr las metas y objetivos espe-
cificos pactados. Es importante resaltar que la
colaboracion se vera potenciada mediante la
coordinacién para el uso de equipamiento e
infraestructura de la universidad, como lo son
sus laboratorios, en el marco de las actividades
acordadas en este convenio, lo que permitira
alcanzar niveles superiores de eficiencia y re-
sultados en beneficio de la industria pesquera
y acuicola del pais.

Por ello, Haro Corales destaca el fortaleci-
miento cientifico y de analisis en el proceso de
fiscalizacion. “Esta alianza garantiza la conti-
nuidad de la proteccion de la salud publica y el
cumplimiento de los mas exigentes estandares
de calidad’, anadio.

Impulsando investigacion en el sector hidrobiologico

En el contexto del convenio, la universidad se
compromete a implementar programas de in-
vestigacion de alcance nacional, que implique
el ambito de las funciones de Sanipes relaciona-
dasala pescayacuicultura. Ademas, se llevaran
a cabo programas de capacitacién que incluiran
diplomados, webinars, charlas y otros recursos
formativos destinados al personal involucrado
en la vigilancia y control de la sanidad e inocui-
dad de los recursos hidrobiolégicos.

Por su parte, Sanipes asume el compromiso de
establecer directrices especificas para impulsar
conjuntamente la formacion académica, la in-
vestigacion y el desarrollo de competencias pro-
fesionales, incluyendo un intercambio mutuo
de experiencias e informacion sobre programas
educativos, métodos y técnicas cientificas.
Asimismo, se esforzara por facilitar la formula-
cién y administracién conjunta de programas y
proyectos de investigacion en pesca y acuicul-
tura, asi como iniciativas de proyeccion social
orientadas a fortalecer la investigacion, cuyo
objetivo principal es generar lineas base que
contribuyan a la estandarizacién de indicado-
res sanitarios y la reduccion de agentes conta-
minantes en el sector pesquero y acuicola.



evalua a sured de
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Desarrollara la cuarta Ronda de Ensayos de
Aptitud programada para el 2023
ElLaboratorio de Ensayos de Aptitud de Sani-
pes, realiza una Ronda de Ensayos de Aptitud
microbioldgica, fortaleciendo la evaluacidn
técnica de su red de laboratorios de ensayo,
determinando su aptitud de analisis de los
productos hidrobioldgicos para consumo.
Sanipes puso a disposicion de las entidades
participantes el material bioldégico corres-
pondiente, asi como las instrucciones deta-
lladas para llevar a cabo el analisis del ensayo
“Enumeracion de Staphylococcus Coagulasa
positiva “ en la matriz de “pescado precoci-
do”.

El ensayo debe realizarse dentro de las 24
horas posteriores a la recepcion de la mues-
tra, cuyos resultados de los analisis son de
caracter obligatorioy deben ser remitidos en
un plazo de quince (15) dias calendario. Cada
ensayo de aptitud que organiza la autoridad

sanitaria, esta dirigido a los laboratorios de
ensayo que brindan servicios vinculados y
complementarios al sector pesca y acuicul-
tura, para evaluar su competencia técnica
y garantizar que emitan resultados confia-
bles, los cuales forman parte de los requi-
sitos para la Certificacion Sanitaria de los
productos hidrobiolégicos de consumo na-
cional e internacional.

El presidente ejecutivo, Victor Haro Corales,
manifestd que estos meétodos garantizan
que los productos comercializados en el pais
cumplan con los mas rigurosos estandares
de calidad y seguridad alimentaria. “Busca-
mos preservar la salud de los consumidores
y fortalecer la confianza en la industria pes-
quera peruana”, anadio.

Ala fecha, se han desarrollado 3 de las 6 ron-
das programadas para el 2023, y participan
las 7 entidades privadas que componen la
Red de Laboratorios de Sanipesy los propios
laboratorios de la institucion.

El ensayo “Enumeracion de Staphylococcus
Coagulasa positiva”, fue acreditado interna-
cionalmente el 20 de junio de este ano por la
Entidad Mexicana de Acreditacidon (ema).
Sanipes sigue siendo el unico organismo en
elpais acreditado enlanormalSO/IEC 17043,
lo que demuestra su liderazgo en la certifi-
cacién y control sanitario de productos hi-
drobioldgicos, contribuyendo a la calidad y
seguridad de estos productos en el mercado
nacional e internacional.



Sanipes participo en taller
regional RAM en Uruguay

En Montevideo, Uruguay Sanipes
participd del taller regional de “Ani-
mal Antimicrobial Use”, organizado
por la Organizacién Mundial de Sani-
dad Animal y el apoyo financiero de
la Unidn Europea, compartiendo co-

nocimientos practicos y herramien-
tas para empezar a utilizar la base de
datos global ANIMUSE, ademas de
compartir experiencias y activida-
des relacionadas a la prevencidén a la
Resistencia Antimicrobiana (RAM).

En el taller se compartieron
conocimientos practicos y
herramientas para empezar a
utilizar Ia base de datos global
ANIMUSE.




A los distritos Paimas, Can-
chaquey Tambo Grande, de
la regidn Piura, Sanipes llevo,
junto a Qali Warma, las capa-
citaciones a madres de familia
en la elaboracioén, en planta
de procesamiento de conser-
vas de pescado, condiciones
de almacenamiento y formas
seguras de consumo; ademas
de compartir las 5 claves de la
inocuidad alimentariay el va-
lor nutricional de los produc-
tos pesqueros y acuicolas.



En Puno, los especialistas
de Sanipes impartieron
taller que aborda las
estrategias de controly las
acciones de vigilancia
integradas en prevencidén a la
resistencia a los antimicrobia-
nos (RAM). Esta charla forma
parte de una serie de
reuniones impulsada por la
Organizacién Panamericana
de la Salud (OPS) y la
Organizacién de las Naciones
Unidas para la Agriculturay la
Alimentacidén (FAO); que, esta
vez, tuvo la participacion de
los centros acuicolas,
empresas de alimentosy
piensos del altiplano,
DIREPRO, PELBTy el IMARPE.



Los fiscalizadores de la
OSD Iquitos de Sanipes,
tomaron muestras de
recursos hidrobioldgi-
cos en las comunidades
hativas de San Pedro,
Nueva Esperanza, San
Francisco, Cuninicoy
Nueva Santa Rosa,
ubicadas en elrio
Maranon, distrito de
Urarinas, provinciay
region Loreto.

Los resultados podran
determinar si existe
presencia de metales
pesados en el pescado
consumido por los
pobladores de las
mencionadas
comunidades nativas.



Direccion de Sanciones
llevé capacitacion a la

region Junin

En Huancayo,
Sanipes llevd a cabo el
taller “El nuevo
enfoque del Reglamento
de Infraccionesy
Sanciones Sanitarias de
las Actividades Pesque-
ras y Acuicolas”. Charla
que también abordd el
marco normativo
aplicado en la
fiscalizacién sanitaria de
actividades acuicolas y el
proceso de certificacidon
para la importacion de
ovas embrionadas, entre
otros temas.




Sanipes se reunid en la Oficina Sa-
nitaria Desconcentrada Pisco con
las asociaciones de maricultores del
area de produccion de conchas de
abanico de Atenas, de la bahia de Pa-
racas. La autoridad sanitaria les pro-

puso gestionar la reactivacion de la
exportacion del preciado molusco
bivalvo a la Unidn Europea, siempre
cumpliendo con los criterios sani-
tarios que exige dicho mercado de
destino.

La autoridad sanitaria les
propuso gestionar Ia reacti-
vacion de la exportacion del

preciado molusco bivalvo a la

Union Europea ’ ’



Participamos enj 4t
internacional de la Pesca
y Acuicultura

Sanipes participd en la Expo
Pesca & AcuiPeru 2023. Se
presentaron avances en
control de calidad,
normativasy
programas de capacitacion
para promover la
sostenibilidad y la excelen-
cia en la produccién
pesquera, resaltando el
compromiso con el
crecimiento responsable de
la industriay liderazgo en
practicas segurasy
sostenibles en todo el pais.
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https://www.facebook.com/watch/?v=3577400292475019
https://www.facebook.com/watch/?v=635127175094103
https://www.facebook.com/SanipesPeru/posts/pfbid02kHkcPmjhYhd9E5BhqNjB28mTNz4sZ2SJZEnCTHHGRRXDs2bS1cxF2FVfdpR92Tekl
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=698714255613597&set=pb.100064250877197.-2207520000&type=3
https://www.tiktok.com/@sanipesperuoficia/video/7272836530622795013?_r=1&_t=8gEZCTiCElh
https://www.facebook.com/photo/?fbid=695130759305280&set=a.254141120070915

