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LIMA, 26 DE MAYO DE 2015

RAZON SOCIAL: PESQUERA HAYDUK SA
DIRECCION LEGAL: AV. MANUEL OLGUIN 501, PISO 7, URB. HARAS TYBER, SANTIAGO DE

SURCO - LIMA
REPRESENTANTE LEGAL: KIEF BENITES ARELLANO.

INFRAESTRUCTURA PESQUERA: PROCESADORA DE ACEITE CRUDO DE PESCADO PARA
CONSUMO HUMANO.

LlCENCIA DE OPERACION: RESOLUCI6N DIRECTORAL W 710-2008-PRODUCE/DGEPP.

- DIRECCION:-§;\~IILDf~ CALETA VEGUETA, DISTRITO DE VEGUETA, PROVINCIA DE HUAURA,
~ DtRECCION ~ DEPARTAMENTO DE LIMA
DE HAS/liTACIONES~
CERTIFICACIONfS ~ MEDIANTE EL PRESENTE DOCUMENTO EL ORGANISMO NACIONAL DE SANIDADPESOUERAS y t?
, ACU'COlAS~ PESQUERA - SANIPES, DECLARA:
,s4N1Pj:_5'~ LA PLANTAANTESSENALADAHASIDOAUDITADO/INSPECCIONADOCONACTA DEAH N°037-2015-CAL,CONEL0 OBJETO DE EVALUAR Y VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO CON LAS REGULACIONES SOBRE DISENO,

CONSTRUCCION, EQUIPAMIENTO E HIGIENE EXIGIDAS PARA LOS PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
DESTINADOSAL CONSUMOHUMANO,CONLAFINALIDADDEOBTENERPRODUCTOSSANOSY SEGUROS.

CON EL RESULTADO SIGUIENTE:
PLANTADE PROCESAMIENTODE ACEITE CRUDODE PESCADOPARACONSUMOHUMANO,AL MOMENTODE
LA AUDITORIAIINSPECCION, SE ENCONTRO EN ADECUACION A LOS REQUERIMIENTO DE DISENO,
CONSTRUCCION, EQUIPAMIENTO, ASI COMO A LA APLICACI6N DE LOS PROGRAMAS DE HIGIENE Y
SANEAMIENTO,BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAY DEL PLAN DE ANALISIS Y PUNTOS CONTROL
CRITICO(HACCP).

EN CONCORDANCIAA LO SENALADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, SE MANTIENE EN EL LlSTADO DE
ESTABLECIMIENTOS/PLANTASAPROBADOSPORELORGANISMONACIONALDE SANIDADPESQUERA,PARAEL
PROCESAMIENTODE ACEITE DE PESCADO PARA CONSUMOHUMANOCON CODIGO OF016-VEG-PSHY, LA
HABILITACIONSANITARIAENTRAENVIGORA PARTIRDEL 10 DEMAYODEL 2015, TENIENDOVIGENCIADE UN
ANo.

OBSERVACIONES:
PROTOCOLOTECNICO EMITIDOTENIENDOEN CONSIDERACI6NEL INFORMEDE AUDITORIAN° IAH-03S-1S-
OF-CAL-SDSP/SANIPES DELORGANISMONACIONALDESANIDADPESQUERA- SANIPES.
LA PLANTASE ENCUENTRAEN ADECUACI6N A LOS REQUISITOSESTABLECIDOSEN EL COMUNICADON° 054-
2008-ITP/SANIPES.
EL ACEITE CRUDO DE PESCADO DEBE PASAR POR UN PROCESO POSTERIOR DE ACUERDO A LOS
ESTANDARESESTABLECIDOSPARASERDESTINADOAL CONSUMOHUMANODIRECTO.

LAHABILITACI6N0 REGISTRODEPLANTAESTASUJETAA VIGILANCIAY CONTROLCONTINUOY PERMANENTE
POR PARTE DEL SANIPES Y EN CASO DE INCUMPLIMIENTOA LA NORMATIVA SANITARIA PODRA SER
SUSPENDIDA,CANCELADA0 REVOCADASIN PERJUICIODE LAS OTRASSANCIONESCONTEMPLADASEN LA
LEGISLACI6NSANITARIAPESQUERAVIGENTE.

EI PRESENTEDOCUMENTOTIENEVALIDEZHASTAEL 10 DE MAYO DE 2016.

EXPEDIENTE: 111.15 HSEMITIDOA:

PROTOCOLO TECNICO SANITARIO
DE PLANTAS PROCESADORAS DE ACEITE CRUDO DE

PESCADO PARA CONSUMO HUMANO
N° PTH-036-15-0F-SANIPES
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Lima, 26 de Mayo de 2015

EI presente Anexo I forma parte del Protocolo Tecnico de Habilitaci6n 0 Registro de
Planta de procesamiento Industrial N° PTH-036-15-0F-SANIPES.

ASE LEGAL

La infraestructura pesquera de la empresa PESQUERA HAYDUK S.A., ubicada en
CALETA VEGUETA, DISTRITO DE VEGUETA, PROVINCIA DE HUAURA,
DEPARTAMENTO DE LIMA; esta habilitado a partir del 10 de mayo del 2015,
teniendo vigencia de un afio para procesar y exportar ACEITE CRUDO DE
PESCADO PARA CONSUMO HUMANO.

DEL PROTOCOLO TECNICO N° PTH-036-15-0F-SANIPES

ANEXO I
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