ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
Subdireccién de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuicola

SANIPES

Organismo Nacional de w
\ Sanidad Pesquera )

PERU | Ministerio

de la Produccion

RELACION DE ALCANCES DE INSPECCION APROBADOS N° PTI - 027- 15 - SANIPES

Entidad de Inspeccion: CERTIFICACIONES DEL PERU S.A.
Alcance de Inspeccion: 1. HARINA DE PESCADO
2. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS
3. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS SECOS, SECO SALADOS, SALPRESOS
4. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS REFRIGERADOS
5. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS CONGELADOS

Sede Cubierta: Av. Santa Rosa N° 601-La Perla Callao

. .. . Método o Procedimiento de .
N° |Proceso a Inspeccionar Actividad de Inspeccién Inspecci(l‘ml Norma o Documento Normativo

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Instructivo 8005 — | Inspeccién |Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revisiéon 02 de fecha abril 2010.

de lotes de harina de pescado |[Numeral 5.7.3. Planes de evaluacion y estandares microbiol6gicos y de sustancias
indeseables. Tabla N° 37 Planes de muestreo y estandares de certificacion
microbiolégica para alimentos de consumo humano indirecto.

Inspeccion de Lotes por muestreo de
1 |HARINA DE PESCADO|] Harina de Pescado (Caracteristicas
microbiolégicas)

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010

Inspeccion de lotes por muestreo de
conservas (Caracteristicas fisico

quimicas) Numerales 5.6.9.1.2; 5.6.9.1.3; 5.6.9.1.4: 5.6.9.1.5y 5.6.9.1.6
PRODUCTOS Procedimiento 8015- P Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
> | HibrROBIOLOGICOS Inspeccion de lotes de piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
EN CONSERVAS productos pesqueros y Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
acuicolas en conserva Numeral 5.6.9.1.1

Inspeccion de lotes por muestreo de

conservas (Caracteristicas sensoriales) NTP 204.007:2015 - Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayo fisico y
organoléptico.

Numeral 4.1.1; 4.1.7; 4.1.8; 419y 4.1.10
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ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
Subdireccién de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuicola

Organismo Nacional de
\ Sanidad Pesquera

N° |Proceso a Inspeccionar Actividad de Inspeccion Meétodo o Procecllfmwnto de Norma o Documento Normativo
Inspeccion
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas secos, piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
seco salado salpreso (Caracteristicas Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
microbiolégicas) Numeral 5.3 Indicadores biolégicos. Numeral 5.3.1 Microbioldgico. Tabla N° 12 Planes
de muestreo para andlisis microbiol6gicos - item 12
PRODUCTOS Inspeccion de lotes por muestreo de Procedimiento 8020-P Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
HIDROBIOLOGICOS productos pesqueros y acuicolas secos, Inspeccion de lotes de piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
3 SECOS, SECO seco salado salpreso (Caracteristicas productos pesqueros y Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
SSAALII;QDE(;ES fisico quimicas) acuicolas curados y algas  |Numerales 5.6.6.1.2; 5.6.6.1.3y 5.6.6.1.4
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicgdores O criterios de'seguridad alimentéria e higiene para aIim_entos y
productos pesqueros y acuicolas secos piensos de origen pesquero y acuicola. De Ia_D_l'recuon (e) del Ser_vmo Nacional de
seco salado salpreso (Caracteristicas ' Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES_). ReVISIOf‘! 02 de fecha abril 2010.
sensoriales) Numeral 5.6.6.1.1 Tabla N° 27 Evaluacion sensorial de productos pesqueros y acuicolas
secos, seco salado salpreso
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicgdores O criterios de'seguridad alimentéria e higiene para aIim_entos y
productos pesqueras y acuicolas piensos de origen pesquero y acuicola. De Ia_D_qecuon (e) del Ser_wcm Nacional de
procesados refrigerados (Caracteristicas Sanidad Pesque_ra (SGCMAI/SANIPES). Revision 02_de fe_cha _albrll 2010.
microbiolégicas) Numeral 5.3 Indicadores bioldgicos. Numera] 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
de muestreo para andlisis microbioldgicos - ltems 6y 8
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas Procedimiento 8005 - P piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
procesados refrigerados (Caracteristicas Inspeccion de lotes de Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
PRODUCTOS organolépticas y fisico quimicas) productos pesqueros y Numerales 5.1; 5.2; 5.4y 5.6.1
4 | HIDROBIOLOGICOS acuicolas: procesados,
REFRIGERADOS Inspeccion de lotes por njuestreo de ahunlii?;é;?od:sélzgicsogldos’ Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas crudos, ot ergdos piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (€) del Servicio Nacional de
refrigerados (incluyendo pasta de 9 Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
pescado o surimi) (Caracteristicas Numeral 5.3 Indicadores biolgicos. Numeral 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
microbiologicas) de muestreo para anlisis microbioldgicos - item 06
prcl)r(;i?:?ggIsgsoc']i(Iac;gessypgtr:l?:;ztsrec?u%%s Manual: Indicgdores o criterios de}seguridad aIirnent;a}ria e higiene para aIim_entos y
refrigerados (incluyendo pasta de ' piensos de origen pesquero y acuicola. De Ia_pqeccmn (e) del Ser_\m:lo Nacional de
pescado o surimi) (Caracterfsticas fsico Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
quimicas) Numerales 5.1; 5.2; 5.4, 5.6.2.1.2y 5.6.2.1.3
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ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
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Organismo Nacional de
\ Sanidad Pesquera

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas crudos
refrigerados (incluyendo pasta de
pescado o surimi) (Caracteristicas
sensoriales)

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos refrigerados
(Caracteristicas microbiolégicas)

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos refrigerados
(Caracteristicas fisico quimicas)

PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS
REFRIGERADOS

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos refrigerados
(Caracteristicas sensoriales)

Procedimiento 8005 - P
Inspeccién de lotes de
productos pesqueros y
acuicolas: procesados,
ahumados, crudos, precocidos,
cocidos congelados o

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.

Numeral 5.6.2.1.1 Tabla N° 22 Evaluacién sensorial de productos pesqueros y acuicolas
crudos, congelados o refrigerados (incluyendo pasta de pescado o surimi).

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.

Numeral 5.3 Indicadores biolégicos. Numeral 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
de muestreo para andlisis microbiol6gicos - item 07.

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
Numerales 5.4; y 5.6.3.1.2

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.

Numeral 5.6.3.1.1 Tabla N° 24 Evaluacion sensorial de productos pesqueros y acuicolas
pre cocidos y cocidos congelados y/o refrigerados

Inspeccion de lotes por muestreo de refrigerados Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
molugcos bivalvos CI’UZOS re cocidos o piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
cocidos refriaerados (Cz;rzcteristicas Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
mi?:robiolé icas) Numeral 5.3 Indicadores biolégicos. Numeral 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
9 de muestreo para anélisis microbioldgicos - item 8'y 10
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
cocidos refrigerados (Caracteristicas Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
fisico quimicas) Numerales 5.1; 5.2; 5.4y 5.6.4.1.2
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
molugcos bivalvos CI’UZOS re cocidos o piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
cocidos refriaerados (Cérzcteristicas Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revisiéon 02 de fecha abril 2010
gensoriales) Numerales 5.6.4.1.1 Tabla N° 25 Evaluacion sensorial de moluscos crudos, pre cocidos
0 cocidos congelados o refrigerados
CERTIFICACIONES DEL PERU S.A. Rev. 03 (16)
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PRODUCTOS

ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
Subdireccién de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuicola

Organismo Nacional de
\ Sanidad Pesquera

Inspeccion de lotes por muestreo de
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o

Procedimiento 8005 - P
Inspeccion de lotes de
productos pesqueros y

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de

productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos congelados
(Caracteristicas microbiolégicas)

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos congelados
(Caracteristicas fisico quimicas)

Inspeccion de lotes por muestreo de
productos pesqueros y acuicolas pre
cocidos y cocidos congelados
(Caracteristicas sensoriales)

4 H:I?DII;FCIZ{?(IBCI)EL&%SE)S cocidos refrigergdos (Biotoxinas ahurizliilgglisrﬁg;?epsrzccjgzi’ dos Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010
marinas) cocid(;s congélados o "INumeral 5.3.3
refrigerados
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas crudos, piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
congelados (incluyendo pasta de Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
pescado o surimi) (Caracteristicas Numeral 5.3 Indicadores biolégicos. Numeral 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
microbiolégicas) de muestreo para anélisis microbioldgicos - item 06
Inspeccion de lotes por njuestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas crudos, . : . . e - .
congelados (incluyendo pasta de piensos de origen pesquero y acuicola. De Ia.Dil,reccmn (e) del Sery|C|o Nacional de
pescado o surimi) (Caracteristicas fisico Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
P Numerales 5.1; 5.2; 5.4; 5.6.2.1.2y 5.6.2.1.3
guimicas)
Inspeccion de lotes por muestreo de Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
productos pesqueros y acuicolas crudos, piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
congelados (incluyendo pasta de Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
pescado o surimi) (Caracteristicas Procedimiento 8005 - P Numeral 5.6.2.1.1 Tabla N° 22 Evaluacion sensorial de productos pesqueros y acuicolas
sensoriales) Inspeccion de lotes de crudos, congelados o refrigerados (incluyendo pasta de pescado o surimi)
PRODUCTOS productos pesqueros y - . - - - . -
5 | HIDROBIOLOGICOS Inspeccion de lotes por muestreo de acuicolas; procesados, Manual. Indlcgdores o criterios de,segurldad allmentgrla e higiene para allm_entos y
CONGELADOS ahumados, crudos, precocidos, |PiENsos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de

cocidos congelados o
refrigerados

Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
Numeral 5.3 Indicadores biolégicos. Numeral 5.3.1 Microbiolégico. Tabla N° 12 Planes
de muestreo para andlisis microbiol6gicos - item 07

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010.
Numerales 5.4; y 5.6.3.1.2

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revisiéon 02 de fecha abril 2010.

Numeral 5.6.3.1.1 Tabla N° 24 Evaluacion sensorial de productos pesqueros y acuicolas
pre cocidos y cocidos congelados y/o refrigerados
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ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
Subdireccién de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuicola

Organismo Nacional de
\ Sanidad Pesquera

Inspeccion de lotes por muestreo de
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o
cocidos congelados (Caracteristicas
microbiolégicas)

PRODUCTOS

Inspeccion de lotes por muestreo de
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o
cocidos congelados (Caracteristicas
fisico quimicas)

HIDROBIOLOGICOS
CONGELADOS

Inspeccion de lotes por muestreo de
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o
cocidos congelados (Caracteristicas
sensoriales)

Inspeccion de lotes por muestreo de
moluscos bivalvos crudos, pre cocidos o
cocidos congelados (Biotoxinas marinas)

Procedimiento 8005 - P
Inspeccion de lotes de
productos pesqueros y
acuicolas: procesados,
ahumados, crudos, precocidos,
cocidos congelados o
refrigerados

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010. Numeral 5.3
Indicadores bioldgicos. Numeral 5.3.1 Microbioldgico. Tabla N° 12 Planes de muestreo
para andlisis microbioldgicos - item 8y 10

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010 Numerales
5.1;5.2;5.4y5.6.4.1.2

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010 Numerales
5.6.4.1.1 Tabla N° 25 Evaluacion sensorial de moluscos crudos, pre cocidos o cocidos
congelados o refrigerados

Manual: Indicadores o criterios de seguridad alimentaria e higiene para alimentos y
piensos de origen pesquero y acuicola. De la Direccion (e) del Servicio Nacional de
Sanidad Pesquera (SGCMAI/SANIPES). Revision 02 de fecha abril 2010 Numeral 5.3.3
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Ministerio
de la Produccion

ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
Subdireccién de Normatividad Sanitaria Pesquera y Acuicola

SANIPES

Organismo Nacional de w
\ Sanidad Pesquera )

N°

Personal de Apoyo/Técnico
(item 2)

Sucursal 6 Filial

Alcances
Autorizados
al SANIPES

El personal registrado con colegiatura habilitada, llenara las Actas de Inspeccién y refrendara con su firma la validez del documento en el mismo lugar de la actividad de Inspeccion.

. . ) Alcances
N° N° Colegiatura ResPOt‘iﬂ;i;ﬁZﬂ?}:: l:cl;g:a de los Su;lillris?l °| Autorizados al
P a SANIPES
1 87241 Lujan Meléndez, Jorge Francisco Callao 1,2,3y5
Inspectores Registrados al SANIPES | Sucursal 6 Alcances
N° N° Colegiatura P &:iem 1) Filial Autorizados al
tha SANIPES
1 95223 Boyer Saldarriaga, Rosa Mercedes Tumbes 5
2 185375 Chuco Hancco, Federico llo 5
3 171700 Hualpa Erazo, Jonathan Jazmani Tumbes 5
4 145534 Jaramillo Moran, José Fredy Paita 1.5
5 9279 Lescano Saavedra, Carlos Humberto Paita 5
6 87241 Lujan Meléndez, Jorge Francisco Callao 1,2,3y5
7 12012 Moreno Simon, Edison Wuillan Callao 4,5
8 95889 Olortegui Morales, Roger Julio Chimbote 1,3y5
9 198657 Periche Pingo, Gilmer Aroon Callao 2y5
10 190830 Pintado Lépez, Jeffrey Callao 2,4y5
11 145971 Quifones Ludgardo, Wilmer Antonino Callao 2,3,4y5
12 151983 Quispe Yovera, Segundo Eduardo Paita 5
1
2

CERTIFICACIONES DEL PERU S.A.

Técnicos y/o Profesionales Autorizados apoyaran en el mismo lugar donde se realiza la actividad de Inspeccion y seran identificados en el acta de inspeccion; quienes estaran bajo

supervision del Inspector(es) Registrado(s) al SANIPES (antes, durante y despues de la actividad).

Fecha de Actualizacién: 21 de julio del 2021
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