MATRIZ DE COMENTARIOS SOBRE EL PROYECTO DE REGLAMENTO SECTORIAL DE INOCUIDAD PARA LAS ACTIVIDADES PESQUERAS Y ACUICOLAS
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El inciso 12.4 del articulo 12 del Reglamento de la
Ley General de Acuicultura aprobado por DS 003-
2016-PRODUCE, sefiala que la categoria
productiva AREL debe cumplir con los lineamientos
sanitarios que SANIPES establezca. En esa linea,
mediante Resolucion de Presidencia Ejecutiva N°
080-2020-SANIPES/PE ~ se  aprobaron los
“Quedan exceptuados ) ‘ ) Lineamientos  Sanitarios para la categoria Articulo  3- Ambito de aplicacion
Sirvanse explicar por qué productiva de Acuicultura de Recursos Limitados
los operadores de los N o ;
. guedan  exceptuados los (AREL)". Asimismo se debe considerar que el
centros de cultivo que P (...)
operadores de centro de AREL es la actividad desarrollada de manera
; se encuentran dentro ; : . . 3.2. Quedan exceptuados los operadores
Titular | p cultivo AREL. Se entiende que exclusiva o0 complementaria por personas .
1 . de la categoria . ) ) ) No . . de los centros de cultivo que se
Art3: 3.2 ) la inocuidad es primordial en naturales, quienes deben cumplir todas las .
productiva de ; e : ) : . . encuentran dentro de la categoria
; cualquier actividad sin exigencias establecidas para esta categoria, . :
Acuicultura de e = ) - - productiva de Acuicultura de Recursos
L distincién de tamafio de la alcanza a cubrir la canasta basica familiar y es -
Recursos Limitados ) . Limitados (AREL), los cuales deben
» empresa. realizada principalmente para el autoconsumo y ) - . S
(AREL) emprendimientos  orientados al autoempleo cumplir los lineamientos sanitarios
P PI€0. | establecidos por SANIPES.
En esa linea, se adecua una precisién en el texto
normativo y, en la exposiciéon de motivos, se sefiala
expresamente que los AREL deben cumplir los
lineamientos sanitarios que les son aplicables,
aprobados mediante Resolucién de Presidencia
Ejecutiva N° 080-2020-SANIPES/PE (pagina 6)
3.1. El presente Si bien el Reglamento Sectorial contiene en gran
Reglamento Sectorial | El reglamento de requisitos y parte requerimientos sanitarios que deben cumplir
es de aplicacién al | condiciones, no es de los operadores pesqueros y acuicolas, este
Organismo  Nacional | aplicacién del SANIPES, sino también contiene disposiciones que son de
de Sanidad Pesquera | de las personas naturales o aplicacién por parte de la Autoridad Sanitaria, tales . IR
. . . L . . Se mantiene la redaccién inicial del
2 Articulo3 | — SANIPES y a los | juridicas que  desarrollen No como las disposiciones que debera aplicar para .
oy : ' L A proyecto normativo.
operadores de la | actividades pesqueras Yy considerar la aptitud, contaminacion, falsificacion y
cadena productiva | acuicolas. SANIPES le adulteraciéon de las mercancias, entre otros.
pesquera y acuicola, | corresponde verificar el Asimismo, como encargado de la fiscalizacién
en todo el territorio | cumplimiento. sanitaria, habilitacién sanitaria, emisién del registro
nacional. sanitario y certificacién sanitaria, SANIPES debe
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verificar el cumplimiento de los requerimientos
sanitarios contenidos en el proyecto de
Reglamento sectorial, segin corresponda.
“Quedan exceptuados . i .
los operadores de los Sirvanse explicar por qué
centros de cultivo que quedan  exceptuados los
se encuentran dentro operadores de centro de
3 Titulo | Art de a categoria cultivo AREL. Entendiéndose No Considerar el sustento sefialado en el comentario | Se mantiene la redaccion inicial del
3:32 roductiva 9 de | Que la inocuidad es primordial N°1 de la presente matriz proyecto normativo.
2cuicu|tura de | €N cualquier actividad sin
Recursos  Limitados distincion de tamafio de la
(AREL)’ empresa.
Revisar definicién. El aceite de Tomando como referencia lo sefialado en la parte
Aceite  de origen origen hidrobiolégico no se VI: Glosario del Manual de Inocuidad y Certificacion
hidrobiol6gico.- 9 obtiene solo por el método de 2021 de SERNAPESCA de Chile, que sefiala que
Corres or?de 'al aceite prensado, se sugiere eliminar el aceite crudo de pescado y sus derivados
P . las referencias al proceso y corresponde a materia grasa de pescado . . . s
crudo y sus derivados . > . ) Aceite de origen hidrobiolégico.-
. . concentrarse en el producto. proveniente de la transformacion en industrias .
obtenidos a partir del L ) . . Corresponde al aceite crudo y sus
L Asimismo, se consulta si la elaboradoras de harina de pescado como aceite ) ) . A
liguido de prensa L - - ) . derivados obtenidos a partir del liquido
definicion incluye a productos crudo y los derivados del proceso industrial de éste . L
resultante del proceso ) . U o de prensa resultante de la aplicacion
i derivados tales como los mediante la aplicacion de procesos fisicos y/o P v
. de coccion ; L . ; L . de procesos fisicos y/o quimicos a
Articulo 4. aceites de recuperacion . guimicos, con el fin de modificar sus propiedades. - S .
4 y_prensado de . Parcial . - : recursos hidrobioldgicos, con posterior
Def. 1 secundaria. En esa linea, se mantiene la referencia al proceso L P
recursos - . . o v separacion de agua y sdlidos
- AT Revisar el aceite de origen de forma general (procesos fisicos y/o quimicos). .
hidrobiol6gicos,  con ; A . L o L remanentes, destinado a consumo
. - hidrobiolégico no se obtiene Asimismo, tal como lo sefiala la definicion en el : S .
posterior  separacion humano directo o indirecto. El aceite

de agua y sodlidos
remanentes. El aceite
de pescado configura
como aceite de origen
hidrobiolégico.

solo por el método de
prensado, se sugiere eliminar
las referencias al proceso.
Se consulta si la definicion
incluye a productos derivados.
La propuesta no se ajusta a los
flujos de produccién de plantas

proyecto normativo, este término incluye al aceite
crudo y sus derivados, por lo que incluye a los
aceites de recuperacién secundaria de los aceites
crudos.

Adicionalmente, se precisa que esta denominacién
se emplea en el desarrollo del reglamento para los
destinados a consumo humano directo e indirecto.

de pescado configura como aceite de
origen hidrobiolégico.
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procesadoras de aceite de
origen hidrobiolégico
Aceite de pescado
para consumo
humano directo.-
. . o El Informe N° 020-2021-
Productq proveniente | Considerar lo indicado en CXS SANIPES/DSNPA/SDNSPA seflala que esta | Aceite de pescado para consumo
del aceite crudo de | 329-2017 Norma para el aceite L . . A
: definicion se sustenta en el CXS 329-2017 Norma | humano directo.- Aceite de origen
pescado, a partir de | de pescado. ) - S : S )
. ) . . para el aceite de pescado. Sin perjuicio de ello, se | hidrobiolégico elaborado a partir de
Articulo 4.- | materia prima apta | Aceite de pescado para . o ; L . :
5 . . Parcial modifica el texto para mejorar el entendimiento, | materia prima apta para el consumo
Def. 2 para el consumo | consumo humano directo: . ; N . . ) '
. Sl . ) haciendo referencia a la definicion de aceite de | humano directo, incluido aquel que ha
humano directo, | también existe aceite crudo de . . S . h : -~
P : origen hidrobiolégico, con lo cual se incluye a los | sido sometido a procesos adicionales
después de haber sido | pescado para consumo

sometido a procesos
adicionales como la
refinacion y
purificacién.

humano directo

aceites crudos que seran destinados a consumo
humano directo.

como la refinacién y purificacion.
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La definicion establecida se ha tomado en base a
lo sefialado en el Protocolo para el Monitoreo de
Efluentes de los Establecimientos Industriales
Pesqueros de Consumo Humano Directo e
Indirecto aprobado por Resolucién Ministerial N°
Agua de bombeo.- 029-2019-PRODUCE y en la Guia para la
Liquido compuesto | Nose debe delimitar el agua de actualizacion del plan de manejo ambiental para
por agua de mar, bombeo a estar compuesto de que los titulares de los establecimientos P
P - . ) T Agua de bombeo.- Liquido compuesto
sélidos y fluidos de | agua de mar. industriales pesqueros alcancen el cumplimiento de S 0 )
. P g - por agua limpia, sélidos y fluidos de
. pescado u otros | Se propone: Es el agua que se los Limites Maximos Permisibles (LMP) aprobados
Articulo 4.- o . o pescado u otros recursos
6 recursos utiliza como agente para Si por Decreto Supremo N° 010-2008-PRODUCE. . S
Def. 3 - A o hidrobiolégicos, resultante de la
hidrobiologicos, transportar recursos Estos documentos sefialan que durante el trasvase : h .
. R . . . - descarga de materia prima de origen
resultante de la | hidrobiolégicos y que contiene de la materia prima de la embarcacion a la planta, . O
. - . : hidrobiolégico.
descarga de materia | sélidos y fluidos de pescado u el efluente de mayor volumen contiene agua de mar
prima de origen | otros recursos hidrobiol6gicos. entre otras materias. Sin perjuicio, considerando
hidrobiolégico. gue de acuerdo a las actividades de fiscalizacion
realizadas se ha podido observar que para caballa
y jurel estan realizando la descarga, ademas de
con agua de mar limpia, con agua dulce refrigerada
(RSW). Por dicho motivo, se elimina el término "de
mar".
Considerar NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL
Agua limpia.- Agua de | PESCADO Y LOS . s . Lo N
mar limpia (natural, | PRODUCTOS PESQUEROS: E texto de "calidad h|g|en_|ca”5|rlTl1||ar, que no | Agua Ilmp@.' Agua .Qe mar limpia
e p : represente fuente de contaminacion" empleado en | (natural, artificial o purificada o el agua
artificial o purificada o | Agua procedente de cualquier N . S
la definicion, hace referencia a las condiciones | salobre) o agua dulce que no contenga
el agua salobre) o | fuente en la que la o . ; ) ; ) .
. f L . S sanitarias que debe cumplir esta agua. Sin | microorganismos, sustancias nocivas
Articulo 4.- | agua dulce de calidad | contaminacion microbioldgica . ] e . . .
7 A L . . Parcial embargo, para mejorar el entendimiento se efectia | y/o plancton marino toxico en
Def. 4 higiénica similar; que | nociva, las sustancias y/o el

no represente fuente
de contaminacion.
Incluye también al
agua potable.

plancton téxico no estan
presentes en cantidades tales
gue puedan afectar a la
seguridad del pescado, el
marisco 'y sus productos
destinados al consumo
humano.

la modificacion, alineando el texto a la definicion de
agua limpia establecida en el CXC 52-2003 Cdédigo
de préacticas para el pescado y los productos
pesqueros.

cantidades que puedan afectar la
aptitud de los productos
hidrobiolégicos. Incluye también al
agua potable.
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Efectivamente, a nivel nacional el Reglamento de la
Calidad del Agua para Consumo Humano
:gtl;a pgrt;lbli.;mgjgmug Sirvanse explicar que norma aprobado mediante Decreto Supremo N° 031-
pa p : P q 2010-SA contiene las disposciones que garantizan
hqmano, _I|bre de | debe gumpl|r el agua potable la inocuidad del agua para consumo humano;
microorganismos, entendiéndose que esta norma siendo el Ministerio de Salud la autoridaoi
8 Articulo 4.- | inodora, incolora, | es obligatoria en el Perl. Se competente e requla ello Se mantiene la redaccién inicial del
Def. 5 insipida y con un nivel | cuentacon el DS N° 031-2010- P d guia _ | proyecto normativo.
baio de sales | SA Realamento de la Calidad Adicionalmente, para las mercancias que se
maiunerales disueltas. | del Ag ua para  Consumo exporten, los operadores deben asegurar que el
con un residual de’ Humang p agua potable empleada en las infraestructuras
cloro libre ' pesqueras 0 acuicolas cumpla con las
' disposiciones establecidas por los diferentes
paises de destino.
9. Congelacién réapida.
- Operacion que se
aplica en los
alimentos, mediante la
cual se reduce su | Se recomienda aclarar a que
te?]mpf;atuzrgna critica fceentrorig‘f%eico" g‘!ara ;:{)2:”; El texto consignado en la definicion sefiala que la
Articulo 4.- | desde-1°Ca-5°Cen?2 | se trata del “centro operacion de congelacion rapida es aplicada a los Se mantiene la redaccién inicial del
9 No alimentos, por lo cual se debe entender que las
Def. 9 horas 0 | térmico” del producto a ' P o que. proyecto normativo.
menos, y cuando la | congelar o ol “centro temperaturas sefialadas en el _cent'ro’te'zrmlco,
' RO ; corresponden a las del producto hidrobioldgico.
temperatura del | térmico” del sistema de
producto en el | congelamiento.
centro térmico no

supera —18°C después
de la
estabilizacién térmica.
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Se sugiere incorporar en el
texto la aplicacion de la
Norma Metrolégica Peruana Para establecer la definicion de contenido neto en
. NMP  001:2019, en o el proyecto de Reglamento sectorial se emplearon
é%migggt%r:fjomgﬁgb que corresponda. Por lo que, como referencias la Norma Metrolégica Peruana
exoresado en ?érminos se sugiere el siguiente texto: NMP 001: 2019. Requisitos para el etiquetado de
dep a) en masa o en 10. Contenido neto.- Cantidad preenvases, asi como la Guia informativa sobre
' del producto expresado en Etiquetado 2018. 3* Edicion. INDECOPI.
volumen para los P ; A ;
... | términos de: a) en masa o en Asimismo, se debe resaltar que los articulos 111,
productos semisolidos; P R
volumen para los productos 112 y 113 del Titulo VI Comercializacion y . L
b) en volumen para los o r ) ) 113.4. La informacién detallada en la
P semisélidos; b) en volumen Etiquetado del proyecto normativo establecen . .
productos liquidos; o, PR : . . etiqueta debe:
para los productos liquidos; o, como disposicién normativa el cumplimiento de las .
. c) en masa para los - 1. Llevar claramente impresa, la
Articulo 4.- 1. | €) en masa para los productos . normas metrolégicas peruanas y el empleo del . .
10 productos sélidos; A - Parcial . . g AR nomenclatura internacional aceptada, en
Def. 10 p sélidos;  excluyéndose el sistema internacional de medidas; sin embargo, L P
excluyéndose el cumplimiento de lanorma metrolégica

envase. El contenido
neto so6lo
es exigible cuando por
la  naturaleza  del
producto se considere
indispensable la
especificacion de
dicha informacion.

envase; en conformidad con el
Sistema Legal de Unidades de
Medida y de acuerdo a lo
establecido en la Norma
Metrolégica Peruana o las
disposiciones emitidas por el
INACAL. EI contenido neto
sélo es exigible cuando por la
naturaleza del producto se
considere indispensable la
especificacion de dicha
informacion.

vista la precision sobre la denominacion del
Sistema Legal de Unidades de Medida del Peru
establecido mediante Ley N° 23560, se efectla la
modificacién en los articulos precitados retirando
las referencias a fin de consolidarlo Gnicamente en
el inciso 113.4 del articulo 113 de tal forma que se
uniformiza la referencia al empleo de las
disposiciones que establezcan las NMP que
apruebe INACAL vy el sistema legal de unidades de
medida del Perd.

peruana vigente y al sistema legal de

unidades de medida peruano.
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Producto
hidrobiol6gico tipo
concentrado
proteico.- Producto
alimenticio de
preparacion  estable,
cuyo contenido de
proteina estd mas
concentrada que en | La definicién propuesta fue la
el recurso | establecida por la FAO, sin
hidrobiolégico con el | embargo, esta desactualizada, La definicién establecida en el presente proyecto
que se elabor6 y | a la fecha se incluyen normativo se basa en la normativa vigente sobre la
puede ser del tipo A, B | conceptos relacionados al materia, la cual corresponde al Decreto Supremo
o C. Los concentrados | grado de hidrdlisis, humedad, N° 015-2016-PRODUCE que establece
proteicos dependiendo | porcentaje minimo de proteina, disposiciones sobre la actividad de procesamiento
del proceso y fin al que | entre otros, por lo que no esta pesquero para la producciéon de concentrados
iculo 4 se destine pueden ser | acorde con los productos que proteicos. Sin perjuicio de eso, se debe resaltar que s i | daccion inicial del
11 Articulo 4.- para consumo humano | comercializan, finalmente, la No dicha definicion no limita a los aspectos relativos al € mantiene 1a redaccion nicial de
Def. 35 proyecto normativo.

o animal. Configuran
como concentrado
proteico la harina de
pescado (de alto
contenido proteinico y
harina residual de
recursos
hidrobiolégicos) y sus
derivados
(hidrolizados,
peptonas, entre otros
similares), las harinas
de microalgas,
crustaceos y de otros
recursos
hidrobiol6gicos
distintos al pescado.

clasificacion A, B, C, esta mas
relacionada al contenido graso,
lo cual no considera lo antes no
mencionado.
Considerar la
indicada en:
Concentrados Proteicos de
Pescado Guzman y
Fernandez, 2003.

definicion
Aislados vy

grado de hidrolisis, humedad o porcentaje minimo
de proteina.

Asimismo, la presente definicion complementa la
sefialada en la establecida por el sector para incluir
a aquellas que son elaboradas basadas en otros
tipos de recursos hidrobioldgicos y sus derivados.
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Sobre la definicion de aditivos, el Reglamento de la
Ley de Creacion del Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera establece en su articulo 3, la
definicion de aditivos para la alimentacion de
animales acudticos. Sobre la incorporacion de la
definicion de aditivos alimentarios, debemos
precisar que SANIPES no tiene dentro de sus
competencias a estos insumos y solo fiscaliza su 8 Coadvuvante tecnol6aico.-
uso adecuado y rastreabilidad, estando los mismos S.ustancia yo materia exclgido-s
bajo la competencia de DIGESA. Asimismo, para L '
g : aparatos y utensilios, que en cuanto
un mayor entendimiento del proyecto normativo, el tal no se utiliza como inarediente
Codex Stan 192-1995 Norma General para los . . 9
- . ; . i, alimentario y que se emplea
Aditivos Alimentarios sefiala que un aditivo intencionalmente en |a elaboracion de
alimentario es "cualquier sustancia que en cuanto materias primas. alimentos o sus
tal no se consume normalmente como alimento, ni | . . P '
) ; ‘o ingredientes, para lograr alguna
. tampoco se usa como ingrediente béasico en | .. < =~ o
Agregar en el glosario los . - L finalidad tecnol6gica durante el
2 P alimentos, tenga o no valor nutritivo, y cuya adicion ) .
siguientes términos los cuales . . ; ) L procesamiento o] tratamiento,
. intencionada al alimento con fines tecnoldgicos ; .
son comunmente ) ; o pudiendo dar lugar a la presencia no
L . (incluidos los organolépticos) en sus fases de | : . . .
. utilizados: . S L - ; intencional, pero inevitable, de
12 Articulo 4 . Parcial fabricacion, elaboracion, preparacion, tratamiento, ; .
- Aditivos residuos o derivados en el producto
. envasado, empaquetado, transporte 0 ; ST .
- Coadyuvantes tecnoldgicos . hidrobiolégico final.
) Salmuera almacenamiento, resulte o pueda preverse

- Fecha de produccion

razonablemente que resulte (directa o
indirectamente) por si o sus subproductos, en un
componente del alimento o un elemento que afecte
a sus caracteristicas. Esta definiciéon no incluye
“contaminantes” o sustancias afiadidas al alimento
para mantener o mejorar las cualidades
nutricionales."”

Sobre la definicion de coadyuvante, se considera la
inclusion adaptando la misma del Codex Stan 192-
1995, el mismo que sefiala que el coadyuvante de
elaboracioén es "toda sustancia o materia, excluidos
aparatos y utensilios, que en cuanto tal no se utiliza
como ingrediente alimentario y que se emplea
intencionalmente en la elaboracién de materias
primas, alimentos o sus ingredientes, para lograr
alguna finalidad tecnolégica durante el tratamiento
o la elaboracién, pudiendo dar lugar a la presencia

21. Fecha de produccion.- Fecha en
que la materia prima, ingredientes,
sustancias, ylo insumos, se
transforman en la mercancia descrita.
Esto no es una indicacion de la
durabilidad de la misma.

42. Salmuera. - Solucién de sal en
agua.




no intencional, pero inevitable, de residuos o
derivados en el producto final".
Respecto a la salmuera, se considera la inclusiéon
adoptando la definicion establecida en el CXC 52-
2003 Codigo de préacticas del pescado y los
productos pesqueros, el mismo que la define como
solucién de sal en agua.
Por dltimo, se incorpora la definicién de fecha de
produccion adaptando la misma de la definicién de
fecha de fabricacién establecida en CXS 1-1985
Norma General para el Etiquetado de los alimentos
preenvasados, "la fecha en que el alimento se
transforma en el producto descrito. Esto no es una
indicacién de la durabilidad del producto”
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Articulo 12.- Uso de
hielo en las actividades
pesqueras y acuicolas
12.1. SANIPES
fiscaliza
sanitariamente dentro
de las infraestructuras
pesqueras y acuicolas,
el uso adecuado, la
condicion sanitaria y la
rastreabilidad del hielo
gue es empleado para
Iraecrl)Jrr«'essoirvamon de 122 La definicion de agua limpia en el_proyecto de
productos reglamento sefiala que esta incluye (no
. . RO . ) . limitandose) al agua de mar limpia, siendo esta
Articulo hidrobiologicos y para | Sirvase confirmar si se puede agua natural, artificial o purificada o agua salobre
12.- _Uso la  fabricacion de elab_orar hielo con agua de mar que no re[;resente fuente de contaminacion:
deenhllziO Eir(;)rdoub?:)(ljggicos entre 2&%2&30(1%%; e;gl?;cel‘ir?wl;?aef/ def|n|C|_ér_1 t_:oncordante alo seﬁalz’ad_a enel ngm_eral ) [
13 actividade | otros usos’ que | de acuerdo a la definicion 2.1 Definiciones Generales del Codigo de Practicas | Se mantiene Ia redaccion inicial del
N . ) para el pescado y los productos pesqueros (CXC | proyecto normativo.
S impliquen el contacto | abarcaria varias fuentes de 52-2003)
pesqueras | directo con los | agua. En ese marco, se debe interpretar que el hielo
y recursos y productos | No se encuentra sustento sefialado en el articulo 12 del proyecto de
acuicolas hidrobiolégicos; el | normativo. Debe indicarse.

mismo que debe ser
elaborado con agua
limpia y cumplir con la
normativa vigente
establecida por la
autoridad competente.

12.2. En caso las
infraestructuras

pesqueras y
acuicolas, y los

mercados mayoristas y
minoristas que
expenden recursos Yy
productos

hidrobiolégicos, se

Reglamento, puede ser elaborado a partir de agua
de mar limpia, agua dulce de calidad higiénica
similar, incluida el agua potable.




abastezcan de hielo de

terceros, deben
asegurar que los
proveedores
demuestren la
inocuidad de los
mismos.

12.3. El hielo a
emplear para las
actividades previstas
de las infraestructuras

pesqueras y
acuicolas debe ser
manipulado y
almacenado en
condiciones sanitarias
que eviten su

contaminacion.
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El control metroldgico
dispuesto en el numeral 36.1
del articulo 36 de la ley 30224,
. indica que el control
éghcsuildoeraciones 13. metrologico se realiza a todo
enerales  aplicables medio de medicion utilizado en Con respecto a la obligacion de mantener
glas infraesltoructuras operaciones de  caracter calibrados los instrumentos de medicion, se debe
esqueras comercial, valoracion de recordar que este requerimiento operativo deviene
gcu?colasm 1 Las servicios, de trabajo pruebas de lo ya establecido en la Norma Sanitaria para las
calibracione.s. del periciales, salud publica y Actividades Pesqueras y Acuicolas (aprobada
termémetro  maestro seguridad del trabajo, oficinas mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE),
publicas y en todas aquellas norma sanitaria del sector. Asimismo, se debe . . .
decontrol (TMC), o ) - 13.1. Las calibraciones del termémetro
; actividades que determine el resaltar que las infraestructuras pesqueras y
termoregistrador, 8 : P e maestro de control (TMC),
. 6rgano de linea responsable acuicolas a las cuales aplicara el proyecto de . .
manémetros . ; - . : termoregistrador, mandémetros,
. . de la materia de metrologia del Reglamento Sectorial realizan operaciones de | . . .
einstrumentos patron, - , - 8 . instrumentos patrén y ademas, para las
INACAL, directamente o_en caracter comercial, por lo cual estarian bajo el )
deben estar a cargo A ~ . | plantas de procesamiento, los
; ) coordinacion con otros alcance de lo seflalado en la Ley N ; ;
del InstitutoNacional - = B . instrumentos de pesaje, deben estar a
) organismos oficiales. La 30224.Respecto a los instrumentos patrén, en el . . -
de Calidad (INACAL) o L ~ cargo del Instituto Nacional de Calidad
; aplicacion de los controles desarrollo del Reglamento se sefiala en forma .
. por laboratorios . . . ; A (INACAL) o por laboratorios de
14 Articulo 13 metroldgicos se har en forma Parcial general los instrumentos de medicién y sus

decalibracion
acreditados por dicha
Entidad u
otroorganismo
acreditador firmante de
los Acuerdos
deReconocimiento en
el marco de la
acreditaciéninternacio
nal y de acuerdo a las
frecuencias
gueestablezca el
operador, de manera
tal  que garantice
sucorrecto
funcionamiento.

progresiva y de acuerdo con

las necesidades del pais.
(énfasis afiadido).Cabe
resaltar que el control

metrolégico corresponde a un
conjunto de  actuaciones

administrativas y técnicas,
aprobaciéon de modelo vy
verificacién, cuyo objetivo

principal es la comprobacion
de equipos o sistemas de
medida que puedan tener
influencia en la transparencia
de las actividades citadas
anteriormente que garantice
gue el instrumento o medio que
se utilice para la ejecucion de
mediciones debe mantener las
propiedades y cualidades

instrumentos patrén, por lo que no se considera
necesario hacer una enumeracion de dichos
instrumentos en el referido articulo 13.Sin perjuicio
de lo antes sefialado se ha revisado que el inciso
13.1. del articulo 13, no contemplaba la obligacion
de que la calibracién de los instrumentos de pesaje
de las plantas de procesamiento sea ejecutado por
INACAL o un laboratorio de calibracion acreditado
por INACAL u organismo acreditador firmante de
los acuerdos de reconocimiento en el marco de la
acreditacion internacional; por lo cual, en virtud de
la Resolucién Directoral sefialada por la Direccion
de Metrologia, se incorpora ello en el referido
inciso.

calibracion acreditados por dicha Entidad
u otro organismo acreditador firmante de
los Acuerdos de Reconocimiento en el
marco de la acreditacién internacional y
de acuerdo a las frecuencias que
establezca el operador, de manera tal
que garantice su correcto
funcionamiento.




metrolégicas determinadas en
la Norma Metrolégica Peruana
correspondiente o] su
equivalente, permitiendo
transacciones comerciales
justas, asegurando credibilidad
y proteccion al consumidor.Es
asi que, mediante Resolucion
Directoral N° 006-2018-
INACAL/DM, la Direccion de
Metrologia dispone el control
metrolégico de  balanzas
utilizadas en transacciones
comerciales el cual rige para
las balanzas utilizadas en
transacciones comerciales que
tengan como  capacidad
méaxima de medicion hasta 100
kilogramos, debiendo cumplir
con la Norma Metrolégica
Peruana NMP 003 y
disposiciones establecidas por
la Direcciéon de Metrologia del
INACAL.
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Asi mismo, mediante
Resolucién Directoral N° 013-
2020-INACAL/DM se

incorporan en el control
metrolégico establecido en la
Resolucion Directoral N° 015-
2019-INACAL/DM (plantas de
procesamiento de productos
pesqueros para consumo
humano indirecto) a los
instrumentos de pesaje

totalizadores discontinuos
automaticos (pesadoras
totalizadoras de tolva)

utilizados en las plantas de
procesamiento de productos
pesqueros para consumo
humano directo. Siendo que el
proyecto tiene por finalidad
fortalecer el marco juridico
vigente para el desarrollo de
las actividades de la cadena
productiva pesqueray acuicola
en materia de inocuidad, en
aras de proteger la salud
publica, toda vez que abarca
comercializacién y etiquetado;
y habiéndose establecido
controles metrolégicos
aplicados en el sector, se
sugiere que los instrumentos o
medios de medicion
involucrados en una
transaccion comercial sean
certificados de acuerdo a las
disposiciones establecidas por
el INACAL, de corresponder,
por ejemplos aquellos
empleados para la medida y




declaracion del contenido neto.
Por lo anterior, se recomienda
detallar que instrumentos
estan comprendidos en el
término “instrumentos patrén”,
que permita evaluar si aplica
los controles metroldgicos
establecidos, es decir que esos
instrumentos, de corresponder,
deban operar de acuerdo a las
disposiciones normativas
vigentes y estar certificados
por las Unidades de
Verificacion ~ Metrolégica —
UVM.
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15

Articulo 13
13.1.

Articulo 13:
Consideraciones
generales aplicables a
las

infraestructuras
pesqueras y acuicolas
item 13.1: Las
calibraciones del
termémetro  maestro
de control
(TMC),
termoregistrador,
manémetros e
instrumentos  patron,
deben estar a cargo
del Instituto Nacional
de Calidad (INACAL) o
por laboratorios de
calibracién acreditados
por dicha Entidad u
otro organismo
acreditador firmante de
los Acuerdos de
Reconocimiento en el
marco de la
acreditacion
internacional 'y de
acuerdo con las
frecuencias que
establezca el
operador, de manera
tal que garantice su
correcto
funcionamiento.

De ser sensores de tipo
sellados, considerar la
calibracién del fabricante.

Sobre este tipo de instrumentos, el operador debe
asegurarse porque el proveedor de los mismos
brinde las especificaciones técnicas pertinentes,
asi como los certificados de calibracion de los
mismos. En ese marco, la programacion para el
mantenimiento y/o calibraciéon de los equipos e
instrumentos, son definidas por el operador con
base en la documentacién de cada uno de estos.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del
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Las infraestructuras

pesqueras y acuicolas

reguladas en el

presente Reglamento

Sectorial, en

concordancia con la

normativa ambiental

vigente, deben: El articulo 13 hace referencia a la aplicacién de la

1.Contar con areas normativa ambiental vigente. Entre esta normativa

especificas encontramos al Decreto Legislativo 1278, que

destinadas al aprueba la Ley de Gestion Integral de Residuos

almacenamiento  de Sdlidos. Dicha Ley sefiala en su articulo 36 que el

residuos peligrosos y "almacenamiento de residuos municipales y no

no peligrosos, municipales deben cumplir con la Norma Técnica

incluidos las de Peruana 900.058:2005 “GESTION AMBIENTAL".

caracter temporal, - . Gestion de residuos. Cédigo de colores para los

. Sobre gestion de los residuos, : o : :

segun  corresponda, dispositivos de almacenamiento de residuos, 0 su
I se cuenta con NTP que puede . - "

cuya ubicacion, . version actualizada.

. disefio y construccion ser referenciada en  este Respecto a dicha NTP, se debe resaltar que ) S
16 Articulo no representen riesgo numeral: NTP 900.058:2019 No mediante Resolucion 5irect0ra| N° 003-2019- Se mantiene la redaccion inicial del
13.- 2. p 9 GESTION DE RESIDUOS. proyecto normativo.

de contaminacion de
los recursos y
productos
hidrobiolégicos, asi
como de los alimentos
y productos
veterinarios de uso en
acuicultura.

2. Realizar la gestion
de los residuos que se
generen producto del

desarrollo de sus
actividades.

3. Contar con el
equipamiento para la
disposicién de
residuos, incluido

los domésticos, y el
tratamiento y control

Codigo de colores para el
almacenamiento de residuos
sélidos. 22 Edicién

INACAL/DN se aprob6é la NTP 900.058:2019
GESTION DE RESIDUOS. Cédigo de colores para
el almacenamiento de residuos sélidos. 22 Edicion,
la misma que reemplaza a la NTP 900.058:2005.
En esa linea, se entiende que cuando el
Reglamento  Sectorial hace referencia al
cumplimiento de la normativa ambiental vigente,
incluye a la referida NTP; asi mismo, al mencionar
esta norma se deberia mencionar a todas aquellas
relativas a la gestién ambiental, lo cual no resulta
viable y no es el propésito del proyecto de
Reglamento.




de efluentes,
corresponda

segln
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Articulo 21:
Requerimientos
sanitarios  generales
para las
embarcaciones
pesqueras
comerciales
Item 21.1: Las
embarcaciones
ggﬁgeurgir:lses Respecto al numeral 1 del inciso 21.1. del articulo
(artesanales, de menor 21 del proyecto de Reglamento, se modifica
escalay ma);or escala) | EI  concepto de ‘répida considergndNO que el propésito c_ife este n_umeral es
y las embarcaciones | manipulacion” es subjetivo, se que .EI d|sgno de la embarcacion permltf:\ que la 21.1. Las embarcaciones pesqueras
. A . manipulacion no solo sea efectuada lo mas rapido -
que operan en | recomienda ser mas precisa la . ) comerciales (artesanales, de menor
concesiones acuicolas | frase pues podria posible sino de forma te.ll que no se mal_traten los escala y mayor escala) y las
deben estar restl’;lrse a diversas recursos y/o productos, siendo también eficaz. Esto embarcaciones ue operan en
N ; p . en concordancia con lo sefialado en el numeral 3.1. . 4 p
disefadas, construidas | interpretaciones. -~ e concesiones acuicolas deben estar
. ) ) del CXC 52-2003 Cadigo de précticas del pescado - . p
Articulo 21 | vy equipadas de | La sugerencia es que deba . disefiadas, construidas y equipadas de
17 211 manera que permitan: | decir  “facil  manipulacion” Parcial y Io_s_ productos - pesqueros. _En esa ||nea_1, S€ | manera que permitan:
1 .3 1 Una ré idé “‘métodos que garanticen la modifica por "una  manipulacion  eficaz". 1. Una manipulacion rapida eficienté
' . . p . a N 9 Sobre la supervivencia de los recursos ) P P y
manipulacién de los | supervivencia”, ) R de los recursos y productos
recursos roductos robablemente estd referido hidrobiologicos, se debe tener en cuenta que el hidrobiolégicos incluyendo, cuando
: 0s y p p - articulo va dirigido a todas las embarcaciones gicos, yendo,
hidrobioldgicos, &A un recurso en particular? . corresponda, la ejecucion de
. . P pesqueras y aquellas que opera en concesiones ) . .
incluyendo, cuando | La sugerencia es “métodos . . tratamientos  previos en  espacios
; . ) acuicolas, de entre las cuales existen aquellas que Py
corresponda, la | destinados a evitar el deterioro . o especificos.
ejecucion de | del recurso hidrobiologico” capturan especimenes que son comerua}llzados
tratamientos revios ' vivos, tales como los moluscos bivalvos,
en esp acios gasterépodos marinos, algunos crustaceos, entre
. p otros.
especificos
3. Aplicar los métodos
o} sistemas de
preservacion a bordo
de la

captura y/o de los
productos

hidrobiolégicos o los
métodos que
garanticen la
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supervivencia de los
recursos
hidrobiolégicos.
Sobre la resistencia a la corrosion, este
21.2 Los equipos requerimiento se ha_consignado en el proyecto de
insltrumentos ' Reglamento sectorlall en concordanua”con lo
utensilios y r’nateriales sefialado en el Capitulo | de la Seccion VIl
utiizados para la | Referente a los equipos Productos de la pesca del Reglamento (CE) n®
) L. . ) ! 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo,
manipulacién de los | instrumentos, materiales para de 29 de abril de 2004, por el que se establecen
recursos 'y productos | la manipulacién _del recurso normas especificas de Higiene de los alimentos de
18 Articulo 21 Z'S(iraorbl?;%?ilccgjosdezgz 9;2;“:'5;? rggg::scnagzs aC(?z No origen animal, el mismo que sefiala que "El equipo | Se mantiene la redaccion inicial del
21.2 materiales resistentes | corrosion” y los instrumentos utilizados para la manipulacién | proyecto normativo.
a la corrosion, que | Deberia . decir  “materiales de los productos de la pesca deberan estar
o Lo h . fabricados con materiales resistentes a la corrosion
sean faciles de limpiar | impermeables, lisos y

y desinfectar, y que no
transmitan sustancias
téxicas, olores y
sabores.

mantenidos en buen estado”.

gue sean féaciles de limpiar y desinfectar."
Por su parte, el CXC 52-2003 Cédigo de practicas
del pescado y los productos pesqueros, en su
numeral 3.1. sefiala que todas las superficies en las
areas de manipulacién no deben ser toxicas e
impermeables, entre otros. Asimismo, sefiala que,
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sustancias como humo, combustibles, residuos
sélidos o semisdlidos que puedan contaminar los
pescados y mariscos no deben entrar en contacto
con estos. Particularmente, para los moluscos
bivalvos sefiala que el equipo debe ser de material
resistente a la corrosion de tal forma que no
transmita sustancias téxicas. Bajo lo indicado por el
referido codigo, se entiende que el propésito de
establecer requerimientos minimos para el material
de los equipos, utensilios e instrumentos que
entran en contacto con los recursos y/o productos
hidrobiolégicos, radica (en este caso en particular)
en gue no se contaminen los mismos con los
residuos de la corrosion y/o las sustancias toxicas
que se desprendan.
Articulo 23. Considerando el comentario se ha revisado el
Requerimientos REGLAMENTO (CE) N. ©° 853/2004 DEL
sanitarios  especificos PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de
para las 29 de abril de 2004, el mismo que en el numeral Il
embarcaciones Las temperaturas del atin del Capitulo | de la SECCION VIIl: PRODUCTOS
pesqueras p DE LA PESCA sefiala que "7. Cuando se realice la
llegan a valores menores a — 9 2
congeladoras. °C tal como lo establece la congelacion en salmuera del pescado entero Articulo 26.- Requerimientos sanitarios
Titulo I En adicion a lo Comunidad Europea en su destinado a ser enlatado, debera conseguirse para operativos ' q especificos
Produccié establecido en la reglamentor P dicho producto una temperatura igual o inferior a — (p) P
- . normativa vigente, las ' 9 °C. La salmuera no debera constituir un foco de .
n Primaria. . ' REGLAMENTO (CE) N. ° . ST . | 26.2. Los pescados enteros mantenidos
= Capitulo Il | Embarcaciones 853/2004 DEL PARLAMENTO Si Cor.‘ta.‘m'”ac"l’" para ~e|' pescado'l en  samuera  destinados  al
Embarcaci | PESqueras EUROPEO Y DEL CONSEJO Asimismo, el CXC 52-2003 sefiala EN su numera procesamiento de conservas pueden ser
congeladoras deben: . 3.6 que la temperatura de congelacion debe ser - o
ones de 29 de abrii de 2004 congelados a temperaturas de — 9°C o
33. Disponer de La norma debe ser més. 18°C o temperaturas menores, con excepcion de mer?ores P
equipos de aquellos pescados congelados en salmuera con '

congelacién con una
capacidad y potencia
que permita
reducir  répidamente
la temperatura en el
centro  térmico  de

especifica por cada tipo de
pesca.

destino a conservas, los mismos que podran ser
congelados a -9 °C o temperaturas menores.
En esa linea, se ha incorporado esta
excepcionalidad en el proyecto normativo, en el
articulo 26 Requerimientos sanitarios operativos
especificos, por ser un requerimiento sanitario
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cada individuo
capturado, a -18°C o
menores.

2. Disponer de
camaras frigorificas
con una capacidad y
potencia que
permita el
almacenamiento  en
bodega de la captura
congelada, a una
temperatura de -18°C
0 menor.

operativo de caracter especifico, y no de disefio del

equipo.

20

23

Articulo 23.-
Requerimientos
sanitarios especificos
para las
embarcaciones
pesqueras
congeladoras

Para la expresiéon “-18 °C”, el
signo negativo debe
acompafiar (en la misma linea)
al valor numérico para
mantener el sentido de la
expresion.

Si

Se revis6 todo el proyecto normativo efectuando la

adecuacion correspondiente.

-18 °C

21

Titulo Ill.
Capitulo II.
Articulo
251-1

25.1. El manipuleo a
bordo debe realizarse
en condiciones
sanitarias que
prevengan la
contaminacién y dafio
fisico de la captura,
asegurando el
cumplimiento de los
siguientes
requerimientos:

1. Los sistemas o
métodos de
preservacion  deben
asegurar el

Se debe aclarar que no aplica
a embarcaciones que capturan
materias primas para consumo
humano indirecto.

Si

Considerando que no hay normativa de referencia
internacional para establecer la temperatura en las
capturas destinadas al consumo humano indirecto
y que los requerimientos de disefio y construccién
de las embarcaciones permiten la proteccion y
conservacion de las capturas; la temperatura
menor a 4°C indicada en literal 1 del inciso 25.1. se
aplicard Unicamente a aquellas destinadas a

consumo humano directo.

25.1. El manipuleo a bordo debe
realizarse en condiciones sanitarias que
prevengan la contaminacién y dafio fisico
de la captura, asegurando el
cumplimiento  de los  siguientes
requerimientos:

1. Los sistemas o0 métodos de
preservacion  deben  asegurar el
enfriamiento réapido y oportuno de la
captura, asegurando el mantenimiento
de la misma a temperaturas menores a
los 4°C para aquellas destinadas a
consumo humano directo.
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enfriamiento rapido y
oportuno de la
captura,
asegurando el
mantenimiento
de la misma atempe
raturas menores a los
4°C.
Articulo 31.-
Requerimientos
sanitarios  operativos
generales para las
plantas de
Procesamiento Para la expresién “-18 °C”, el
(...) signo negativo debe
22 31 2. Disponer de | acompaiiar (en la misma linea) Si Se revis6 todo el proyecto normativo efectuando la 18 °C
31.2 camaras frigorificas | al valor numeérico adecuacion correspondiente.
con una capacidad y | para mantener el sentido de la
potencia que permita | expresion.
el almacenamiento en
bodega de la captura
congelada, a una
temperatura de -18°C
0 menor.
Articulo 31.- Particularmente, no se considera oportuno sefialar
Requerimientos en el proyecto normativo el uso de materiales de
sanitarios  operativos | Se recomienda incluir en el referencia certificados, dado que SANIPES no tiene
generales para las | texto que para el proceso de alcances para establecer o recomendar los
31 plantas de | validacién de los métodos es requerimientos minimos para que se efectle el | Se mantiene la redaccién inicial del
23 . No L o :
31.3 Procesamiento recomendable el uso de proceso de validacién, y tampoco es el objetivo del | proyecto normativo.
(..)) materiales de  referencia proyecto normativo.

3. En caso de contar
con laboratorios de
ensayo,

certificados.

Asimismo, se debe resaltar que existen otras
condiciones o requisitos para que los laboratorios
de ensayo realicen la validacién de sus métodos de
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demostrar que sus acuerdo a los documentos de referencia que
métodos de ensayo se empleen; como la Directriz para la Validacion de
encuentran Métodos de Ensayo (DA-acr-20D) de INACAL.
normalizados ylo
validados.
El proyecto de Norma Sanitaria se encuentra
alineado a las definiciones establecidas en la
normativa vigente del sector. Sobre ello, debemos
resaltar que, el Ministerio de la Produccién y/o
L Gobierno Regional otorgan el derecho de acceso a
No hay una definicion de planta o o ; .
P la actividad pesquera (extraccion y procesamiento);
de consumo humano indirecto . - .
el mismo que precisa el destino de consumo de los
y planta de consumo humano - S . S
31 ) ; . recursos y/o productos hidrobiolégicos; conforme a | Se mantiene la redaccion inicial del
24 directo. Precisar si la norma No L2 ) .
4 o A . las definiciones (consumo humano directo y | proyecto normativo.
sanitaria no hard precision - -
consumo humano indirecto), incorporadas
sobre plantas de consumo . . . s .
humano indirecto o directo med!a_mte I_a Primera disposicion complementaria
modificatoria del Decreto Supremo N° 015 -2016-
PRODUCE, la cual modifica dichas definiciones
sefialadas en el articulo 151 del Reglamento de la
Ley General de Pesca aprobado por Decreto
Supremo N° 012-2001-PE.
Articulo 33. Actualmente, el articulo 76 de la Norma Sanitaria
Mantenimiento de la De acuerdo a normatividad para las Actividades pesqueras y acuicolas
infraestructura, f ) - (aprobada mediante D.S. N° 040-2001-PE) sefiala
. ; . vigente, la calibracion . 7 .
instalaciones, equipos, ; . . para plantas de procesamiento, lo siguiente:
. propiamente dicha sdlo se e . o
instrumentos, - . Sistemas de control de los equipos utilizados para
] . realiza a los equipos e .
materiales y utensilios | . . el procesamiento
. instrumentos patron, por lo que . ) A
Articulo en las plantas de . Articulo 78.- En los procesos, en los cuales es | Se mantiene la redaccion inicial del
25 . en estos dos puntos solo se No Lo . -
33.-2,3 procesamiento. . necesario ejercer un control de las operaciones, se | proyecto normativo.
debe hacer referencia a la : . o .
33.2. debe considerar la instalacion de instrumentos o

Los equipos e instru
mentos de medicidn,

incluido el patrén,
deben estar
calibrados.

calibraciéon del patrén. Los
otros instrumentos de medicion
se manejan de acuerdo a lo
indicado en el punto 33.4.

sistemas de control adecuados para los fines
propuestos 'y convenientemente calibrados."
Por lo tanto, la obligacion de la calibracion para los
equipos o0 instrumentos de medicibn es un
requerimiento sanitario operativo vigente.
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33.3.
La calibracién de los e
guipos e instrumentos
de medicion debe
realizarse a una
frecuencia
determinada por el
operador que
garantice el buen
funcionamiento de los
mismos.
Articulo 33: Actualmente, el articulo 76 de la Norma Sanitaria
Mantenimiento de Ié para las Actividades pesqueras y acuicolas
infraestructura (aprobada mediante D.S. N° 040-2001-PE) sefiala
instalaciones ’e UiDos No se seflala la calibracion para plantas de procesamiento, lo siguiente:
instrumentos’ quIpos, para los instrumentos "Sistemas de control de los equipos utilizados para
materiales y’utensilios patrones. el procesamiento
26 Articulo 33 en las lantas  de Se debe precisar la calibracion No Articulo 78.- En los procesos, en los cuales es | Se mantiene la redaccién inicial del
33.2 rocesamignto para los instrumentos necesario ejercer un control de las operaciones, se | proyecto normativo.
23 2 Los e l'” os e patrones, para otros debe considerar la instalacion de instrumentos o
inétrumentosq P de instrumentos de mediciéon es sistemas de control adecuados para los fines
medicion. incluido el acorde al 33.4. propuestos 'y convenientemente calibrados."
atron ’deben estar Por lo tanto, la obligacién de la calibracién para los
Ealibrados equipos o instrumentos de medicion es un
) reguerimiento sanitario operativo vigente.
38.2. Las mercancias | *Al referirse que deben Respecto al almacenamiento, se debe tener en
Sub . . 104.6. El operador de los almacenes de
Capitulo Il o lotes de estas que, alch_enars_e como PNC, no es cuentgque el capltulc_)IIIAImacenes de Mercancias mercancias debe:
Re uerimi. como resultado de los | explicito si estos productos del Titulo V Operaciones Conexas establece los (. '
N autocontroles deben situarse en una zona de requerimientos sanitarios para el almacenamiento |
entos . L 8. Almacenar los recursos o productos
o efectuados no | productos no conformesy cabe de los productos hidrobioldgicos. : A .
sanitarios P ) oo . - hidrobiol6gicos, y los piensos o
] cumplan con los | la opcién de que se identifique Particularmente, el numeral 8 del inciso 104.6 del o
operativos L . . . . productos veterinarios de uso en
27 criterios sanitarios | dentro de la zona de Parcial articulo 104 establece el almacenamiento de las . . -
paralas . . o " . acuicultura inmovilizados por SANIPES,
establecidos en la | almacenamiento como mercancias inmovilizadas por SANIPES en areas )
plantas de . : e ; - S vencidos y/o no conformes por
- | normativa vigente, | producto NC. delimitadas; por lo cual se incorpora también a las . . .
Procesami . L . - aspectos relacionados a su inocuidad,
deben ser | De requerir la remocion del mercancias vencidas y/o no conformes, . - .
ento. . ) . A en é&reas delimitadas, evitando la
. almacenados como | PNC para reubicarlo en una considerando que se debe evitar la contaminacion T g
Articulo L : ] contaminacion cruzada, transferencia de
productos no | zona definida, para el caso cruzada, asi como la transferencia de olores y
38-2 olores y sabores.

conformes. El

de enterobacterias 0

sabores.
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operador debe | salmonella, provocaria
comunicar dicha | contaminaciéon cruzada a los
situacion a SANIPES, | otros productos cercanos
para la aplicacion de | durante el carguio. En tal
las medidas | sentido, el procedimiento debe
administrativas especificar la identificacion y
preventivas aislamiento del producto. No
correspondientes. se recomienda movilizarlo por
riesgo  de  contaminacion
cruzada.
Los requerimientos sanitarios contenidos en el
proyecto normativo deben ser interpretados en
conjunto con los criterios sanitarios establecidos en
la normativa vigente, a fin de que se obtenga un
producto hidrobiolégico apto para su consumo o
uso. En esa linea, el Manual de Indicadores
. sanitarios y de inocuidad para los productos
Sobre cierres de los envases, . )
se cuenta con NTP que puede pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de
. exportacion (R.D.E N° 057-2016-SANIPES-DE)
ser referenciada en este ~ L
. sefiala en la Tabla 4 del numeral 1.2.6 los requisitos
numeral.NTP  204.063:2013 - ) >
Asegurar que los . minimos a considerar en la evaluacion del doble
. . (revisada el 2018) . ) ) . S
08 Articulo cierres de los envases CONSERVAS DE No cierre y los factores de integridad en envases | Se mantiene la redaccion inicial del
55. - 4. sean herméticos vy metélicos, tabla que toma como referencia lo | proyecto normativo.
PRODUCTOS PESQUEROS. . ’ o
seguros - consignado en la NTP 204.063:2013. Asimismo, se
Envases metalicos para
. debe resaltar que actualmente se encuentra
conservas. Doble  cierre. . P
- p también en proceso de aprobacion el Decreto
Requisitos y métodos de

ensayo. 12 Edicion.

Supremo que aprueba la Norma Sanitaria que
establece los Criterios Sanitarios para los recursos
y productos hidrobioldgicos, y piensos de uso en
acuicultura; la misma que recoge la actualizacién
de la sefialada NTP en su version del 2018; y sera
refrendada para su aprobacion por el Ministerio de
Economia y Finanzas, en cumplimiento de la
normativa vigente.
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Articulo 58.-
Requerimientos No se considera necesario hacer esta
sanitarios para la L .
operacion de gspemﬂcauon en e} articulo 58, puesto que en el
L inciso 30.2. del articulo 30 se sefiala que "En los
enfriamiento con agua | | L
potable proces|o§ eln os cuales es negezarlo ejt_acricer uln
N . - control de las operaciones, se debe considerar la
58.3. El enfriamiento | Se recomienda indicar que instalacion de instrumentos o sistemas de control . R
de los envases al final | debe utilizarse un instrumento ) ) . | Se mantiene la redaccion inicial del
29 58 . : L No adecuados para los fines propuestos y calibrados. .
del proceso térmico | calibrado para la medicion de : proyecto normativo.
- . . Se debe resaltar, que el articulo 30 pertenece al
debe realizarse | cloro residual libre. P s o
subcapitulo | Requerimientos sanitarios generales
empleando agua AU - ; ‘ )
o de disefio, construccién y equipamiento, el mismo
potable, verificando el )
. . que es aplicable a todas las plantas de
nivel de cloro residual . N
h . procesamiento, indistintamente del producto
libre  después del . S
hidrobiolégico que procesen.
contacto  con los
envases.
Articulo 65.-
Disposiciones
generales para el | Se debe aclarar el término
procesamiento de | “protegido”. Los sistemas de El término "protegidos" hace referencia a que todo
concentrados transporte para el el sistema de transporte este cubierto de tal forma
proteicos y aceite de | procesamiento de harina y gue el producto hidrobiolégico (materia prima) no
Titulo IV origen hidrobiolégico | aceite de pescado estan se contamine con el exterior; con lo cual no es
30 Capitulo Il. | 65.2. Los sistemas de | completamente protegidos y No necesaria la proteccion de partes del sistema de | Se mantiene la redaccién inicial del
Articulo transporte (incluyendo | cerradas al medio exterior con transporte por donde no transcurra el producto. La | proyecto normativo.
65.2 las fajas | techo y mallas para prevenir intencién de este articulado es establecer este
transportadoras y | cualquier tipo de requerimiento de disefio como una obligatoriedad

elevadores) deben
estar protegidos a fin
de prevenir la
contaminacion del
producto.

contaminacion, por lo que no
se requiere directamente a
nivel de equipos.

en todas las plantas de procesamiento de aceite y
concentrado proteico.
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Articulo 65.-
Disposiciones
generales para el | Precisar debe estar
procesamiento de | “protegidos”, se refiere al El término "protegidos" hace referencia a que todo
concentrados enmallado que hay en la zona el sistema de transporte este cubierto de tal forma
proteicos y aceite de | de descarga o a cubrir las fajas gue el producto hidrobiolégico (materia prima) no
origen hidrobiolégico | transportadoras cuando no se contamine con el exterior; con lo cual no es
31 Articulo 65 | 65.2. Los sistemas de | estén en uso. No necesaria la proteccion de partes del sistema de | Se mantiene la redaccién inicial del
Inciso 65.2 | transporte (incluyendo | Se solicita una aclaracion transporte por donde no transcurra el producto. La | proyecto normativo.
las fajas | cuando se sefiala que los intencién de este articulado es establecer este
transportadoras y | sistemas de transporte requerimiento de disefio como una obligatoriedad
elevadores) deben | (incluidos las fajas y en todas las plantas de procesamiento de aceite y
estar protegidos a fin | elevadores) deben  estar concentrado proteico.
de prevenir la | protegidos.
contaminacion del
producto.
Las especificaciones técnicas a las que hace
Articulo 66.- referencia el articulo 66, son los criterios sanitarios
Requerimientos establecidos para la recepcién de materia prima.
sanitarios para la De acuerdo al Manual de Indicadores sanitarios y
recepcion y de inocuidad para los productos pesqueros y
almacenamiento  de acuicolas para mercado nacional y de exportacién
materia prima (R.D.E N° 057-2016-SANIPES-DE) sefiala en la
destinada a la Tabla 1 del numeral 1.2.3 el plan de evaluacion y
fabricacion de limite de aceptacién de lotes de productos . . -
. : 66.3. La materia prima utilizada en la
concentrados . . pesqueros y acuicolas de acuerdo al contenido de > .
: . Se debe especificar normativa P elaboracion de aceite de pescado para
. proteicos y aceite de NBVT, en especifico para los productos de la pesca .
Titulo IV. . . . de la cual SANIPES toma . . ; - consumo humano directo debe ser apta
32 origen hidrobioldgico. : Parcial enteros utilizados directamente en la preparacion ! -
Art 66. referencia para establecer para tal fin, de acuerdo con los criterios

66.3. La  materia
prima utilizada en la
elaboraciéon de aceite
de pescado para
consumo humano
directo debe ser apta
paratalfin, de acuerdo
alas especificaciones
técnicas que
establezca SANIPES.

especificaciones técnicas.

de aceite de pescado destinado al consumo
humano directo.

Asimismo, el proyecto de Norma Sanitaria que
establece los criterios sanitarios para los recursos
y productos hidrobiolégicos y piensos de uso en
acuicultura que se encuentra en proceso de
aprobacién, también contempla criterios sanitarios
para el pescado destinado a la elaboraciéon de
aceites de origen hidrobiolégico para consumo
humano directo.

sanitarios vigentes establecidos en la

normativa sanitaria vigente.
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Sin perjuicio de ello, se considera efectuar la
modificacién de "especificaciones técnicas" por
"criterios sanitarios" vigentes.
Asimismo, se precisa la norma vigente que
establece los criterios sanitarios aplicables a la
materia prima en la exposicién de motivos para una
fécil ubicacion por parte del administrado. Cabe
precisar que, no se menciona textualmente en el
proyecto normativo, toda vez que actualmente se
encuentra en tramite de aprobacion.
66.2. La materia prima
utilizada en la
fabricacion de
concentrados
proteicos destinados al L . . .
Para no causar confusion con No se considera necesario crear un articulo
consumo humano ) . h
h los Concentrados Proteicos de adicional para consignar lo referente a consumo
. directo debe ser apta . ; o
Titulo IV ara tal fin v cumolir lo Consumo Humano Indirecto humano directo, puesto que en los incisos del
CAPITUL | Paa . y P como la Harina de Pescado, se articulo 66 del proyecto de Reglamento se precisa . IR
siguiente: . . . : NN Se mantiene la redaccién inicial del
33 Oll. . sugiere colocar este acépite en No si el mismo es de aplicacion a concentrados .
. 1. Ser recepcionada a ; - o . : . proyecto normativo.
Articulo un articulo distinto al N° 66, proteicos o aceites para consumo humano directo.
una temperatura vy - ) . S
66.2 donde sélo se mencionen En los casos donde no se hace ninguna precision

condiciones sanitarias
gue demuestren su
frescura, para ser
considerada como
apta para el consumo
humano.

2. Para aquellas

Concentrados Proteicos de
Consumo Humano Directo.

de CHD o CHI, el requerimiento sanitario es
aplicable para ambos productos hidrobiolégicos.
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TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

especies susceptibles
a la formacién de
histamina, solicitar los
registros que
demuestren que han
sido rapidamente
refrigeradas desde su
captura con
condiciones
controladas de
temperatura, a fin de
prevenir la formacion
de esta toxina.

34

Articulo 66
66.2

66.2 La materia prima
utilizada en la
fabricacion de
concentrados
proteicos destinados al
consumo humano
directo debe ser apta
para tal fin y cumplir lo
siguiente:

2. Para  aquellas
especies susceptibles
a la formacién de
histamina, solicitar los
registros que
demuestren que han
sido rapidamente
refrigeradas desde su
captura con
condiciones
controladas de
temperatura, a fin de
prevenir la formacién
de esta toxina.

El reglamento no menciona un
procedimiento del registro.
En caso se vaya a procesar
fresco, ¢ La aplicacion de hielo
bastaria?

Sefalar el procedimiento del
registro, para demostrar que
las especies susceptibles a la
formacion de histamina, se
encuentran en condiciones
aptas desde su captura.

No

El objetivo del Reglamento es establecer los
requerimientos sanitarios a cumplir por las
infraestructuras pesqueras y acuicolas. La
verificacion de los controles (registro) de
temperatura de las materias primas forma parte del
sistema de control de la inocuidad que implementa
cada operador, conforme se sefiala en el articulo
37 del proyecto de reglamento.

Sin perjuicio de ello, se realiza una precision de
forma en el texto del proyecto normativo para
mejorar el entendimiento.

66.2. La materia prima utilizada en la
fabricacion de concentrados proteicos
destinados al consumo humano directo
debe ser apta para tal fin y cumplir lo
siguiente:

()

2. Para aquellas especies susceptibles a
la formacién de histamina, solicitar a los
proveedores, los registros  que
demuestren que han sido rapidamente
refrigeradas desde su captura con
condiciones controladas de temperatura,
a fin de prevenir la formacion de esta
toxina
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Articulo 66.-
Requerimientos La zona de almacenamiento de
sanitarios para la . .
recepcion y materia  prima para la
. r ion harin i
almacenamiento  de | " oduccion de harina y ace}e
p ’ de pescado estan
materia prima .
destinada a a completamente protegidas y
.o cerradas al medio exterior para
fabricacion de ; o
prevenir la contaminacion
concentrados -
- . cruzada, por lo que no es 66.5. Los recipientes o contenedores en
proteicos y aceite de ; . - ) - .
h ) S necesario el uso de tapas. El Para mejorar el entendimiento sobre el tipo de | los que se almacene la materia prima
origen hidrobiologico. p e S . )
. texto del Articulo 66.5 debe proteccion a colocar sobre los recipientes o | deben ser de materiales resistentes, que
. 66.5. Los recipientes - . ) : . . .
Titulo IV. quedar de la siguiente manera: contenedores donde se almacene la materia prima, | no transmitan sustancias téxicas, de
. o contenedores en | . o . ) I P ’ .
35 Articulo Los recipientes o] Si se efectia la modificacion del término tapas; | acabado lisoy de color claro, de manera
los que se almacene . S P . —
66.5 la materia prima deben contenedores en los que se considerando que la finalidad del inciso 66.5 es | que permitan su lavado y limpieza
ser  de P materiales almacene la materia prima evitar la contaminacion cruzada de la materia prima | permanente; y proteger dicha materia
. deben ser de materiales a emplear. prima de tal manera que prevengan la
resistentes, que no ; . S
; ) resistentes, que no transmitan contaminacion cruzada.
transmitan sustancias P
o sustancias toxicas, de acabado
toxicas, de acabado | .
) lisoy de color claro, de manera
lisoy de color claro, de }
: que permitan su lavado vy
manera que permitan | ;| . .
A limpieza permanente; y estar
su lavado y limpieza :
’ protegidas de tal manera que
permanente; y contar L
prevengan la contaminacion
con tapas que N
. cruzada”.
prevengan la contamin
acion cruzada.
Articulo 68.-
Requerimientos
sanitarios  para !a o - El objetivo del Reglamento es establecer los
descarga de materia | Sefialar un procedimiento para L s )
f - requerimientos sanitarios a cumplir por las
prima para | garantizar que el agua de . .
. infraestructuras pesqueras y acuicolas. La
. concentrados bombeo no constituya un N ) . [
Articulo 68 - . . ; . verificaciéon de los controles (registro) de la | Se mantiene la redaccion inicial del
36 proteicos y aceite de | riesgo a la materia prima. No . : .
68.2 . inocuidad del agua de bombeo forma parte del | proyecto normativo.
pescado. Establecer un procedimiento o . . - -
] . sistema de control de la inocuidad que implementa
68.2. El agua de | mejoras la redaccion del ~ .
) : cada operador, conforme se sefiala en el articulo
bombeo debe provenir | articulo.

de una fuente que no
constituya un riesgo
potencial de

37 del proyecto de reglamento.
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contaminacién para la
materia prima.
Articulo 69.-
Requerimientos
sanitarios para el
procesamiento de
concgntrados . Cuando hablan de
proteicos y aceite de .
) . S concentrado proteico  de
origen _hidrobiologico. escado, se estan refiriendo
69.2 Las operaciones p ! : . Efectivamente, considerando que el numeral 3 del | 69.2. Las operaciones de ensaque de
;Solo a harina (tipo c)? o . ) i
de ensaque de ) inciso 69.2 del articulo 69 aplica al proceso de | concentrados proteicos deben ser
No es posible formar saco ; . . .
. concentrados . . ensaque de harina de pescado, se hace la | realizadas de acuerdo con lo siguiente:
Articulo 69 - patron para los tipos A y B, . L : . L <
37 proteicos deben ser : Si precision en el proyecto normativo. Sin perjuicio de | 3. El operador debe contar con métodos
69.2 porque son producciones por

realizadas de acuerdo
con lo  siguiente:
3. El operador debe
contar con métodos o
procedimientos

validados para la
formacion del saco
patrén, cuando se trate
de concentrados
proteicos de pescado.

batch. Se deberia especificar
que se trata para concentrado
proteico TIPO C (harina de
pescado) de acuerdo al DS
015-2016-PRODUCE.

ello, se mejora el entendimiento del numeral, toda
vez que el mismo aplica cuando en el proceso de
ensaque se forma un saco patron.

o0 procedimientos validados en caso
realice la formacién del saco patrén,
cuando se trate de harina de pescado.
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Se debe aclarar si se refiere a
produccion regular o]
reagrupamiento de saldos.
GZinI?iIZgPerador deﬁi Si se tratase de produccién
?astreabilidad de los regular, el texto deberia
concentrados corregirse, quedando de la
proteicos y aceite de §|QU|ente manera. | . |
origen hidrobioldgico El operador debe garantizar la 69.3. El operador debe garantizar la
Los lotes dé rastreabilidad de los rastreabilidad de los concentrados
concentrados concentrados  proteicos Yy proteicos 'y aceite de  origen
roteicos  compuestos aceite de origen hidrobiolégico. hidrobiolégico. Para el reagrupamiento
por roductog con Los lotes de concentrados El inciso 69.3 del articulo 69 esta referido acuando | de lotes de concentrados proteicos
38 Articulo sistintaps fechas de proteicos compuestos  por Si el operador realiza reagrupamiento de saldos y no | compuestos por productos con distintas
69.3 roduccion sin productos con distintas fechas para las producciones regulares. Se ha precisado | fechas de produccién sin constituir
gonstituir mezclas v las de produccién sin constituir en el mismo que esta referido al reagrupamiento. mezclas y las subunidades que
subunidades que cyom mezclas y las subunidades que componen el lote deben ser rotuladas
q : - A
onen el componen el lote deben ser consignando la fecha de produccion méas
fmen ser rotulad rotuladas la fecha de fecha de antigua, de forma tal que se mantenga la
as consignando la fec produccion de cada una, de rastreabilidad.
as consignando la rec
ha de produccion mas forma que se mantenga la
p 1
antigua, y de forma tal rastreabilidad de estas
gue se mantenga la ggbunldades. d
rastreabilidad : S€ tratase €
' reagrupamiento de saldos, es
conforme, se debe colocar la
fecha mas antigua.
Artlculo. . 69.- | Precisar si se refle.re a una 69.3. El operador debe garantizar la
Requerimientos ruma formada en varias fechas -
g ) rastreabilidad de los concentrados
sanitarios para el | de produccion o a un : . .
. ; proteicos y aceite de  origen
procesamiento de | reagrupamiento de saldos. . . .
: ) hidrobioldgico. Para el reagrupamiento
concentrados Si se refiere a un lote (ruma), _— . . . g
roteicos aceite de | formada en varias fechas de El inciso 69.3 del articulo 69 esta referido acuando | de lotes de concentrados proteicos
39 Articulo 69 gri en higrobiolé ico roduccion. cada  subunidad Si el operador realiza reagrupamiento de saldos y no | compuestos por productos con distintas
69.3 g gico. | p ; para las producciones regulares. Se ha precisado | fechas de produccion sin constituir

69.3 Los concentrados
proteicos compuestos
por productos con
distintas fechas de
produccién sin
constituir mezclas y las

(saco) lleva la fecha real de
produccion, no la méas antigua.
Si se refiere a un
reagrupamiento de saldos de
rumas, es conforme llevan la
fecha méas antigua.

en el mismo que esté referido al reagrupamiento.

mezclas y las subunidades que
componen el lote deben ser rotuladas
consignando la fecha de produccién méas
antigua, de forma tal que se mantenga la
rastreabilidad.
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subunidades que
compone el lote deben
ser rotuladas
consignando la fecha
de produccién mas
antigua.
Articulo 69.- | La solicitud es muy amplia, La finalidad del inciso 69.4 del articulo 69 del
Requerimientos dado que en cada temporada proyecto de Reglamento era que en caso los
sanitarios para el | serealizan pruebas de nuevos resultados de las pruebas indiquen
procesamiento de | insumos/ingredientes/ incumplimientos a los criterios sanitarios, ello sea | 69.4. Los lotes resultantes de las pruebas
Titulo IV. | concentrados envases, productos informado a SANIPES. Independientemente de | que se efectden durante la produccion
40 Articulo proteicos y aceite de | intermedios/finales o procesos, Si ello, todo lote resultante de las pruebas debe ser | para mejoras del producto o proceso
69.4 origen hidrobioldgico. | todos de distinta magnitud. El rastreable. deben estar identificados, manteniendo
69.4. producto resultante de las Sin perjuicio de ello, se madifica el inciso haciendo | larastreabilidad.
Las pruebas que se ef | pruebas, siempre es referencia Unicamente a la rastreabilidad, toda vez
ectden durante la prod | debidamente identificado para gue la obligacién de la comunicacién por parte del
uccion para meioras su_manejo oportuno durante operador cuando las mercancias no cumplen con
Articulo 70.- | Se debe aclarar qué se quiere
Capitulo Il. | Requerimientos decir con “validar’. La La validaciéon del Plan HACCP esta comprendida
Plantas de | sanitarios especificos | validacién de un proceso es un dentro del mismo, por lo que no resulta necesario | Articulo 70.- Requerimientos sanitarios
procesami | para las plantas de | concepto amplio que involucra especificar en este numeral la validacion de cada | especificos para las plantas de
ento procesamiento de | muchos aspectos. A excepcion proceso. procesamiento de concentrados
industrial concentrados de la naturaleza de los La obligacién de parte del operador se sustenta en | proteicos destinados a consumo humano
que proteicos destinados | ingredientes, insumos 0 el articulo 13 del Reglamento de la Ley N° 30063, | directo
fabrican a consumo humano | aditivos que se pueden utilizar, el mismo que sefiala - entre otros aspectos que -, | Las plantas de procesamiento que
M concentra | directo. ni la hidrélisis ni la extraccién Si este debe i) informar a SANIPES situaciones | elaboran concentrados proteicos
dos Las plantas de | con solventes como procesos posibles de riesgo, ii) disefiar, implementar y | destinados a consumo humano directo
Proteicos | procesamiento que | tienen relacion con aspectos mantener un Plan HACCP vy iii) realizar la | deben cumplir con lo siguiente:
y aceite de | elaboran concentrados | sanitarios o con la inocuidad observacion, verificacion y validaciéon de los | 1. Si se obtienen mediante procesos
origen proteicos destinados a | del producto final. Los mecanismos de control que aplique en sus | que emplean solventes, estos deben ser
hidrobiol6 | consumo humano | procesos se describen y procesos de fabricacion de mercancias. | de grado alimentario y ser inactivados
gico. directo deben cumplir | validan en la memoria Sin perjuicio de ello, se modifica el texto del | durante dicho proceso.
Articulo con lo siguiente: | descriptiva o Plan HACCP presente inciso a fin de mejorar el entendimiento y | 2. Los ingredientes, (...)
70.1 1.Validar los procesos | cuando se solicita a la aclarar el requerimiento sanitario especifico.
enzimaticos, procesos | autoridad competente  los
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Articulo 70
70.1

que emplean solvente
S,

u otros procesos desa
rrollados mediante inn
ovacién tecnologica p

ara

la fabricacion de los ¢

oncentrados proteicos.

permisos, habilitaciones
licencias de operacion.

y

Si

La validaciéon del Plan HACCP estad comprendida
dentro del mismo, por lo que no resulta necesario
especificar en este numeral la validacion de cada
proceso.

La obligacion de parte del operador se sustenta en
el articulo 13 del Reglamento de la Ley N° 30063,
el mismo que sefiala - entre otros aspectos que -,
este debe i) informar a SANIPES situaciones
posibles de riesgo, ii) disefiar, implementar y
mantener un Plan HACCP vy iii) realizar la
observacion, verificacion y validacién de los
mecanismos de control que aplique en sus
procesos de fabricacion de mercancias.
Sin perjuicio de ello, se modifica el texto del
presente inciso a fin de mejorar el entendimiento y
aclarar el requerimiento sanitario especifico.
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Se debe tener en cuenta que reprocesar es
considerado como medida correctiva especifica
ante posibles desviaciones o pérdida de control de
un Punto Critico de Control (PCC) estipulado en La
Norma Sanitaria para aplicacion del sistema
HACCP en la fabricacion de alimentos y Bebida
(RM N°449-2006/MINSA), elaborada en
Los reprocesos se realizan concordancia con la Norma del Codex Alimentarius
bajo el esquema normativo (Articulo 26°): "Las medidas correctivas adoptadas
vigente. Los reprocesos son incluiran un sistema documentado de eliminacion o
711 El nuevo informados a la autoridad y reproceso del productf? afectado, a fin de que,
précésamiento o dado que el producto ningan producto dafiino para Ig saluq sea
reprocesado de reprocgsado pasa por un come_r(:lallza}do".' Por tanto es preciso reallzar_ el
) concentrados tratamiento térmico que gs_tudlo de vida util que determlna_ el tiempo de vida
CAPITUL proteicos debe cumplir garantiza su inocuidad, se util del producto, en base a estudios vahdados_. Por
43 O ll.- las siguientes considera que no es un riesgo No ot_rc_J lado "los productos que no se hubiesen
Articulo disposiciones: sanitario reprocesar producto utilizado, pasada la fecha de caducidad sefialada
71.1-4 ' gue se encuentre vencido en la en sus respectivos envases, son considerados

4,

No puede realizarse u
navez gue el mismo s
€ encuentre vencido.

medida que se mantenga la
rastreabilidad y el producto
posea adecuadas
caracteristicas fisicoquimicas y
microbiolégicas.

Debe eliminarse el acapite
N°4.

residuos solidos, debiendo regirse por las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1278
(Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Gestion
Integral de Residuos Sélidos) y su Reglamento.
Asimismo, los fabricantes y distribuidores de dichos
residuos implementan mecanismos para su
manejo, involucrando al generador”. En el Decreto
Legislativo N° 1278, se define al Residuo Sélido
como: "cualquier objeto, material, sustancia o
elemento resultante del consumo o uso de un bien
o servicio, del cual su poseedor se desprenda o
tenga la intencion u obligacién de desprenderse,
para ser manejados priorizando la valorizacién de
los residuos y en ultimo caso, su disposicion final".
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Sedebe tener en cuenta que para el procesamiento
de concentrados proteicos destinados a consumo
humano directo, la materia prima debe cumplir con
los requerimientos sanitarios establecidos en el
. presente reglamento; por lo que en ese sentido, el
i‘:mg?ér?aadjgﬁg'sa clc; T& r:plc?é inciso sefialado es correcto y guarda concordancia
a prant: con las otras disposiciones establecidas., ya que
concentrados proteicos tipo Ay . . : .
existe una diferencia en las condiciones que puede
B que pueden procesar para e
. tener una materia prima para CHD como para CHI.
ambos destinos (consumo . )
humano directo consuMo Sobre este premisa, es importante recordar que, la
S y co Norma CXC 1-1969 (rev. 2020) "Principios
humano indirecto), asi como o . "
. Generales de Higiene de los Alimentos", establece
. ocurre en el caso del aceite . o )
Articulo 70.- . ) gue las Autoridades Sanitarias tienen la
L donde partiendo de una misma . " - .
Requerimientos - : competencia y responsabilidad de decidir el mejor
. . materia prima se produce ? O -
sanitarios especificos . modo de aplicar estos principios (que han sido
aceite tanto para consumo . .
para las plantas de . recogidos en el presente Reglamento), a través de
. humano directo como - L. )
procesamiento de | . . la legislacion, reglamentos y regulaciones
indirecto.La norma de Produce .
concentrados o . pertinentes para asegurarse - entre otros - que los
- ) no especifica el destino ; )
. proteicos destinados a . operadores implementen un sistema de control ) [
Articulo precisamente  porque las . ; ; Se mantiene la redaccion inicial del
44 consumo humano . No efiza para que los alimentos sean inocuos y aptos .
7070.5 plantas partiendo de una proyecto normativo.

directo70.5. Ser de uso

exclusivo para el
procesamiento de
concentrados

proteicos destinados a
consumo humano
directo.

materia prima pueden obtener
productos para chd y chi.Para
ello lazona de trabajo y lalinea
de produccion de
concentrados proteicos tipo Ay
tipo B debe ser desinfectada
previo al inicio del proceso y
posterior a ello, asegurando la
efectividad de los
procedimientos de higiene y
limpieza de forma tal que se
prevenga la contaminacion
cruzada y la contaminacion del
producto hidrobiolégico.

para el consumo. Asimismo, ya la regulacion de la
Unién Europea, especificamente en el Capitulo IV
de la Seccién VIII del Anexo Il del Reglamento
(CE) N° 853-2004, se ha establecido las bases
técnica-normativas para realizar una diferenciacion
en las lineas de produccion de determinados
productos hidrobiolégicos dependiendo del destino
de los mismos (CHD o CHI), por las condiciones
gue presentan las materias primas que se emplean
para su fabricacién. Esto Gltimo se incorpora de
manera general en la  exposicion de
motivos.Finalmente, es importante mencionar que,
la segunda disposicién complementaria final del
Decreto Supremo N° 015-2016-PRODUCE que
establece disposiciones sobre la actividad de
procesamiento pesquero para la produccién de
concentrados proteicos sefiala que, "El Ministerio
de la Produccion y el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera, en el &ambito de sus




competencias, establecen los mecanismos
necesarios para la supervision y fiscalizacién de la
actividad de procesamiento pesquero para la
produccion de concentrados proteicos, para
garantizar el aprovechamiento sostenible de los
recursos hidrobiol6gicos asi como la inocuidad de
los concentrados proteicos"; lo cual implica que, las
disposiciones planteadas permitirdn asegurar los
temas de inocuidad relacionadas a la fabricacion de
concentrados  proteicos, pudiendo ello ser
verificado mediante la fiscalizacion sanitaria a
cargo de SANIPES.
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Articulo 72.-
Requerimientos
sanitarios especificos
para la mezcla de
harina de  origen
hidrobiolégico. El Reglamento de la Ley de Creacion del
La mezcla de harina Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
de origen (SANIPES), Ley N° 30063, define en el numeral 29
hidrobiolégico  debe del articulo 3 a la rastreabilidad como la habilidad
realizarse cumpliendo de discernir, identificar, encontrar y seguir el rastro
los siguientes de un producto, a través de todas las etapas de la
Capitulo II. | requerimientos produccién (incluida la siembra, extraccion,
Plantas de | sanitarios: recoleccibn  y/o  cosecha), procesamiento,
procesami | 8. El operador debe almacenamiento, distribucién, comercializacién de
ento mantener un sistema | 72.8. Se solicita hacer la recursos y productos hidrobiolégicos y, los
industrial de rastreabilidad, que | precision del concepto de productos veterinarios y alimentos de uso en
que permita identificar la | “rastreabilidad” y las etapas acuicultura. Asimismo, el articulo 14 del precitado
fabrican totalidad de los | que se encuentran dentro de la reglamento de la ley sefiala que los operadores
concentra | origenes, fecha de | misma. ¢Desde qué etapa deben garantizar la rastreabilidad de sus productos s ) [
- . o : e mantiene la redaccion inicial del
45 dos produccion y procesos | abarca? No implementando una rastreabilidad hacia adelante, .
Proteicos aplicados al producto. | 72.9 Se solicita precision sobre hacia atras e interna, conceptos que estan también proyecto normativo.
y aceite de | 9. El operador debe | si para la comunicacién en establecidos en el sefialado dispositivo legal. En
origen comunicar a SANIPES | mencién se tiene que adjuntar esa linea, para la mezcla de harina, el operador
hidrobiol6 | en un plazo no mayor | algin informe, andlisis, etc., o debe garantizar la completa identificacion de la
gico. de veinticuatro (24) | algun otro tipo de documento. procedencia, proceso y destino de los lotes de
Articulo horas, si la harina harina involucrados.
728y mezclada no cumple
72.9 con los criterios Respecto a la comunicacion a SANIPES, esta
sanitarios vigentes, deberéa contener la declaracion de los resultados y
almacenando la los lotes afectados, para que el érgano responsable
misma en areas de lafiscalizacién tome las medidas administrativas

delimitadas, de tal
forma que no genere
contaminacion

cruzada. Toda
operacion de
mezclado que

involucre lotes o rumas
provenientes de las

preventivas pertinentes. Asimismo, de requerir
mayor informacién, SANIPES como autoridad
sanitaria esta facultada a solicitarla.




plantas de
procesamiento

involucradas en la
harina mezclada no
apta, debe mantenerse
en los almacenes vy
sujetas a fiscalizacion

sanitaria de
SANIPES previo a
cualquier
manipulacion,

comercializacion o]
consumo.

46

Articulo
91. 4

Las cajas,
contenedores u otros
recipientes  utilizados
deben contar con
drenaje para el hielo
fundido.

Debe decir: Las cajas,
contenedores u otros
recipientes utilizados deben
contar con drenaje para el hielo
fundido para su limpieza y
desinfeccion.

No

El numeral 1 del articulo 91 sefiala que los equipos,
utensilios o materiales utilizados deben garantizar
la proteccién contra la contaminacion y dafio fisico.
Bajo ese contexto, se debe entender que lo
sefialado en el numeral 4 respecto al drenaje para
el hielo fundido debe cumplir con la finalidad
sefialada en el 1.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del
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El numeral 39 del articulo 4 del proyecto de
Reglamento Sectorial ya establece la definicion de
punto de desembarque temporal como
"Infraestructura de desembarque en tierra que se
Puntos de | Se debe incluir en definiciones ubica en una zona lejana de dificil acceso o alejada ) S
47 desembarque puntos de  desembarque No de un desembarcadero pesquero, la cual se instala Se mantiene I‘T’l redaccidn inicial del
temporal temporal. durante el tiempo que dure la temporada de proyecto normativo.
extraccion, recoleccién y/o cosecha, donde se
realizan manualmente las actividades de
desembarque de  moluscos bivalvos vy
gasterépodos marinos."
Los incisos consignados dentro del articulo 14 son
disposiciones de caracter general que no
responden a un flujo del proceso de
Dice 104.4 debe decir 104.2 almacenamiento por si mismas. Sino que deben
Dice 104.2 debe decir 104.4 ser cumplidas en todo momento y/o cuando Se mantiene la redaccién inicial del
48 104 Se debe cambiar el orden de No apliquen. En esa linea, el inciso 104.2 es una .
; . proyecto normativo.
los apartados, conforme al disposicion general para aquellos que almacenen
flujos de proceso. piensos 0 productos veterinarios de uso en
acuicultura; y el 104.4 es una disposicién para
todas las mercancias a cumplir en todo momento
durante el almacenamiento.
104.6.4 Almacenar los | El punto 6 y 4 versan en el
ingredientes de una | mismo sentido, se recomienda Los numerales 4 y 6 si bien pueden interpretarse
manera que promueve | retirar punto 4 y mantener el como similares, se han consignado considerando
el uso de “primero en | punto 6. gue no necesariamente las mercancias que entran
entrar, primero en | 4-Almacenarlos—ingredientes primero al almacén tienen fechas de vencimiento
1046. 4y salir’ o “p_rimero en de—una—mane#a—q&e—p;emaeve mas pré)_(imas. E_sto podra encontrarse con mayor Se mantiene la redaccién inicial del
49 vencer, primero en | el-use-de—primero—en—entrar; No frecuencia en infraestructuras que almacenen .
6 o . o . . P . proyecto normativo.
salir’. primero——en——sal——o diversos tipos de mercancias de origen
104.6.6 Realizar la | “primero-en-vencer primero-en hidrobiolégico o plantas con diferentes lineas de
rotacion de las | salir- produccién. Asimismo, el numeral 4 del inciso

mercancias basada en
la vida datil de las
mismas.

6 4. Realizar la rotacion de las
mercancias basada en la vida
(til de las mismas

104.6 estara posiblemente supeditado a las
necesidades comerciales (venta) del operador.
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L o El numeral 5 del inciso 104.1 no hace referencia a
Cr%%?)ri?oe Zloz;lr;?;iﬁc;m‘igﬁ:g los productos hidrobiolégicos que contienen
ge mixtura de  mariscos? diferentes especies dentro de si, como es el caso
104.1. No pueden | Laredaccion causa confusion. de las mixturas de. mariscos, sino a aquellos que
almacenarse Se sugiere revisarla productos hldrob{ologlcos que pueden ser
imultaneamente  en | Dice: Prod to. elaborados con diferentes especies (cada uno
simuital . ce . uctos individualmente). En esa linea, las mixturas de
un mismo ambiente: | hidrobiol6gicos fabricados con Mariscos ueden ser almacenadas
5. Productos | diferentes especies, salvo que . P p . ) . .
50 1041 -5 hidrobiolgicos estén envasados No simultaneamente en un mismo ambiente al estar | Se mantiene Ig redaccion inicial del
’ fabricados con articularmente pre envasadas; lo mismo que las conservas de | proyecto normativo.
; ; P T s caballa o conservas de atin o conservas de jurel,
diferentes  especies, | Conforme a lo indicado, ¢esta p .
P L las cuales podran estar almacenadas en un mismo
salvo que estén | prohibido almacenar conserva ; - .
envasados de caballa con conserva de ambiente, da}do que también estan e_nvasadas.
particularmente jurel, o estan prohibido la Ello no pasaria con un producto tipo refrigerado de
' mixtijra de mariscos? perico (sin envasar) y una trucha (sin envasar)
Revisar la  redaccion dél puesto que los peligros inherentes que presenta el
primero suponen un riesgo en la inocuidad del
apartado.
segundo.
La redaccién planteada causa
confusion 'y riesgo de
contaminacién si es entendida
literalmente ya que implica que
Para productos lf(rJ:sgcle?esfripaerraa d%rOdggaoilggg Se maodifica la redaccion del inciso 104.5 para
hidrobiolégicos, no reg uiereny gestar mejorar entendimiento, toda vez que los pisos
distintos al tipo fresco desinfectadgs (independientemente de la mercancia) deben estar | 104.5. Para los productos hidrobiolégicos
refrigerado Y|se su iere. ue uede limpios y desinfectados. Los pisos en los | ypiensosy productos veterinarios de uso
congelado, y piensos y redactad?) de (I1a si ?Jiente almacenes para tipo frescos refrigerados y | en acuicultura, los pisos del area de
51 104.5. productos veterinarios manera: “Para todo ?oducto Si congelados por las condiciones de la | almacenamiento deben estar secos
de uso en acuicultura, hidrobidlé ico ienF;os infraestructuras de los almacenes para mantener | (excepto para los tipos fresco
los pisos del area de roductosg v’eteriﬁarios IoZ las temperaturas que correspondan podrian no | refrigerado y congelado), limpios y
almacenamiento gisos del érea’ de estar secos, pero si deben estar limpios y | desinfectados.

deben estar secos y
desinfectados.

almacenamiento deben estar
limpios y desinfectados. En
adicion, a excepcion de los
productos frescos, refrigerados
y congelados, los pisos
también deben estar secos”.

desinfectados. En todos los otros casos, los pisos
deben mantenerse secos.
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Sobre la obligacion de informacion, el numeral 3 del
articulo 13 sefiala del Reglamento de la Ley de
Creacion de SANIPES, Ley N° 30063 (aprobado
mediante DS 010-2019-PRODUCE) dispone como
obligacion del operador el “"informar a SANIPES
cualquier situacion de riesgo que pueda
encontrarse o detectarse en los recursos y
productos hidrobiolégicos y, en los productos
veterinarios y alimentos de uso en acuicultura,
durante el desarrollo de sus actividades.", por lo
El operador de los gue dicho inciso se basa en lo ya sefialado en el
almacenes de precitado Reglamento de la Ley 30063. Asimismo,
mercancias debe: . el articulo 21 del Reglamento de la Ley de
- No se encuentra referencia : - ~
9. Informar a SANIPES . Inocuidad de los Alimentos sefiala que los
normativa sobre este apartado, .
en un plazo no menor . : operadores deben comunicar oportunamente del
ni sobre la referencia al plazo ) . ;
a cuarenta y ocho (48) ; riesgo sanitario de una mercancia. En ese marco,
L estipulado de 48 horas. ; o~
horas la aplicacion de - ‘g S se ha establecido un plazo méximo de 48 horas
h - La referencia a “disposicion ) ) ) PR
las medidas para la | . ., . e para informar las medidas de disposicion final a . [
; S final”, deberia estar definida en Se mantiene la redaccion inicial del
52 104.6 — 9. | disposicién final de los No adoptar por el operador.

productos
hidrobiologicos,
piensos y productos
veterinarios de uso en
acuicultura  vencidos
y/o no conformes por
aspectos relacionados
a su inocuidad

términos y definiciones.
- Por la importancia de este
apartado y debido a que
requiere un procedimiento, se
sugiere colocarlo en un
numeral independiente.

Respecto a la definicion de disposicion final, esta
establecida en el numeral 10 del articulo 3 del
Reglamento de la Ley de Creacién de SANIPES,
Ley N° 30063, por lo cual al estar ya establecido en
el marco normativo sanitario, no se reitera en este
proyecto de Reglamento.
No se considera necesario el establecer este
numeral en un articulo o inciso aparte, puesto que
el mismo ya se encuentra consignado dentro de los
requerimientos generales para los almacenes.
Asimismo, la aprobacién de un procedimiento
especifico para ello no esta supeditado a que este
sea colocado en un articulo separado; toda vez que
la cuarta disposicion complementaria del proyecto
de decreto supremo que aprueba el Reglamento
Sectorial dispone que SANIPES deberéa aprobar los
dispositivos legales que resulten necesarios para la
implementacién de este Reglamento.

proyecto normativo.
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Ir‘gsuferfednugzsa?;t:égﬁzg82 22 Es correcto seflalar que existen productos
Los productos relgrigeracién o congelacion por hidrobiolégicos que son sometidos a esterilizacion
. L . . gue no requieren ser conservados en refrigeracion
hlrgsoel)rl\?;cc)i%;:o;ediante Itgxﬁouenje g?dﬁgneaggilg:tefl 0 congelacion, como es el caso de las conservas, | 2.  Los productos hidrobiolégicos
fratamiento térmico de | Debe decir: 2. Los roductoé para lo cual el numeral 1 del articulo 107 del | preservados mediante  tratamiento
asteurizacion o | hidrobiol6 i;:os. r(fservados proyecto de Reglamento Sectorial, contempla la | térmico de pasteurizacion, u otro
Articulo Zsterilizacién deben mediantegtratamiep:]to térmico conservacion a medio ambiente. Sin embargo, | tratamiento térmico que lo requiera
53 107.2 ser almacenados en | de asteurizacion o Parcial pueden existir otros tratamientos térmicos con | (con excepcion de los sefialado en el
' refriveracion o en esterilizagién deben ser temperaturas  variadas  (diferentes a la | numeral 1 precedente), deben ser
congelacién sequn | almacenados a medio pasteurizacion) que requeriran conservacion en | almacenados en refrigeracion o en
corr?es onda cong la | ambiente. en refrigeracion o en refrigeracion o congelacion. ElI numeral 2 del | congelacion segin corresponda, con la
finalida?d d’e evitar | con elaci’én 9 sequn articulo 107, estéa dirigido a este tipo de productos; | finalidad de evitar riesgos contra la salud.
: 9 . S¢9 sin perjuicio de ello, a fin de mejorar el
riesgos contra la salud. | corresponda, con la finalidad - =
de evitar riesgos contra la entendlmlento se hace una precision sobre el
salud mismo.
Para establecer este requerimiento sanitario se ha
tomado como referencia lo establecido en el
Dado que existen productos numeral 9.2.2. del CXC 52-2003 Coddigo de
envasa?jos al vacir()) o en practicas del pescado y los productos pesqueros, el
Los productos atmésfera  modificada con mismo que sefiala que para el procesamiento de
hidrobiolégicos actividad de agua (Aw) por pescado fresco, congelado o picado, después del
envasados al vacio o debaio de 089 se su ine envasado al vacio o en atmésfera modificada, los
en atmosfera | . : ! productos deben ser almacenados refrigerados . os  productos idrobiol6gicos
tmosf InClUIJI’ ue tam.bllen se ugden duct deb ! d f d 2 - duct hidrobiol
modificada deben ser almaceqnar a  tem %ratura inmediatamente. Asimismo, en el numeral 14.1.14 | envasados al vacio o en atmésfera
54 Articulo almacenados en | mbiente P Si para productos ahumados o secos ahumados | modificada, que lo requieran, deben ser
108.- 2 refrigeracibon o en Debe décir' Los productos sefiala que usualmente requieren refrigeracion o | almacenados en refrigeraciobn o en
congelacion, segln hidrobiold iclos envagados al congelamiento, con lo cual pueden existir | congelacion, segln corresponda,
corresponda, vacio g en  atmosfera productos que no lo requieran. En esa linea, | garantizando su aptitud para el consumo.
garantizando su | odificada deben ser productos hidrobiol6gicos como el Kabayaki (filete
aptitud para el almacenados sequn de anguila en salsa de soya) envasado al vacio, al
consumo. ' 9 haber sido sometido a un tratamiento térmico no

corresponda, garantizando su
aptitud para el consumo.

requiere refrigeracion.
Razon a ello, el texto del numeral 2 del articulo 108
sefiala al final "segun corresponda”; sin perjuicio de
ello, se mejora la redaccién del mismo.
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grethclicr)imientos 109.- _Los procgdimientos que establezca_el pperador,
sanitarios  operativos independientemente fie su d_enommacmn o gl
especificos para el . . o documentp don‘d‘e estén c9nten|dos, deben cumphr
almacenamiento  de F{rgcsar Si gl_procedlml_ento de con las dlsposplones _senal_adas en la normativa
harina de pescado. h|g|eng ;ohmtado equ_lvale al vigente y,g‘arantlzar la inocuidad de los pr_od_uctos.
En  adicion a lo procedimiento _operativo de En e_specmco, cuando se hal?la de procedlmu_an_tos
establecido  en el p[oductos yermlpados, donde de hl_gl_ene, se hace referen_aa a los prerreqwsngs
articulo 104 del | ST se desgrlbe como se hace_ la de hlglene que de‘b'e cumplir el operador, a través
presente Reglamento preparacion del ~ piso d_e _Ia implementacién d~e un programa de contrpl_de
Sectorial. el almacén (docu,mento‘ interno hlglenel ta}l como lo sefiala el CXC 52-2003 Caédigo
de harinél de pescado Aquése reflere con describir la de practicas del pescado y los productos
debe cumplir con lo metodqlogla en el manpz_al de pesqueros. o

siguiente: procedimiento  de . higiene: A_sn_msmo, el CXC‘ 1-1969 Prl[\CIpIOS Generales de
1. Los pisos de las l-La metodologia del Higiene de los Alimentos sefiala que las buenas

. . tratamiento del piso o la practicas de higiene gestionan muchas fuentes de ) S
Articulo areas de P . . B ; ; Se mantiene la redaccion inicial del
55 . metodologia de la preparacién No peligros alimentarios que pueden contaminar los .
109.1 almacenamiento proyecto normativo.

deben ser zonas secas
y acondicionados
para tal fin. El piso
del almacén debe ser
debidamente tratado y
desinfectado, antes del
tendido de los sacos

con harina, para
evitar que el producto
se contamine;

debiendo describir _la
metodologia _en el
manual de
procedimientos de
higiene.

del piso antes de
poner los sacos de harina.
2.- Manual de procedimiento
de higiene = Procedimiento
Operativo de Saneamiento
En TASA esta descrito en
procedimiento operativo del
almacén.

Se debe especificar la
metodologia de la preparacion
del piso antes de poner los
sacos de harina de pescado.

alimentos durante la fabricacion, almacenamiento,
exposicion, entre otros; siendo el centro de las
superficies que entran en contacto con los
alimentos mediante la limpieza para eliminar los
contaminantes, una medida empleada. Asi también
sefiala que los procedimientos de limpieza y
desinfeccién deben indicar las zonas, elementos
del equipo y utensilios a limpiar y desinfectar, la
responsabilidad de cada tarea, el método y la
frecuencia de la limpieza y desinfeccion y las
actividades de vigilancia y verificacion. En esa
linea, el operador puede considerar las
recomendaciones del Codex Alimentarius a fin de
cumplir con el objetivo de la aplicacion de los
controles de higiene.
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Se debe precisar qué es lo Las especificaciones para la estiba pueden ser Articulo 109.- Requerimientos sanitarios
La harina de pescado | establecido por SANIPES referenciadas segin la NTP 204.039 1986 operativos esqecificos ara el
debe ser almacenada | respecto a la estiba. Como (Revisada el 2010) Harina de Pescado. aﬁnacenamiento pde harina dg escado
en rumas ordenadas | marco normativo considerar la Almacenamiento o los puede establecer el En adicién a lo establecido en elparticulo
56 Articulo de cincuenta (50) | NTP 204.039 1986 (Revisada Parcial operador en sus propios procedimientos para el 104 del presente Reglamento Sectorial
109.- 3 toneladas, debiendo | el 2010) Harina de Pescado. almacenamiento, de acuerdo a la presentacion P ~€9 '
) ° N . . el almacén de harina de pescado debe
estibarse de acuerdo | Almacenamiento. Asimismo, la comercial en la que envase la harina de pescado. . S -
. h . S h cumplir con lo siguiente:
lo establecido por | forma de estiba se encuentra En ese sentido se elimina la referencia a que 3 La harina de pescado debe ser
SANIPES. descrita en el Manual de BPM SANIPES establecera las especificaciones para | P
L almacenada en rumas ordenadas de
del administrado. ello. ;
cincuenta (50) toneladas.
Dice: 3. La harina de pescado
debe ser almacenada en
rumas ordenadas de cmcgenta Las especificaciones para la estiba pueden ser | Articulo 109.- Requerimientos sanitarios
! (50) toneladas, debiendo . P . "
La harina de pescado ; referenciadas segun la NTP 204.039 1986 | operativos especificos para el
estibarse de acuerdo lo . . . .
debe ser almacenada - (Revisada el 2010) Harina de Pescado. | almacenamiento de harina de
establecido por SANIPES.Se . . )
en rumas ordenadas : e Almacenamiento o los puede establecer el | pescadoEn adicion a lo establecido en el
. - veria especificar la norma ) L .
Articulo de cincuenta (50) ; . operador en sus propios procedimientos para el | articulo 104 del presente Reglamento
57 . establecida por Parcial . P : ) .
109.- 3 toneladas, debiendo almacenamiento, de acuerdo a la presentacion | Sectorial, el almacén de harina de

estibarse de acuerdo
lo establecido por
SANIPES.

SANIPES.Debe decir: 3. La
harina de pescado debe ser
almacenada en rumas
ordenadas de cincuenta (50)
toneladas, debiendo estibarse
de acuerdo con lo establecido
por SANIPES (RM, DS xxx?).

comercial en la que envase la harina de pescado.
En ese sentido se elimina la referencia a que
SANIPES establecera las especificaciones para
ello.

pescado debe cumplir con lo siguiente:3.
La harina de pescado debe ser
almacenada en rumas ordenadas de
cincuenta (50) toneladas.
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Las especificaciones para la estiba pueden ser

referenciadas segin la NTP 204.039 1986

(Revisada el 2010) Harina de Pescado.

Almacenamiento o los puede establecer el

operador en sus propios procedimientos para el

almacenamiento, de acuerdo a la presentacion

comercial en la que envase la harina de pescado
(sacos de 25 kg, 50 kg, 1250 kg, eslingas de 2000 | Articulo 109.- Requerimientos sanitarios
kg, etc.), pero siempre considerando la ruma como | operativos especificos para el
unidad de almacenamiento estandarizada para | almacenamiento de harina de pescado
La harina de pescado ) ‘ _ harina. La presentacion comercial es definida por el | En adicion a lo establecido en el artl’cglo
debe ser almacenada ¢ Cudl es la estiba establecida operador y no es un ter_na que se encuen_tre 104 del presente Reglamento Sectorial,
en rumas ordenadas | PO ‘ SANIPES? vmculadq aﬂltgmas de inocuidad, sm_emb_argo,_ silo | el alm_acen de harina de pescado _debe
Articulo de cincuenta (50) Esta estiba c_onS|dera el _ es la definicion de la ruma, por su _|mpl!(§anC|a en | cumplir con lo siguiente:

58 109.- 3 toneladas.  debiendo modelo con eslingas o solo Parcial temas de muestreo y para la facilitacion de su | (...)

estibarse de acuerdo
lo establecido por
SANIPES.

sacos sueltos. El reglamento
debe especificar la estiba, si es
con eslingas o0 sacos sueltos.

ventilaciéon e higiene correspondiente.
En adicion a lo anteriormente mencionado, es
importante mencionar que, la Norma Técnica
Peruana NTP 204.039 (rev. 2010) "Harina de
Pescado. Almacenamiento”, define que las rumas
de 50 toneladas son consideradas como unidad de
almacenamiento o lote para harina envasada, lo
cual en la actualidad se encuentra vya
estandarizado.

Por otro lado, se precisa un tema puntual con
respecto a la estiba o apilado (referido a distancias)
para mayor claridad en la redaccion.

3. La harina de pescado envasada debe
ser almacenada en rumas ordenadas de
cincuenta (50) toneladas, y a una
distancia entre rumas que permita su

ventilacién para el enfriamiento
respectivo y aplicacion de los
procedimientos de higiene

correspondientes.
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Los procedimientos que establezca el operador,
independientemente de su denominacion o el
Lo que se tiene en las plantas documento donde estén contenidos, deben cumplir
Titulo V. son Instructivos y no con las disposiciones sefialadas en la normativa
Operacion manuales. Se sugiere que el vigente y garantizar la inocuidad de los productos,
es 4. Cualquier modalidad | texto quede de la siguiente en conformidad con lo dispuesto en el articulo 13
Conexas. | de almacenamiento | manera: del Reglamento de la Ley N° 30063.
Capitulo que realice el | “Cualquier modalidad de
1. operador, debe estar | almacenamiento que realice el En especifico, el numeral 6 del articulo 13 del | Se mantiene la redaccién inicial del
59 . No o .
Almacene | descrita en su | operador, debe estar Reglamento de la Ley N° 30063 ya establece que | proyecto normativo.
s de manual de buenas | debidamente documentado”. los operadores deben contar e implementar un
mercancia | practicas de | Manual de buenas précticas de manual de buenas practicas, y, en caso de
S. almacenamiento. almacenamiento almacenes, el mismo seria un manual de buenas
Articulo Necesariamente hay que hacer practicas de almacenamiento. Cabe precisar que,
109-4 uno, ¢podemos  presentar dicho Manual puede incluir los diferentes
instructivos? instructivos y procedimientos técnicos que defina
cada operador. Se hace una precisiéon sobre este
punto en la exposicién de motivos.
Se entiende que debe
realizarse limpieza de la zona
recientemente  desocupada,
pues limpiar y desinfectar todo
Titulo V. el almacén después de cada
Operacion despacho es inviable. Se Articulo 109.- Requerimientos sanitarios
es sugiere que el texto del inciso . . . operativos especificos para el
. L . Se considera el comentario y se precisa en el . A
Conexas. 5. Después de cada | quede de la siguiente manera: ) o almacenamiento de harina de pescado
; ) . X numeral 5 del articulo 109 que la limpieza debe L ; p
Capitulo despacho de harina de Después de cada despacho . . En adicion a lo establecido en el articulo
] efectuarse en las éareas involucradas en el .
1. pescado se debe | de harina de pescado se debe . . 104 del presente Reglamento Sectorial,
60 : - . - Si despacho, tales como el area desocupada, las " .
Almacene | realizar una limpieza 'y | realizar una limpieza vy . " el almacén de harina de pescado debe
. L . - . areas colindantes, de tal forma que se mantenga la ) - ”
sde desinfeccién general | desinfeccion del area L . N cumplir con lo siguiente:
. . N limpieza y se evite la contaminacion de los otros . .
mercancia | de los almacenes. recientemente  desocupada”. 5. Después de cada despacho de harina
N . productos almacenados. . T
S. Es limpiar y desinfectar todo el de pescado se debe realizar una limpieza
Articulo almacén, todos los dias o la y desinfeccion de las areas del almacén
109-5 limpieza de la zona de involucradas.

despacho.

La norma debe establecer un
procedimiento, para
especificar a qué se refiere con
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limpieza y desinfeccién general
de los almacenes.
Articulo 110.-
Requerimientos
sanitarios  generales
para los mercados
m;y(;)r?sst?: UZ En referencia a “garantizar la
expenden recursog supervivencia de los recursos
rgductos y hidrobiolégicos”, debemos
Eidrobiolégicos comentar que algunos bivalvos 110.1. El disefio y construccién de los
rovt | 101 Bl dsero y | (O neara) por sermpl Se debe ertender que i e mercado mayorista o | 708 MYOLS ¥ minortes deven
._. | construcciéon de los . ! minorista expende recursos hidrobiolégicos debe perr : T .
Comerciali . sin embargo, hay otras . ; " limpieza y desinfeccion y brindar
- mercados mayoristas . garantizar que los mismos mantengan su condicién - L
zacion y A especies que se pueden . . SO . proteccion contra la contaminacion y el
- y minoristas  deben o . . de vivos, cuando los riesgos sanitarios asociados a h
61 etiquetado " comercializar vivas o no (por Parcial ; : . deterioro de los productos
permitir su . . determinadas especies asi lo demanden . R ;
. . ejemplo, conchas de abanico). P p . hidrobiolégicos, vy garantizar la
Articulo ma_n_tenlmlen_to,_ En tal sentido se debe tecmcamgnte. En esa _Ilnea, para mejorar el supervivencia de los recursos
facilitar la limpieza y . entendimiento de este inciso, se realiza precisiones . L .
110.1 ) o . redactar: hidrobiol6gicos segln corresponda,
desinfeccion y brindar | . al texto. B . B
...... y  garantizar la dependiendo de los riesgos asociados

protecciéon contra la
contaminacién y el
deterioro de los
productos
hidrobiolégicos,

y garantizar la supervi
vencia de los
recursos hidrobiol6gic
0S.

supervivencia de los recursos
hidrobiolégicos cuando
corresponda segun tipo de
presentacion.”

acada especie.
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El RUC es un coédigo brindado por SUNAT

(identificacion tributaria) a las empresas nacionales

por lo cual no es viable solicitarlas a operadores

111.1. La etiqueta de extranjeros, los mismo que podrian contar un simil

los productos (RUT, TAX code, IVA, etc.). Asimismo, el literal g

hidrobiol6gicos,  con del articulo 3 del DL 1304 que aprueba la ley de .
excepcion de los etiquetado y verificacion de los reglamentos ﬁilr.c}t;io:_c’)a icitéqusgi Céiceloiioﬁmg:c}gz
concentrados técnicos de los productos industriales concentra?jos ’ roteicos p aceite de
proteicos y aceite de manufacturados, sefiala como obligatoriedad para origen hidrobic?lé ico de{)e contener
origen hidrobiolégico, el etiquetado el nimero de RUC. Sin perjuicio de corgno minimo la gi u}ente informacion:
debe contener como | Enreferencia al RUC, el marco ello, se precisa que si se trata de una empresa 11. Nombre o razégn social direcciéﬁ
. minimo la siguiente | dela OMC se considera que no productora nacional, también debera indicar el ) y .
Articulo . o . g legal de la empresa productora; y del
62 informacion: debe haber un trato Parcial RUC, agregando adicionalmente, otras | . S

111.1-11. ) . . . . o . importador, distribuidor ylo
11.Raz6n social y | diferenciado entre el nacional y posibilidades respecto al tipo de operador. iali | .
direccion de la | el importado. comercializador, seglin corresponda;

empresa productora; y
en caso de ser
nacional, indicar el
namero de Registro
Unico de
Contribuyente
(RUC).

Por otro lado, a fin de evitar confusiones en la
denominaciones que se usan para las plantas de
empresas nacionales o0 extranjeras, se precisa
como parte de la informacién del etiquetado el
cédigo de habilitacion (denominacion de uso
nacional) o autorizacion (denominacién empleada
en regulaciones extranjeras) de la planta
productora. Asimismo se uniformiza en el inciso
111.2 numeral 6 el solicitar la autorizacion sanitaria,
asi como en el inciso 112.1.

codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de ser
empresa(s) constituida(s) en Perq,
indicar el nimero de Registro Unico de
Contribuyente (RUC).
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Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
Comercializacion 'y Etiquetado del proyecto
normativo establecen como disposicion normativa
el cumplimiento de las normas metrologicas
peruanas y el empleo del sistema internacional de
medidas; sin embargo, vista la precisién sobre la
denominacién del Sistema Legal de Unidades de
: Medida del Peru establecido mediante Ley N°
111.2 La etiqueta de ., P -
23560, se efectlia la modificacion en los articulos
los concentrados . . ; )
. . precitados retirando las referencias a fin de
proteicos y aceite de . o e
. . T consolidarlo Gnicamente en el inciso 113.4 del . .
origen hidrobiologico, . . . 113.4. La informacion detallada en la
articulo 113 de tal forma que se uniformiza la . .
debe contener como f . | | de las di - etiqueta debe:
) minimo la  siguiente ‘ ‘ referencia al empleo de las disposiciones que | ;" oo impresa, la
63 Articulo informacion: Debe decir: Sistema Parcial establece la NMP vigente aprobada por INACAL y nomenclatura internacional ace tad:a en
111.2-7 : Internacional de Unidades. el sistema legal de unidades de medida del Pera. P !

7. Contenido neto
expresado segun el
Sistema _Internacional
_de Medidas,
cominmente

denominado métrico.

Actualmente, la Norma Metrolégica Peruana
vigente es la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases.
Cabe precisar que, La Ley N° 23560, establece que
el sistema legal de unidades de medida del Peru es
el Sistema Internacional de Unidades pero, permite
que complementariamente a ello se apliquen: Los
multiplos y submultiplos decimales del mencionado
Sistema; y, Las Unidades fuera del Sistema
Internacional S| que se considera de necesidad y
conveniente utilizacion en el pais, en concordancia
con las Resoluciones de la Conferencia General de
Pesas y Medidas.

cumplimiento de lanorma metrolégica
peruana vigente y al sistema legal de
unidades de medida peruano.
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111.1. La etiqueta de | Se solicita indicar como se
los productos | conciliaria la  informacién
) hidrobiolégicos, con | minima indicada en este
TITULO excepcion de los | articulo y lo solicitado por los
VL. concentrados clientes del exterior en la C .
Comerciali | proteicos y aceite de | etigueta de exportacién. Por tﬁteﬂgﬁ%gg C;iilege%lgﬂir:;zr;jﬁtzogﬁénsi ?ﬁ\?j
64 zacion y origen hidrobiolégico, | ejemplo, en el caso de las nacional. El etiquetado de las mercancias a Se mantiene Ig redaccion inicial del
etiguetado | debe contener como | conservas, requieren que no . S proyecto normativo.
. L exportar debe cumplir con los requerimientos del
. minimo la siguiente | se  coloque el nombre ; -
. . L o pais de destino.
Articulo informacion: cientifico).
111.1-2 2. Nombre comun y | Hacer precisiones sobre las
cientifico del recurso | diferencias entre informacion
hidrobiolégico minima local solicitada y
empleado. mercados de destino.
111.2. La etiqueta de
los concentrados
proteicos y aceite de . . - P
h . . Seincorpora como informacién minima: la fecha de
origen hidrobioldgico, L . .
debe contener como veQC|m|ento en concordancia con el literal ¢ del
minimo  la siquiente articulo 3 del DL 1304.
. L 9 En el ahora numeral 9 (antes 8) del inciso 111.2 se )
informacion: L P : . 111.2. La etiqueta de los concentrados
ha eliminado el término exportador a fin de mejorar ) ; .
1. Nombre del ) o L proteicos y  aceite de origen
- No se precisa la fecha de el entendimiento, dado que la aplicacion del . e
: producto. L o . ) hidrobiolégico debe contener como
TITULO . vencimiento como requisito de proyecto de Reglamento es a nivel nacional y el . L : L
2. NUumero de ruma o - ) . minimo la  siguiente informacion:
VI. , etiquetado. exportador debe cumplir con los requerimientos de . . . ot
.. | lote, segun . . . . . . 8. Nombre o razén social y direccion
Comerciali - No se precisa si es etiqueta etiquetado del pais de destino. .
. corresponda. i S legal de la empresa productora; y del
zacion y P de produccion o] Sobre la codificacion del tanque, se ha colocado | . o
65 - 3. Caodigo de e e importador, distribuidor ylo
etiqguetado | . . comercializacion. codificacién, toda vez que el operador puede S | .
identificaciéon del . : PO . , . - comercializador, segln corresponda;
. - Precisar si con el “Codigo de emplear no sélo nUmeros sino también letras para P LTS I,
. tanque, en caso de S . . o . codigo de habilitacion o autorizacion
Articulo ; . Identificacion del Tanque” se identificar los tanques. En esa linea, se emplea i .
aceite  de origen - Nl . - sanitaria de la planta; y en caso de ser
111. 2 ) S refiere  al Numero de dicho término de forma general. S -
hidrobiol6gico e » . . . empresa(s) constituida(s) en Perd,
Identificacion de los Tanques”. Finalmente, se precisa que al hablar de etiquetado | .” . ) -
4. Fecha de : ) . - indicar el numero de Registro Unico de
- de mercancias o productos finales, la informacion .
produccion. . ) T Contribuyente (RUC).
gue se consiga es con fines de comercializacion.
5. Fecha de o P : :
. Por definicion, el término de etiquetado no aplica a
vencimiento .
- bienes que se encuentran en proceso de
5. Cadigo de L
S, produccion.
habilitacion o]

autorizaciéon sanitaria.
6. Pais de origen.




7. Contenido neto
8. Nombre o razén
social y direccion
legal de la empresa
productora; y segun

corresponda, del
importador,
distribuidor o]

comercializador; y en
caso de ser nacional,
indicar el nimero de
Registro Unico de
Contribuyente (RUC)




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
Reglamen NORMATIVO
to
Articulo 111.-
Contenido de la
etiqueta de los
productos
T?{Olblolﬁlggt?sueta de En orden de alinearse a lo
los o p()qroductos definicion de contenido neto,
hidrobiolégicos,  con SE€ sugiere incorporar: en el Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
- texto la aplicacién de la Norma A -
excepcion de los P Comercializacion 'y Etiquetado del proyecto
Metrolégica Peruana NMP : ) Ny )
concentrados 001:2019 en o e normativo establecen como disposicion normativa
proteicos y aceite de : ! q el cumplimiento de las normas metrologicas
. . S corresponda. Por lo que, se . : :
origen hidrobiolégico, sugiere el siguiente texto: peruanas y‘eI empleo deIIS|stema |nt_err,1aC|onaI de
de’bg contener como 6. Contenido neto del producto med'das' Sin embargo, vista la precision sobre la 113.4. La informacion detallada en la
minimo la siguiente : L denominacion del Sistema Legal de Unidades de . .
. S hidrobiolégico, expresado en . , . . . | etiqueta debe:
informacion: . Medida del Perl establecido mediante Ley N .
111 (-..) unld'ades de masa o volumen, . 23560, se efectia la modificacién en los articulos L Llevar c_laramer_]te impresa, ~ la
66 . segun corresponda; en Parcial . ; ; ) nomenclatura internacional aceptada, en
111.1.-6 | 6. Contenido neto del . . precitados retirando las referencias a fin de S P
conformidad con el Sistema ) L . cumplimiento de lanorma metrolégica
producto . . consolidarlo anicamente en el inciso 113.4 del . .
hi R Legal de Unidades de Medida . ) . peruana vigente y al sistema legal de
idrobiolégico, . articulo 113 de tal forma que se uniformiza la ) ’
y de acuerdo a lo establecido . ; L unidades de medida peruano.
expresado en referencia al empleo de las disposiciones que

unidades de masa o
volumen, segln
corresponda; de
acuerdo con la norma
metrolégica peruana
vigente. En caso se
trate de productos
hidrobiolégicos tipo
congelados, el
contenido neto debe
excluirse el peso del
glaseado.

en la Norma Metrolégica
Peruana o las disposiciones
emitidas por el INACAL. En
caso se trate de productos
hidrobiolégicos tipo
congelados, el contenido neto
debe excluirse el peso del
glaseado.

establece la NMP vigente aprobada por INACAL y
el sistema legal de unidades de medida del Pera.
Actualmente la Norma Metrolégica Peruana vigente
es la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases.




(literal/

Comentario nal::?ceJI%/ FEQICICRICTNSS Se
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
Reglamen NORMATIVO
to
Articulo 111.-
Cpntemdo de la En orden de alinearse a lo Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
etiqueta de los S ; T -
roductos deﬂmuqn de_ contenido neto, Comert_:lallzauon y Ethuet_ado _qlgl proyecto
ﬁidrobiolé icos se sugiere incorporar en el normativo establecen como disposicion normativa
.) 9 texto la aplicacion de la Norma el cumplimiento de las normas metrologicas
1"'1 2 La etiqueta de Metrolégica Peruana NMP peruanas y el empleo del sistema internacional de
- q 001:2019, en lo que medidas; sin embargo, vista la precision sobre la . L
los concentrados > : A 113.4. La informacién detallada en la
. . corresponda. Por lo que, se denominacién del Sistema Legal de Unidades de . .
proteicos y aceite de . L ” . p h ; . | etiqueta debe:
. . S sugiere el siguiente texto: Medida del Peru establecido mediante Ley N .
origen hidrobiologico, : . P - 1. Llevar claramente impresa, la
111 7. Contenido neto expresado . 23560, se efectlia la modificacion en los articulos . .
67 debe contener como . Parcial . . . ) nomenclatura internacional aceptada, en
111.2-7 . L en unidades de masa o precitados retirando las referencias a fin de S L

minimo la siguiente ; - . S L cumplimiento de lanorma metrolégica
. L volumen, segun corresponda; consolidarlo Gnicamente en el inciso 113.4 del . .
informacion: peruana vigente y al sistema legal de

(...)
7. Contenido neto
expresado segun el

Sistema Internacional
de Medidas,
cominmente

denominado métrico.

()

en conformidad con el Sistema
Legal de Unidades de Medida
y de acuerdo a lo establecido
en la Norma Metrolégica
Peruana 0 las

disposiciones emitidas por el
INACAL.

articulo 113 de tal forma que se uniformiza la
referencia al empleo de las disposiciones que
establece la NMP vigente aprobada por INACAL y
el sistema legal de unidades de medida del Pera.
Actualmente, la Norma Metrolégica Peruana
vigente es la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases.

unidades de medida peruano.




(literal/

Comentario r;l::?cel;lecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
111.1. La etiqueta de los productos
hidrobiolégicos, con excepcién de los
concentrados proteicos y aceite de
origen hidrobiolégico, debe contener
como minimo la siguiente informacion:
Sobre ol punto 11: 11. Nombre o razoén social y direccion
Articulo 111.- En el marco de lo dispuesto en el literal g del :treT?al)rc:Zdlgrempresda}S?rric[))cliJliJ&t)cr)ra; y d/%I
Contenido de la articulo 3 del D. L. 1304, se debe consignar el p e , y ’
: — ) p 8 . comercializador, seguin corresponda;
etiqueta de los domicilio legal; razén a ello, se efectla la precisién P LTES A,
P e " codigo de habilitacion o autorizacion
productos en los articulos 111 y 112. Asimismo, teniendo en I .
. . ’ . . o sanitariade la planta; y en caso de ser
hidrobiolégicos. cuenta que la etiqueta consignara el cédigo de S >
; S o o empresa(s) constituida(s) en Perd,
111.1. La etiqueta de | En el caso de una planta de habilitacion o autorizacion sanitaria de la planta, | . . | ) P
- ’ s o indicar el nimero de Registro Unico de
los productos | consumo humano directo, la para efectos de fiscalizacion sanitaria SANIPES .
. s . . O p . " Contribuyente (RUC).
hidrobiolégicos, con | etiqueta debe tener: puede distinguir a través de dicho cédigo la planta )

L o L p 111.2. La etiqueta de los concentrados
excepcion de los | Punto 11. Qué direccion debe donde fue procesada la mercancia. Por otra parte, roteicos )
concentrados ir: direccion fiscal o direccion de considerarlo necesario o ser un requerimiento b Y LS

- . X - . . . 8. Nombre o razon social y direccion
. proteicos y aceite de | de la planta productora. comercial, el operador puede incluir la direccion de
Articulo . . . : - o legal de la empresa productora
origen hidrobiologico, | Punto 14. En el caso de la planta, toda vez que la informacién solicitada en ) ; -
111 : . : ~ w .., | fabricante; y segln corresponda, del
68 debe contener como | congelados, bastaria con Parcial el proyecto normativa se sefiala como "minima". | . I
111.1 e L L« importador, distribuidor o]
minimo la siguiente | colocar: “No congelar una vez L .
11y 14 . L A : . | comercializador; y en caso de ser
informacion: descongelado”, es necesario Sobre el Punto 14: . >
- . e . L. ) empresa(s) constituida(s) en Peru,
11. Razo6n social y | mayor especificacion del uso. La instruccién(es) de uso al que se refiere el | .~ = . . i
: L o o . L. . indicar el numero de Registro Unico
direccién de la | Hacer una precision en los requisito estaré en funcién del tipo de producto y no

empresa productora; y
en caso de ser

nacional, indicar el
nimero de Registro
Unico de

Contribuyente (RUC).
14. Instrucciones para
Su uso.

puntos mencionados a fin de
tener una etiqueta con todos
los requerimientos minimos.

solamente lo sefalado (“No congelar una vez
descongelado”), en concordancia con el literal h del
articulo 3 del DL 1304.

Finalmente, es necesario precisar que todos los
requerimientos de etiquetado en materia sanitaria
gue resulten aplicables a las diferentes
mercancias, se encuentran  expresamente
sefialados en el presente Reglamento Sectorial.

de Contribuyente (RUC).
112.1. La etiqueta de los alimentos y

productos veterinarios de (...):
4. Nombre, direccion legal de la
empresa productora y pais del

fabricante: “Fabricado por......... ”. Si es
fabricado para terceras personas, indicar

las palabras “Fabricado por...... para....”.

En caso de ser empresa(s)
constituida(s) en Perd, indicar el
numero de Registro Unico de
Contribuyente (RUC).

6. Nombre vy direccion legal del
importador: “Importado por...... ’, de
corresponder; indicando el nimero de




Registro Unico de Contribuyente
(RUC).




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Con respecto al primer comentario: Se ha .
reformulado el numeral del inciso 111.1 precisando 1iL.1. L’a_ etiqueta de Ios‘,productos
| . 4 el b . d hidrobiolégicos, con excepcién de los
Dentro de la denominacion del g_l;_e sodo Ise cogagnaga el nombre %orlnun guan © | concentrados proteicos y aceite de
producto debe considerarse el ﬁ:]le&ae gvi?;mdze I?cidzzom;enei,c'ggtoeafrgeuztr?dg origen hidrobiolégico, debe contener
nombre comdn dela especie, . b pl | . do: E "N 9 | | como minimo la siguiente informacién:2.
por lo cual no seria necesario comenltar[o so Le ed glaseali_ 0 a " orma general |\ ombre comun, cuando difiera de la
colocar nuevamente este en un para el etiquetado de los alimentos” (CXS 1-1985) | o minacién del producto, y nombre
. - . del Codex Alimentarius, sefiala en su numeral S . .
69 111 item adicional en el Parcial S ; . cientifico del recurso hidrobiolégico
- . 4.2.1.3 que si un ingrediente compuesto constituye . .
etiquetado.Precisar que . f empleado(...)111.3.  Indicar si el
. menos del 5% del alimento, no es necesario .
cuando existe un glaseado . . : producto esta glaseado,
) - declararlo en los ingredientes. Sin embargo, de e P «
mayor o igual al 5 %, debera " especificando el término “producto
acuerdo a la Norma para pescados no " . .
declararseel agua como parte . . glaseado” y el porcentaje del mismo,
] . eviscerados y eviscerados congelados )
de los ingredientes. P " . de corresponder. El contenido neto
réapidamente” (CXS 36-1981), se ha recogido la . . .
e del alimento no debe incluir el
especificacion respecto al glaseado a ser
. - glaseado.
considerada en el etiquetado.
Articulo 112.-
Contenido de la
etiguetade alimentosy | En orden de alinearse a lo Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
productos veterinarios | definicion de contenido neto, Comercializacion y Etiqguetado del proyecto
de uso en acuicultura. | se sugiere incorporar en el normativo establecen como disposicion normativa
112.1. La etiqueta de | texto la aplicacion de la Norma el cumplimiento de las normas metrolégicas
los alimentos y | Metrolégica Peruana NMP peruanas y el empleo del sistema internacional de
productos veterinarios | 001:2019, en lo que medidas; sin embargo, vista la precisién sobre la . L
: T : . 113.4. La informacion detallada en la
de uso en acuicultura, | corresponda. Por lo que, se denominacién del Sistema Legal de Unidades de . .
o . L i . p h f . | etiqueta debe:
con excepcién de | sugiere el siguiente texto: Medida del Perl establecido mediante Ley N .
) ; ., I . 1. Llevar claramente impresa, la
112 aquellos organismos | 12. Contenido neto expresado . 23560, se efectla la modificacion en los articulos : .
70 . Parcial . . . ) nomenclatura internacional aceptada, en
112.1.-12 | empleados como | en unidades de masa o precitados retirando las referencias a fin de S P
. . . , . . L . cumplimiento de lanorma metroldgica
alimento  vivo  sin | volumen, segun corresponda; consolidarlo unicamente en el inciso 113.4 del . .
. ) . . . peruana vigente y al sistema legal de
envasar, debe | en conformidad con el Sistema articulo 113 de tal forma que se uniformiza la ) ?
- ) ) . . - unidades de medida peruano.
contener como minimo | Legal de Unidades de Medida referencia al empleo de las disposiciones que
la siguiente | y de acuerdo a lo establecido establece la NMP vigente aprobada por INACAL y
informacion: en la Norma Metrolégica el sistema legal de unidades de medida del Peru.
(...) Peruana o] las Actualmente, la Norma Metrolégica Peruana
12. Volumen, peso | disposiciones emitidas por el vigente es la NMP 001:2019 Requisitos para el

neto o contenido del
producto, segun
corresponda.

INACAL.

etiquetado de preenvases.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
No dice nada acerca de
. etiquetas para la exportacion y La aplicacién del reglamento sectorial se debe
Articulo 113.- A . ) R -
Disposiciones del venta local de harina y aceite entgnder para fines de comermahzgcmn a n|ve! _ . o
7 Articulo etiquetado v/o rotulado de pescado. No nacional de las mercancias, independientemente si | Se mantiene la redaccién inicial del
113 a?a y la Establecer las disposiciones son importadas o fabricadas a nivel nacional. El | proyecto normativo.
gomercializacién del etiquetado para etiqguetado de las mercancias a exportar debe
exportacion y venta local de cumplir con los requerimientos del pais de destino.
harina y aceite de pescado.
“Los productos hidrobioldgicos
y piensos de uso en acuicultura
deben ser etiquetados en las
plantas‘ donde se fabrlcarqn. 113.2. Los productos hidrobiolégicos y
Excepcionalmente, se permite : .
- piensos de uso en acuicultura deben ser
el etiquetado de los productos . . L )
. S . La etiqueta debe contemplar la informacion del | etiquetados en las plantas donde se
hidrobiolégicos y piensos de L . .
; establecimiento productor y sumado a ello, la | fabricaron. Excepcionalmente, se
uso en acuicultura en un . - 2 : ; . .
o - informacién donde se consignd el etiquetado final. | permite el etiquetado de los productos
establecimiento distinto a la . . o . D .
) A fin de garantizar la rastreabilidad de las | hidrobiolégicos y piensos de uso en
infraestructura  donde  se . o . . o .
h . P . mercancias, tal como lo sefiala el articulo 14 del | acuicultura en un establecimiento distinto
72 113113.2 fabricaron, previa verificacion Si o ; -
L o Reglamento de la Ley N 30063. | a la infraestructura donde se fabricaron,
de las condiciones sanitarias ; - . h PR e
Para mejorar el entendimiento, se incorpora | previa verificacion de las condiciones

de las mismas para la actividad
de etiquetado, la cual se
encuentra a cargo de
SANIPES”

Precisar si en caso serealice el
etiquetado en otra planta sera
necesario considerar esta
informacién en la etiqueta del
producto.

enunciado relativo a la informacion en la etiqueta
sobre el establecimiento donde se etiquetd la
mercancia.

sanitarias de las mismas para la actividad
de etiquetado, la cual se encuentra a
cargo de SANIPES. La informacion de
este establecimiento debe ser
consignada también en la etiqueta.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Articulo 113.- Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
Disposiciones dél Se sugiere incorporar en el Comercializacion 'y Etiquetado del proyecto
i ?Jetado /o rotulado texto la aplicacién de la Norma normativo establecen como disposicion normativa
a?a y a Metrolégica Peruana NMP el cumplimiento de las normas metrologicas
gomercializacién 001:2019, en lo que peruanas y el empleo del sistema internacional de
corresponda. Por lo que, se medidas; sin embargo, vista la precision sobre la . L
(... . L i >0 : ) 113.4. La informacion detallada en la
. i sugiere el siguiente texto: denominacion del Sistema Legal de Unidades de . .
113.4. La informacion . . , h ; . | etiqueta debe:
. 1. Llevar claramente impreso el Medida del Peru establecido mediante Ley N .
detallada en la etiqueta - . P - 1. Llevar claramente impresa, la
113 . contenido neto expresado en . 23560, se efectlia la modificacion en los articulos . .
73 debe: . Parcial . . . ) nomenclatura internacional aceptada, en
113.4.-1 unidades de masa o volumen, precitados retirando las referencias a fin de S L
1. Llevar claramente . . . . . cumplimiento de lanorma metrolégica
- segun corresponda; en consolidarlo Gnicamente en el inciso 113.4 del . .
impresa, la . . . . . peruana vigente y al sistema legal de
conformidad con el Sistema articulo 113 de tal forma que se uniformiza la ) ’
nomenclatura | d idades d did f . | | de las di - unidades de medida peruano.
internacional Legal de Unidades de Medida referencia al empleo de las disposiciones que
y de acuerdo a lo establecido establece la NMP vigente aprobada por INACAL y
aceptada, de acuerdo . . . . ;
con e’I Sistema en la Norma Metroldgica el sistema legal de unidades de medida del Peru.
Internacional de Peruana o las disposiciones Actualmente, la Norma Metrolégica Peruana
Medidas emitidas por el INACAL. vigente es la NMP 001:2019 Requisitos para el
) etiquetado de preenvases.
Los recipientes o Los articulos 111, 112 y 113 del Titulo VI
envases d% cualquier Comercializacion 'y Etiqguetado del proyecto
roducto 4 normativo establecen como disposicion normativa
Eidrobiolé ico el cumplimiento de las normas metrolégicas
destinadog ' a peruanas y el empleo del sistema internacional de
N medidas; sin embargo, vista la precision sobre la . L
mercados minoristas o : ) 113.4. La informacion detallada en la
mavoristas ue denominacion del Sistema Legal de Unidades de etiqueta debe:
. y Y 4 Debe indicar la normatividad Medida del Peru establecido mediante Ley N° q . :
Articulo expenden recursos y . . ., P . 1. Llevar claramente impresa, la
vigente. Por ejemplo, la NMP . 23560, se efectla la modificacion en los articulos : .
74 113. - productos . L Parcial . . . ) nomenclatura internacional aceptada, en
. R 001: 2019. Requisitos para el precitados retirando las referencias a fin de S P
113.1. hidrobiol6gicos, . . L . cumplimiento de lanorma metroldgica
. . etiquetado de preenvases. consolidarlo Unicamente en el inciso 113.4 del . .
incluidos los . . . peruana vigente y al sistema legal de
. articulo 113 de tal forma que se uniformiza la ) ;
autoservicios, deben . . . unidades de medida peruano.
estar  rotlados referencia al empl_eo de las disposiciones que
contener a establece la NMP vigente aprobada por INACAL y
informacion exigida el sistema legal de unidades de medida del Peru.
en 9 la Actualmente, la Norma Metrolégica Peruana

normativa vigente.

vigente es la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiguetado de preenvases.




Comentario
NO

(literal/
numeral/
articulo
del
Reglamen
to

TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

75

Articulo
113. -
113.8.

Especificar a qué hace
referencia con el término “si la
etiqueta final es correcta” o
considerarlo en el glosario de
términos y en qué casos se
aplicaria.

Por otro lado, existe alguna
condicion especial sobre la
aplicacion del uso de
adhesivos, cuanto tiempo se
podria utilizar esta etiqueta,
asimismo, si antes de utilizarlo
se debe notificar a SANIPES y
este brindara algin
agotamiento de stock.

Parcial

Lo que respecta a "si la etiqueta final es correcta”
debe entenderse en el contexto de lo indicado en el
inciso 113.8, eso quiere decir que, de existir errores
de digitacion, se podra emplear algin medio que
corrija estos errores, y una vez efectuada dicha
correccion, se contard con una etiqueta final
correcta.

Asimismo, respecto al empleo de adhesivos, en
conformidad con lo indicado en la redaccion del
presente proyecto normativo, esto no se encuentra
limitado, y es permitido como una de las
modalidades para realizar la correccion del
etiquetado. SANIPES no restringe o establece un
tiempo especifico de uso del adhesivo, ya que al
requerir que el mismo sea firme, implica que no
debe desprenderse hasta que sea adquirido por el
consumidor final de la mercancia. De igual forma,
no es necesario que ello se notifique a SANIPES,
ya que no se requiere que ante un error, el
administrado deba avisarnos. Bastard con que
realice el reetiquetado o la correccién mediante el
uso de adhesivos, de forma tal que no impida o
cubra otra informacion de caracter obligatoria y que
deba ser siempre visible. Sin perjuicio de ello, se
realiza una precisién en la redaccioén para facilitar
el entendimiento o propésito del articulado.

Sobre el uso de adhesivos, ello responde a untema
netamente comercial. Lo que si es de importancia
para SANIPES es que la informacion del etiquetado
sea legible, clara y permita evidenciar los
contenidos minimos establecidos en el presente
Reglamento, y, por tanto, SANIPES fiscalizara
sanitariamente las mercancias e infraestructuras
pesqueras y/o acuicolas a fin de verificar
rastreabilidad y el cumplimiento de la normativa
sanitaria vigente de etiquetado. En esa linea, se
incorpora  adicionalmente  una  Disposicion

113.8. La correccion de errores de
digitacion en la etiqueta mediante
cualquier método es aceptable si la
etiqueta final es correcta y cumple con la
normativa  al momento de la
comercializacién de las mercancias. Los
adhesivos no deben cubrir los demas
requisitos obligatorios de la etiqueta y
deben estar adheridos de manera firme
hasta que la mercancia sea adquirida
por el consumidor final.




Complementaria Transitoria referida
especificamente al agotamiento de stock.

General

De acuerdo al SLUMP
(Sistema Legal de Unidades de
Medida en el Pert) el signo
decimal es la coma (,).
Se recomienda revisar el uso
correcto del signo decimal en
todo el reglamento.

Si

Se efectian las modificaciones en todo el proyecto
normativo.

Se efectlian las modificaciones en todo el
proyecto normativo.




(literal/

numeral/
Comentario articulo FEQICICRICTNSS Se n
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N el NORMATIVO acepta
Reglamen
to

Conforme con lo establecido
en la Ley N° 30224, las NTP
son de caracter voluntario, se
hacen obligatorias si los
organismos competentes Se debe resaltar que, el articulo 18 de la Ley N°
(Ministerios, entes 30224 dispone que "las normas técnicas peruanas
reguladores, fiscalizadores, son documentos de caracter voluntario,
entre otros) establecen establecidos para un uso comun y repetido, que
referencias a NTP ya sea total facilitan la adaptacion de los productos, procesos y
0 parcialmente en un servicios a los fines a los que se destinan (...)"; y
dispositivo legal (Ley, decreto, para este efecto, SANIPES considerara los mismos
reglamento técnico, Caédigos como documentos de referencia no obligatorios o
Nacionales, entre otros) para limitativos, toda vez que el presente proyecto | Se mantiene la redaccién inicial del

7 General W . P :
elaborar y definir los normativo no esta citando alguna de ellas de forma | proyecto normativo.
estandares minimos de calidad expresa como una obligatoriedad de cumplimiento
o especificaciones técnicas de a cargo de los operadores y/o comercializadores.
los productos. Toda cita a NTP Por tanto, el empleo de NTPs queda a potestad del
debe precisarse su cédigo, afio operador, toda vez que este puede emplear
e indicarse el texto “o su también los documentos del CODEX, OMSA, de
edicion  vigente”, ejemplo: otros organismos técnicos internacionales o
- NTP 204.026:2019 regulaciones y/o estandares de otros paises o
PRODUCTOS socios comerciales.
HIDROBIOLOGICOS.
Vehiculos para el transporte
terrestre. Requisitos o0 su
edicién vigente.
Regular por separado, los El proyecto de Reglamento en su articulo 20 hace
requisitos y condiciones para referencia al cumplimiento del Cdédigo Sanitario
asegurar la inocuidad de los para los Animales Acuéaticos de la OMSA, en
alimentos de origen pesqueroy consideracion a que cuando se haga el sacrificio de
acuicola en proteccion de la los recursos hidrobiolégicos se garantice la
salud humana de los de la inocuidad de los otros recursos hidrobiolégicos y se . IR

; : o . MR . : Se mantiene la redaccién inicial del
78 General sanidad animal que propician No evite la contaminacion de los mismos, manteniendo

la proteccion de la salud
animal. Los primeros bajo los
lineamientos del CODEX
Alimentarius reconocidos
como sustento en el Acuerdo
de Medidas Sanitarias y

asi el objetivo del proyecto normativo. Las
disposiciones para la sanidad de los recursos
hidrobiolégicos estan establecidas en el proyecto
de Reglamento para la Sanidad de los Recursos
Hidrobiolégicos en el ambito de competencia del
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera

proyecto normativo.
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Comentario articulo FEQICICRICTNSS Se n
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del NORMATIVO acepta
Reglamen
to
Fitosanitarias y el segundo (SANIPES), aprobado mediante Decreto Supremo
bajo los Lineamientos N° 027-2021-PRODUCE.
establecidos en el Cdédigo
Sanitario para los Animales Asimismo, se ha verificado que dicha mencioén solo
Acuéticos (Codigo Acuético) se encuentra en el articulo 20, toda vez que existe
de la Organizacion una conexion técnica en la materia a regular.
Internacional de  Sanidad
Animal (OIE).
Elaborar lo establecido, en el
DS 040-2001-PE y se
encuentra  pendiente, del
TITULO X. DE LA HARINA DE
PESCADO. Requerimientos de
seguridad sanitaria. Articulo
143.- Los requerimientos de
seguridad sanitaria para la
produccion de harina de
pescado para la alimentacion El capitulo Il Plantas de procesamiento industrial
de animales destinados al que fabrican concentrados proteicos y aceite de
consumo humano, que origen hidrobiolégico del Titulo IV del proyecto de | Se mantiene la redaccion inicial del
79 General . A ; : T :
tuvieran implicancias en la Reglamento Sectorial desarrolla los requerimientos | proyecto normativo.
salud humana, seran sanitarios para el procesamiento de harina tanto
establecidos en la Norma para consumo humano directo como indirecto.
especifica que sobre el

particular apruebe el Ministerio
de Pesqueria. Igualmente para
productos similares o]
concentrados proteicos,
ensilados, etc., destinados al
consumo de animales que
seran consumidos por los
seres humanos.
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General

Retirar del REGLAMENTO
SECTORIAL DE INOCUIDAD
PARA LAS ACTIVIDADES
PESQUERAS Y ACUICOLAS,
la parte que corresponderia a
lo establecido en el DS 040-
2001-PE y proponer ratificarla.

No

Dentro de las funciones de SANIPES establecidas
mediante Ley N° 30063, se encuentra la de
formular, actualizar y aprobar normas sanitarias,
manuales, protocolos, directivas, lineamientos,
guias, instructivos y procedimientos técnicos, en el
ambito de su competencia (literal b, art. 9). En esa
linea, el Decreto N° 010-2019-PRODUCE, que
aprueba el Reglamento de la Ley N° 30063,
establece en su disposicion complementaria final
establece que SANIPES debe aprobar las normas
en el ambito de sanidad e inocuidad para la
aplicacién del reglamento de la Ley N° 30063; asi
también el propio Reglamento en su articulo 11
sefiala que la normativa debe estar en
concordancia con lo sefialado por el Codex
Alimentarius. Sobre esto, se debe resaltar que la
Norma aprobada mediante DS N° 040-2001-PE,
data del 2001, y resulta de vital importancia hacer
una revision integral que permita que sus
disposiciones sean actualizadas y que se
incorporen los requerimientos sanitario para
infraestructuras pesqueras o acuicolas que no
estaban contempladas. Asimismo, se ha tenido en
cuenta que el Ministerio de Justicia, a través de la
Resolucién Directoral N° 002-2019-JUS/DGDNCR,
que aprueba la “Guia de Técnica Legislativa para
la elaboracién de Proyectos Normativos de las
Entidades del Poder Ejecutivo”, establece una
nueva estructura asi como los sustentos con los
gue deben contar las normas. Razén a ello, a fin de
cumplir tanto con la actualizacién e incorporacién
de nuevos requerimientos sanitarios, y contar con
una norma que cumpla con los lineamientos
actuales para su aprobacién, se ha visto necesario
derogar el DS N° 040-2001-PE y establecer un
nuevo Reglamento.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del
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Comentario articulo FEQICICRICTNSS Se n
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N el NORMATIVO acepta
Reglamen
to
Corregir la denominacion de
los productos segiin método de
preservacion o conservacion o
transformacion para prolongar Las denominaciones empleadas de “"conserva“,
la vida uatil o la tecnologia "curados”, "congelados”, "fresco refrigerados" entre
empleada, como Producto otros, son concordantes con los términos
Refrigerado, Producto empleados en la normativa nacional vigente, Codex
Congelado, Producto Curado, Alimentarius (Cédigo de Précticas para pescados y
Producto Marinado, Producto productos de la pesca - 3ra edicion) y normas
Pasteurizado, Producto extranjeras de los socios comerciales. En tal
esterilizado, etc. O Pescado sentido, se retira el término "tipo" para facilitar el | Se retira el término "tipo" en todo el
81 General congelado, Pescado curado, No entendimiento  del presente  Reglamento. | proyecto normativo y exposicion de

Pescado en Conserva o
Plantas de Congelado, Plantas
de Curados, Plantas de
conservas. No hay productos
hidrobioldgicos “tipo conserva”
o “tipo fresco refrigerados”,
“tipo curado” esto llevaria a
error y confusion debido a que
describe a un producto similar
o simulado o de imitacion a otro
original.

Recordar que el concepto de “producto
hidrobiolégico" establecido en el D.S. N° 010-2019-
PRODUCE, ya desarrolla por extensién algunos de
sus tipos mas conocidos y que se fabrican y
comercializan en el mercado, por lo que, el
presente proyecto normativo busca citarlos
independientemente y desarrollarlos.

motivos.
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General

Se sugiere para el
robustecimiento de la
legislacion sanitaria:6.1
Adicionar los requerimientos
sobre fraude e inocuidad6.2
Adicionar los requerimientos y
condiciones para el control de
alérgenos 'y el contacto
cruzado con alérgenos.6.3
Adicionar la parte
correspondiente a medidas de
control del bioterrorismo y
defensa  alimentaria  que
comprometan la inocuidad de
los productos pesqueros.6.4
Adicionar las correspondientes
medidas para el control de
envases 'y material de
empaque, como materiales y
sustancias que puedan
contener peligros como
contaminantes quimicos y
migrar a los  productos
pesqueros.6.5 Adicionar los
correspondientes requisitos y
condiciones para asegurar la
Trazabilidad de los alimentos,
tal como lo requiere el articulo
129° del DS 040-2001-PE.6.6
Adicionar el capitulo de
Gestién de Riesgos, como lo
tiene el DS 07-2004-
PRODUCE.

No

Sobre el comentario efectuado: 1. El articulo 11
contempla las consideraciones bajo las cuales un
producto hidrobiolégico, alimento o producto
veterinario de uso en acuicultura es considerado
falsificado o fraudulento. Asimismo, la definicion de
inocuidad esté establecida en el Reglamento de la
Ley N° 30063 y el articulo 5 del proyecto de
reglamento Sectorial desarrolla los considerandos
bajo los cuales una mercancia es considerada apta
para su consumo, empleo o comercializacion.2.
Sobre los alérgenos, el CXC 80-2020 Codigo de
practicas sobre la gestion de los alérgenos
alimentarios por parte de los operadores de
empresas de alimentos sefiala que estos suponen
un peligro de inocuidad alimentaria para los
individuos susceptibles a determinadas proteinas
alimentarias, principalmente presentes en los
siguientes grupos de alimentos: cereales,
crustaceos, pescado, leche, mani, soja, y nueces
de arbol. Asimismo, segun el pais algunos incluyen
otros alimentos como moluscos, apio, mostaza,
entre otros. En esa linea, se debe resaltar que los
productos hidrobiolégicos son considerados ya en
el grupo de los alimentos alérgenos. Asi también,
los operadores deben tener en cuenta que, las
buenas précticas, la higiene y el control de peligros
en el procesamiento, son fundamentales para
evitar la contaminacion cruzada, en el caso que
empleen, manipulen o transporten otros alimentos
alérgenos. Estas consideraciones generales son
abordadas en el proyecto de Reglamento Sectorial.
Por otro lado, el referido proyecto contempla la
obligacion de los operadores de declarar la
presencia de ingredientes alérgenos en su articulo
111, en concordancia con lo sefialado en la Ley de
Etiguetado y verificacibn de los Reglamentos
Técnicos de los productos industriales
manufacturados. 3. El bioterrorismo, acorde al
"Public  Health Security and Bioterrorism
preparedness and response Act of 2002" de los
E.E. U.U, es el término utilizado para definir el
empleo criminal de microorganismos patégenos,
toxinas o sustancias dafiinas contra la poblacién
con el propésito de generar enfermedad, muerte,
panico y terror. Es también introducir en un pais,
material biolégico con agentes fitopatégenos,

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del




enfermedades cuarentenarias, insumos quimicos o
cualquier otro tipo de material que atente contra la
vida y la salud de las personas. En ese sentido, se
entiende como una contaminacion intencional o
deliberada. Al respecto, El Segundo Foro Mundial
FAO/OMS de Autoridades de Reglamentacion
sobre inocuidad de los alimentos (Bangkok,
Tailandia, 12 a 14 de octubre de 2004): Prevencion
y respuesta a la contaminacion deliberada concluy6
gue tanto la contaminacién fortuita como deliberada
se pueden combatir por muchos de los mismos
mecanismos, y que la contaminacion deliberada
debe integrarse dentro de la vigilancia y prevencion
de enfermedades. Considerando ello, se debe
resaltar que el proyecto normativo contempla
dentro de su articulo 10, que la adicion (intencional)
de un contaminante conlleva a que las mercancias
se consideren adulterados, y por ende no aptas
para consumo, empleo o comercializacion; siendo
objeto de este Reglamento en forma integral que el
cumplimiento de los requerimientos sanitarios
lleven a la obtencién de mercancias aptas. Por otra
parte es oportuno sefialar que como autoridad
sanitaria, SANIPES cuenta con programas de
control de productos hidrobiolégicos nacionales, de
exportacion e importados, asi como también con un
programa de vigilancia y control de enfermedades,
que consideran dentro de sus criterios la posibilidad
de la contaminacion intencional.
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4. Respecto al envase, el proyecto de Reglamento
Sectorial en su articulo 10 sefiala también que una
mercancia es adulterada y por ende no apta
cuando se envasa bajo condiciones no sanitarias o
cuando el envase pueda afectar el contenido.
Asimismo, se sefiala como prevenciéon de la
contaminacion cruzada, que se debe evitar la
contaminacién de los envases, asi como otros
requerimientos sanitarios especificos para los
envases segin el tipo de producto.
5. Sobre la rastreabilidad, se debe precisar que,
esta es la habilidad de discernir, identificar,
encontrar y seguir el rastro de un producto, a través
de todas las etapas de la produccioén. Razon a ello,
el proyecto de Reglamento sectorial ha incorporado
diversos requerimientos que coadyuvaran a que el
operador mantenga la rastreabilidad, tales como, la
identificacion de los lotes, el establecimiento de
procedimientos, el etiquetado, entre otros. Cabe
resaltar, que medidas especificas que cumplan con
los requerimientos sefialados en la norma u otras
que el operador consideren conveniente, pueden
ser adoptadas por este. Por otro lado, tal como lo
establece el articulo 14 del Reglamento de la Ley
N° 30063, SANIPES puede establecer medidas
especificas para la rastreabilidad; por lo que de
resultar necesario, previa evaluaciéon, se podran
establecer medidas especificas adicionales.
6. El articulo 8 de la Norma Sanitaria de Moluscos
Bivalvos Vivos (DS N° 07-2004-PRODUCE) sefiala
las acciones de investigacion o toma de medidas
de seguridad que toma la autoridad sanitaria ante
la presencia de patégenos en los moluscos
bivalvos. Al respecto, se debe sefialar que, el
articulo 27 del Reglamento de la Ley N° 30063
establece que SANIPES puede dictar medidas
administrativas preventivas ante posibles riesgo o
peligros a la salud publica. Asimismo, la
investigacion y el andlisis de causas deben ser

Se mantiene la redaccion
proyecto normativo.

inicial

del




llevados a cabo por el operador, la misma que sera
analizada por SANIPES posteriormente.
Por otra parte, el proyecto de Reglamento Sectorial
contempla en su articulo 38 la comunicacion de
incumplimiento de los criterios sanitarios por parte
del operador a fin que SANIPES tome las medidas
administrativas preventivas que correspondan, en
concordancia con lo establecido en el articulo 13
del Reglamento de la Ley N° 30063.




(literal/

Comentario r;l::?cel;lecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Los considerandos de la
propuesta de Reglamento o
p:gggﬁf;ga ?1% nilng?c'orﬂ El proyecto de Reglamento Sectorial ha sido
ﬁwencionan' ue es el rgsult‘ado formulado, de acuerdo a las competencias
de la confc;r%acién o creacion brindadas por la Ley N° 30063, por SANIPES, a
de alquna Comision Técnica través de los especialistas de sus érganos de linea;
invitar?do a la participacion ai empleando principalmente [as recpmendaciones
ente rector como lo es el sefialadas por el Codex Alimentarius, asi como
Ministerio de la Produccién. a tomando como referencia la normativa extranjera
través del Viceministerio ’de de nuestros principales socios comerciales como lo
Pesca v Acuicultura. de los son la Union Europea, Estados Unidos, China y
entes C())/m etentes dé opiniéN Rusia. Asimismo, a fin de recoger los comentarios,
s peten > OP opiniones, consultas u observaciones de las . A
técnica y cientifica, publicos y . P . Se mantiene la redaccién inicial del
83 General - - No entidades publicas, el sector privado y la .
privados, como el Colegio de . p : proyecto normativo.
Ingenieros del Perd Capitulo uudadanla en gene{al est_e _proy_ecto fue publicado
de Ingenieria Pesquera. el mediante Resolucion Ministerial N° 161-2021-
Institutg Tecnolé ic(z) de’ la PRODUCE, en cumplimiento de lo sefialado en el
Produccion. el I?\/IARPE la articulo 14 del Reglamento que establece
Academia ! rinci almenté l0s disposiciones relativas a la publicidad, publicacion
afectados yP P como de Proyectos Normativos y difusion de Normas
' ) Legales de Caracter General, aprobado mediante
representantes de los gremios Decreto  Supremo  N°  001-2009-JUS.
:jn%ﬁgifaador:;yex’tBrnaé:rtglres, :Z Mediante este mecanismo, se incorporaran, de
actividad acuicolag tal co;no o acuerdo al analisis de cada comentario, las
’ L precisiones, modificaciones o mejoras pertinentes.
fue, para la elaboracion,
revision y aprobacién del DS
040-2001-PE.
Erlm regl(jagﬁ?(:t%nsezlo m:ncmlr:):;\ La definicion para concentrados proteicos A, By C
hidrolizados (soluble de se encuentra establecida en el Decreto Supremo
anchoveta); sin embargo no N° 015-2016-PRODUCE que establece
desarrolla ’artl’culos refegr]entes disposiciones sobre la actividad de procesamiento
- pesquero para la produccién de concentrados | Se mantiene la redaccién inicial del
84 General a su procesamiento, traslado, No

entre otros.
Hacer una definiciéon sobre los
tipos de concentrados
proteicos A, B y C, pues de la
lectura de los articulos

proteicos. Asimismo, el hidrolizado al ser un
concentrado proteico, le aplica, en lo que
corresponda, los  requerimientos  sanitarios
establecidos en el Capitulo Il del Titulo IV del
proyecto de Reglamento Sectorial.

proyecto normativo.
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NORMATIVO
Reglamen
to
del reglamento, deberia
realizar una precision a qué
tipo de concentrados proteicos
aplican.
El Reglamento que establece disposiciones
El plazo de pre-publicacion es relativas a la publicidad, publicacién de Proyectos
por demas estrecho, se debe Normativos y difusion de Normas Legales de
ampliar el plazo de Caréacter General, aprobado mediante Decreto
prepublicacion para que se Supremo N° 001-2009-JUS, en su articulo 14,
pueda recoger la opinion de indica que: “Sin perjuicio de lo establecido en el
todas las partes interesadas, articulo 2,las entidades publicas dispondran la
considerando que la Norma publicacion de los proyectos de normas de caracter
Resolucio Sanitaria para las actividades general que sean de su competencia en el Diario
n Pesqueras y Acuicolas, Oficial El Peruano, en sus Portales Electrénicos o
Ministerial aprobada mediante Decreto mediante cualquier otro medio, en un plazo no Se mantiene la redaccién inicial del
85 de Supremo 040-2001-PE, es una No menor de treinta (30) dias antes de la fecha prevista )
publicacio medida sanitaria armonizada para su entrada en vigencia, salvo casos proyecto normativo.
n del con las principales excepcionales. Dichas entidades permitiran que las
proyecto regulaciones sanitarias de personas interesadas formulen comentarios sobre

alimentos como las de la Union
Europea y la de los EEUU,
aplicadas a las actividades
productoras de los alimentos
de origen pesquero y acuicola,
a quienes les impactara
directamente este cambio.

las medidas propuestas.”
En ese sentido, el plazo de publicacién del proyecto
se ha establecido de acuerdo al marco normativo
vigente, plazo en el que se han recibido mas de 100
comentarios de las partes interesadas, con lo cual
se evidencia el interés del sector en este proyecto
normativo y que el plazo ha sido prudencial para
poder captar una gran cantidad de comentarios.
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to
Esto significa, que para el 8 de El proceso de aprobacion del Reglamento
julio, se  aprobaria el Sectorial, aun tiene que continuar, siendo la etapa
Reglamento y para el 8 de de publicacién del proyecto una parte de este
enero de 2022, entraria en proceso, no conllevando a que concluida dicha
vigencia. etapa este proyecto se encuentre automaticamente
Esto permite opinar, que: aprobado.
Dada la situacion actual de Por otro lado, considerando el tiempo que
pandemia y de la situacion tan conllevara a los operadores implementar los
grave de la economia en las requerimientos sanitarios nuevos o actualizados,
que nos encontramos se ha contemplado un plazo de adecuacién de 6
Primera. Vigencia | inmersos y la situacion meses, posterior a la aprobacion. Adicionalmente,
Decreto El presente Decreto | coyuntural politica ‘actual es pertinente‘seﬁalar que, la Unica disposicion
Supremo Supremo entra en aungda a los cgmblos de co_mplemenfarla del proyegto de d(_acreto supremo
Primera vigencia en un plazo | gobierno, que proximamente brinda un afio de ade_c_uac_lon ala_s infraestructuras _ _ o
] ... | de ciento ochenta | se daran, no es el momento gue cuenten con habilitacion sanitaria. Ademas se | Se mantiene la redaccion inicial del
86 Disposicio . ; . -- L .
n (180) dias calend_anos, més adecuado para aprobar debe tener encuentaque 1) la etapade p_ubl|cac!0_n proyecto normativo.
compleme cgntad_os_ a partir del | una normay derogar otra, que del proye_:cto normativo no sol_o permite rec!b|r
ntaria final dia siguiente de su | actualmente, se encuentra comentarios de las partes interesadas sino

publicacién en el Diario
Oficial EI Peruano.

ampliamente  implementada.
Cualquier cambio, significa un
costo para laimplementacion a
nivel de toda la cadena de
productos tanto de origen
pesquero como  acuicola,
costo, que no es el mejor
momento para enfrentar, sin
tener reacciones adversas de
los administrados y grupos de
interés que conforman el
sector pesquero y acuicola.

también, que estas conozcan los reglamentos
propuestos, con lo cual pueden desde ya prever los
cambios que deben implementar; 2) los
requerimientos sanitarios consignados en el
proyecto de Reglamento se basan en las
recomendaciones del Codex  Alimentarius
principalmente, asi como en normas extranjeras
(UE, EEUU, China, Rusia); y 3) Brinda una mayor
confianza en la produccién nacional y sobre todo
refuerza la garantia de contar con mercancias
aptas para el consumo, contribuyendo asi a velar
por la salud publica.
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to
El proceso de aprobacion del Reglamento
Esto significa, que para el 8 de Sectorial, aun tiene que continuar un proceso de
julio, se aprobaria el aprobacién con varias etapas, siendo la de
L Reglamento y para el 8 de publicacion del proyecto una parte de ellas, lo cual
dseegll;nii}mAap;c;%i‘gﬁg enero ‘de 2022, entraria en no implica que concluida [q misma, este proyecto
para los vehiculos de vigencia. _ se encuentre autqmatlcam?nte aprotzac_io.
transporte terrestre y Al respecto se  opina: A_dlClorja}Imente, es pertinente sefialar que, la Gnica
mercados mayoristas y I?adg la competencia en el disposicién complementarla ~deI proyecto_, de
minoristas que ambito de normar y vigilar de decr_eto supremo, brinda un afio de adgcuamon a
expenden recursos y SANIPES, sdlo se puede las infraestructuras pesqueras y acwcolas_ que
productos es’tgblecer requerimientos cuenten con habilitacion sanitaria.
hidrobiolégicos minimos, que se encuentran ya _
El Organismo Nacional consu,jerados al respecto, en Por otro lado, el proyecto de reg!am_ento §¢ct0rlal
de Sanidad Pesquera los Titulo IV, V y VI, del DS establec_e los requerimientos sanitarios minimos y
(SANIPES) mediante 040-2001’-PE. necesarios que permitan asegurar la |nocwd_ad a lo
Resolucion de Los vehiculos de transporte Iargq de la cz_ide_na productiva, que si bien
Decreto Presidencia Ejecutiva terrestre y _mercados parualmgnte se indican en la Norma sanitaria para _
Supremo aprueba la  norma mayoristas y minoristas que las Actividades Pesqueras y Acuicolas, se debe | Seincorpora en el presente Reglamento
Segunda sanitaria para  los expenden recursos y tener en cuenta que este dispositivo data del 2001 | las disposiciones relativas a los vehiculos
87 Disposici6 vehiculos de productos hidrpbiolégi_cc_)s, se No requiriendo_ ya una actualizacién integral, en de tra_nsporte y mercados mayoristas y
n transporte terrestre y encuentran bajo la vigilancia concordancia con las recomendaciones del Codex | minoristas que expenden recursos Yy
compleme mercados mayoristas y de los gobiernos locales y las Alimentarius. productos hidrobiolégicos
ntaria final municipalidades, que al

minoristas que
expenden recursos y
productos

hidrobiolégicos, en un
plazo de ciento
ochenta (180) dias
calendarios, contados
a partir del dia

siguiente de la
publicaciéon del
presente Decreto

Supremo en el Diario
Oficial El Peruano.

respecto tienen sus propias
regulaciones, pudiendo
generar un conflicto de
competencias.

Considerando que, una Guia
para el control sanitario de

vehiculos de transporte
terrestre y mercados
mayoristas y minoristas, que
expenden recursos y

productos hidrobiolégicos, con
la  participacion de las
entidades competentes, seria
lo adecuado para ayudar a
alcanzar el cumplimiento.

Respecto a los vehiculos de transporte terrestre y
los mercados, se tiene en cuenta las facultades de
los gobiernos regionales y municipales; pero asi
también se debe considerar que es SANIPES es la
autoridad normativa en materia sanitaria para todas
las infraestructuras pesqueras y acuicolas
(definidas en el D.S. N° 010-2019-PRODUCE), por
lo que los requerimientos sanitarios que fiscalizaran
las mencionadas entidades en el marco de sus
competencias, corresponden a aquellos dictados
por la autoridad sanitaria, los mismos que seran
recogidos en sus respectivas ordenanzas Yy
normativas correspondientes, tal y como se ha
realizado en la actualidad.

Sin perjuicio de todo lo anteriormente sefialado, se
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numeral/
. . TEXTO ORIGINAL
Comﬁlﬂtam a"('fe‘fm DEL PROYECTO | COMENTARIO/PROPUESTA acigta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
Reglamen NORMATIVO
to
ve por oportuno y necesario incluir en el presente
Reglamento las disposiciones relativas a los
vehiculos de transporte y mercados mayoristas y
minoristas que expenden recursos y productos
hidrobiolégicos.
Decreto DISPOSICIONES p
Sobre los vehiculos de
ggg:ﬁ:gg (ISI?VXEEEME@ZSEAQS transtp orte terrestre, se Teniendo en cuenta que las Normas técnicas
Disposici6 | Aprobacion de la ,C\‘lfl_eg an d con peruanas son de caracter voluntario y que la
n norma sanitaria para referenciglézs enpgseteegumefz:r formulacion de lanorma sanitaria a la que se refiere
compleme | los  vehiculos de ' estadisposiciénemplearé!asrecomendacionesdel Se mantiene la redaccién inicial del
88 nt.arlaf!nia'l transporte NTP 204.026:2019 No Qodex lAIlmentarlus, asi como otras normas proyecto normativo.
Disposicié | terrestre y mercados PRODUCTOS |nt§rna0|ona|es, _extranjeras, normas naC|on'ales,
n mayoristas Y | HIDROBIOLOGICOS asi como la referida norma técnica; no se considera
compleme | minoristas que . : pertinente restringir en esta disposiciéon a un solo
ntaria expenden recursos Yy Vehiculos para e_l _transporte documento técnico
. terrestre. Requisitos. 22 '
derogatori | productos Edicion
a hidrobiol6gicos




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
DISPOSICION
COMPLEMENTARIA
DEROGATORIA
Unica. Derogacion de
la  Norma Sanitaria
para las Actividades
pesqueras y acuicolas
El fraccionamiento de El proyecto de Reglamento Sectorial establece
- productos pesqueros y requerimientos sanitarios en general cuando hay
Tercera. Aprobacion . . g
. . acuicolas, frescos 0 un flujo constante de actividades de las que se
de lineamientos . ) .
L congelados o curados es una obtiene una mercancia, tomando como referencia
sanitarios para los ~ L .
o etapa de un proceso, en el cual a lo sefialado en la Reglamento sobre Vigilancia y
establecimientos : L h ) A
; se encuentra inmersos, como Control sanitario de Alimentos y Bebidas (D.S. N
fraccionadores - - o -
. . decir, el corte, el fileteo, el 007-98-SA). En especifico, los establecimientos
El Organismo Nacional } }
de Sanidad Pesquera envasado de productos, o que pueden ser con5|q_er§dos comofraccmnqdores
. reenvasado o re-empacado, 0 son aquellos que recibiran un producto terminado,
(SANIPES) mediante . P .
Decreto Resolucion de re-etiquetado, en algunos el cual no estard sujeto a un proceso de
Supremo . ; . ) casos, COMO un reproceso y transformacién en si, sino que serda solo re
Presidencia Ejecutiva o ) . . s
Tercera como en este, por facilitar la envasado o0 reempaque manteniendo su | Se retira la Tercera Disposicion
. . .. | aprueba los TR . . B A . .
89 Disposicio - ; o comercializacion de productos Parcial presentacion comercial inicial o cambiando la | Complementaria Final del Decreto
lineamientos sanitarios ) .
n o terminados o en proceso, o el misma. Supremo
para establecimientos .
compleme . almacenamiento, que se
S fraccionadores en un . . . .
ntaria final realiza en wuna planta de Sin embargo, en la actualidad, las infraestructuras

plazo de ciento veinte
(120) dias calendarios,
contados a partir del
dia siguiente de la
publicacién del
presente Decreto
Supremo en el Diario
Oficial El Peruano.

procesamiento de productos
pesqueros. No es necesario
regular separadamente, soélo
tienen que cumplir lo que
corresponda, con lo requerido
a las plantas de procesamiento
y a los almacenes de
productos refrigerados,
congelados [¢] curados,

gue realizan el fraccionamiento de productos
hidrobiolégicos y de piensos de uso en acuicultura
son las plantas de procesamiento y las plantas de
piensos de uso en acuicultura respectivamente, ya
gue el producto fraccionado que se obtenga
necesitara la tramitacién de un registro sanitario, y
ello solo puede ser realizado en una infraestructura
pesquera o acuicola habilitada sanitariamente por
SANIPES. A raiz de ello, por el momento, al no
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Comentario nal::?celjlécly FEQICICRICTNSS Se
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
Reglamen NORMATIVO
to
sustentado en los Titulo IV y existir  establecimientos  fraccionadores  de
VII, del DS 040-2001-PE. dedicacion especifica a esta actividad y no contar
con un trémite administrativo para la habilitacion de
los mismos, por el momento se desestima esta
disposicién complementaria final.
Cuarta. Aprobacion de | Con relacién a los controles de Es importante sefialar que, la Norma Sanitaria para
dispositivos legales | higiene aplicables para las las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada
complementarios infraestructuras pesqueras y mediante D.S. N° 040-2001-PE, fue publicada en el
El Organismo Nacional | acuicolas complementarias; se afio 2001, momento en el cual se encontraba
de Sanidad Pesquera | opina: operando el Ministerio de Pesqueria, el mismo que
(SANIPES), mediante | Esta pendiente de fue absorbido posteriormente por el Ministerio de la
Resolucién de | cumplimiento desde el afio Produccion. Se incorpora en el presente Realamento
Decreto Presidencia Ejecutiva, | 2001, lo establecido en el las dis OF;iciones reFI]ativas alos ?:ontroles
aprueba los | Articulo 6° del DS 040-2001- Por otro lado, al momento de la aprobacion del pos .
Supremo ; " . o . de higiene aplicables para las
dispositivos legales | PE, referido a Codigos de presente Reglamento, quedaria derogado el D.S. | . .
Cuarta L o . infraestructuras pesqueras y acuicolas.
. .. | que resulten | buenas précticas, donde se N° 040-2001-PE, no quedando pendiente la
90 Disposicio . . No . = . . L
n necesarios para la | provee que, con el objeto de implementacion del articulo 6. Sin perjuicio de ello,
implementacion del | orientar y facilitar la aplicacion es importante mencionar que, en el afio 2001 no ) . L
compleme ) - - ) Se retra la Cuarta Disposicion
R Reglamento Sectorial | de los requerimientos existia SANIPES, quien es actualmente la h :
ntaria final Complementaria Final del Decreto

de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras
y Acuicolas aprobado
por el presente
Decreto Supremo,
incluido lo referente a
los controles de
higiene aplicables para

contenidos en esta norma, se
establece el empleo de
Codigos de Buenas Practicas,
gue pueden ser desarrollados
0 propuestos por instituciones
técnicas o cientificas
especializadas. Estos
documentos seran parte del

Autoridad Sanitaria del sector pesca y acuicultura 'y
es competente técnicamente en materia de
inocuidad y sanidad y con capacidad cientifica, lo
cual implica que la normativa que aprueba tiene
dicho rigor. Asimismo, es necesario precisar que, la
normativa sanitaria también es formulada de
manera armonizada con las disposiciones del
Codex Alimentarius y las regulaciones de los

Supremo.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
las infraestructuras | sistema reglamentario y se distintos paises con los cuales Per( tiene vinculos
pesqueras y acuicolas; | utilizaran como guias para comerciales.
enun plazo de sesenta | facilitar el cumplimiento de las
(60) dias calendario, | regulaciones sanitarias o para Finalmente, a fin de que el presente Reglamento
contados a partir del | dilucidar situaciones de contenga de forma integra todos aspectos relativos
dia siguiente de la | conflicto o probar adulteracion a los controles de higiene aplicables para las
publicacion del | por la Autoridad Sanitaria. infraestructuras pesqueras y acuicolas, para
presente Decreto | Sus textos seran facilitar su aplicacion por los operadores del sector,
Supremo en el Diario | recomendados por el Comité se incorporan los mismos al presente Reglamento.
Oficial El Peruano. Permanente  Sanitario  del
Sector Pesquero y previa
coordinacion con el Ministerio
de Salud, seran propuestos
para la aprobacion del
Ministerio de Pesqueria ahora
Ministerio de la Produccién.
Quinta. Normativa | Se opina: . .
sanitaria que establece | EI DS 040-2001-PE, es una Es importante ad_vertlr que, el proyecto de
s e Reglamento Sectorial no genera vacios toda vez
los requerimientos | norma de requisitos Yy . . S
o o = . que aquellos articulos referidos a requerimientos
sanitarios especificos | condiciones minimas que Lo o > . .
C . sanitarios de disefio y construccion establecidos en | Se incorpora en el presente Reglamento
de disefio, | regulan las condiciones - S - o o
» o ; la a Norma Sanitaria para las Actividades | los requerimientos sanitarios especificos
construccién y | sanitarias que deben cumplir . . S - - ;
Decreto : . Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante | de disefio, construccién y equipamiento
equipamiento las personas naturales o o O .
Supremo . S Decreto Supremo N° 040-2001-PE, seguirian | de las infraestructuras pesqueras y
; de las infraestructuras | juridicas que  desarrollen . . L .
Quinta : S vigentes de acuerdo a la disposicion | acuicolas
. ... | pesqueras y acuicolas | actividades pesqueras y . f .
91 Disposicio . ; . ) Si complementaria derogatoria del proyecto de
El Organismo Nacional | acuicolas relacionadas con la
n ; = . Decreto Supremo que lo apruebe, hasta la entrada
de Sanidad Pesquera | extraccion, cultivo, transporte, ) B o . o . . . L,
compleme . . en vigencia de las normas sanitarias y dispositivos | Se retira la Quinta Disposicién
R (SANIPES), mediante | procesamiento y h . ) .
ntaria final = R . legales a los que hace referencia la Quinta | Complementaria Final del Decreto
Resolucion de | comercializacion, es decir la . ] ) ) pi
- ; . . L disposicién complementaria final. | Supremo y se redefine la dnica
Presidencia Ejecutiva, | cadena de produccion. ) "y . B
. e disposicién complementaria derogatoria
aprueba la normativa | Sobre los  requerimientos . .
o e oo Sin embargo, se ha visto por oportuno y
sanitaria que establece | sanitarios  especificos de

los requerimientos
sanitarios _especificos

disefio, construccion y
equipamiento de las

conveniente que dicha informacién sea incluida de
forma integral en el presente proyecto de
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N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
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to
de disefio, | Infraestructuras pesqueras y Reglamento a fin de que ello facilite la ubicacion de
construccion acuicolas, se deberia todas las obligaciones sanitarias de forma integral.
equipamiento de las | considerar guias de aplicacién
infraestructuras y si mantener lo regulado al
pesqueras y acuicolas; | respecto en el DS 40-2001-PE,
enun plazo de sesenta | el retiro de muchos articulos
(60) dias calendario, | sin ser considerados en el
contados a partir del | nuevo  Reglamento, solo
dia siguiente de la promueve vacios.
publicacion del | Sustento. Ambito de aplicacion
presente Decreto | Articulo 2° y Articulo 6° del DS
Supremo en el Diario | 040-2001-PE.
Oficial El Peruano.
Sexta. Normativa
complementaria para .
] Al respecto se opina:
el etiquetado de L
Para las especificaciones de
productos -
. . etiquetado de productos
hidrobiologicos y de . I h
. hidrobiolégicos destinados al
piensos y productos . . .
A consumo humano se Los requerimientos de etiqguetado en materia
veterinarios de uso en . ) L .
: consideran  aplicables las sanitaria fueron consignados de manera general en
acuicultura. . . . . .
establecidas en la normativa el presente Reglamento Sectorial, sin embargo, se | Se incorpora en el presente Reglamento
Decreto Para las . . - . L o
e del Codex Alimentarius, tal ha visto necesario establecer de forma expresa | los requerimientos sanitarios
Supremo especificaciones  de " e e o ) .
Sexta etiguetado de como lo establece el Articulo algunas condlmoneg adicionales y espeuﬂqa; de complem’entanos' de eth}Jetqdo de
. 151° del DS 040-2001-PE. Lo . etiquetado, dependiendo de las caracteristicas | mercancias bajo el ambito de
92 Disposicié | productos . Si ) . ; .
n hidrobiolégicos y r(_aferente al eth_uetado de los propias de determinadas mercancias. | competencias de SANIPES.
. piensos o alimentos para
compleme | piensos y productos . . - . s
S L consumo animal y productos Ante una nueva normativa que apruebe el Codex | Se elimina la Sexta Disposicion
ntaria final | veterinarios de uso en

acuicultura no
contempladas en el
Titulo Vi del

Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras
y Acuicolas aprobado
por el presente

veterinarios de uso en
acuicultura como los aplicables
de la Organizaciéon Mundial de
Sanidad Animal (OIE) deberian
puntualizarse en las
respectivas regulaciones al
respecto.

Alimentarius, SANIPES podrd gestionar la
modificatoria del presente Decreto Supremo para
su inclusién en el marco regulatorio vigente.

Complementaria Final
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Decreto Supremo, se
consideran aplicables
las establecidas en la
normativa del Codex
Alimentarius y de la
Organizacion Mundial
de Sanidad Animal
(OIE) referente al
etiquetado, en funcion
al tipo de mercancia.
Séptima.
Procesamiento o]
fabricacion de | Se opina:
mercancias nuevas y/o | Productos nuevos, desarrollo
con fines de | de productos y/o con fines de
investigacion. investigacion, o para obtencion
Decreto Para el procesamiento | de registros sanitarios de A .
Y . El término mercancia se ha empleado para
Supremo o] fabricacion de | productos, se realiza en una . o . . L .
P . englobar a los productos hidrobiolégicos, piensos y | Seincorpora en la exposicién de motivos
Séptima mercancias nuevas y/o | planta que cumple con los A . ) .
- Lo : -~ L . productos veterinarios de uso en acuicultura. Para | la referencia a mercancia,
93 Disposicié | con fines de | requerimientos sanitarios o sea Parcial . - o : i - L
. L " mejorar el entendimiento de este término se incluird | manteniéndose la redaccion inicial del
n investigacion, el | en planta habilitada. L, . - .
- - P en la Exposicion de motivos una aclaracion sobre | proyecto normativo.
compleme | operador debe cumplir | Con relacién al término . P .
R e . P la interpretacion del mismo.
ntaria final | los requerimientos | mercancias nuevas, el término
establecidos en el | utilizado en el contexto de
Titulo \% del | alimentos, seria nuevos

Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras
y Acuicolas aprobado

alimentos o se debera definir al
término mercancia.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
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por el presente
Decreto Supremo, en
lo que resulte
aplicable.
Octava. Referencia a Dentro de las funciones de SANIPES establecidas
la  Norma Sanitaria mediante Ley N° 30063, se encuentra la de
para las Actividades formular, actualizar y aprobar normas sanitarias,
Pesqueras y manuales, protocolos, directivas, lineamientos,
Acuicolas, aprobada guias, instructivos y procedimientos técnicos, en el
mediante Decreto | Esto quiere decir que se ambito de su competencia (literal b, art. 9). En esa
Supremo N°040-2001- | deroga el DS 040-2001 y es de linea, el Decreto N° 010-2019-PRODUCE, que
PE sefialada en la | opinién, que no debe aprueba el Reglamento de la Ley N° 30063,
Norma Sanitaria de | derogarse, sino ratificarse, en establece en su disposicién complementaria final
Moluscos Bivalvos | el Nuevo reglamento, por lo establece que SANIPES debe aprobar las normas
Decreto - . o : . .
Vivos aprobada | que es recomendable, retirar en el ambito de sanidad e inocuidad para la
SupremoO : L L o o
mediante Decreto | todos los requisitos y aplicacion del reglamento de la Ley N° 30063; asi
ctava o - ” b P ) A
. - .. | Supremo N° 07-2004- | condiciones, que de esta también el propio Reglamento en su articulo 11 | Se mantiene la redaccion inicial del
94 Disposicio - ) No = ) :
n PRODUCEA partir de | norma se ha copiado y sefiala que la normativa debe estar en | proyecto normativo.
la entrada en vigencia | mantener lo nuevo, o lo que se concordancia con lo sefialado por el Codex
compleme . . .
ntaria final del Reglamento | necesitaria adecuar, Alimentarius. Sobre esto, se debe resaltar que la

Sectorial de Inocuidad
para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas
aprobadopor el
presente Decreto
Supremo, entiéndase
gue toda referencia a
la Norma Sanitaria
para las Actividades
pesqueras y acuicolas,

puntualizando, una vez mas,
también, considerar en una
norma separada, todo Ilo
relacionado a proteccion de la
salud animal.

Norma aprobada mediante DS N° 040-2001-PE,
data del 2001, y resulta de vital importancia hacer
una revision integral que permita que sus
disposiciones sean actualizadas y que se
incorporen los requerimientos sanitario para
infraestructuras pesqueras o acuicolas que no
estaban contempladas. Asimismo, se ha tenido en
cuenta que el Ministerio de Justicia, a través de la
Resolucion Directoral N° 002-2019-JUS/DGDNCR,
qgue aprueba la “Guia de Técnica Legislativa para
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aprobada  mediante la elaboracion de Proyectos Normativos de las
Decreto Supremo N° Entidades del Poder Ejecutivo”, establece una
040-2001-PE, en la nueva estructura asi como los sustentos con los
Norma Sanitaria de que deben contar las normas. Razoén a ello, a fin de
Moluscos Bivalvos cumplir tanto con la actualizacion e incorporacion
Vivos aprobada de nuevos requerimientos sanitarios, y contar con
mediante Decreto una norma que cumpla con los lineamientos
Supremo N° 07-2004- actuales para su aprobacion, se ha visto necesario
PRODUCE queda derogar el DS N° 040-2001-PE y establecer un
sustituida por el nuevo Reglamento.
“Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras
y Acuicolas”, segun
corresponda.
Deréguese la Norma | EI Capitulo, rechaza la
Sanitaria para las | derogacion del Decreto El presente Reglamento es el dispositivo normativo
Actividades Pesqueras | Supremo N° 040-2001-PE, que gue derogara solo al D.S. N° 040-2001-PE, toda
y Acuicolas, aprobada | aprueba la Norma Sanitaria vez que dicho Reglamento recoge todo su
mediante Decreto | para las Actividades contenido, lo actualiza y complementa en un Unico
Decreto Supremo N° 040-2001- | Pesqueras y Acuicolas, instrumento regulatorio que permita asegurar la
Supremo PE, con excepcion de | tomando como referencia a la inocuidad de las mercancias bajo el ambito de
Unica los articulos 30, 33, 34, | Cuarta Disposicion competencias de SANIPES, estando todo ello a su
disposici6 | 35 y 36 aplicables a | Complementaria Final de la vez, dirigido a salvaguardar la salud publica. En - o L
2 ; o ) . Se continda con el tramite de aprobacién
95 n vehiculos de | Ley de Inocuidad de los No relacién a este punto, este instrumento normativo d
f L ; el presente Reglamento.
compleme | transporteterrestrey el | Alimentos, Decreto Legislativo se encuentra sustentado y respaldado justamente
ntaria Titulo V y Titulo VI | 1062, del 28 de junio de 2008, en las disposiciones del Decreto Legislativo N°
derogatori | hasta la entrada en | que dispone que “las 1062 y su reglamento, toda vez que seria la
a vigencia de las normas | autoridades competentes en regulacion sectorial en materia de inocuidad del

sanitarias y
dispositivos legales a
la que hace referencia
la Segunda
Disposicién

inocuidad de alimentos de
consumo humano, adecuaran
sus reglamentos a las
disposiciones de la citada
norma, los que deberan ser

sector pesca y acuicultura (de alli el nombre del
presente Reglamento). Asimismo, el presente
Reglamento sera refrendado por el Ministerio de
Salud, en cumplimiento de dichas disposiciones.




Comentario
NO

(literal/
numeral/
articulo
del
Reglamen
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TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

Complementaria Final
del presente Decreto
Supremo; el
subcapitulo |  del
capitulo Ill del Titulo IV
y los articulos 29, 85,
86, 87, 90, 91, 137
hasta la entrada en
vigencia de las normas
sanitarias y
dispositivos legales a
la que hace referencia
la Cuarta Disposicion
Complementaria Final
del presente Decreto
Supremo; v, el capitulo
Il del Titulo IV y los
articulos 9, 11, 11-A,
13, 13-A, 15, 16, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 25,
61, 62, 65, 67, 68, 69,
70, 72, 73, 74, 75, 76,
79, 81, 82, 121 hasta
la entrada en vigencia
de las normas
sanitarias y
dispositivos legales a
la que hace referencia
la Quinta Disposicion
Complementaria Final
del presente Decreto
Supremo.

refrendados por la autoridad de
salud, de acuerdo a |lo
establecido, en el articulo 126
de la Ley N° 26842, Ley
General de Salud, la que
claramente dice adecuaran no
derogaran, por lo que, se
sustenta nuestra posicion a la
no derogacién del mencionado
decreto y si a la aprobacion de
disposiciones que adecuen lo
gue a la fecha se tendria que
actualizar en una norma de
requisitos y condiciones, para
estar en concordancia con las
regulaciones sanitarias a nivel
mundial, en las que estamos
inmersos, que igual lo harian o
haran el sector agricultura y
alimentos en general para
robustecer el sistema juridico
sanitario de alimentos.
Lo anterior expuesto, también
esta refrendado, en la Quinta
Disposicion Complementaria
Final de la Ley de Inocuidad de
los Alimentos, que mantiene en
vigencia a los Norma Sanitaria
para las actividades Pesqueras
y Acuicolas, aprobada
mediante Decreto Supremo N°
040-2001-PE y la Norma
Sanitaria de Moluscos Bivalvos
Vivos, aprobada mediante
Decreto Supremo N° 07-2004-
PRODUCE, mientras se
expidan los reglamentos vy
disposiciones

complementarias de la




presente ley, interpretado,
como por ejemplo que, el
Sector Agricultura, para esa
fecha no tenia ningln
reglamento y si fuera el caso,
las disposiciones
complementarias  para el
sector pesca y acuicultura, si
se considera necesario.
Buscando equidad en el trato
con el sector pesquero y el
agricola, la Quinta Disposicion
Complementaria Final de la
Ley de Inocuidad de los
Alimentos establecié que el DS
007-98- S, Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y bebidas,
continde vigente, no lo derogé.
Reglamento que ha sido
adecuado, en algunos
articulos, el afio 2014,
continuando aln vigente a la
fecha.
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En el considerando del parrafo
13, que alaletradice: Que, con
el objeto de, establecer los
requerimientos sanitarios
relativos a la inocuidad que
deben cumplirse en el
desarrollo de las actividades
pesqueras y acuicolas, en
cada etapa de la cadena
productiva, resulta necesario
g%ggﬁ;l de Frllocui?;gla;aegg Considerando lo descrito en los sustentos
actividades s ueer)as presentados por SANIPES en la presente matriz,
acuicolas. con Fia ﬁnalidad dt)e/ respecto a comentarios anteriores sobre la materia,
fortalecer’ el marco juridico se ha visto por conveniente y necesario que la Se incorpora en el presente Reglamento
vigente para el desarrJoIIo de derogacion del D.S. N* 040-2001-PE se realice de los re! ugrimientos zanitarios esg ecificos
Iag gctividades antes forma integral con la aprobacién del presente de disqeﬁo construccion y equi gmiento
) Reglamento, por lo cual, se estéa incluyendo toda la ! y equip
mencionadas, en aras de . L L ; de las infraestructuras pesqueras y
. informacién que se habia visto prevista aprobar con .

proteger la salud publica, se ) ) acuicolas

- . . otros instrumentos regulatorios. Por tanto, con la
opina, que solo deberia Parcial

referirse a: Resulta necesario
aprobar el Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las
actividades pesqueras y
acuicolas, con la finalidad de
fortalecer el marco juridico
vigente para el desarrollo de
las actividades pesqueras y
acuicolas en aras de proteger
la salud publica, debido a que
desde el 2001, con el D.S. 040-
2001-PE y desde el 2004, el
DS 07-2004-PRODUCE, estas
normas, establecieron las
condiciones y los requisitos
sanitarios que deben cumplirse
en el desarrollo de las
actividades pesqueras Yy
acuicolas, en cada etapa de la

aprobacioén del presente Reglamento, no quedara
vigente ningln articulo del D.S. N° 040-2001-PE y
no se generard confusiébn para los agentes
econdémicos responsables de su implementacion.

Por otro lado, es importante advertir que el presente
Reglamento Sectorial no esta derogando parcial o
total al D.S. N° 07-2004-PRODUCE, el mismo que
se mantendra vigente.

Se retira la Quinta Disposicién
Complementaria Final del Decreto
Supremo y se redefine la Unica
disposicién complementaria derogatoria




cadena productiva,
demostrando una continuidad
en el tiempo de una politica
nacional sanitaria en
proteccion de la salud del
consumidor.

La derogacion suprimiendo a
una norma  robusta @y
armonizada, como el DS 040-
2001-PE, por el presente
reglamente, va a generar caos
y desorden, al mantener una
serie de articulos todavia
vigentes y una gran cantidad
de los derogados, que no
estarian considerados, lo que
no es conveniente ni practico
para la  aplicacion  del
cumplimiento de las personas
naturales y juridicas que
participan en las actividades
pesqueras y acuicolas de las
cadenas de produccién y
mucho menos para el control
oficial sanitario realizado por
SANIPES, vy dificilmente para
demostrar armonizacién.
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TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

96

Exposicion
de Motivos

Pagina 9, De las
consideraciones

generales aplicables a
las infraestructuras
pesqueras y acuicolas

La norma Internacional CXC
52-2003 establece
consideraciones sobre
infraestructura pesqueras y
acuicolas, deberia ser
considerada en el documento.
CXC 52-2003 Codigo de
précticas para el pescado y los
productos pesqueros u su
adopcion nacional NTP-
CODEX CAC/RCP 52:2017
CODIGO DE PRACTICAS
PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS.

En la exposicion de motivos del proyecto de
Reglamento sectorial se indica que el CXC 52-2003
Codigo de préacticas para los pescados y los
productos pesqueros ha sido empleado para la
elaboracion de este proyecto normativo, en
concordancia con lo dispuesto en el articulo 11 del
Reglamento de la Ley N° 30063.

Sin embargo, se precisa que ello esta en la misma
pagina 9, pero debajo del tema de "requerimientos
sanitarios de disefio y construccion, equipamiento
y operativos”, que es donde técnicamente
corresponde que sea llamada.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del

97

Exposicion
de Motivos

Centros de
produccion acuicola

Dice CAC/RCP  52-2003.
Codigo de préacticas para el
pescado y los productos
pesqueros.

Debe decir: CXC 52-2003
Codigo de préacticas para el
pescado y los productos
pesqueros u su adopcién
nacional NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL
PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS

Si

Se efectlan las modificaciones correspondientes
en la exposiciéon de motivos.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del

98

Exposicion
de Motivos

Embarcaciones y otras
donde se refiere la
norma internacional

Dice CAC/RCP  52-2003.
Cédigo de practicas para el
pescado y los productos
pesqueros.

Debe decir: CXC 52-2003
Cédigo de practicas para el
pescado y los productos
pesqueros u su adopcion
nacional NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL

Si

Se efectlian las modificaciones correspondientes
en la exposicién de motivos.

Se mantiene la redaccién
proyecto normativo.

inicial

del
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PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS
- Requerimientos | Dice: CAC/RCP-1 (1969), Rev.
L sanitarios  generales | 2020, , . . . .
99 Exp05|f:|on de disefio, | Debe decir: CXC 1-1969 Si Se efectuar) ‘I'as modlflgamones correspondientes | Se mantiene Ig redaccion inicial del
de Motivos L O L en la exposicién de motivos. proyecto normativo.
construccion y | Principios generales de higiene
equipamiento de los alimentos
Dice: Directrices del Codex
(CAC/IGL 88-2016) - - P
Debe decirr CXG 88-2016 Se ha verlflca_ldo que si blerj la pagina institucional
. . . o del Codex Alimentarius sefiala en su columna de
L - Sistema de control de | Directrices sobre la aplicacion - g . [
Exposicion . : s referencia el cédigo CXG 88-2016, el documento | Se mantiene la redaccion inicial del
100 . la inocuidad de | de los principios generales de No s . Jo :
de Motivos . L ; de la norma oficial aprobada consigna como codigo | proyecto normativo.
los alimentos higiene de los alimentos al . )
i el CAC/GL 88-2016; el mismo que se ha tomado
control de los paréasitos :
. para elaborar el proyecto normativo.
transmitidos por el consumo de
alimentos
Dice: - Codigo de. practhz?s Se ha verificado que si bien la pagina institucional
sobre buena alimentacion ’ . o
. del Codex Alimentarius sefiala en su columna de
s animal CAC/RCP 54-2004 . P . [
Exposicion . . . referencia el cédigo CXC 54-2004, el documentode | Se mantiene la redaccion inicial del
101 . * Etiquetado Debe decir: Cdédigo de No - ) P :
de Motivos . la norma oficial aprobada consigna como cddigo el | proyecto normativo.
précticas sobre buena ; .
. » ] CAC/RCP 54-2004; el mismo que se ha tomado
alimentacion animal, CXC 54- .
2004 para elaborar el proyecto normativo.
En concordancia con la modificacién efectuada en
el articulo 113 del proyecto de Reglamento
P . Sectorial indicado en esta matriz, se incorpora en
Se deberia incluir la norma L . .
metroléaica  peruana.  cuvo la exposicion de motivos la referencia a la NMP
09 p ' Y 001:2019. Se mantiene la redaccién inicial del
102 EXpOSIf)IOh « Etiquetado cumplimiento _ es obllga_to_no. Si proyecto normativo, y se modifica la
de Motivos NMP 001: 2019 Requisitos !

para el etiquetado de
preenvases

Sin embargo, se precisa que la mencién seré en la
exposicion de motivos, toda vez que las
denominaciones y codificaciones de las Normas
Técnicas pueden variar, incluidas sus versiones
(revisiones y afio).

redaccion de la exposicién de motivos.
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La Exposicion de Motivos, en su andlisis de costo
beneficio identifica a los actores y grupos de
interés, como SANIPES y los operadores de la
cadena productiva pesquera y acuicola. Para la
participacion de las partes interesadas asi como la
ciudadania general se ha efectuado la publicacién
En la exposicion de motivos se del proyecto normativo, cumpliendo con lo
manifiesta que es una dispuesto en el Reglamento que establece
propuesta donde han disposiciones relativas a la publicidad, publicacion
participado los entes de Proyectos Normativos y difusion de Normas
afectados, sin embargo, en los Legales de Caréacter General, aprobado mediante . S
L, ; o . Se mantiene la redaccién inicial del
Exposicion considerando del proyecto de Decreto Supremo N° 001-2009-JUS, el mismo que . "y
103 . No . o o S proyecto normativo y de la exposicion de
de Motivos Decreto Supremo, no en su articulo 14, indica que: “Sin perjuicio de lo .
- . . . o motivos.
mencionan que el Reglamento establecido en el articulo 2, las entidades publicas
es el producto del trabajo de dispondran la publicacién de los proyectos de
alguna Comision  Técnica normas de caracter generalque sean de su
Especializada, creada para competencia en el Diario Oficial El Peruano, en sus
este fin. Portales Electrénicos o mediante cualquier otro
medio, en un plazo no menor de treinta (30) dias
antes de la fecha prevista para su entrada en
vigencia, salvo casos excepcionales. Dichas
entidades permitiran que las personas interesadas
formulen comentarios sobre las medidas
propuestas.”
Se justifica que la derogacion Efectivamente, los operadores tendran que
del DS 040-2001-PE vy la implementar los requerimientos sanitarios que no
aprobacién del Reglamento no tengan ya implementados o deberan actualizar los
afecta ni al SANIPES ni a los controles con los que cuenten. Para ello, el
administrados, sin embargo, el proyecto normativo plantea un plazo de 6 meses . IR
. ; . . . Se mantiene la redaccién inicial del
costo sera asumido por todos para la entrada en vigencia. Adicionalmente, es .
| tores principales de la ertinente sefialar que, la UGnica disposicién proyecto normativo.
Exposicion os ac principe . P ; que, p
104 . cadena de produccion, como lo Si complementaria del proyecto de decreto supremo . . . .
de Motivos Sin embargo, se ha procedido a incluir un

descrito en el cuadro del item
tercero “Aprobacion de
lineamientos sanitarios para
los establecimientos
fraccionadores”, con mas de
8,000 habilitaciones otorgadas,
los cuales serian los afectados.

brinda un afio de adecuacion a las infraestructuras
gue cuenten con habilitacion  sanitaria.
Asimismo, se debe resaltar que los requerimientos
sanitarios propuestos en el proyecto normativo se
han establecido en base a las dltimas
recomendaciones del Codex Alimentarius vy
considerando las normas sanitarias de nuestros

mayor andlisis respecto al costo
beneficio de la propuesta normativa.
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principales socios comerciales.
En ese sentido, se debe rescatar que la entrada en
vigencia de este reglamento, permitira que se
genere una mayor confianza en el mercado
nacional, se aperturen nuevos mercados y se
garantice la aptitud de los recursos y productos
hidrobiolégicos, piensos y productos veterinarios
de uso en acuicultura; con lo cual los beneficios que
traerdn serdn mayores a los costos de
implementacion.
En la descripcién del problema,
se opina, que se debe separar
los problemas de los productos
de origen pesquero y acuicola
destinados al consumo
humano con el fin de proteger
la salud de las personas de los
problemas que tengan los
pIENS0S y productos Considerando que el proyecto de Reglamento
veterinarios de uso en . ) )
; ; Sectorial aplica tanto a infraestructuras pesqueras
L acuicultura, debido a que unos . o e . S
105 Exp05|f:|on estan en el contexto del No y acwcp]as, Ia. prob]ematlca que origina la | Se mantiene Ig redaccion inicial del
de Motivos formulacion del mismo incluye ambos, estando los | proyecto normativo.

Acuerdo de Medidas Sanitarias
y Fitosanitarias sustentadas en
los lineamientos del CODEX
ALIMENTARIUS vy lo segundo
por los lineamientos de la OIE,
en el contexto de proteccion a
la salud animal o en el contexto
de animales como alimento
qgue luego seran consumidos
por las personas y que puedan
afectar a la salud humana.

mismos delimitados y entendiéndose si pertenecen
al sub sector pesca o acuicultura.
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Se
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106

Exposicion
de Motivos

Analisis costo
beneficio

Se reitera la sugerencia de
incluir en la Exposicion de
Motivos un andlisis mas
pormenorizado de los costos
en los que tanto en el sector
publico como el privado
podrian incurrir.
En el primer caso, se sugiere
incluir los costos que tomara el
sector privado en adaptarse a
la normativa sanitaria vigente y
a los requerimientos sanitarios
durante produccién primaria,
procesamiento, desarrollo de
las  operaciones conexas,
comercializacién y etiquetado
de recursos y productos
hidrobiolégicos, y alimentos y
productos veterinarios de uso

en acuicultura (De
considerarse que los
lineamientos constituyen

cargas que actualmente se
vienen realizando por la misma
actividad (business as usual)
precisarlo, lo cual implicaria
que la norma no estaria
generando nuevas cargas) .
En el caso del sector publico, si
bien es cierto que el
presupuesto corresponde a las
funciones usuales de
SANIPES, corresponde un
andlisis si la carga aumentara
sustancialmente, teniendo en
cuenta que el costo de la
fiscalizacion sanitaria podria
volverse oneroso que
finalmente podria afectar a la

Si

Se incorpora en la EM, una mejora en la parte del
andlisis de costo beneficio, respecto al tema de
costeo pormenorizado de forma cualitativa.

Se mantiene la redaccién inicial

del

proyecto normativo y se modifica el punto

de andlisis costo beneficio de
exposiciéon de motivos.

la
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calidad de la misma. Si no se
puede realizar un analisis
cuantitativo de los costos, se
recomienda  realizar uno
cualitativo.
Vale decir que dichos costos
no desestiman
necesariamente la norma, pero
si resulta oportuno que se
mencione en la EM los costos
adicionales que genera la
norma y se ponderen con
respecto a los beneficios
esperados, con el fin de que
exponga sus efectos de forma
integral.
12.1. SANIPES
fiscaliza
sanitariamente dentro
de las infraestructuras
Articulo pesqueras y acuicolas,
12.- Uso el uso adecuado, la
dé hielo condicion sanitaria y la Se incorpora en la EM, la normativa vigente en
rastreabilidad del hielo | « En el articulo 12.1 se debe corp : ' ) gen . S
en las ue es empleado para | especificar la normativa materia de calidad de agua que aplica al hielo, a | Se mantiene la redaccién inicial del
107 actividade Iqa reservapci()n deplos vi ‘?:-mte de DIGESA que requla Parcial cargo de DIGESA para facilitar la ubicacion de la | proyecto normativo y se modifica la
s p g€ q 9 misma por el administrado. Recordar que esta | pagina 8 de la exposicién de motivos.
recursos y/o productos | el hielo. . o
pesqueras - o2 normativa puede ser modificada.
hidrobiol6gicos y para
acuigolas la fabricacion de

productos

hidrobiolégicos, entre
otros usos que
impliguen el contacto
directo con los
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recursos y productos
hidrobiologicos; el
mismo que debe ser
elaborado con agua
limpia y cumplir con la
normativa vigente
establecida por la
Autoridad competente.
Articulo 28.- Suministros y servicios en
las plantas de procesamiento
28.2. En las salas de
Articulo srec;(;egsuaerglento, deblgi 28.2. En las salas Qe prc_)cesamiento, los
28 - discurrir de la zona de ] _ desa_gi]es deb_en discurrir de Ia_zo_na de
Sumirﬁstro alto riesgo hacia las . En_ el articulo 28.2 se De_: acuerdoalo establecido en la norr_nga,del Codex | altoriesgo hacialas zonas de bajo riesgo,
sy zonas de bajo riesgo, y menciona que los desaglies Alimentarius CXC 1-1969 (revision 2020) | de manera tal que no afecte la
108 servicios las lineas de descar(_’:]a deber_1 discurrir_de las zonas de ) "PRINCIPIOS GENERALES D_E HIGIENE DE LOS inocuidaq ' de los ' prgductos
en las de efluentes alt_o riesgo haC|a_ las zonas de ALIMENTOS", el prest_ente articulado se encuentra hldroblologlcos en fabricacion o el
plantas de | provenientes del bajo riesgo, explicar si se basa armonizado con lo dispuesta en el punto 3.2.1 | aguay/o hielo empleado paraello, ylas
procesami | procesamiento deben en alguna norma Codex. "Drenaje y eliminacién de residuos". Il'neas' de descarga de_ efluentes
ento estar separadas provenientes del procesamiento deben

nunca conectadas a
las lineas de desagtie.

estar separadas y nunca conectadas a
las lineas de desague. Las cafierias del
desagiie deben evitar el reflujo, las
conexiones cruzadas y el retorno de
gases gue generen.
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Como autoridad sanitaria, SANIPES realiza la
Se menciona Manuales de revision del contenido de los manuales, cuya
Buenas Précticas, Manuales obligacion de tenerlos e implementarlos ya se
de procedimiento de Higiene, encuentra en el articulo 13 del D.S. N° 010-2019-
Manual basado en un HACCP, PRODUCE. La revisién busca especificamente ver
entre otros; si la autoridad va a que han contemplado todos los aspectos y
verificar o evaluar esos obligaciones de la normativa vigente y revisar como
Articulos Manuales para autorizar al estarian implementando dicho cumplimiento. Sin . . . L
. o - . Se mantiene sin cambios la redaccién del
109 37, 38, 40, operador o0 su instalacion se - embargo, se ha previsto posteriormente a la resente Reglamento
98y 109 debe indicar la norma de aprobacion del presente Reglamento, la P 9 ’
referencia  Codex o el elaboracion de guias que permitan orientar al
parametro a partir del cual se operador sobre la redaccién de los manuales de
realiza dicha constataciéon ¢O buenas practicas, manuales de procedimientos de
SANIPES va a emitir una higiene y manuales HACCP. Esto se mantiene en
norma que regule el contenido linea con la propuesta de la Disposicion
de dichos Manuales? Complementaria Final relativa a la aprobacion de
dispositivos legales complementarios.
Articulo 45.- Requerimientos sanitarios
Articulo . para las operaciones de congelado,
Los equipos - .
45.- envasado, embalaje y almacenamiento
. . | empleados para el
Requerimi
congelado de .
entos . Los equipos empleados para el
o moluscos bivalvos, .
sanitarios . ) congelado y almacenamiento de
gasteropodos marinos . )
paralas . moluscos bivalvos, gasteropodos
. y equinodermos deben _— . . .
operacion e . Se verific6 que hubo un error material en la | marinos y equinodermos deben estar
110 estar disefiados para | Sl Si < - L A
es de este rondsito redaccion, lo cual ha sido subsanado. disefiados para este propésito
congelado prop asegurando la congelaciéon rapida a
asegurando la o
, L - temperaturas de -18°C o menores en el
congelacién rapida a P -
envasado, o centro térmico. Las operaciones de
) temperaturas de -18°C :
embalaje y congelado, envasado, embalaje vy
0 menores en el centro . )
almacena térmico almacenamiento deben realizarse de
miento ' manera tal que se asegure la

temperatura antes sefialada.
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73.1. Las plantas de
piensos de uso en
acuicultura deben
cumplir con los
requerimientos
sanitarios de disefio
construccion y
equipamiento
establecidos en la
normativa vigente, asi
como los
requerimientos
Articulo operativos del capitulo
73.- | del Titulo IV del
Disposicio presen_te Reglamento | | En el articulo 73 se debe _ )
nes Sectorial, en los . h ) T - . Se incluy6 en el presente Reglamento,
precisar la normativa vigente Se simplifico la redaccién del presente articulo y se . - o .
generales | puntos que sean . . o g, las disposiciones especificas relativas a
B gue regula los requerimientos . detallé los temas de disefio y construccion y . o o
111 parala aplicables.(...)73.3. o o Si . . ; los requerimientos sanitarios de disefio y
L. sanitarios de disefio, equipamiento de las plantas de piensos de uso en - ) .
elaboraci6 | Los almacenes de L. . : . ) construccion 'y equipamiento de las
) construccion y equipamiento acuicultura, en el apartado correspondiente. ) .
nde piensos de las plantas plantas de piensos de uso en acuicultura
) ; de las plantas.
piensos de | de pienso de uso en
uso en acuicultura deben
acuicultura | cumplir con los

requerimientos
sanitarios de disefio,
construccion y
equipamiento
establecidos en la
normativa vigente y los
requerimientos
operativos
establecidos en el
capitulo 11l del Titulo V
del presente
Reglamento Sectorial.
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En la practica, como parte de las reuniones de
trabajo en la Comunidad Andina (CAN), se viene
trabajando una DECISION (proyecto normativo),
gue establecera las "buenas préacticas de
laboratorio”; la cual ha tomado como base los
siguientes documentos:
El Anexo 1 del Informe N° 44 de la Serie de
Informes Técnicos de la OMS N° 957-2010, para
los laboratorios que realicen ensayos, pruebas o
Articulo andlisis fisicoquimicos de control de calidad de
83.- Re medicamentos veterinarios, a excepcion de
guerimient aquellos numerales o temas de aplicacion
os para el exclusiva para los alli denominados, laboratorios
area de nacionales de control de calidad.
laboratorio | 83.2. Los .
sde laboratorios de control - El Anexo 2 del Informe N° 45 de la Serie de gzlli%j'ad Ia(;sbelra]\bc():rgrt]ct);?sed?mcpcljgrrr}%lmda?
controlde | de calidad deben | En el articulo 83.2 se debe Informes Técnicos de la OMS N° 961-2011, para programas de aseguramiento de calidad
calidad de | contar e implementar | precisar cuales son las buenas los laboratorios que realicen ensayos, pruebas o basado en los informes técnicos de la
112 los programas de | practicas de laboratorio o el Parcial andlisis microbioldgicos de control de calidad de Organizacion Mundial de la Salud y/o
establecim | aseguramiento de | documento / norma que productos veterinarios, a excepcién de aquellos los manuales y cédigos de la
ientos calidad basado en | contiene los criterios. numerales o temas de aplicacién exclusiva para los Organizacién Mundial de Sanidad
fabricante | buenas practicas de alli denominados, laboratorios nacionales de ; .
. ) Animal (OMSA), segln corresponda.
sde laboratorio. control de calidad.
productos
veterinario Para los productos biolégicos, seran aplicables los
s de uso manuales de la Organizacion Mundial de Sanidad
en Animal (OMSA), en sus versiones mas recientes,
acuicultura en los capitulos y secciones siguientes:

-1. Capitulo sobre las Pruebas de esterilidad y
ausencia de contaminacion en los materiales
biolégicos de uso veterinario.
-2. Capitulo sobre los Requisitos minimos para la
produccién y el control de calidad de las vacunas y
el numeral correspondiente a las normas relativas
al control de la calidad.
-3. Para el caso de biolégicos de caracteristicas
especiales, se tomaran los capitulos especificos de




las enfermedades contenidas en el Cédigo
Sanitario Manual para los Animales Acuéticos de la
OMSA.

Cabe precisar que, en el tiempo, puede
incrementarse o cambiar las denominaciones de
los documentos técnicos antes sefialados, por lo
cual, se ha visto por conveniente mejorar la
redaccion del articulado sin ser especificos, pero
consignando la informacién aplicable en la
exposicion de motivos.
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89.4. Después de cada
pesaje o medida, los
materiales deben ser
etiquetados De acuerdo a la revision realizada, se precisa la
inmediatamente y redaccion en el numeral 2 para que se entienda que
Articulo contar con la siguiente tanto "partida" como "lote" son sinénimos, y los | 89.4. Después de cada pesaje o medida,
89.- informacion: términos se usan indistintamente en documentos | los materiales deben ser etiquetados
Requerimi | 1. Nombre del insumo. técnicos y normativos que cuentan los diversos | inmediatamente y contar con la siguiente
entos 2. Numero de la . socios comerciales del Perd. Por ejemplo, la Guia | informacion:
o . . * En el articulo 89.4 se hace < i : ;
sanitarios | partida del insumo. . N de buenas préacticas de almacenamiento, | 1. Nombre del insumo.
referencia a “numero de LT L . ) .
parala 3. Nombre del . . PR transporte y distribucion de productos veterinarios | 2. Nimero de partida (lote) del insumo.
s partida del insumo” o “ndmero . S L .
113 fabricacién | producto al que se : N Si de uso veterinario aprobado por el Comité de las | 3. Nombre del producto al que se destina
B : de partida del producto”, . ’ - .
de destina el insumo. recisar a qué tino de partida Américas de Medicamentos Veterinarios | el insumo.
productos | 4. NUmero de la p ' que tpo P (CAMEVET), emplea el término “partida'. | 4. NUmero de partida (lote) del producto.
S . se refiere. Es sinénimo de lote? . :
veterinario | partida o lote del 5. Cantidad que fue pesada o medida.
s de uso producto. En esa linea, se precisa en el texto uno de los dos | 6. Peso bruto.
en 5. Cantidad que fue términos en paréntesis para que sea de mayor | 7.Firmadel personal que pesa el insumo
acuicultura | pesada o medida. entendimiento. Dicho cambio se aplica en todo el | y de quien verifica dicho pesado.
6. Peso bruto. presente Reglamento para la homologacion de la
7. Firma del personal redaccion.
gue pesa el insumo y
de quien verifica dicho
pesado.
111.2. La etiqueta de los concentrados
9 Nombre o razén p'rotelc'os’ Yy aceite de  origen
. . ] < hidrobiolégico debe contener como
Articulo social y direccion legal P L - L
minimo  la  siguiente informacion:
111.- de la empresa ()
Contenido | productora; 'y segun | | En el articulo 111.2.9 verificar 8. Nombre o razén social y direccion legal
dela corresponda, del -2 . ) . ’
- . T la  redaccion, pues el . Se ha realizado una mejora en la redaccion para | de la empresa productora; y del
114 etiqueta importador, distribuidor | . L Si - s . AT
o . importador,  distribuidor o facilitar el entendimiento. importador, distribuidor ylo
de los o comercializador; y en L - - , .
; comercializador tienen RUC. comercializador, segun corresponda;
productos | caso de ser nacional, " e L
. RO , codigo de habilitacion o autorizacion
hidrobiol6 | indicar el numero de N
. : P sanitaria de la planta y en caso de
gicos Registro Unico de

Contribuyente (RUC).

empresa(s) constituida(s) en Perg,
indicar el numero de Registro Unico de
Contribuyente (RUC).
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Articulo . .
112.- It ;\Ilogwebrleé i';?crcégg 112.1. La etiqueta de los alimentos y
Contenido r?:) ductora aiz del productos veterinarios de uso en
de la prod . y pa: acuicultura, con  excepcion  (...):
etiqueta fabricante: “Fabricado )
......... . Si es . .
de por. . 4. Nombre, direccion legal de la empresa
alimentos fabricado paraterceras En ‘eI articulo 112'1.'4 debe . Se realiza correccion de forma de acuerdo a lo | productora y pais del fabricante:
115 personas, indicar las | decir productor nacional en Si . . ) y o .
y « ’ . sugerido. Fabricado por......... . Si es fabricado
palabras Fabricado | lugar de nacional. Do
productos ” para terceras personas, indicar las
S por...... para....”. En « : »
veterinario ; palabras “Fabricado por-...... para....”. En
caso de ser nacional, Fe
s de uso S , caso de empresa(s) constituida(s) en
indicar el nimero de PR g )
en : F Perq, indicar el ndmero de Registro
acuicultura Regls‘tro Unico ~de Unico de Contribuyente (RUC)
Contribuyente (RUC). ’
. Articulo  113.-  Disposiciones  del
Articulo ) .
etiquetado para la comercializacion
113.- . .
. - * En el articulo 113 referido al
Disposicio - . -
etiquetado, verificar el empleo . L - 113.1. Los recipientes o0 envases de
nes del I o N Se realiza la correccion definiendo que se trata . . o
; de los términos “etiqueta” o . ) cualquier producto hidrobioldgico,
etiquetado « ,, . exclusivamente del tema de etiquetado, en . -
116 rotulo pues no son Si : destinados a mercados minoristas y
ylo . . . concordancia con la definicion propuesta en el :
alternativos. Precisar cudél es la mayoristas que expenden recursos y
rotulado . ; proyecto de Reglamento. . D . h
ara la nqrmatlva vigente de producto's'h|drob|olog|cos, |n'CIU|dos los
p o etiquetado y rotulado. autoservicios, deben estar etiquetados y
comerciali . P L
Zacion contener la informacion exigida en el

presente Reglamento.




(literal/

Comentario r;l::?cel;lecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Articulo 86.-
Procedimiento patrén
para productos
veterinarios de uso en
acuicultura
86.1. Se debe contar
con un procedimiento Articulo 86.- Procedimiento patrén para
relacionado con la . . L S
. Con respecto al comentario, el articulo en mencion | productos veterinarios de uso en
féormula y L . -
rocedimiento patrén y se basaba orlglnalmentg en la guia de BPM de la | acuicultura _
Eon la orden de CAMEVET. El procedimiento patréon es uno de los | 86.1. El fabricante de productos
- . documentos que deben tener los fabricantes, la | veterinarios de uso en acuicultura
produccion, el cual | El articulo 86 del proyecto ) - L S
: . cual refleja las actividades de elaboracion | debe contar con un procedimiento
debe contemplar como | normativo hace referencia a un . ; p
. - P realizadas. Al ser un documento que deben contar | relacionado con la férmula vy
minimo las | procedimiento patron para . . - .
. . L a manera de un registro, este se encuentra sujeto | procedimiento patrén y con la orden de
instrucciones productos veterinarios de uso T - . . s
. ) a fiscalizacion sanitaria y debe estar disponible | produccion, el cual debe contemplar
detalladas de cada una | en acuicultura el cual describe - ; . i ;
) . cuando SANIPES lo solicite, al igual de otras | como minimo las instrucciones
. de las etapas de | una serie de supuestos | Parcialm ] :
117 Articulo 86 L. . . ~ documentaciones que deben tener los fabricantes | detalladas de cada una de las etapas de
elaboracion, area | requisitos pero no sefiala con ente - . o 8
. - . de productos veterinarios de uso en acuicultura. | elaboracion, area donde se efectia la
donde se efectua la | claridad Si se trata . P - ) .
> . Debido a que todo el Reglamento estd bajo las | operacion, equipamientos a  ser
operacion, expresamente de condiciones : . -~ . .
. . L P competencias de SANIPES, este ytodos los demés | utilizados, requisitos de almacenamiento,
equipamientos a ser | o requisitos, asi mismo no ; o . o .
i L : articulos son verificados por la Autoridad Sanitaria, | asi como laforma de proceder cuando se
utilizados, requisitos | precisa donde se presentan y . f . : ) ™ ;
) - e . no siendo necesario precisar ello. Finalmente, se | requiera modificar la formula.
de almacenamiento, | quien verifica los mismos. > : L . .
. propone una nueva redaccion afin de aclarar quién | 86.2. El procedimiento patron para
asi como la forma de . o
debe tenerlo y que lo listado en el 86.2 es la | productos veterinarios de uso en

proceder cuando se
requiera modificar la
férmula.

86.2. El
procedimiento  patrén
para productos

veterinarios de uso en
acuicultura debe incluir
lo siguiente:

()

informacién minima  que debe
detalladamente en la formula patron.

figurar

acuicultura debe incluir como minimo la
informacioén siguiente:

()
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Decreto
Supremo

Considerando que la
implementacion de la
propuesta normativa permitira
al SANIPES “reforzar sus
competencias en materia de la
inocuidad” (pagina 25 de la
EM), resulta necesario que, en
concordancia con el principio
de Equilibrio Presupuestario
establecido en el articulo 78 de
la Constitucion Politica del
Peru, seincluya en el PDS una
Disposicion Complementaria
Final sobre el Financiamiento,
de acuerdo con el siguiente
texto:

“Quinta.- Financiamiento
La implementacién de la
presente norma se financia con
cargo al presupuesto
institucional del Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera
(SANIPES), sin demandar
recursos adicionales al Tesoro
Publico.”

Cabe resaltar que dicha
inclusion es congruente con lo
afirmado en la EM (péagina 31),
que sefala: “La
implementacion del presente
Reglamento  Sectorial no
irrogara ningln gasto adicional
a la administracion publica, sin
demandar recursos
adicionales al Tesoro Publico,
puesto que la fiscalizacion
sanitaria y las actividades para

Si

Se incorpora en el Decreto Supremo un nuevo
articulo que incluya el tema de financiamiento.

Proyecto de Decreto

()

Articulo 3.

Supremo

Financiamiento

La implementacion del presente
Decreto Supremo se financia con
cargo a los recursos del presupuesto
institucional del Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera (SANIPES), sin

demandar recursos adicionales al
tesoro publico.
Articulo 4, - Refrendo

()




la ejecucion de la certificacion
sanitaria de importacion se
encuentran dentro de las
funciones inherentes de la
entidad y de las actividades
operativas, asi como de las
tareas y subtareas que se
encuentran presupuestadas en
cada unidad orgénica u 6rgano
competente.”
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DECRETO SUPREMO
o
ERODUCE -2021 | DECRETO SUPREMO N® -
20242-PRODUCE DECRETO SUPREMO N° -2022-
(...) ) PRODUCE
gtpgﬁsoegéepua?cc;e;g El presente Decreto Supremo ()
el Portal Institucional 3? it ‘IJUbhca en las sedes Articulo 2. Publicacion
119 Decreto del Ministerio de la 'gtales | del Ministerio de la Si Se realizan las dos correcciones de forma
Supremo Produccion Produccion sugeridas El presente Decreto Supremo se publica
(www.gob.pe/produce) b.pe/orod enel en las sedes digitales del Ministerio de
y , en el Portal (www.gob. pe pro ‘uce)ly, del la Produccion (www.gob.pe/produce) v,
Institucional del Organismo Nacional di del Organismo Nacional de Sanidad
Organismo  Nacional Sanidad Pesquera Pesquera (www.sanipes.gob.pe), el
de Sanidad Pesquera (www.sanipes.gob.pe) ol mismo dia de su publicacion en el Diario
(www.sanipes.gob.pe) S : R Oficial El Peruano.
el mismo dia de su m|sr_no_d|ade_su publicacion en
’publicacién en el Diario el Diario Oficial El Peruano.
Oficial El Peruano.
Debe ser propuesto por la
autoridad sanitaria
competente. Tal y como se menciona en el documento sefialado
por INACAL, el mismo es un comentario y no una
No se han establecido observaciéon que requiera ser subsanada. Sin
Articulo 40.- | disposiciones sobre toma de perjuicio de ello, se comenta que en efecto
120 Proyecto Mecanismos de control | muestra ni planes de muestreo ) SANIPES viene impulsando la aprobacion de un | Se mantiene el texto inicial de la
Normativo | ante posibles peligros | de las actividades pesqueras y proyecto normativo referido a tomas de muestra 'y | propuesta sin cambios.

parasitarios

acuicolas las cuales ayuden a
la evaluacion de la
conformidad.

Sl se cita alguna NTP, si se
intervendria

planes de muestreo, lo cual no es materia
regulatoria del presente Decreto Supremo. Por
tanto, este punto serd atendido pero con otro
instrumento normativo.
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21 ANexo | Es necesario considerar lo
REQUERIMIENTOS dispuesto en _eI numeral 31 o!e
SANITARIOS DE laNorma Bésica d_e I_Ergonomla
DISERIO )é Ide 5 Proce(cjilmlent%_ de
! p valuacion e iesgo
CE:SL’\JII?D-I;AIT\/ILIJENCIT%N DE Disergoném_if:o”, a_pr_oba_da por
INFRAESTRUCTURA la Resolucién Ministerial N°
S PESQUERAS 375-2008-TR (en ad'elante,
Seccion " Norma de ‘Ergonomla), a
PLANTAS DE Sfetlzltos‘de gllnear los vtalores
e iluminancias propuestos en
Zg?ggfﬁ:fENTo E el REGLAMENTO
INDUSTRIAL SECTORIAL DE INOCUIDAD ANEXO |
EXCEPTO ’ PARA LAS ACTI\[IDADES
AQUELLAS QUE PESQUERAS Y ACUICOLAS , o o
FABRICAN dado ; que elstello rl)royecto (7 ) Ventilacion e iluminacion
normativo sefiala ux para
SF?S%EEEERSADOS v "otras ére_as de la planta de _ _ 7.3. Lo_s ni\_/ele_s’minimos ydistribl_Jc_:ic_’)n
Proyecto ACEITE DE ORIGEN proces_z_imlento“, ~ pero no _ Se acepta los comen_tanos sobre la matena_y se | de la iluminaciéon natur_al ylo artlflc_lal
121 Normativo | HIDROBIOLOGICO especifica qué tipo de tarea Si procede a realizar las adecuaciones | debe ser adecuada al tipo de trabajo,
visual se ejecutan en estas correspondientes. considerando como minimo:

7. Ventilacion e
iluminacién

7.3. La calidad vy
distribucion de la
iluminacién natural y/o
artificial debe  ser
adecuada al tipo de
trabajo, considerando
como minimo:
1. 540 lux en las areas
donde se realice un
examen detallado del
producto.

2. 220 lux en las salas
de procesamiento.
3. 110 lux en otras
areas de la planta de
procesamiento.

areas. Al respecto, de ser
necesario un Requerimiento
visual simple:  inspeccién
visual, recuento de piezas,
trabajo en banco maquina en
dichas éreas, el nivel minimo
de iluminacién es de 200 lux,
con lo cual se estaria
incumpliendo lo dispuesto en la
Norma de ergonomia. De la
misma forma, "en las éareas
donde se realice un examen
detallado del producto" se
propone 540 lux como minimo,
no obstante, la Norma de
ergonomia  sefiala como
minimo 500 lux para tarea
visual con distincién clara de

1. 750 lux en las areas donde se realice

un examen detallado del

producto.

2. 300 lux en las salas de procesamiento.
3. 200 lux en otras areas de la planta de

procesamiento.

()




detalles y 700 lux para tarea
visual con distinciéon fina de
detalles. En consecuencia, es
necesario se realice la
verificacion de las tareas
visuales a realizarse en dichas
areas para adecuar la
propuesta  normativa  en
concordancia con lo dispuesto
en la Norma de ergonomia.
Por otro lado, cuando se hace
referencia a la unidad de
medida "lux", se refiere a
iluminancias, correspondiente
a una magnitud luminotécnica
asociada a cantidad de
iluminacion y no a "calidad" de
iluminacioén, con lo cual se
recomienda utilizar la
expresién "niveles minimos de
iluminacion”.
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2.2. Anexo 1
REQUERIMIENTOS
SANITARIOS DE
DISENO,
CONSTRUCCION Y
EQUIPAMIENTO DE
INFRAESTRUCTURA
S ACUICOLAS
Seccién | ANEXO Il
2. Especificaciones
sobre estructuras
2.1. Las paredes En este Anexo Il destinado 2. Especificaciones sobre las estructuras
deben ser de (...)
- ; para Infraestructuras . . - L,
superficies lisas e s . 2.4.Lailuminaciény ventilacion de las
- acuicolas, no se han dispuesto . ; )
impermeables, de | . P areas de trabajo deben cumplir la
lineamientos especificos en . . .
color claro y h o normativa vigente en materia de
- cuanto a "Ventilacion e . .
resistentes al lavado. iluminacion” . h s | . bre | . ergonomia que resulte aplicable.
22 De contar con | uminacion” como si se ha e acepta los comentarios sobre la materia y se )
realizado en el Anexo | para procede a realizar las adecuaciones

ventanas, estas deben . )

Proyecto - Infraestructuras pesqueras, . correspondientes en el proyecto normativo. e

122 . ser de superficies ; Si L . - - 1. Especificaciones generales sobre las

Normativo | . . por lo cual, es necesario Asimismo, se cita la normativa vigente en la | : A

lisas, de material instalaciones

resistente y no
absorbente; con un
disefio y construccion
gue no permita el paso
o acumulacion del

polvo, asi como el
ingreso de plagas y
otros animales.

2.3. Los equipos de
iluminacién no deben
estar ubicados sobre
las lineas de proceso

sino, ubicadas
paralelamente a ellas.
2.4. El ingreso del

personal a la sala de
procesamiento  debe
realizarse a través de

considerar lo dispuesto Norma
Basica de Ergonomia y de
Procedimiento de Evaluacion
de Riesgo Disergonémico”,
aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 375-2008-TR,
para tal efecto.

exposiciéon de motivos para facil ubicacion por el

operador.

()

1.2. Contar con las condiciones
adecuadas de iluminacién, temperatura,
humedad, ventilacién y ruidos que no
afecten adversamente al producto
fabricado o al funcionamiento de los
equipos. La iluminacion y ventilacion
de las areas de trabajo deben cumplir
la normativa vigente en materia de
ergonomia que resulte aplicable.




una zona de
desinfeccion para las
manos y el calzado, a
fin de evitar la
contaminacion
cruzada.

25. La sala de
procesamiento  debe
contar con un éarea
designada para los
piensos que requieren
ser procesados
nuevamente
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Exposicion
de Motivos

1 .En el segundo parrafo de la
pagina 8, que sefiala "la
condiciéon de contaminado se
da cuando tipo las (...)", se
sugiere suprimir la palabra
"tipo" de manera que se
establezca “"lacondicion de
contaminado se da cuando las
(...)".2. En el dltimo parrafo de
la pagina 10, que sefiala "en
adicion, teniendo que en
cuenta que la actividad de
acuicultura puede realizarse en
medios  naturales  (aguas
continentales o maritimas) y
estructuras construidas (...)",
se recomienda modificar la
palabra "maritimas" por
"jurisdiccionales" o "bajo la
jurisdiccién  nacional" para
utilizar la referencia adecuada
a las aguas del dominio
maritimo.3. En el punto
referido al Anexo 4, de la
pagina 21, que sefiala “al
respecto, existen algunos
autoservicios que han iniciado
la implementaciéon - por
ejemplo - acuarios bajo
sistemas (...)", se recomienda
agregar la palabra "de" antes
de la palabra
"acuarios"Finalmente, se
sugiere revisar la gramatica y
puntuacion de los textos;
numerar las paginas de la
exposicion de motivos;
uniformizar el color de la fuente
de los textos; y revisar el

Si

Se han realizado todas las adecuaciones de forma
y redaccion solicitadas.

Se ha modificado la exposicion de
motivos de acuerdo a lo indicado.
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espaciado entre las
disposiciones del Reglamento
Sectorial.
Articulo 1.- Objeto
El Reglamento
Sectorial de Inocuidad
para las Actividades . JOS Articulo 1.- Objeto
En el articulo 1, que sefiala "el
Pesqueras y Reglamento  Sectorial de
Acuicolas, en adelante . L El Reglamento Sectorial de Inocuidad
) Inocuidad para las Actividades -
Reglamento Sectorial, . para las Actividades Pesqueras vy
) . Pesqueras y Acuicolas, en P «
Proyecto tiene por objeto . Acuicolas, en adelante “Reglamento
124 . adelante Reglamento Si Se acepta la propuesta de forma. AP .
Normativo | establecer los . . " Sectorial”, tiene por objeto establecer los
o Sectorial, tiene (...)", se " Lo .
requerimientos . requerimientos sanitarios relativos a la
sugiere colocar

sanitarios relativos a la
inocuidad que deben
cumplirse en el
desarrollo de las
actividades pesqueras
y acuicolas, en cada
etapa de la cadena
productiva.

entre comillas las palabras
"reglamento sectorial"

inocuidad que deben cumplirse en el
desarrollo de las actividades pesqueras y
acuicolas, en cada etapa de la cadena
productiva.
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Proyecto
Normativo
y
Proyecto
de
Decreto
Supremo

General

El Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las actividades
Pesqueras y Acuicolas
establece, en los articulos 110
al 113, disposiciones en
materia de etiquetado de los
productos hidrobiolégicos, asi
como el contenido de la
etiqueta de alimentos y
productos veterinarios de uso
en la acuicultura y
disposiciones del etiquetado
para la  comercializacion.
En este sentido, el referido
proyecto se enmarca en la
definicion de  reglamento
técnico establecida en el
Acuerdo sobre Obstéaculos

Técnicos al Comercio
(Acuerdo OTC). Asimismo, la
Unica Disposicion

Complementaria Derogatoria
del proyecto de decreto
supremo establece que, a
partir de su entrada en
vigencia, quedara derogada la
Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras vy
Acuicolas, aprobada mediante
Decreto Supremo. N° 040-
2001-PE, el cual se encuentra
incluido en el inventario de
reglamentos técnicos
peruanos del Portal Web de
MINCETUR. En ese sentido, si
bien se observa que el
mencionado proyecto ha sido
notificado (por el punto focal:
Senasa) ala OMC a través del
Comité de Medidas Sanitarias
y  Fitosanitarias con la
signatura G/SPS/N/PER/934
de fecha 21 de junio de 2021,
con plazo de 60 dias para
comentarios, cabe resaltar que
este no ha sido notificado al

Parcial

El Decreto Supremo N° 040-2001-PE que aprueba
la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras,
es un instrumento normativo que regula diferentes
aspectos relacionados al sector pescay acuicultura
que contiene en dos de sus articulos (150 y 151)
disposiciones relativas al etiquetado. Si bien el
primer articulo dispone 10 especificaciones
detalladas, el segundo articulo precisa que todo lo
que no esté expreso en este Decreto Supremo,
emplee de forma supletoria lo sefialado en la
Norma General del Codex Alimentarius para el
etiquetado de los alimentos preeenvasados. Al
respecto, el presente Reglamento ha recogido los
contenidos de la normativa del Codex alimentarius
de forma resumida y simplificada dentro de sus
disposiciones para facilitar su ubicacién y
cumplimiento, lo cual no presenta variaciones
respecto a los contenidos que actualmente verifica
SANIPES en el etiguetado de mercancias.
("Business as usual").
Por otro lado, SANIPES cuenta desde el 2016 con
dos procedimientos técnicos (Resolucion Directoral
N° 004-2016-SANIPES/DE 'y N° 008-2016-
SANIPES/DE) que establecen la secuencia de
pasos para la emisién del registro sanitario de
mercancias, y recomendaciones y criterios de
etiquetado (basado en la normativa internacional)
para los piensos y productos veterinarios de uso en
acuicultura basado en estandares internacionales
que aplican actualmente los operadores del sector
pesca y acuicultura (nacionales e importadores),
pudiendo ello visualizarse en las etiquetadas de las
mercancias que actualmente circulan a nivel
nacional. Al igual que el caso anterior, el presente
Reglamento traslada dichos contenidos de forma
simplificada y expresa dentro de sus disposiciones,
lo cual no generaria una variacion en los
requerimientos de etiquetado de dichas
mercancias tanto para socios comerciales
nacionales como internacionales. ("Business as
usual").

Para ambos casos descritos anteriormente, es
importante mencionar que, el articulo 11 del
Decreto Supremo N° 010-2019-PRODUCE
establece que SANIPES es la Autoridad Sanitaria
competente para aplicar los criterios del Codex

Proyecto Normativo
Articulo  113.- Disposiciones  del
etiguetado para la comercializacién
(...)

113.4. La informacién detallada en la
etiqueta debe:
1. Llevar claramente impresa la
nomenclatura en el sistema legal de

unidades de medida  peruano.
()

Proyecto de Decreto Supremo
Articulo 4. Refrendo

El Decreto Supremo es refrendado por el
Ministro de la Produccion, el Ministro de
Salud, el Ministro de Comercio
Exterior y Turismo y, el Ministro de
Economiay Finanzas.




Comité de Obstéculos
Técnicos al Comercio,
conforme a lo dispuesto en el
articulo 2.9.2 del Acuerdo OTC
de la OMC. Al respecto, cabe
mencionar que el Mincetur es
la entidad encargada de
realizar dicha notificacion. El
articulo 2.9.2 sefiala que los
paises miembros de la OMC
deben notificar a los demas
miembros de la referida
Organizacion los proyectos de
reglamentos técnicos en una
etapa temprana que permita
realizar modificaciones, asi
como evaluar las
observaciones que se formulen
a dicho proyecto, antes de su
entrada en vigor. Asimismo, el
articulo 12 de la Decision 827
(Lineamientos para la
elaboracion, adopcion y
aplicacion de reglamentos
técnicos y procedimientos de
evaluacion de la conformidad
en los Paises Miembros de la
Comunidad Andina y a nivel
comunitario) sefiala que los
Paises Miembros notificaran a
través de la Secretaria General
de la Comunidad Andina los
proyectos de reglamentos
técnicos y de procedimientos
de evaluacion de la
conformidad, asi como los
proyectos de actualizacion
(revisiones o modificatorias) de
los mismos que pretendan
adoptar otorgando un plazo de
60 dias para comentarios. Por
otro lado, de acuerdo con lo
dispuesto en el articulo 10 de
la Decisién 827, el plazo entre
la  publicacién de un
reglamento  técnico 'y su

Alimentarius y/o de la Organizacion Mundial de
Sanidad Animal (OMSA), lo cual también sirve para
orientar e interpretar la normativa sanitaria nacional
en caso sea necesario. Por tanto, en el ejercicio de
sus actividades hasta la fecha, SANIPES ha
realizado la asistencia, guia y evaluaciéon del
etiquetado de las mercancias bajo su competencia
de acuerdo a las disposiciones de la normativa
internacional como el Codex Alimentarius, siendo
ello de conocimiento nacional e internacional por
todos los socios comerciales; y, en ese sentido, no
se considera que las disposiciones incorporadas en
el presente Reglamento Sectorial requieran ser
notificadas ante la OMC en el marco del Acuerdo
de Obstaculos Técnicos al Comercio; pero, sin
perjuicio de ello, si se considera importante que al
momento de su aprobacién, la normativa sea
notificada de conocimiento.
A efectos de demostrar que las exigencias de
etiquetado no han sido variadas con respecto al
contenido de este proyecto de Reglamento, se
adjunta una matriz comparativa en donde puede
evidenciarse ello (Solo se ha requerido la
modificacibn de un punto de acuerdo a lo
coordinado en las reuniones de trabajo con
MINCETUR). Finalmente, de acuerdo a lo indicado
por la Entidad opinante, este Reglamento debe ser
refrendado por el Ministro de Comercio Exterior y
Turismo, modificandose asi el proyecto de Decreto
Supremo.




entrada en vigencia no sera
inferior a seis (6) meses, salvo
cuando no sea factible cumplir
los objetivos legitimos
perseguidos. En ese sentido, el
Proyecto de Decreto Supremo,
el cual aprueba el Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las
Actividades  Pesqueras vy
Acuicolas al constituirse en un
Reglamento Técnico, debera
cumplir con la obligacién de
notificacion bajo los
compromisos establecidos en
el Acuerdo OTC vy la Decision
827. Por otro lado, es preciso
indicar que, de conformidad
con la Ley N° 27790, Ley de
Organizacion y Funciones del
Mincetur y su Reglamento de
Organizacion 'y Funciones,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 005-2002-
MINCETUR, este Sector tiene
competencias en materia de
reglamentos técnicos. Ello, en
virtud a que el Mincetur define,
dirige, ejecuta, coordina Yy
supervisa la politica de
comercio exterior; se encarga
de negociar, suscribir y poner
en ejecucion los acuerdos o
convenios internacionales en
materia de comercio exterior,
integracion, cooperacion
econémica y social; asi como
velar por el cumplimiento de
dichos acuerdos tanto en el
ambito nacional como en el
internacional; ademas, el
Viceministerio de Comercio
Exterior tiene como funciones,
entre otras, supervisar el
cumplimiento de los
compromisos comerciales
internacionales y de




integracion comercial
asumidos por el Perd, entre
ellos, el Acuerdo OTC. En ese
sentido, corresponde que el
proyecto normativo también
sea refrendado por el Ministro
de Comercio Exterior y
Turismo.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se .
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N el NORMATIVO acepta
Reglamen
to

DECRETO SUPREMO
o
N ODUCE ~202% EESEEE% SUPREMO N° -2022-
() (.
Suueélzcrllzmg Lfey%;Z Qge, la misma Ley en su articul_o 3
que el SANIPES tiene sefiala que el SANIRES _ tiene
competencia para com_p(_atenma para normar y flsgallzar los
normar y fiscalizar los servicios de ’sanldad e mocmdad
servicios de sanidad e pesquera, acwcola_ y de piensos e
inocuidad pesquera, | DECRETO SUPREMO N° - |n_gred!ente_s de PIENSOS de origen
acuicola y de piensos: 20212-PRODUCE h!drob!olc’)g!co y con destmq a especies
e ingredientes de hidrobiolégicas, en el ambito naupnal,
iensos de origen | (...) asi como aquellos servicios
Eidrobiolégico y gon co_mplementarios y vi_nculados_ que
desti ; brinden los agentes publicos o privados
estino a especies | El presente Decreto Supremo relacionados con el sector de la pesca y
hidrobiolégicas, en el | se publica en las sedes A ;
ambito nacional, asi | digitales enr——el—Portal . . acuicultura, enm_arc_ados en I_as me_dld_as

126 Decreto ggnmo aql’JeIIos Iastitucional del Ministerio de la Si Se r_eallzan las dos correcciones de forma y normas sa.n|ta_r|a_s y fitosanitarias

Supremo Servicios Produccion sugeridas internacionales; asimismo, se encuentra

complementarios y
vinculados que brinden
los agentes publicos o
privados relacionados
con el sector de la
pesca Yy acuicultura,
enmarcados en las
medidas y normas
sanitarias y
fitosanitarias
internacionales;
asimismo, se
encuentra
comprendido  dentro
del ambito de su
competencia, el
procesamiento
pesquero, las

(www.gob.pe/produce) y , en-el
Portal—nstitucional

del
Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera
(www.sanipes.gob.pe), el

mismo dia de su publicacién en
el Diario Oficial El Peruano.

comprendido dentro del ambito de su
competencia, el procesamiento
pesquero, las embarcaciones, la
infraestructura pesquera y acuicola, el
embarque, y otros bienes y actividades
vinculados a la citada Ley;

()

Articulo 2. Publicacion
El presente Decreto Supremo se publica
en las sedes digitales del Ministerio de
la Produccién (www.gob.pe/produce) y,
del Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera  (www.sanipes.gob.pe), el
mismo dia de su publicacion en el Diario
Oficial El Peruano.




embarcaciones, la
infraestructura
pesqueray acuicola, el
embarque, y otros
bienes vy actividades
vinculados a la citada
Ley;

)

Articulo 2. Publicacion
El presente Decreto
Supremo se publica en
el Portal Institucional
del Ministerio de la
Produccion
(www.gob.pe/produce)
, en el Portal
Institucional del
Organismo  Nacional
de Sanidad Pesquera
(www.sanipes.gob.pe)
, el mismo dia de su
publicacion en el Diario
Oficial El Peruano.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
La Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad
Alimentaria formula
observacion sobre el proyecto
. . normativo, solicitando se
g‘;t'_cmocgft'mért'cﬂg modifique el inciso 1 del
o - numeral 32.3. del articulo 32
higiene aplicables en .
del Reglamento propuesto: . .
las plantas de Debe decir: Articulo  32. Controles de higiene
procesamiento "Articulo 32.- Controles de apllcables_ en las plantas de
() higiene aplicables en las procesamiento
32.3. El control de Igntas dg rocesamiento ()
plagas: p P 32.3. El control de plagas:
1. Establecer V| a5 . 1. Establecer y ejecutar un control de
: 32.3. El control de plagas: - S
ejecutar un control de ; plagas evitando la contaminacion
) 1. Establecer y ejecutar un . _
plagas evitando la - cruzada; y emplear productos quimicos
A control de plagas evitando la R P
contaminacion Y . acordes a las especificaciones técnicas
. contaminacién cruzada; y . - : .
cruzada; y emplear P de los mismos referidos a dosis, método
P emplear productos quimicos . . . S >
Proyecto productos quimicos P Se realizan adecuaciones al texto del articulado, | de aplicacién, modo de uso y tiempo de
p acordes a las especificaciones . ; ) L L L
127 Normativo | acordes a las P ) Si incluida la precisién sobre la denominacién correcta | exposicién. En caso que el control de
. o técnicas de los mismos .
Articulo 32 | especificaciones de la DIGESA. plagas searealizado por una empresa de

técnicas de los mismos
referidos a  dosis,
método de aplicacion,
modo de uso y tiempo
de exposicion. En caso
que el control de
plagas sea realizado
por una empresa
tercera, esta debe
estar autorizada por la
Direccion General de
Salud Ambiental
(DIGESA).

referidos a dosis, método de
aplicacién, modo de uso y
tiempo de exposicién. En caso
que el control de plagas sea
realizado por una empresa de
saneamiento ambiental, esta
debe estar registrada ante la
Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA)."
Deigual forma, se debe
consignar en el inciso 6 del
numeral 32.3. del articulo 32
del Reglamento propuesto, la
denominacién correcta de la
DIGESA: "Direccién General
de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentarial".

saneamiento ambiental, esta debe
estar registrada ante la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).
()

6. Utilizar productos quimicos vy
biolégicos registrados y/o autorizados
por la Direccibn General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria
(DIGESA).




(literal/

numeral
Comentario al:ticeulez)/ FEQICICRICTNSS Se ;
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N el NORMATIVO acepta
Reglamen
to
Debe decir:
Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicacién del
presente Reglamento Sectorial
Articulo 4.- | se emplean las definiciones
Definiciones siguientes:
Para  efectos de | (...
aplicacion del presente | 23. Holothuroidea.- Clase de
Reglamento Sectorial | equinodermos de  cuerpo
se aplican las | blando que viven en el fondo Articulo 4.- Definiciones
definiciones del lecho marino, Para efectos de aplicaciéon del presente
siguientes: principalmente en sustratos de Reglamento Sectorial se emplean las
arena y barro donde yacen definiciones siguientes:
23. Holothuroidea.- | enterrados, con sus tentaculos (...)
Proyecto Equinodermo de | sobresaliendo en aguas mas 23. Holothuroidea.- Clase de
128 Normativo | cuerpo blando que vive | claras. Se incluye a los pepinos Si Se acepta precision en la redaccion. equinodermos de cuerpo blando que
Articulo4 | en el fondo del lecho | de mar. viven en el fondo del lecho marino,

marino, principalmente
en sustratos de arena
y barro donde yacen
enterrados, con sus
tentaculos

sobresaliendo en
aguas mas claras. Se
incluye a los pepinos
de mar.

()

(-+)

Justificacion:

Los holoturoideos son una
clase de equinodermos (filo),
es decir una subclasificaciéon
taxonémica dentro del filo.
Otros tipos de equinodermos
pueden ser, por ejemplo:
Equinoideos, Crinoideos
Asteroideos, Ofiuroideos o
Concentricicloideos. En ese
sentido, se sugiere hacer la
precisién respectiva.

principalmente en sustratos de arena y
barro donde yacen enterrados, con sus
tentaculos sobresaliendo en aguas mas
claras. Se incluye a los pepinos de mar.

()




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Debe decir:
Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicacién del
presente Reglamento Sectorial
Dice: se emplean las definiciones
Articulo 4.- | siguientes:
Definiciones (-..)
Para  efectos de | 30. Macroalga.- Tipo de alga
aplicacion del presente multicelular macroscépica que Articulo 4. Definiciones
Reglamento Sectorial | se desarrolla fijada al sustrato, S
) ; p ; Para efectos de aplicacién del presente
se ‘apllcan las | realiza fotosintesis y Reglamento Sectorial se emplean las
definiciones generalmente se encuentra > o >
S - L . . definiciones siguientes:
Provecto siguientes: formando praderas y bosques Se acepta recomendacion referida a precisar de )
yec (...) en los ecosistemas marinos. . forma mas clara que las macroalgas pueden estar . .
129 Normativo ; RN Parcial . : 30. Macroalga.- Tipo de alga multicelular
. 30. Macroalga.- Tipo | Posee una amplia distribucion en aguas dulces, estuarinas o saladas, pero bajo .
Articulo 4 que se desarrolla fijada al sustrato,

de alga multicelular
gue se desarrollafijada

al sustrato, realiza
fotosintesis y
generalmente se
encuentra  formando

praderas y bosques en
los medios acudaticos.

()

a nivel mundial, se pueden
encontrar especies tropicales y
de mayores latitudes en climas
templados, en diferentes
ambientes marinos, salobres y

de aguas dulces.
()

Justificacion:

Las macroalgas también

pueden existir en sistemas de
agua dulce, por ello se sugiere
precisar dicha informacién.

una redaccion mas precisa.

realiza fotosintesis y generalmente se
encuentra formando praderas y bosques
en los diferentes ambientes marinos,
salobres y de aguas dulces




(literal/
numeral/

TEXTO ORIGINAL

CCIAIEN | e DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA S0 Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N el NORMATIVO acepta
Reglamen
to
Debe decir:
Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicacién del
presente Reglamento Sectorial
Dice: se emplean las definiciones
Articulo 4.- | siguientes:
Definiciones (-..)
Para  efectos de | 31. Microalga.- Referido a las
aplicacion del presente | células eucariotas Articulo 4.- Definiciones
Reglamento Sectorial | microscépicas y a las bacterias Para efectos de aplicaciéon del presente
se aplican las | que realizan la fotosintesis Reglamento Sectorial se emplean las
definiciones oxigénica (incluyen a las definiciones siguientes:
Proyecto siguientes: cianobacteriqs), yfom_1an parte o 3 (...) _ _ )
130 Normativo (...) _ _ dela pr(_)ducthlcliad primaria de Si Se_at_:gpta precision respecto a la redaccién de la | 31. M_lcroalga.-_ Referlldq a las células
Articulo 4 31. Microalga.- Tipo de | los medios acuéticos naturales definicion. eucariotas microscépicas y a las

alga unicelular que
realiza fotosintesis y
forma parte de la
productividad primaria
de los medios
acuaticos naturales o
artificiales. Incluye a
las cianobacterias.

()

o] artificiales.

(-+)

Justificacion:

Se recomienda definir al
término  “microalga” como
células eucariotas
microscopicas que por ciertas
propiedades morfolégicas
incluyen a las cianobacterias
(actualmente considerados
como organismos procariotas),
para mayor precision.

bacterias que realizan la fotosintesis
(incluyen a las cianobacterias), y
forman parte de la productividad primaria
de los medios acuéaticos naturales o
artificiales. Incluye a las cianobacterias




(literal/

Comentario r;l::?cel;lecly FEQICICRICTNSS Se
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
NORMATIVO P
Reglamen
to
Debe decir:
Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicacién del
presente Reglamento Sectorial
se emplean las definiciones
siguientes:
(...
34. Plagas.- Cualquier especie, Se acepta recomendacion referida a precisar de
Dice: raza o biotipo vegetal o animal forma mas clara el concepto de plagas
Artl’c.ulo a.- 0 agente patégeno dafiino para considerando que podrian ser tanto vegetales
Definiciones " | los alimentos destinados para como animales. Sin embargo, no se precisa el
Para  efectos de el consumo animal o humano.” término agente patégeno ya que ello esta
aplicacion del presente (-.)) involucrado y asociado directamente a temas de
P P B contaminacion de los alimentos, de acuerdo a lo . -
Reglamento Sectorial e . ; . Articulo 4.- Definiciones
A Justificacion: establecido por el Codex Alimentarius. Es s
se aplican las ; . } Para efectos de aplicaciéon del presente
- Se recomienda emplear una importante mencionar que, el presente proyecto de .
definiciones S . ; Reglamento Sectorial se emplean las
N ; definicion més acotada para el Reglamento solo puede y debe ser interpretado en N s .
siguientes: PN Y ) P definiciones siguientes:
Proyecto () término plaga . Puesto que, la el marco de normativa y documentos te_cn|c0_s en (.)
131 Normativo | 34. Plagas.- Animales ZAl?ellgrsmgPdaenigr?qngg pllggzoﬁ Parcial materia de inocuidad. 34. Plagas.- Cualquier especie, raza o
Articulo 4 | tales como insectos, queros org q : : : biotipo vegetal o animal, tales como
. perjudiciales para los Cabe precisar que, en el caso de la industria de | . o ;
roedores, péjaros y BN . Lo insectos, roedores, péajaros y cualquier
) productos vegetales o] fabricacion de productos hidrobiologicos, la : .
cualquier otro que - ; . e ) ; otro que puede contaminar directa o
h animales y no aquellos que normativa y disposiciones internacionales hacen | . . ; -
puede contaminar . o ; ; : indirectamente los alimentos destinados
. podrian  ser  perjudiciales. una mayor referencia a plagas de origen animal por :
directa o] .o . para el consumo animal o humano.
indirectamente los N ser los principales vgctores de agentes Qatpgenos
alimentos  destinados Adicionalmente, se comenta gue puedan contaminar o afectar las practicas de
ara el consumo | AU la calificacion de “especie higiene en la manufactura o fabricacion de
gnimal o humano plaga”, en términos absolutos, productos hidrobiolégicos. Es posible que pueda

(-+)

no es una caracteristica
permanente de ninguna
especie. Por lo tanto, méas que
un atributo es una condicion
que una determinada
poblacion puede alcanzar bajo
ciertas circunstancias (mal
almacenamiento de alimento,
oferta alimenticia, salud
publica, entre otros).

aparecer una especie vegetal pero no es lo usual
sobre todo cuando se habla de plantas de
procesamiento.




(literal/

Comentario r;l::?cel;lecly FEQICICRICTNSS Se
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
NORMATIVO P
Reglamen
to
En el articulo 4 Definiciones,
(numeral 40) se incluye el
término “Residuos de origen
Efnrgg'%og;ggscc‘)milunCl::SIi djg Respecto al presente comentario, es importante
sélidop sin_embarqo. dicha mencionar que esta norma del sector produccion
concev tualizacion Sg élinea al debe guardar estricta concordancia con las
materigl de descarte que se normativas emitidas por el Ente Rector
revé en el marco no?mativo (PRODUCE), vy, en tal sentido, actualmente se
gacional en materia  de encuentra  vigente el Reglamento del
residuos  solidos Decreto procesamiento de descartes y/o residuos de
Dice: Legislativo N°127é En este recursos hidrobiolégicos aprobado mediante
Articulo 4.- | dispositivo legal, el material de Decreto  Supremo N h 005'?011'PRODU.CE'
Definiciones descarte se concibe como una Enese o_rc_ie_r] de ideas, dicho Reglamento contiene . I
Para  efectos de | merma o subproducto que la definicibn de descarte de residuos | Articulo 4.- Definiciones
B idrobiol6gicos" (modificado mediante D.S. N° - ara efectos de aplicacion del presente
aplicacion del presente | resulta dep rocecs]os hidrobiol (modificad diante D.S. N° 017 P fectos d ! del t
Rr:a lamento gectorial roductivos el Crl),lal se 2011-PRODUCE) el cual ha sido generalizado en | Reglamento Sectorial se emplean las
seg avlican las gonstitu e ' en  un _ insumo el presente proyecto de Reglamento ya que las | definiciones siguientes:
o ap . Y actividades de procesamiento se realizan tanto en | (...)
Proyecto definiciones directamente aprovechable en | | d ; las 4 d 0 id d . hidrobioléai
132 Normativo | siguientes: actividades del mismo rubro o Parcial aspantas_ € procesamiento como en las areas de | 40. Re_35|_uos € origen hidrobiologico.-
Articulo 4 | (...) ' giro, u otras actividades tareas previas de los desembarcaderos pesqueros | Constituidos por las mermas o pérdidas

40. Residuos de origen
hidrobiolégico.-
Residuos constituidos
por las mermas o
pérdidas  generadas
durante las actividades
de procesamiento.

productivas, extractivas o de
servicios.

En ese sentido, se recomienda
reemplazar la nominacién del
término por lo siguiente:

“40. Material de descarte de
origen hidrobiolégico. -
Constituidos por las mermas o
pérdidas generadas durante
las actividades de
procesamiento.”

Adicionalmente, a efectos de
distinguir los residuos solidos
(postconsumo) del material de
descarte (merma o]
subproducto) se recomienda

artesanales.

Sin perijuicio de ello, y entendiendo la opinién del
MINAM, se afiade un texto a la definicién planteada
por el sector produccion de acuerdo a la lectura de
los dispuesto en el Decreto Legislativo N° 1278, a
fin de evitar confusiones en su interpretacion.

Cabe precisar que, no se incorpora la definicién de
residuos sdlidos, toda vez que es un término que
ya se encuentra definido en la normativa vigente
por la Autoridad Competente. No corresponde que
la misma sea nuevamente regulada en una
normativa que tiene un alcance y persigue una
finalidad diferente.

generadas durante las actividades de
considerados
como material de descarte de acuerdo
alanormativa ambiental en materiade

procesamiento.  Son

gestion de residuos sélidos.




incluir la definicion de residuos
sélidos.

“xx. Residuos solidos: Es
cualquier objeto, material,
sustancia o] elemento
resultante del consumo o uso
de un bien o servicio, del cual
su poseedor se desprenda o
tenga la intencion u obligacion
de desprenderse, para ser
manejados  priorizando  la
valorizacién de los residuos y
en Ultimo caso, su disposicion
final.”
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En el numeral 13.4 del articulo
13 se  mencionan las
consideraciones que deben
cumplir las infraestructuras
. _ | pesqueras y acuicolas:
érc%csuildoeraciones 13. La consideracion 4 esta
enerales aplicables a relacionada a la gestién de
Igas infragstructuras residuos sélidos. Al respecto,
. teniendo en cuenta la
pesqueras y acuicolas L )
observacion 1, se recomienda . . .
(...) ) ; A ) Articulo 13.- Consideraciones generales
incluir el término “material de . )
13.4. Las \ ! aplicables a las infraestructuras
: descarte”, segun el texto - - . . ;
infraestructuras siquiente: En funcién a lo indicado en el comentario anterior, | pesqueras y acuicolas
pesqueras y acuicolas | . 9 N . . y habiendo precisado informacion en la definicion | (...)
2. Realizar la gestion y manejo . . s ) .
reguladas en el adecuado de los residuos de residuos de recursos hidrobiolégicos, se realiza | 13.4. Las infraestructuras pesqueras y
presente Reglamento - : una precision en el segundo considerando del | acuicolas reguladas en el presente
) solidos y el material de S . ) .
Sectorial, en | inciso 13.4 del articulo 13, en base a un extremo | Reglamento Sectorial, en concordancia
. escarte que se generen S e ; . h
concordancia con la de la recomendaciéon de redaccion del MINAM. | con la normativa ambiental vigente,
) . producto del desarrollo de sus .
Proyecto normativa  ambiental actividades.” deben:
11253 Normativo | vigente, deben: T, . Parcial Con respecto al tercer considerando, en vista que - | (...)
. La consideraciéon 3 se vincula . L. ? . - .
Articulo 13 | (...) por ejemplo - en los centros de produccion acuicola | 2. Realizar la gestién y manejo de los

2. Realizar la gestion
de los residuos que se
generen producto del
desarrollo de sus
actividades.

3. Contar con el
equipamiento para la
disposicién de
residuos, incluido los
domésticos, y el
tratamiento y control
de efluentes, segun
corresponda.

al equipamiento para el manejo
de los residuos sdlidos. A este
respecto, se recomienda
reemplazar el término
“disposicion” por “manejo”,
toda vez que, el primer término
de acuerdo al marco legal de
residuos sdlidos se refiere a la
“disposicion final” en un relleno
sanitario o] relleno  de
seguridad. Por lo tanto, se
recomienda la siguiente
redaccion:

“3. Contar con el equipamiento
para el manejo de residuos,
incluido los domésticos, y el
tratamiento 'y control de
efluentes, segun corresponda.”

si se realiza la disposicion final de la mortalidad
entre otros, este punto también debe ser tomado en
cuenta en la redaccion final del 3 numeral del
presente inciso comentado. En tal sentido, se
realiza una precisién adicional en la redacciéon en
base a las recomendaciones del MINAM.

residuos soélidos que se generen
producto del desarrollo de sus
actividades.

3. Contar con el equipamiento para el
manejo y/o disposicion de residuos,
incluido los domésticos, y el tratamiento
y control de efluentes, segln
corresponda.
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Articulo 42.-
Requerimientos
sanitarios para el
desvalvado ylo
eviscerado de
moluscos bivalvos y
gasterépodos marinos
Iaszal\?gg(r)aCIon d‘; En el articulo 42 (item 2) y en
eviscerado, con 0 sin ?I articulo 47 (numeral_fl7.2,
la aplicacién de calor |t'em_ 2), se _hace mencion al
en  adicion a Ic; tgrmm_o "‘r_e3|9uos de origen
establecido la h|drqb|o|og|co. Al resp(?cto,
normativa sanitaria con&deraﬁdo la observacion 1,
vigente, debe: (..)2 se recoml_enda reemplz_azar por
Asegur(iir ql;e Ié el término  “material _ de
disposiciéon de las d_escar_te' ) de orgen
valvas y residuos de hldro_blo_loglco”, de acuerdo a _ _

Proyec_to origen _ hidrobiolégico las siguientes propuestas.“42.- Consyderando lo s_eﬁglgdo en I_os coment_ano _ o

134 Normativo se realicen de forma (._..)2. _ _Asegurar que la NO a_ntenqr sobre la definicion de "residuos de origen | Se mant|ene el _texto inicial de la
Articulo 42 continua.(...)Articulo disposiciéon de las valvas y el hidrobiolégico”, el texto de los presentes articulos | propuesta sin cambios.
y 47 N manejo adecuado de material ya no requeriria una modificacién en su redaccién.

47.- Requerimientos
sanitarios para las
operaciones previas a
la  congelacion o
refrigeracion(...)47.2.

Las operaciones
previas a la
congelacion o

refrigeracién dentro de
la zona de bajo riesgo,
con o sin la aplicacién
de tratamiento térmico,
deben:(...)8. Disponer
de los residuos de
origen hidrobiolégico
en forma continua,
evitando su
acumulacién y que se

de descarte de origen
hidrobiolégico se realicen de
forma continua.”“47.2 — (...)8.
Disponer el material de

descarte de origen
hidrobiolégico en forma
continua, evitando su

acumulacion 'y que se
conviertan en focos de
contaminacion.”




(literal/

numeral/
Comentario articulo LSAUEIE Rl al5 Se .
N° del DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA acepta Comentario SANIPES TEXTO FINAL
Reglamen NORMATIVO
to
conviertan en focos de
contaminacion.
Articulo 66.- | En el articulo 66 se indica
Requerimientos requerimientos sanitarios para
sanitarios para la | larecepciény almacenamiento
recepcion y | de materia prima destinada ala
almacenamiento  de | fabricacién de concentrados
materia prima | proteicos y aceite de origen
destinada a la | hidrobiolégico. El numeral 66.4 . o .
U - ) . Considerando lo sefialado en los comentario
Proyecto fabricacion de | serefiere alos residuos sélidos . N I . . s
. . anterior sobre la definicién de "residuos de origen | Se mantiene el texto inicial de la
135 Normativo | concentrados y material de descarte. Al NO . SRR . ) .
. - . . hidrobioldgicao”, el texto de los presentes articulos | propuesta sin cambios.
Articulo 66 | proteicos y aceite de | respecto, teniendo en cuentala

origen
(--)

66.4. La materia prima
utilizada en la
elaboracién de harina
residual debe provenir
de residuos ylo

hidrobiolégico

observacion 1, se recomienda
precisar la redaccion, de
acuerdo al siguiente detalle.
“66.4. La materia prima
utilizada en la elaboracion de
harina residual debe provenir
de residuos y/o material

ya no requeriria una modificacion en su redaccion.
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descartes de | descartes de productos
productos hidrobiolégicos procedentes de
hidrobiologicos las actividades de
procedentes de las | procesamiento en plantas de
actividades de | consumo humano directo u
procesamiento en | otras actividades destinadas al
plantas de consumo | consumo humano directo.”
humano directo u otras
actividades destinadas
al consumo humano
directo.
De acuerdo con lo coordinado
con SANIPES en la reunion de
fecha 20 de septiembre del afio
2022 y en comunicaciones
posteriores, corresponderia
incluir en la Exposicion de
Motivos el sustento técnico
referido a que los requisitos de
etiguetado incluidos en el
proyecto de
Reglamento ya se encuentran Se ha incluido el sustento técnico solicitado en
Exposicién previstos en las normas relaciéon a las coordinaciones con MINCETUR
136 de Motivos General nacionales e internacionales Sl respecto al capitulo de etiquetado, dentro de la | Se modificé la exposicién de motivos.
pertinentes vigentes, y no exposicion de motivos del proyecto normativo

constituirian nuevos requisitos.
Sobre el particular, como se
indic6 en la observacion a la
primera versién, el proyecto
normativo se enmarca en la

definicion  de  reglamento
técnico establecida en el
Acuerdo sobre  Obstaculos

Técnicos al Comercio de la
OMC; por lo que el sustento
referido resulta  importante

(pagina 20 y 21).
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para este Sector, a fin de velar
por el cumplimiento de los
compromisos comerciales
internacionales asumidos en el
marco de laOMC y la CAN.
Anexo I | Enelnumeral 7.3 de la Seccion
7. Ventilacion e | Il del Anexo |, es necesario
iluminacion considerar lo dispuesto en el ANEXO |
7.3. Los niveles | numeral 31 de laNorma Basica
minimos vy distribucion | de Ergonomia y de S S
S . - 7. Ventilacion e iluminacion
de la iluminacién | Procedimiento de Evaluacion )
natural y/o artificial | de Riesgo Disergonémico”, . - C
- 7.3. Los niveles minimos y distribucién de
debe ser adecuada al | aprobada por la Resolucion P e
. . - . o la iluminacion natural y/o artificial debe
tipo de trabajo, en | Ministerial N° 375-2008-TR (en . .
) ser adecuada al tipo de trabajo, en
concordancia con la | adelante, Norma de . .
- . . concordancia con la normativa
normativa vigente | Ergonomia), a efectos de . o .
. . . L vigente emitida por la autoridad
emitida por la | precisar los valores de Se ha realizado la adecuacion del texto del : -
Proyecto - e . . S competente en materia de seguridad y
137 Normativo autoridad competente | iluminancias propuestos en el Sl proyecto normativo de acuerdo a lo indicado por la salud en el trabaio. Para tal efecto. se
en materia de | REGLAMENTO SECTORIAL Autoridad Competente. 0. '

seguridad y salud en el
trabajo. Paratal efecto,
se considera como
minimo:

1. 750 lux en las areas
donde se realice un
examen detallado del
producto.

2. 300 lux en las salas
de procesamiento
donde se realice

DE INOCUIDAD PARA LAS
ACTIVIDADES PESQUERAS
Y ACUICOLAS acorde con las
tareas visuales que se
desarrollan en determinadas
areas. En ese sentido, es
necesario precisar las tareas
visuales y no solo las éreas.
Asimismo, es  importante
sefialar que los niveles
minimos de iluminacién

considera como minimo:
1. 750 lux en las éareas donde se realice
un examen detallado del producto.
2. 300 lux en las salas de procesamiento,
donde se realice tareas visuales con
una distincién moderada de detalles.
3. 200 lux en otras areas de la planta de
procesamiento, donde el requerimiento
visual sea simple.
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TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

tareas visuales con
una distincion
moderada de detalles.
3. 200 lux en otras
areas de la planta de
procesamiento donde
el requerimiento visual
sea simple.

sefialados deben tener
concordancia con las normas
vigentes emitidas por la
autoridad competente en
materia de seguridad y salud
en el trabajo, a efectos de
considerar los cambios
normativos que puedan darse
mas adelante.

138

Proyecto
Normativo

Anexo 1
REQUERIMIENTOS
SANITARIOS DE
DISENO,
CONSTRUCCION Y
EQUIPAMIENTO DE
INFRAESTRUCTURA
S ACUICOLAS
Seccién |
PLANTAS DE
PIENSOS DE USO EN
ACUICULTURA

2. Especificaciones
sobre las estructuras

2.4. La iluminacién y
ventilacion  de  las

En el numeral 2.4 de la Seccién
| del Anexo Il, es necesario
hacer mencién a la normativa
vigente en materia de
seguridad y salud en el trabajo
emitida por la autoridad
competente, dado que el
término “ergonomia”
corresponde a una de las
disciplinas contenidas en la
“seguridad y salud en el
trabajo”, por lo cual, es
importante  considerar el
termino mas amplio y en
consecuencia de alcance
mayor

Sl

Se ha realizado la adecuacion del texto del
proyecto normativo de acuerdo a lo indicado por la
Autoridad Competente.

ANEXO Il

2. Especificaciones sobre las estructuras
()

2.4. 2.4. La iluminacién y ventilacién de
las éreas de trabajo deben cumplir la
normativa vigente emitida por la
autoridad competente en materia de
seguridad y salud en el trabajo, que
resulte aplicable.

()
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areas de trabajo deben
cumplir la normativa
vigente en materia de
ergonomia que resulte
aplicable.
La Oficina de Asesoria Juridica
Articulo 111.- | del Indecopi advierte que el
Contenido de la | Reglamento propuesto plantea
etiqueta de los | en eI|n0|I508deI nu:neral 111.,'1 Articulo 111.- Contenido de la etiqueta de
productos del articulo 111° que “la los productos hidrobiolégicos
hidrobiolégicos etigueta de los productos
. hldroblologlgos debe c_ont'ener 111.1. La etiqueta de los productos
111.1. La etiqueta de | como minimo la siguiente hidrobiolégicos. con excepcion de los
los productos | informacion: En caso el 9 ! . p .
. R . . concentrados proteicos y aceite de
hidrobioloégicos, con | producto hidrobioldgico ; ) L
9 , ) . . L - origen hidrobioldgico, debe contener
Proyecto excepcion de los | contenga algun insumo o Se ha realizado la incorporacion solicitada por el o S ) o
139 . . . Sl . como minimo la siguiente informacion:
Normativo | concentrados materia prima que represente ente opinante.

proteicos y aceite de
origen hidrobiolégico,
debe contener como
minimo la siguiente
informacion:

()

8. En caso el producto
hidrobiolégico
contenga
insumo o

algun
materia

algun riesgo para el
consumidor o usuario debe ser
declarado”. No obstante, dicha
disposiciébn ya estaria, en
parte, considerada en el
Cédigo de Proteccion vy
Defensa del Consumidor,
segun el detalle siguiente:

“Articulo 25.- Deber general

()

8. En caso el producto hidrobiolégico
contenga algun insumo o materia prima
que represente algun riesgo para el
consumidor o usuario, debe ser
declarado.; acorde a lo dispuesto en
los articulos 25 y 26 del Cédigo de
Proteccion y Defensa del Consumidor.




prima que represente
algun riesgo para el
consumidor o usuario,
debe ser declarado.

de seguridad
Los productos o servicios
ofertados en el mercado no
deben conllevar, en
condiciones de uso normal o
previsible, riesgo injustificado o
no advertido para la salud o
seguridad de los consumidores
o sus bienes”.
“Articulo 26.- Medidas de los
proveedores frente a los
riesgos previstos
En caso de que, por la
naturaleza o componentes del
producto o del servicio que se
comercialice, el riesgo sea
previsible para el proveedor,
este debe tomar las medidas
necesarias para su adecuada
conservacion, manipulaciéon y
transporte,  advirtiendo  al
consumidor de dicho riesgo,
asi como del modo correcto de
la utilizacién del producto o la
prestacion del servicio, y las
acciones a tomar en caso de
producido un dafio. Las
acciones del proveedor no
deben incrementar el riesgo
previsible.”
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La Direccion de Signos
Distintivos, respecto a lo
dispuesto en el inciso 1 del
numeral 112.1 del articulo 112,
advierte que se debe tener en
cuenta que de conformidad
con el articulo 190 de la
Articulo 112.- | Decisién 486 de la Comunidad
Contenido  de la | Andina, establece lo siguiente:
etiqueta de alimentos y | “Articulo 190.- Se entendera
productos veterinarios | por ”Of“bre _comga_rmal Articulo 112.- Contenido de la etiqueta de
de uso en acuicultura. | cualquier signo que identifique ) o
> o alimentos y productos veterinarios de uso
a una actividad economica, a >
. en acuicultura.
112.1. La etiqueta de | una empresa, O a un
los allmentos oy establecimiento mercantil (...)". 112.1. La etiqueta de los alimentos y
productos veterinarios | Por lo que, los proveedores de . . - - S
Proyecto : .. Se ha realizado la incorporacion solicitada por el | productos veterinarios de uso en
140 . de uso en acuicultura, | productos o servicios pueden Sl . - L.
Normativo 9 ente opinante. acuicultura, con excepcion de aquellos
con excepcién de | hacer uso de nombres : -
) . ; organismos empleados como alimento
aquellos organismos | comerciales; no obstante, ) ;
Y ' vivo sin envasar, debe contener como
empleados como | éstos también pueden optar e P . L
. . . minimo  la  siguiente  informacion:
alimento  vivo  sin | por el uso de marcas u otros .
. S 1. Nombre comercial, en caso sea
envasar, debe | signos distintivos que les .
o . . - aplicable.
contener como minimo | permita diferenciar su oferta ()
la siguiente | (productos o servicios) en el
informacion: mercado.

1. Nombre comercial.

()

De este modo, consideramos
gue es recomendable ajustar el
inciso 1 del numeral 112.1 del
articulo 112° del mencionado
Reglamento, habida cuenta
que el referido dispositivo
establece “requisitos minimos”
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La Direccién de la Autoridad
Nacional de Protecciéon del
Consumidor (DPC) advierte
gue si bien el numeral 8 del
articulo 113° del Proyecto de
Articulo 113.- | Reglamento, no regula
Disposiciones del | aspectos vinculados a la
etiguetado para la | modificacion de etiquetado por En este caso, no aplica considerar lo establecido en
comercializacién cambios en la informacién del la Resolucion Directoral 067-2018/DIGESA/SA,
(...) producto aprobado por la toda vez que es una normativa que aplica para el
113.8. La correcciéon | autoridad competente en su caso de mercancias bajo el ambito de aplicacion de
de errores de | registro sanitario; si la DIGESA. Cabe precisar que, las disposiciones
digitacion en la | corresponde verificar la del presente Reglamento solo aplican para
etiqueta mediante | normativa nacional sobre la mercancias bajo el ambito de aplicacion de
cualquier método es | materia, aplicada por la SANIPES. Asimismo, el proyecto de Decreto
aceptable si la etiqueta | Direccion General de Salud Supremo que aprueba el presente Reglamento
Proyecto final es correcta y | Ambiental e Inocuidad Sectorial establece disposiciones respecto al | Se mantiene el texto inicial de la
141 . ’ ; NO . ) . ) .
Normativo | cumple con la | Alimentaria (DIGESA), que agotamiento del stock que aplican a las mercancias | propuesta sin cambios.
normativa al momento | establece precisiones para bajo el ambito de SANIPES.
de la comercializaciéon | tener en cuenta en caso de
de las mercancias. Los | agotamiento de stock de Cabe precisar que, independientemente de lo
adhesivos no deben | etiquetas alimentos anteriormente descrito. SANIPES verifica el

cubrir  los  demas
requisitos obligatorios
de la etiqueta y deben
estar adheridos de
manera firme hasta
gue la mercancia sea
adquirida por el
consumidor final.

industrializados con Registro
Sanitario Vigente bajo su
competencia.

En ese sentido deberia
considerarse lo establecido en
la Resolucion Directoral 067-
2018/DIGESA/SA que
establece los Criterios
Técnicos para la autorizacion
del uso de etiqueta en stock
para alimentos industrializados
de produccién nacional.

cumplimiento de la normativa sanitaria aplicable a
las mercancias bajo el ambito de su competencia
ante la emisién del registro o certificacion sanitaria,
y durante las labores de fiscalizacién sanitaria que
correspondan.
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«En la Tabla 10:
«Cuadro general de
estimacion cualitativa
de costos y beneficios
respecto a la
aprobacién del
Reglamento Sectorial»
IMPACTO: ()
C-2.2 Reduccion de la
competencia La Direccion Nacional de
Se estima que los S >
. Investigacion y Promocién de
costos que pudieran A ; h
h - la Libre Competencia advierte
incurrir los operadores -
L que con la finalidad de
no son significativos, ; ;
sustentar las afirmaciones . -
de tal manera que ello . ) Se ha precisado la redaccion del texto del punto C-
. realizadas, se  considera ; .
no afectara su . ) 2.2 de la Tabla 10 y se ha incluido un sustento
; pertinente que se describa en - .
permanencia en el s - adicional sobre el tema a manera de referencia
B la Exposicién de Motivos los . . -
mercado nacional y/o . considerando la informacion recabada por el
. ; hechos que reflejen que las ) ) L
L internacional, puesto | . . personal que realiza las labores de fiscalizacion . - .
Exposicion infraestructuras vinculadas con - ; Se realiza adecuacion de la exposiciéon
142 . gue, a manera general, - : Sl sanitaria a las infraestructuras pesqueras y )
de Motivos . la produccion, procesamiento, . ; de motivos.
las infraestructuras ; acuicolas. Cabe precisar que, se ha presentado en
transporte, almacenamiento y R : - .
pesqueras yo L T la tabla N° 10 una informacion de caréacter general
) . comercializacion de productos . P L .
acuicolas ya vienen . S y bajo un anélisis cualitativo considerando que no
. hidrobiolégicos y los ) ) P
implementando y . . aplica al presente Reglamento Sectorial el Analisis
. vinculados con los piensos y :
cumpliendo con las O de Impacto Regulatorio.
e productos de uso veterinario
obligaciones - .
. en acuicultura vienen
establecidas en el .
cumpliendo con las

presente Reglamento
Sectorial. Para el caso
de nuevas industrias,
su inversion no
significara una
limitacién a su entrada
en el mercado, puesto
que la regulacion solo
establece obligaciones
minimas de inocuidad
que permitirian
fomentar la

obligaciones establecidas en el
proyecto de reglamento.




competitividad
sanitariamente
responsablex».

Exposicion
de Motivos

General

la Direccion de la Autoridad
Nacional de Proteccion del
Consumidor (DPC) advierte
que la competencia del
Indecopi en el proceso de
produccion y comercializacion
de los productos pesqueros y
acuicolas, abarca la funcion de
fiscalizacién, supervision y
sancion del etiquetado y la
publicidad comercial de dichos
productos, esto segun lo
establecido -entre otros- en el
articulo 10.2 del Cédigo de
Proteccion 'y Defensa del

Sl

Se ha incorporado dicha informacién en
exposicién de motivos (pagina 21)

la

Se realiza adecuacion de la exposicion
de motivos.




Consumidor, el Decreto
Legislativo N° 1044, Decreto
Supremo N° 007-98-SA y la
Ley de Etiquetado y
Verificacion de los
Reglamentos Técnicos de los
Productos Industriales
Manufacturados (Decreto
Legislativo N° 1304). Por lo
que se sugiere que pueda
incorporarse dicha referencia a
las competencias o normas
que amparan las competencias
del Indecopi en la exposicion
de motivos del proyecto
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Proyecto
Normativo

Articulo 4.-
Definiciones
Para efectos de

aplicacion del presente
Reglamento Sectorial
se emplean las
definiciones
siguientes:

(...
40. Residuos de origen
hidrobiolégico.-
Constituidos por las

mermas o pérdidas
generadas durante las
actividades de

procesamiento.  Son
considerados como
material de descarte
de acuerdo a la
normativa ambiental
en materia de gestién
de residuos solidos.

En el articulo 4 Definiciones,
(numeral 40) se incluye el
término “Residuos de origen
hidrobiolégicos”, el cual se
conceptualiza como un residuo
sélido, sin embargo, dicha
conceptualizacion se alinea al
material de descarte que se
prevé en el marco normativo
nacional en materia de
residuos  sdlidos, Decreto
Legislativo N°1278. En este
dispositivo legal, el material de
descarte se concibe como una
merma o subproducto que
resulta de procesos
productivos, el cual se
constituye en un insumo
directamente aprovechable en
actividades del mismo rubro o
giro, u otras actividades
productivas, extractivas o de
servicios.

En ese sentido, se recomienda
reemplazar la nominacién del
término por lo siguiente:

“40. Material de descarte de
origen hidrobiolégico. -
Constituidos por las mermas o
pérdidas generadas durante
las actividades de
procesamiento.”

Adicionalmente, a efectos de
distinguir los residuos solidos
(post consumo) del material de
descarte (merma o]
subproducto) se recomienda
incluir la definicion de residuos
sélidos.

“xx. Residuos sélidos: Es

cualquier objeto, material,

sustancia 0 elemento

resultante del consumo o

Parcial

Respecto al presente comentario, es importante
mencionar que esta norma sanitaria debe guardar
estricta concordancia con las normativas emitidas
por el Ente Rector (PRODUCE), y, en tal sentido,
actualmente se encuentra vigente el Reglamento
del procesamiento de descartes y/o residuos de
recursos hidrobiolégicos aprobado mediante
Decreto Supremo N° 005-2011-PRODUCE.
En ese orden de ideas, dicho Reglamento contiene
la definicibn de “"descarte de residuos
hidrobiolégicos" (modificado mediante D.S. N° 017-
2011-PRODUCE) el cual ha sido empleado en el
presente proyecto de Reglamento, ya que las
actividades de procesamiento se realizan tanto en
las plantas de procesamiento como en las areas de
tareas previas de los desembarcaderos pesqueros
artesanales y tiene como Unica finalidad que el
operador no incurra en contaminacién cruzada,
independientemente del destino final de dichos
residuos.

En atencion a ello, y en base a los acuerdos de la
reunion de trabajo en conjunto con el MINAM, se
aflade un texto a la definicién planteada por el
sector produccién de acuerdo a lo dispuesto en el
Decreto Legislativo N° 1278, a fin de evitar
confusiones en su interpretacién. Asimismo, se
incorpora la definicién de residuos solidos y de
material de descarte de acuerdo a lo solicitado por
MINAM.

Finalmente, en la Exposicion de Motivos, se
incorpora una explicaciéon respecto a que, el
residuo de origen hidrobiolégico puede ser
considerado como "material de descarte o residuo
s6lido" para efectos del DL 1278, y se consignan
ejemplos sobre ello.

Articulo 4.- Definiciones
Para efectos de aplicaciéon del presente
Reglamento Sectorial se emplean las
definiciones siguientes:

(..)

X. Material de descarte: merma o
subproducto que resulta de procesos
productivos, el cual se constituye en
un insumo directamente aprovechable
en actividades del mismo rubro o giro,
u otras actividades productivas,
extractivas o] de servicios.

().

40. Residuos de origen hidrobiolégico.-
Constituidos por las mermas o pérdidas
generadas durante las actividades de
procesamiento. De acuerdo a la
normativa ambiental en materia de

gestion de residuos sélidos, la
Autoridad Sectorial puede
considerarlo como residuo solido o
material de descarte.

X. Residuos soélidos: Es cualquier
objeto, material, sustancia o elemento
resultante del consumo o uso de un
bien o servicio, del cual su poseedor
se desprenda o tenga la intencién u
obligacién de desprenderse, para ser
manejados priorizando la valorizacion
de los residuos y en ultimo caso, su
disposicién final.

Se modifica exposicién de motivos.




uso de un bien o servicio, del
cual  su poseedor _ se
desprenda o tenga la
intenciéon u obligacién de
desprenderse, para  ser
manejados priorizando la
valorizaciéon de los residuos
y en (ltimo caso, su
disposicion final.”

Respecto a la revision de la
nueva version de la propuesta
normativa, se verifica que no
se ha acogido la Observacién 1




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
En el numeral 13.4 del articulo
13 se  mencionan las
consideraciones que deben
cumplir las infraestructuras
pesqueras y acuicolas:La
Articulo 13.- consideracion 4 esta
. . " | relacionada a la gestion de
Consideraciones . -
. residuos sélidos. Al respecto,
generales aplicables a :
) teniendo en cuenta la
las infraestructuras L ;
observacion 1, se recomienda
pesqueras y | . ; R ;
p incluir el término “material de
acuicolas(...)13.4. Las \ !
. descarte”, segun el texto
infraestructuras o . . . .
. siguiente:“2. Realizar la Articulo 13.- Consideraciones generales
pesqueras y acuicolas - 0 ad dod licabl | inf
reguladas en ol gestiony mane 0 adecuado de aplicables a as in raestructuras
los residuos solidos vy el pesqueras y acuicolas(...)13.4. Las
presente Reglamento - ; .
Sectorial en material de descarte que se infraestructuras pesqueras y acuicolas
N generen producto del - reguladas en el presente Reglamento
concordancia con la En arreglo a las nuevas definiciones y los acuerdos : .
- . desarrollo de sus : - ) : Sectorial, en concordancia con la
normativa  ambiental " » . L realizados en la reunion de trabajo en conjunto con . : .
- . actividades.”La consideracion - . normativa ambiental vigente,
Proyecto vigente, deben:(...)2. ) ; - . el MINAM, se maodifica el presente articulo, . . - )
145 . ) - 3 se vincula al equipamiento Si . - deben:(...)2. Realizar la gestion y manejo
Normativo | Realizar la gestion y ; . incorporando adicionalmente aportes respecto al : 1 )
- para el manejo de los residuos . de los residuos solidos y material de
manejo de los numeral 3 del articulo 13, sobre el tema de

residuos sélidos que
se generen producto
del desarrollo de sus
actividades.3. Contar
con el equipamiento
para el manejo y/o
disposicién de
residuos, incluido los
domésticos, y el
tratamiento y control
de efluentes, segun
corresponda.

sélidos. A este respecto, se
recomienda reemplazar el
término  “disposicion”  por
‘manejo”’, toda vez que, el
primer término de acuerdo al
marco legal de residuos
s6lidos se refiere a la
“disposicion final” en un relleno
sanitario o relleno  de
seguridad. Por lo tanto, se
recomienda la siguiente
redaccion:“3. Contar con el
equipamiento para el_manejo
de residuos, incluido los
domésticos, y el tratamiento y
control de efluentes, segln
corresponda.”’Respecto a la
revisién de la nueva version de

efluentes.

descarte que se generen producto del
desarrollo de sus actividades.3. Contar
con el equipamiento para el manejo de
residuos soélidos, asi como para el
manejo de efluentes; segln
corresponda.




la propuesta normativa, se
verifica, que se acogid
parcialmente la observacion
del item 2, numeral 13.4 del
articulo 13 de la propuesta
normativa.De otro lado, se
verifica en el item 3 del
numeral 13.4 de la misma
propuesta normativa, que se
acogid incluyendo el término
“el manejo”; sin embargo, se
ha incluido el término *“y/o
disposicion”, el cual no se
habia considerado en la
Observacion 2. En tal sentido
el término en mencion debe
retirarse, considerando que la
operacion de disposicion final,
esta considerada en el manejo
de los residuos solidos.En tal
sentido, la Observaciéon 2 fue
acogida parcialmente; sin
embargo, persiste.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Articulo 42.-
Requerimientos
sanitarios para el
desvalvado ylo
eviscerado de | En el articulo 42 (item 2) y en
moluscos bivalvos vy | el articulo 47 (numeral 47.2,
gasterépodos marinos | item 2), se hace mencién al
La operacion de | término “residuos de origen
desvalvado y | hidrobiolégico”. Al respecto,
eviscerado, con o sin | considerando la observacion 1,
la aplicacion de calor, | se recomienda reemplazar por
en adicion a lo | el término “material de
establecido la | descarte de origen
normativa sanitaria | hidrobiolégico”, de acuerdo a
vigente, debe: | las siguientes propuestas.
() “42.- . (’)
2.‘ As_egyrar gue la | 2. Asegurar que la d|sp05|C|c_>n En base a los acuerdos realizados en la reunién de
disposicion de las | de las valvas_y el manejo : - )
Proyecto . - trabajo en conjunto con el MINAM vy, habiendo
. valvas y residuos de | adecuado de material de . S ) . .
Normativo ; . S - precisado las definiciones del proyecto normativo, | Se mantiene el texto inicial de la
146 . origen hidrobiologico | descarte de origen NO : : i o ) .
Articulo 42 . P . asi como la incorporacion de una explicacion en la | propuesta sin cambios.
se realicen de forma | hidrobiolégico se realicen de S - p
y 47 . - M exposicion de motivos, los articulos no son
continua. forma continua. -
“ modificados.
(...) 47.2 -
8. Disponer el material de
Articulo 47.- | descarte de origen
Requerimientos hidrobiolégico en forma
sanitarios para las | continua, evitando su
operaciones previas a | acumulaciébn 'y que se
la  congelacion o | conviertan en focos de

refrigeracion

()

47.2. Las operaciones
previas a la
congelacion o
refrigeracién dentro de
la zona de bajo riesgo,
con o sin la aplicacién
de tratamiento térmico,
deben:

contaminacién.”

Respecto a la revisién de la
nueva version de la propuesta
normativa, se verifica que no
se ha acogido la Observacién
3.




()
8. Disponer de los
residuos de origen

hidrobiolégico en
forma continua,
evitando su

acumulacién y que se
conviertan en focos de
contaminacion.




(literal/

Comentario r;l::?ceurlecly FEQICICRICTNSS Se
o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
Articulo 6. | En el articulo 66 se indica
Requerimientos " | requerimientos sanitarios para
sar?itarios aa  la larecepcion y almacenamiento
recencion P de materia prima destinada a la
aImaF::enamiento dZ fabricacion de concentrados
materia fima proteicos y aceite de origen
dostineda  a P o | hidrobiolégico. El numeral 66.4
fabricacion de | S€ refiere a los residuos sélidos
concentrados y material de descarte. Al
roteicos v aceite de respecto, teniendo en cuenta la
gri en hi}c/irobiolc') ico observacion 1, se recomienda
9 9 precisar la redaccién, de . L
(...) L En base a los acuerdos realizados en la reunion de
. ) acuerdo al siguiente detalle. . - )

66.4. La materia prima | . : . trabajo en conjunto con el MINAM y, habiendo

Proyecto - 66.4. La materia prima . — . . L

. utilizada en la e 2 precisado las definiciones del proyecto normativo, | Se mantiene el texto inicial de la
147 Normativo - . utilizada en la elaboracion de NO : : ) o ) .
. elaboracion de harina . . . asi como la incorporacion de una explicacion en la | propuesta sin cambios.
Articulo 66 harina residual debe provenir

residual debe provenir
de residuos ylo
descartes de
productos
hidrobiolégicos
procedentes de las
actividades de
procesamiento en
plantas de consumo
humano directo u otras
actividades destinadas
al consumo humano
directo.

de residuos y/o material
descartes de productos
hidrobiolégicos procedentes de
las actividades de
procesamiento en plantas de
consumo humano directo u
otras actividades destinadas al
consumo humano directo.”
Respecto a la revision de la
nueva version de la propuesta
normativa, se verifica que no
se ha acogido la Observacion
4.

exposicion de motivos,

modificados.

los articulos no son




Comentario
NO

(literal/
numeral/
articulo
del
Reglamen
to

TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

148

Proyecto
Normativo
Articulo 27

Incluir un
articulo

nuevo

En la actualidad, una vez que
la nave cuenta con el
Certificado de Matricula, el
administrado debe solicitar
ante el organismo competente,
el insulado de la bodega; sin
embargo, luego de dicho
proceso, varia la capacidad de
bodega, el arqueo bruto y el
arqueo neto, motivo por el cual,
se recomienda que el trabajo
de insulado se realice en
astilleros o talleres autorizados
por la Direccion General de
Capitanias y Guardacostas,
antes de la inspeccion para la
emisién del Certificado de
Avance de Construccion del
100% vy del Certificado de
Arqueo, con la finalidad que el
Certificado de Matricula a
emitirse, contenga las medidas
reales de la embarcacion.

En ese sentido, esta Direccion
General recomienda incluir el
articulo 27, en el Capitulo Il —
Embarcaciones del Titulo Il —
Produccion Primaria del citado
proyecto normativo, debiendo
guedar redactado como a
continuacion se indica:

“Articulo 27.- Requerimientos
de la Autoridad Maritima
Nacional:

27.1. Todo trabajo que deba
efectuarse a la bodega de la

Parcial

De la lectura de la propuesta brindad por DICAPI,
es importante sefialar que ello corresponde a
disposiciones que no se encuentran en el marco de
competencias de SANIPES ni tampoco se
encuentran dentro del alcance del presente
proyecto normativo. Es necesario precisar que, de
la lectura de la propuesta, estos no configuran
requerimientos sanitarios por lo que no pueden ser
incluidos en el presente proyecto de Reglamento
Sectorial.  Sin  embargo, considerando la
importancia de que los operadores tengan
conocimiento de estas disposiciones, se incorpora
en la Exposicion de Motivos una referencia a dichas
obligaciones de forma sucinta.

Se madific la exposicién de motivos.




embarcacion para el
aislamiento térmico en virtud a
las disposiciones del decreto
supremo se debera efectuar
antes de las inspecciones de
Arqueo y de Avance de
Construcciéon del 100%, a fin
que pueda obtener el
Certificado de Matricula
expedido por la Capitania de
Puerto correspondiente.
27.2. Los trabajos de
adecuacion e instalacion del
aislamiento térmico deberan
ser realizados en astilleros o
talleres autorizados por la
Direccién General de
Capitanias y Guardacostas,
debiendo el administrado
informar la fecha de inicio, las
medidas de seguridad y el
término de los citados trabajos
a la Capitania de Puerto de la
jurisdiccién, con la finalidad
que serealicen las acciones de
control inopinadas y
preventivas de seguridad y de
proteccion al medio ambiente.”
Asimismo, se esta procediendo
a mejorar la redaccion del
articulo 27 propuesto, con la
finalidad de ser incluido en el
proyecto de norma.




(literal/
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o DEL PROYECTO COMENTARIO/PROPUESTA Comentario SANIPES TEXTO FINAL
N del acepta
NORMATIVO
Reglamen
to
La Direccion de la Autoridad
Nacional de Protecciéon del
Consumidor del Indecopi (en
adelante DPC) considera
necesario aclarar que, sobre la
observacion no  acogida,
referente a que el Proyecto
Articulo 113.- Normatlvo no regulf':l_ asp(,ectos
. - vinculados a la modificacién de
Disposiciones del - )
: etiquetado por cambios en la
etiguetado para la | . L
A informacién  del  producto ’ . .
comercializacién ) Respecto a este punto, se evidencia que el mismo
aprobado por la autoridad - L
(...) . responde a un comentario y no una observacion ya
i competente en su registro : 3 A I
113.8. La correccion L . gue brindan conformidad a la informacion
sanitario: El documento Matriz .
de errores de - incorporada en el proyecto de Reglamento. No
o de Comentarios no alcanza el . -
digitacion en la : - obstante, considerando que esta es la primera
; ) sentido de la observacion ) P
etiqueta mediante . normativa que especifica expresamente temas de
) P realizada por la DPC. La . .
cualquier método es L. agotamiento de stock para el caso de mercancias
A ; observacion no buscaba la . e .
aceptable si la etiqueta A ) bajo el &mbito de competencia de SANIPES, ello
) aplicacion de la normativa S S L . L
Proyecto final es correcta y - : - facilitara el entendimiento para los administrados y | Se mantiene el texto inicial de la
149 . emitida por Direccion General - o ) .
Normativo | cumple con la se espera que ello disminuya consultas sobre la | propuesta sin cambios.

normativa al momento
de la comercializacion
de las mercancias. Los
adhesivos no deben
cubrir  los  demas
requisitos obligatorios
de la etiqueta y deben
estar adheridos de
manera firme hasta
gue la mercancia sea
adquirida por el
consumidor final.

de Salud Ambiental e
Inocuidad Sanitaria — DIGESA,
para efectos del agotamiento
de stock de etiquetas
alimentos industrializados con
Registro Sanitario Vigente, en
productos bajo la competencia
de SANIPES, sino que dicha
observacion esté dirigida a que
la autoridad sectorial
competente (SANIPES) tenga
en cuenta el procedimiento
empleado por la DIGESA para
productos de su competencia 'y
analice su viabilidad para que
pueda replicarlo en la
normativa de su sector, ya sea
en el proyecto normativo bajo
andlisis o en una norma

materia. Sin perjuicio de ello, SANIPES realizara la
evaluacion de la necesidad de establecer un
procedimiento técnico especifico (no procedimiento
administrativo) o una ruta de atencién de oficio,
dependiendo de la casuistica; considerando que el
mismo tenga un tratamiento u homologacion con lo
implementado por la DIGESA en lo que resulte
aplicable.
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articulo
del
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TEXTO ORIGINAL
DEL PROYECTO
NORMATIVO

COMENTARIO/PROPUESTA

Se
acepta

Comentario SANIPES

TEXTO FINAL

sectorial de menor rango, tal
como lo ha previsto la DIGESA
a través de la Resolucion
Directoral N° 067-
2018/DIGESA/SA.

Ello responde a que, nuestra
Direccion recibe consultas de
administrados  respecto  al
procedimiento que deben
seguir cuando quieren
modificar la informacioén en sus
etiquetas de productos que ya
cuentan con registro sanitario
vigente otorgado por
SANIPES, situaciéon que no se
encuentra regulada en el
Decreto Supremo N° 040-
2001-PE vigente, ni en otra
norma del sector, evitando asi
generar incertidumbre no solo
en los consumidores que
adquieran productos
pesqueros o0 acuicolas sino a
todos los sujetos obligados por
la norma.

En ese sentido, damos
conformidad a las
modificaciones introducidas en
la version final de la Exposicion
de Motivos y, sugerimos, se
evalle la reglamentacion de un
procedimiento de agotamiento
de stock de etiquetas en
alimentos industrializados con
Registro  Sanitario  Vigente
otorgado bajo la competencia
de SANIPES, ya sea través de




la propuesta normativa en
curso 0 mediante una norma
de menor rango.
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En la actualidad, una vez que
la nave cuenta con el
Certificado de Matricula, el
administrado debe solicitar
ante el organismo competente,
el insulado de la bodega; sin
embargo, luego de dicho
Egzcees:‘ \é?r:rl Iﬁ:oapbarzlgad d:I El MINDEF ha reiterado una observacion que
9a, qu y SANIPES ya ha atendido con la modificacion de la
arqueo neto, motivo por el cual, S - P
; . exposicion de motivos. Al respecto, el dia 16 de
se recomienda que el trabajo h . =
- . noviembre del 2022, se llevé a cabo una reunién
de insulado se realice en
. : con un representante de DICAPI en la cual se
astilleros o talleres autorizados . )
h = comentd que el contenido de la propuesta de
por la Direccion General de . '
Lo articulo a incorporar en el presente Reglamento
Capitanias y Guardacostas, : -
antes de la inspeccion para la Sectorial, no se encuentra en ningln extremo
A o dentro del marco de competencias de SANIPES ni
emision del Certificado de S - L .
L del Ministerio de la Produccion. Asimismo, también
Avance de Construccion del . .
. se comentd que la propuesta de articulo tampoco
Proyecto . 100% vy del Certificado de .
. Incluir un nuevo - se encuentra dentro del alcance del presente | Se mantiene el texto inicial de la
150 Normativo . Arqueo, con la finalidad que el No ; ) .
. articulo o . proyecto normativo toda vez que se regula | propuestasin cambios.
Articulo 27 Certificado de Matricula a

emitirse, contenga las medidas
reales de la embarcacion.

En ese sentido, esta Direccion
General recomienda incluir el
articulo 27, en el Capitulo Il —
Embarcaciones del Titulo Il —
Produccion Primaria del citado
proyecto normativo, debiendo
guedar redactado como a
continuacion se indica:

“Articulo 27.- Requerimientos
de la Autoridad Maritima
Nacional:

27.1. Todo trabajo que deba
efectuarse a la bodega de la

solamente requerimientos sanitarios en materia de
inocuidad.

En ese sentido, como acuerdos de la reunion, se
dio la conformidad a la no inclusién de dicha
propuesta, pero que, sin perjuicio de ello, SANIPES
y DICAPI coordinarian temas de difusién respecto
a las operaciones que deben seguir los
administrados en astilleros autorizados por la
Autoridad Maritima. Por tanto, se absolvio el
comentario realizado por MINDEF.




embarcacion para el
aislamiento térmico en virtud a
las disposiciones del decreto
supremo se debera efectuar
antes de las inspecciones de
Arqueo y de Avance de
Construcciéon del 100%, a fin
que pueda obtener el
Certificado de Matricula
expedido por la Capitania de
Puerto correspondiente.
27.2. Los trabajos de
adecuacion e instalacion del
aislamiento térmico deberan
ser realizados en astilleros o
talleres autorizados por la
Direccién General de
Capitanias y Guardacostas,
debiendo el administrado
informar la fecha de inicio, las
medidas de seguridad y el
término de los citados trabajos
a la Capitania de Puerto de la
jurisdiccién, con la finalidad
que serealicen las acciones de
control inopinadas y
preventivas de seguridad y de
proteccion al medio ambiente.”
Asimismo, se esta procediendo
a mejorar la redaccion del
articulo 27 propuesto, con la
finalidad de ser incluido en el
proyecto de norma.




