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Normativa Nacional de Seguridad Alimentaria para Productos
de la Pesca de Origen Animal Frescos y Congelados

Fecha de publicacion: 13 de noviembre de 2015.

Fecha de entrada en vigor: 13 de noviembre de 2016.

Decretado por la Comision Nacional de Salud y Planificacién Familiar de la
Republica Popular de China.

Prélogo

Esta normativa reemplaza la Norma Sanitaria de Productos de la Pesca de Origen
Animal Frescos y Congelados GB 2733-2005.

En comparacion con la norma reemplazada, esta normativa tiene las siguientes
principales modificaciones:

- Se cambia el nombre de la normativa por “Normativa Nacional de Seguridad
Alimentaria para Productos de la Pesca de Origen Animal Frescos y Congelados”;

- Se madifica el alcance de aplicaciéon de la normativa;

- Se modifican los métodos de valoracién organoléptica;

- Se modifican los indices fisico-quimicos;

- Se agregan los limites de sustancias toxicas de bivalvos;

- Se modifican los limites de residuos de agentes quimicos;

- Se agregan los limites de residuos de medicamentos veterinarios.
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Normativa Nacional de Seguridad Alimentaria para Productos de la Pesca de
Origen Animal Frescos y Congelados

1. Alcance:

Esta normativa se aplica a los productos de la pesca de origen animal frescos y
congelados, incluyendo los del mar y los de agua dulce.

2. Requisitos técnicos:
2.1 Requisitos organolépticos.

Los requisitos organolépticos deben cumplir lo que se establece en el formulario 1.

Formulario 1.- Requisitos organolépticos

Caracteristica Requisitos Método de valoracion
. Ostenta el color y brillo que deben
Color y brillo
tener los productos de la pesca.
Toma de muestras y
Desprende el olor normal de los colocacion sobre un plato
Olor productos de la pesca, y no un olor | d& porcelana blanca,
intenso observar el color y brillo
bajo la luz natural y sentir

Presenta el estado fisico normal
de los productos de la pesca,
conserva la carne firmes y
elasticas.

el olor.
Estado fisico

2.2 indices fisico-quimicos:
Los indices fisico-quimicos deben cumplir lo establecido en el formulario 2.

Formulario 2.- indices fisico-quimicos

Sustancia Nivel Métodos de valoracion
Nitr6geno Basico Volatil* (mg/100g)
Pescado y camarones marinos <30
Cangrejos de mar <25 GB 5009. 228
Pescado y camarones de agua dulce <20
Bivalvos congelados <15
Histamina® (mg/100g)
Pescado de alta histamina <40 GB/T 5009. 208
Otros pescados marinos <20

2No se aplica a peces y mariscos Vivos.

b Pescado de alta histamina incluye: los pescados del mar de carne roja y piel gris,
tales como Pneumatophorus japonicas, Carangidae, caballa, bonito, atin, Cololabis
saira, Scomberomorus niphonius, sardina, etc.

2.3 Limites de sustancias contaminantes

Los Limites de sustancias contaminantes deben cumplir lo establecido en la norma GB
2762.
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2.4 Limites de sustancias toxicas de bivalvos.

Los limites de sustancias toxicas de bivalvos deben cumplir lo especificado en el
formulario 3.

Formulario 3.- Limites de sustancias toxicas de bivalvos

Toxina Nivel Métodos de valoracion
Toxinas paralizantes de molusco
(PSP) (MU/g) 4 GB/T 5009.213
Bivalvos <
Toxinas diarreicas de molusco
(DSP) (MU/g) 0.05 GB/T 5009.212
Bivalvos <

2.5 Limites de residuos de agentes quimicos y de medicamentos veterinarios.

2.5.1 Los Limites de residuos de agentes quimicos deben cumplir lo establecido en la
norma GB 2763.

2.5.2 Los Limites de residuos de medicamentos veterinarios deben cumplir lo
establecido en los reglamentos y decretos relativos.

2.6 Aditivos alimentarios

Los aditivos alimentarios deben cumplir lo establecido en GB 2760.

3. Otros

3.1 Bivalvos, cangrejos de agua dulce, tortuga, tortuga de caparazén blando,
Monopterus albus deben ser procesados cuando todavia estan vivos, deben ser
limpiados y lavados (ser sacrificados o quitar la concha y caparazén) cuando todavia
estan vivos, y posteriormente congelarse.

3.2 Los productos de la pesca de origen animal congelados deben almacenarse a -18°C

o inferior temperatura, esta prohibido que estén en el mismo almacén junto con los
articulos toxicos, dafiinos y de olor fuerte.

Fuente: Embajada de Espafia en China. Consejeria de Agricultura, Alimentacién y Medio
Ambiente.



A N RS 3R R [ E 5K b dE

GB 2733—2015

ARt ERIGHE
& | 7% Bh ¥ 1 7K 75

2015-11-13 &% 2016-11-13 £ 5E

bt A LE kAT
[ 5¢ 132 A b R 7 25 b2




GB 2733—2015
HY

[

AR EICE GB 2733—2005¢ 8 R sk 7= & T A AR e )
APrUES GB 2733—2005 AL, FEAUT »

P2 FRAE O B 22 42 [ ZEhR M B RSP AK ™ A s
— U T E
— BT RE R

— B T HAL AR AR

— T 2R R R

T A 25 5%

[S2E=1
H B 3

— 3 T AR B R



GB 2733—2015

EmREEXRGE
& R Bh 1% 7K 7

1 EE

ASBRETE T 6E RS K i AR AR b IR K

1 BREEX
g A ook K6 56 Ty i
Gk FAT R i B AT €%
BEREMETHOEM L. EAKRET N
= D e
R HA K7™ b A R TE 5 R g 0 7 TR 2 WL
KIS HA K™ fhIE W M AL GURE LA B % A s

2.2 BLIEtR
BALIEFR AT A 3R 2 MELAE .
xR 2 BEUERE

b1 H it b O RS

R MR A"/ (mg/100 )

T 7K fa 0R < 30

i < 25 GB 5009.228

R K A IR < 20

RS < 15
2B/ (mg/100 g)

5 e 2 < 40 GB/T 5009.208

oAl v ok f1 2 < 20

CORGE T AROK R A

M=l T S T I R I R L g o R RS R I N M R AN R 5

23 BHRYRE

5 Y PR AT & GB 2762 B HLE



GB 2733—2015

24 NEBERE
DU rp 2R3 R IR W AT % 3 HMLE .

x3 NESZERE

i H R K30 I7 ik

FRIFLPE D123 2 (PSP) /(MU/g)
GB/T 5009.213

e < 4
JiE Y5 4 D 26 R (DSP) /(MU/g)
GB/T 5009.212
S < 0.05

25 RAZBREMEBLGERERE

2.5.1 RGFEIRENFTE GB 2763 BHLE .
2.5.2  H 5 R NLAT & E A RAE A .

2.6 RaRmMF
B IR B RLAT S GB 2760 BYRLAE .

3 Hft

3.1 DUZE GROKBEESS ff B B I TG MO T, O VR T RIS TR W TR (SRR B 50 IR R R
3.2 WURBhIMEIK ) W NI AR — 18 CEUEAR AR T A5 Ik 5 A A F A T RPN R EIAE




