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marco de la normativa descrita, resulta necesario emitir
el acto resolutivo que autorice la transferencia financiera
a favor de la Contraloria General de la Republica para
cubrir los gastos que se deriven de la contratacion de
la Sociedad de Auditoria, con cargo a la Fuente de
Financiamiento Recursos Ordinarios;

Con el visado de la Oficina de Administracion, de la
Oficina de Planificacion y Presupuesto, de la Oficina de
Asesoria Juridica y de la Gerencia General;

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N°
27785, Ley Organica el Sistema Nacional de Control y
la Contraloria General de la Republica; la Resolucion de
Contraloria N° 237-2021-CG, que aprueba el Tarifario que
establece el monto de la retribucion econémica, asi como
el IGV y el derecho de designacion y supervisiéon de las
Sociedades de Auditoria por periodo a auditar, y, en uso
de las atribuciones conferidas por los literales d) y m) del
articulo 7 del Reglamento de Organizacion y Funciones
del Organismo de Supervision de los Recursos Forestales
y de Fauna Silvestre - OSINFOR;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Transferencia Financiera a favor de la
Contraloria General de la Republica

Autorizar la Transferencia Financiera, con cargo
al Presupuesto Institucional del Afo Fiscal 2021 del
Pliego 024: Organismo de Supervisién de los Recursos
Forestales y de Fauna Silvestre, por la suma total de S/
135 332,00 (Ciento treinta y cinco mil trescientos treinta y
dos con 00/100 Soles), por la Fuente de Financiamiento
Recursos Ordinarios, a favor del Pliego 019: Contraloria
General, Unidad Ejecutora 001: Contraloria General.

La transferencia autorizada en el presente articulo
estd destinada al financiamiento de la retribucion
econdémica por gastos derivados de la contratacion de la
Sociedad de Auditoria que se encargara de las labores
de control posterior externo del Organismo de Supervisiéon
de los Recursos Forestales y de Fauna Silvestre para los
afos 2021 y 2022, de acuerdo a lo sefalado en la parte
considerativa de la presente resolucion.

Articulo 2.- Financiamiento

La Transferencia Financiera autorizada en el articulo
precedente, se atendera con cargo al Presupuesto
Institucional del Afo Fiscal 2021 del Pliego 024:
Organismo de Supervision de los Recursos Forestales
y de Fauna Silvestre, Unidad Ejecutora: 001 Organismo
de Supervision de los Recursos Forestales y de Fauna
Silvestre de acuerdo al siguiente detalle:

CATEGORIA PRESUPUESTARIA : 9001 Acciones Centrales

PRODUCTO : 3999999 Sin Producto
ACTIVIDAD . 5.000003 Gestion Administrativa
FUENTE DE FINANCIAMIENTO : Recursos Ordinarios
GASTOS CORRIENTES
2.4 Donaciones y Transferencias 135 332,00
Especifica de Gasto . 2.3.1.3.1.1AQtras

Unidades del

Gobierno Nacional 135 332,00

TOTAL

Articulo 3.- Limitacion al uso de los Recursos.

Los recursos de la Transferencia Financiera que
hace referencia el articulo 1 de la presente Resolucion
no podran ser destinados, bajo responsabilidad, a fines
distintos para los cuales son transferidos.

Articulo 4.- Notificacion

Encargar a la Oficina de Administracion la notificacion
de la presente Resolucion a la Contraloria General de la
Republica.

Articulo 5.- Publicacion
Disponer la publicacion de la presente Resolucion en
el Diario Oficial EI Peruano, en el Portal de Transparencia

Estandar y el Portal Institucional del Organismo de
Supervision de los Recursos Forestales y de Fauna
Silvestre (www.gob.pe/osinfor), en el plazo maximo de
tres (3) dias habiles de su emision.

Registrese, comuniquese y publiquese.

LUCETTY JUANITA ULLILEN VEGA
Jefa

2021027-1

ORGANISMOS TECNICOSESPECIALIZADOS

Aprueban Norma sanitaria que establece
disposiciones relativas a la metodologia
para la clasificacion sanitaria de las areas de
producciéon de moluscos bivalvos

RESOLUCION DE PRESIDENCIA EJECUTIVA
N° 059-2021-SANIPES/PE

Surquillo, 13 de diciembre de 2021
VISTOS:

Los Informes Técnicos N° 004 y 020-2021-SANIPES/
DFS/SDFSA de la Subdireccion de Fiscalizacion
Sanitaria Acuicola, los Informes Técnicos N° 01 y
03-2021-SANIPES/DN de la Direccion de Normatividad,
el Informe N° 001 y 005-2021-SANIPES/OPPM-UPM de
la Unidad de Planeamiento y Modernizacién de la Oficina
de Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion y los
Informe N° 256 y 282-2021-SANIPES/OAJ de la Oficina
de Asesoria Juridica; vy,

CONSIDERANDO:

Que, mediante Ley N° 30063, modificada por Decreto
Legislativo N° 1402, se crea el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera (SANIPES), como organismo técnico
especializado adscrito al Ministerio de la Produccion,
encargado de normar vy fiscalizar los servicios de
sanidad e inocuidad pesquera, acuicola y de piensos e
ingredientes de piensos de origen hidrobioldgico y con
destino a especies hidrobioldgicas, en el ambito nacional,
asi como aquellos servicios complementarios y vinculados
que brinden los agentes publicos o privados relacionados
con el sector de la pesca y acuicultura, enmarcados
en las medidas y normas sanitarias y fitosanitarias
internacionales;

Que, los literales b) y c) del articulo 9 de Ley
N° 30063, modificado por el articulo 2 del Decreto
Legislativo N°1402, establecen que SANIPES tiene entre
sus funciones formular, actualizar y aprobar normas
sanitarias, manuales, protocolos, directivas, lineamientos,
guias, instructivos y procedimientos técnicos en el ambito
de su competencia asi como planificar, organizar, dirigir y
ejecutar las actividades de fiscalizaciéon en el ambito de
la sanidad e inocuidad de las infraestructuras pesqueras
y acuicolas, y las éareas de produccion, incluida la
extraccion o recoleccion de los recursos hidrobioldgicos
independientemente de los fines a los que se destinen,
asi como de los productos y recursos hidrobiolégicos,
productos veterinarios y alimentos o piensos de uso en
acuicultura;

Que, de acuerdo al numeral 11.1 del articulo 11
del Reglamento de la Ley de Creacion del Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES), aprobado por
Decreto Supremo N° 010-2019-PRODUCE, SANIPES
aprueba la normativa sanitaria pesquera y acuicola en
conformidad con la normativa nacional y con las normas
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y medidas sanitarias y fitosanitarias internacionales,
incluidas las disposiciones del Codex Alimentarius y de la
Organizacion Mundial de la Sanidad Animal (OIE), en el
ambito de su competencia y aplica los criterios del Codex
Alimentarius y/o de la Organizacién Mundial de Sanidad
Animal;

Que, el articulo 25 del Reglamento de la Ley N° 30063,
aprobado por Decreto Supremo N° 010-2019-PRODUCE,
establece que la fiscalizacién sanitaria constituye toda
accion de vigilancia sanitaria que comprende las acciones
de inspeccion sanitaria, control oficial, auditoria sanitaria,
alerta sanitaria, rastreabilidad, operativos, denuncias,
vigilancia y control de enfermedades de recursos
hidrobioldgicos, entre otros, que permitan la verificacion
del cumplimiento de las obligaciones, prohibiciones y
otras limitaciones exigibles a los administrados, derivados
de la normativa vigente;

Que, el numeral 1 del articulo 19 del Decreto Legislativo
N° 1062, Ley de Inocuidad de Alimentos, dispone que,
una de las funciones de la autoridad de sanidad pesquera
de nivel nacional, en materia de inocuidad alimentaria, es
“realizar la vigilancia sanitaria de la captura, extraccion
o recoleccion, transporte y procesamiento de productos
hidrobioldgicos, asi como de las condiciones higiénicas
de los lugares de desembarque de dichos productos”;

Que, asimismo, el literal c) del articulo 19 del Decreto
Legislativo N° 1195, Ley General de Acuicultura sefala
que, “sin importar la categoria a la que pertenezcan, los
administrados deben cumplir con la normativa sanitaria
vigente y estan sujetos a la supervision y fiscalizacion de
SANIPES”;

Que, mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE,
se aprueba la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, la cual establece que la
responsabilidad por la ejecucién de las funciones de
vigilancia, inspeccion y control sanitario de las actividades
pesqueras, correspondientes a las etapas de captura y/o
extraccion, desembarque, transporte, procesamiento,
incluidas las actividades de acuicultura y comercializacién,
estan a cargo de SANIPES;

Que, el articulo 10 de la Resoluciéon de Presidencia
Ejecutiva N° 036-2020- SANIPES/PE, modificada
por la Resolucion de Presidencia Ejecutiva N°
048-2021-SANIPES/PE, que aprueba el Reglamento
de Fiscalizacién Sanitaria de las Actividades Pesqueras
y Acuicolas, dispone la incorporacién del enfoque de
riesgos y control por procesos, precisando que las
actividades de fiscalizacién sanitaria incorporan, en forma
progresiva, el enfoque en gestion de riesgos y control por
procesos en las actividades pesqueras, acuicolas y de
piensos de origen hidrobioldgico, incluidos otros servicios
complementarios y vinculados con éstas, incluyendo el
control en origen, el procesamiento, la importacién y la
exportacion de los recursos y productos hidrobioldgico;

Que, el Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE, que
aprueba la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos,
dispone en el numeral 1 del articulo 6, que SANIPES
(referido  como Autoridad de Inspeccidon Sanitaria)
es responsable de inspeccionar, vigilar y controlar el
cumplimiento de la Norma Sanitaria, asi como coordinar
con otros organismos publicos o privados la aplicacion y
cumplimiento de la misma;

Que, el numeral 14.1 del articulo 14 de la Norma
Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos, aprobada mediante
Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE, establece que
“La clasificaciéon de las areas de produccion debe estar
sustentada en los resultados de un afio de evaluacion de
la condicién sanitaria del agua de mar y de los moluscos
bivalvos, pudiendo realizarse en periodos menores de
tiempo para las areas de produccion evidentemente libres
de contaminacién o remota”;

Que, el articulo 12 de la Norma citada en el parrafo
anterior, establece que “las areas de producciéon de
bancos naturales o de acuicultura deben ser delimitadas,
evaluadas, clasificadas y sometidas a un programa de
vigilancia sanitaria que demuestre que, al momento de la
extraccion o recoleccion de los moluscos bivalvos vivos
destinados al procesamiento o a la comercializacion
para el consumo humano, se encuentren cumpliendo
con los criterios sanitarios referidos y establecidos en
la Norma”. Asimismo, el articulo 25 menciona que, a

excepcion del caso previsto por el articulo 21, la actividad
de extraccion o recoleccion, sélo podra ser realizada en
areas clasificadas como aprobadas o condicionalmente
aprobadas, en condicién de abiertas y sometidas a un
Programa de Vigilancia Sanitaria;

Que, la Quinta Disposicion Complementaria Final
del Decreto Supremo N° 018-2021-PRODUCE, que
aprueba el Reglamento de Ordenamiento Pesquero de
los Recursos Invertebrados Bentonicos, establece que el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES) en
el plazo de cuatro (04) meses contado desde la fecha de
publicacion del mencionado Decreto Supremo, evalla y
aprueba, mediante Resolucion de Presidencia Ejecutiva,
la o las metodologias alternas para clasificar las areas de
produccion de Moluscos Bivalvos, asi como también las
disposiciones o reglas para su uso, de ser el caso;

Que, a través de los documentos vistos se sustenta la
necesidad de aprobar la “Norma sanitaria que establece
la metodologia para la clasificacién sanitaria de las
areas de produccion de moluscos bivalvos”, el cual tiene
por finalidad fortalecer el marco juridico vigente para
la clasificacion de areas de produccién de moluscos
bivalvos, en aras de proteger la salud publica;

Que, el literal g) del articulo 11 del Texto Integrado
del Reglamento de Organizacion y Funciones del
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
aprobado por Resolucion de Presidencia Ejecutiva N°
053-2021-SANIPES/PE, establece como funciéon de
la Presidencia Ejecutiva, aprobar normas sanitarias,
manuales, protocolos, directivas, lineamientos,
procedimientos técnicos y demas disposiciones del
ambito de competencia de SANIPES;

Con las visaciones de la Direccién de Normatividad,
la Direccion de Fiscalizacion Sanitaria, la Oficina de
Planeamiento, Presupuesto y Modernizacion y la Oficina
de Asesoria Juridica;

De conformidad con lo dispuesto en la Ley N° 30063,
Ley de Creacion del Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, modificada por Decreto Legislativo
N° 1402; el Decreto Supremo N° 010-2019-PRODUCE
que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30063, Ley de
Creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, el Decreto Supremo N° 022-2021-PRODUCE
y la Resoluciéon de Presidencia Ejecutiva N°
050-2021-SANIPES/PE, que aprueban Ila Seccién
Primera y Segunda del Reglamento de Organizacion y
Funciones del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, y la Resolucion de Presidencia Ejecutiva N°
036-2020-SANIPES/PE, modificada por la Resolucion de
Presidencia Ejecutiva N° 048-2021-SANIPES/PE, que
aprueba el Reglamento de Fiscalizacién Sanitaria de las
Actividades Pesqueras y Acuicolas;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Aprobacion de la Norma sanitaria que
establece disposiciones relativas a la metodologia
para la clasificacion sanitaria de las areas de
produccion de moluscos bivalvos

Aprobarla Norma sanitaria que establece disposiciones
relativas a la metodologia para la clasificacion sanitaria
de las areas de produccidon de moluscos bivalvos y su
Anexo, en mérito a los fundamentos expuestos en la parte
considerativa de la presente Resolucion.

Articulo 2.- Vigencia

La presente Resolucion de Presidencia Ejecutiva
entra en vigencia al dia siguiente de su publicacién en el
diario oficial El Peruano.

Articulo 3.- Publicacion de la norma

Disponer la publicacién de la presente Resolucion
de Presidencia Ejecutiva, la Norma sanitaria que
establece disposiciones relativas a la metodologia para
la clasificacion sanitaria de las areas de produccion de
moluscos bivalvos y el Formato, en el diario oficial El
Peruano, asi como en el Portal Institucional del Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera y Acuicola - SANIPES
(www.sanipes.gob.pe) y en el Portal de Transparencia
Estandar, el mismo dia de la publicacion de la presente
resolucion en el diario oficial El Peruano.
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DISPOSICIONES
COMPLEMENTARIAS FINALES

Primera.- Publicacién de la clasificacion sanitaria
de las areas de produccion

El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
(SANIPES), a través de la Autoridad Administrativa
de Fiscalizacién Sanitaria, publica la clasificacion
sanitaria de las areas de produccion, la cual incluye el
tipo de clasificacion sanitaria, estaciones de muestreo,
coordenadas geograficas, frecuencia de monitoreo
e indicadores sanitarios a monitorear. Asimismo, el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES),
a través de la Autoridad Administrativa de Fiscalizacion
Sanitaria, establece las areas prohibidas, consignando su
delimitacion, en caso corresponda.

Segunda.- Aprobacion y actualizacion del
cronograma oficial anual de muestreo de areas de
produccion

La Autoridad Administrativa de Fiscalizacion Sanitaria
aprueba y actualiza mediante Resolucién Directoral el
cronograma oficial anual de muestreos para las areas
de produccion, incluyendo los criterios sanitarios a ser
analizados, el método de ensayo y el tiempo de envio de
los resultados.

Tercera.— Clasificacion sanitaria de areas de
produccion para la extraccion y recoleccion de semilla
de concha de abanico para acuicultura

La extraccion, recoleccion y/o cosecha de semilla de
moluscos bivalvos con fines de acuicultura, debe realizarse
en areas de produccion clasificadas sanitariamente.

Cuarta. - Cumplimiento de la normativa sanitaria
relativa a los moluscos bivalvos

Para la extraccion, recoleccion y/o cosecha
de moluscos bivalvos de las areas de produccion
clasificadas sanitariamente, debe cumplirse con todas
las disposiciones establecidas en la Norma Sanitaria de
Moluscos Bivalvos Vivos, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 07-2004-PRODUCE, que resulten aplicables
para cada caso.

Quinta. — Aprobacion de procedimiento técnico

En un plazo de quince (15) dias calendario contado
a partir del dia siguiente de la publicacion de la presente
Resolucioén de Presidencia Ejecutiva en el diario oficial “El
Peruano”, mediante Resolucion de Presidencia Ejecutiva
se aprueba el procedimiento técnico para la ejecucion del
programa control de moluscos bivalvos.

DISPOSICION
COMPLEMENTARIA TRANSITORIA

Unica.— De la aplicaciéon del Procedimiento de
“Ejecucion del Programa Control de Moluscos
Bivalvos”, aprobado por la Resoluciéon de Direccion
Ejecutiva N° 073-2017-SANIPES-DE.

Dejar sin efecto la aplicacién de los puntos 6.3 y 7.1.
del Procedimiento de “Ejecucion del Programa Control
de Moluscos Bivalvos”, aprobado por la Resolucién
de Direccion Ejecutiva N° 073-2017-SANIPES-DE, a
partir del dia siguiente de la publicacion de la presente
Resolucién de Presidencia Ejecutiva en el diario oficial “El
Peruano”.

Queda sin efecto las demas disposiciones del
Procedimiento de “Ejecucion del Programa Control de
Moluscos Bivalvos”, aprobado por la Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 073-2017-SANIPES-DE, al dia
siguiente de la publicacion en el diario oficial “El Peruano”
del procedimiento técnico al cual hace referencia la
quinta disposicion complementaria final de la presente
Resolucién de Presidencia Ejecutiva.

Registrese y publiquese.

JOHNNY MARCHAN PENA

Presidente Ejecutivo

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
SANIPES

NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE B
DISPOSICIONES RELATIVAS A LA METODOLOGIA
. PARA LA CLASIFICACION SANITARIA DE LAS
AREAS DE PRODUCCION DE MOLUSCOS BIVALVOS

TiTULO |
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objeto

La presente Norma Sanitaria tiene por objeto
establecer disposiciones relativas a la metodologia para
la clasificacién sanitaria de las areas de produccion,
incluida la metodologia alterna, en donde se realiza
la extraccion, recoleccion y/o cosecha de moluscos
bivalvos.

Articulo 2. Finalidad

La presente Norma Sanitaria tiene por finalidad
fortalecer el marco juridico vigente relacionado a la
clasificacion y reclasificacion sanitaria de las areas de
produccién, en aras de proteger la salud publica.

Articulo 3. Ambito de aplicacion
La presente Norma Sanitaria se aplica a:

1. Los operadores que realizan actividad de extraccion,
recoleccion y/o cosecha de moluscos bivalvos.

2. Las entidades de inspeccion y ensayo.

3. El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

Articulo 4. Definiciones
Para efectos de aplicacion de la presente Norma
Sanitaria se aplican las definiciones siguientes:

4.1. Clasificacion sanitaria

Asignacién de una clasificacion a un area de
produccion de moluscos bivalvos en base a un estudio
de evaluacion sanitaria que incluya un monitoreo oficial
que determine el grado de contaminacién microbiolégica
en dicha area.

4.2. Estudio de la linea costera

Informe emitido por SANIPES que contiene los
resultados de las evaluaciones de la linea costera y de
las areas maritimas adyacentes al area de produccion,
realizado para determinar las fuentes de contaminacion,
para confirmar potenciales fuentes de contaminacion que
se hanidentificado en una evaluacién documentaria previa,
y para identificar otras posibles fuentes de contaminacién
in situ. El referido informe incluye un mapa que identifica
la ubicacion de cada fuente de contaminacién evaluada
en la linea costera.

4.3. Plan de muestreo

Un registro formal del muestreo que se pretende
llevar a cabo en un area de produccién en relacién con
la(s) especie(s), la ubicacion del (de los) punto(s) de
muestreo(s) y la frecuencia del muestreo.

4.4. Estacién de muestreo

Localizacion geografica determinada respecto de
un area de produccion, de la que se extraen muestras
representativas de recursos hidrobiolégicos silvestres
o de acuicultura, de manera tal que reflejen la situacién
de mayor riesgo de contaminacién fecal dentro de dicha
area.

4.5. Reclasificacion sanitaria

Asignacién de una nueva clasificacion a un area de
produccion de moluscos bivalvos en base a un estudio
de revaluacion sanitaria que incluya un monitoreo oficial
que determine el grado de contaminacién microbioldgica
en dicha area.

4.6. Virus de la hepatitis A

Virus con diametro de 27nm cuyo acido nucleico
esta constituido por ARN. Se transmite por la via fecal-
oral.
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TiTULO Il

_ METODOLOGIA PARA LA CLASIFICACION DE
AREAS DE PRODUCCION DE MOLUSCOS BIVALVOS

CAPITULO |

DISPOSICIONES GENERALES PARA LA
CLASIFICACION SANITARIA DE LAS AREAS DE
PRODUCCION

Articulo 5. Alcances generales

5.1. La metodologia aprobada para la clasificacion
o reclasificacion sanitaria del area de produccion se
realiza en funcion a los niveles de riesgo que identifique
la autoridad administrativa de fiscalizacion sanitaria,
segun los criterios desarrollados en la presente norma
sanitaria y considerando lo previsto en los articulos
8 y 10 del Reglamento de Fiscalizacion Sanitaria de
las Actividades Pesqueras y Acuicolas de SANIPES,
aprobado mediante Resolucion de Presidencia Ejecutiva
N° 036-2020-SANIPES/PE.

5.2. Las disposiciones indicadas en la presente norma
para la evaluacion y clasificacion sanitaria, aplican para la
reevaluacion y reclasificacion sanitaria, salvo en los casos
que se especifique.

Articulo 6. Condiciones que debe reunir el area
para acceder al estudio de evaluacién sanitaria con
fines de clasificacion sanitaria

La evaluacion sanitaria con fines de clasificacion
procede considerando previamente las siguientes
condiciones:

1. El operador cumpla con lo sefialado en el articulo 8
de la presente norma sanitaria.

2. El area de produccion cuente con uno o mas bancos
naturales o areas con abundancia de los moluscos bivalvos
que se desea extraer o recolectar; con concesiones
acuicolas o; para poblamiento o repoblamiento.

3. El area de produccién no tiene prohibido el acceso
0 no esta declarado como area restringida por la Direccion
General de Capitanias y Guardacostas (DICAPI).

4. El area de produccion no tiene prohibido el acceso
como area natural protegida y/o zonas de amortiguamiento
de acuerdo con lo establecido por el Servicio Nacional de
Areas Naturales Protegidas por el Estado (SERNANP) del
Ministerio del Ambiente (MINAM).

5. El area de produccién no esta establecida como
zona de reserva pesquera con fines distintos a la
extraccion de moluscos bivalvos.

6. Las especies de moluscos bivalvos no estan
prohibidas para su extraccion o recoleccion.

Articulo 7. Ejecucion de la evaluacién sanitaria
con fines de clasificacion sanitaria

Los operadores que soliciten el estudio de evaluacion
sanitaria con fines de clasificacion sanitaria asumen los
costos que signifiquen la ejecucion de esta, incluido la
toma de muestras y el andlisis de las mismas, durante el
tiempo que dure dicho estudio conforme a la metodologia
correspondiente, en el marco de lo sefialado en el articulo
27 de la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos
aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

CAPITULOII

DISPOSICIONES ESPECIFICAS PARA LA
CLASIFICACION SANITARIA DE LAS AREAS DE
PRODUCCION

Articulo 8. De la solicitud para iniciar los estudios
de evaluacion sanitaria con fines de clasificacion
sanitaria

8.1. Los operadores interesados en la clasificacion
sanitaria de areas de produccion de moluscos bivalvos
deben solicitar la realizacion del Estudio de Evaluacién
Sanitaria con fines de clasificaciéon presentando el formato
establecido en el Anexo | de la presente Norma sanitaria,
con la informacioén requerida sefialada en el mismo. Dicha

solicitud no constituye un procedimiento administrativo
y su atencion es gratuita. Las decisiones tomadas por
SANIPES, en base a este estudio, no son impugnables.

8.2. El operador debe indicar nombre completo y
correo electrénico de la persona natural o juridica que
asumira la representacion del area a clasificar para fines
de contacto y comunicacion por parte de la Autoridad
administrativa de fiscalizacion sanitaria.

8.3. Los operadores deben adjuntar a su solicitud los
siguientes documentos:

1. Un plano o mapa del area y las coordenadas
geograficas que lo delimitan, referidas al Sistema de
coordenadas universal transversal de Mercator (UTM).

2. Un estudio actualizado de la biomasa del o de
los moluscos bivalvos que deseen recolectar o extraer,
elaborado por un bidlogo o ingeniero pesquero colegiado
y habilitado, o por el Instituto del Mar del Perd (IMARPE),
solo para areas de produccion con bancos naturales.

3. Adicionalmente, si el area de dominio maritimo
solicitado se encuentra dentro de un &rea natural
protegida, reserva turistica nacional u otra categoria
que requiera una autorizacion o permiso de la Autoridad
Competente para la extraccion o recoleccién de moluscos
bivalvos, debe adjuntar la misma a la solicitud.

8.4. Los operadores deben contar con el(los)
permiso(s) de pesca vigentes.

8.5. SANIPES puede solicitar informacion adicional
relativa a lo indicado en el presente articulo, que permita
exclusivamente concluir con la evaluacion sanitaria.

Articulo 9. Elaboracién del plan de trabajo

9.1. SANIPES elabora el plan de trabajo que incluye
como minimo las siguientes actividades:

1. Anélisis documentario.

2. Estudio de la linea costera, cuando corresponda.

3. Analisis de las caracteristicas meteoroldgicas e
hidrograficas de las areas de estudio.

4. Elaboracion del plan de muestreo.

5. Toma y analisis de las muestras de moluscos
bivalvos y agua de mar.

6. Evaluacion de los datos del estudio de evaluacion
sanitaria.

7. Elaboracion del informe del estudio de evaluacion
sanitaria.

9.2. El plan de trabajo es coordinado con los
operadores solicitantes de la explotacién de los moluscos
bivalvos y finalmente, difundido a estos.

9.3. La toma de muestras y el analisis de estas debe
ser realizado por una entidad de inspeccion y/o ensayo.

Articulo 10. Condiciones
elaboracion del plan de muestreo

previas para la

10.1. La cantidad de muestreos para los criterios
sanitarios microbiolégicos de E. coli y coliformes
termotolerantes, dentro del plan de muestreo, se
determina de acuerdo con la siguiente tabla:

Condiciones previas Cantidad |Frecuencia
N° respecto al area de de del
produccion muestreos | muestreo

Para la clasificacion sanitaria de areas de produccion bajo la metodologia
principal

Con evidentes fuentes de
contaminacion.

Tipo de
muestras

Sin historial de datos de| minimo agua de mar
| los  criterios  sanitarios| veinticuatro | Frecuencia | y moluscos
" |microbiolégicos o con datos|  (24) quincenal bivalvos

por encima de los limites| monitoreos
establecidos para las areas
de produccién aprobada tipo
A

Para la clasificacion sanitaria de areas de produccion bajo la metodologia
alterna
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Condiciones previas Cantidad |Frecuencia
N° respecto al area de de del
produccion muestreos | muestreo

Con evidentes fuentes de
contaminacion.

Tipo de
muestras

Con historial de datos

de los criterios sanitarios
microbioldgicos por debajo
de los limites establecidos | veinticuatro | frecuencia
para un area de produccion (24) semanal
aprobada tipo A (minimo con | monitoreos
una frecuencia de muestreo
mensual constante de
resultados por 1 afio anterior
a la fecha de la solicitud de
clasificacion sanitaria).

Evidentemente libre de
fuentes de contaminacion o
declarada como remota por
SANIPES.

minimo
agua de mar
y moluscos

bivalvos

minimo

dieciséis | frecuencia
(16) semanal

monitoreos

agua de mar
y moluscos
bivalvos

Sin historial de datos de
los criterios sanitarios
microbioldgicos.

Evidentemente libre de
fuentes de contaminacion o
declarada como remota por
SANIPES.

Con historial de datos minimo
IV. |de los criterios sanitarios doce (12)
microbioldgicos (minimo con | monitoreos
una frecuencia de muestreo
mensual constante de
resultados por 1 afio anterior
a la fecha de la solicitud de
clasificacion sanitaria).

agua de mar
y moluscos
bivalvos

frecuencia
semanal

10.2. Los criterios sanitarios de Salmonella, VHA,
metales pesados, biotoxinas marinas, compuestos
organohalogenados y pesticidas en moluscos bivalvos
y fitoplancton potencialmente téxico en agua de mar
son muestreados de acuerdo con las posibles fuentes
de contaminacion identificadas y en funcion al riesgo;
dependiendo de la metodologia de clasificacion sanitaria
a emplear.

Articulo 11. Criterios sanitarios para evaluar las
areas de produccion.

11.1. Los criterios sanitarios a evaluar en las areas de
produccion como parte del estudio de evaluacion sanitaria
con fines de clasificacion sanitaria bajo la metodologia
principal, se encuentran dispuestos en el articulo 16 de
la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada
por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

11.2. Los criterios sanitarios a evaluar en las areas de
produccion como parte del estudio de evaluacion sanitaria
con fines de clasificacion sanitaria bajo la metodologia
alterna, son los siguientes:

1. Presencia de Escherichia coli, Virus Hepatitis
A, Salmonella en moluscos bivalvos y coliformes
termotolerantes en agua de mar.

2. Presencia de metales pesados: Cadmio, plomo
y Mercurio. Los limites maximos de control de cadmio
de aplicacién a nivel nacional para los moluscos
bivalvos vivos, a excepcion de los pectinidos, ostras,
equinodermos y tunicados, se basan en los criterios
sanitarios establecidos en el Codex Alimentarius y para
las exportaciones, segun la normativa sanitaria del
mercado de destino.

3. Presencia de compuestos organohalogenados y
pesticidas en los moluscos bivalvos

4. Biotoxinas marinas.

5. Fitoplancton potencialmente téxico.

11.3. SANIPES puede incluir otros criterios sanitarios
que considere pertinente evaluar en los moluscos bivalvos
o agua de mar basado en los riesgos identificados o
criterios sanitarios especificos para las exportaciones

establecidos por la normativa sanitaria del mercado de
destino.

Articulo 12. Consideraciones para la elaboracion
del estudio de evaluacion sanitaria con fines de
clasificacion sanitaria

12.1. La evaluacion sanitaria de las areas con fines
de clasificacion sanitaria comprende el estudio de la
calidad sanitaria de las aguas y de los moluscos del
area de produccién, identificando y evaluando las reales
y potenciales fuentes de contaminacion que puedan
afectarlos.

12.2. El estudio de evaluacion sanitaria con fines de
clasificacion sanitaria debe contemplar, minimamente, la
siguiente informacion:

1. Un inventario de las fuentes de contaminaciéon de
origen humano o animal que pueden afectar al area de
produccion.

2. Un examen de las cantidades de contaminantes
organicos que se liberan en cada época del afio segun
las variaciones estacionales de las poblaciones humanas
y animal en la zona de captura, la pluviometria, el
tratamiento de aguas residuales, etc.

3. La determinacion de las pautas de circulacion de
los contaminantes atendiendo a las caracteristicas de las
corrientes, la batimetria y el ciclo de mareas en el area de
produccion.

12.3. El informe del estudio de evaluacién sanitaria
de las areas de produccion con fines de clasificacion
sanitaria, es realizado por la Direcciéon de Fiscalizacion
Sanitaria, de acuerdo con el modelo sefialado en el Anexo
2 de la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos
aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

12.4. El estudio de linea costera debe cumplir con los
requerimientos minimos sefialados en el Anexo 3 de la
Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada
por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

Articulo 13. Clasificacion sanitaria de las areas de
produccion

13.1. En las areas de produccién donde exista mas
de un tipo de recurso hidrobiolégico, la clasificacion y
muestreo, se realiza utilizando la especie que por sus
caracteristicas pueda considerarse como indicadora.
De no encontrarse una especie indicadora, la toma de
muestra, analisis y posterior clasificacion se efectua por
cada especie.

13.2. La evaluacion sanitaria de las areas de
produccion, bajo la metodologia principal, determina las
clasificaciones sanitarias establecidas en el articulo 18 de
la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada
por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

13.3. La evaluacion sanitaria de las areas de
produccion, bajo la metodologia alterna, determina las
siguientes clasificaciones sanitarias:

1. Las areas de produccion clasificadas como
aprobadas o Tipo A deben cumplir con lo siguiente:

a. En el 80% de las muestras de moluscos bivalvos
vivos, procedentes de dichas areas de produccion
y recogidas durante el periodo de evaluacién no se
sobrepasara el limite de 230 E. coli por 100 g de carne
y liquido intravalvar. El 20% restante de las muestras no
deben sobrepasar los 700 E. coli por 100 g de carne y
liquido intravalvar.

b.Losmoluscosbivalvos vivos extraidos orecolectados,
de esta area de produccion, pueden ser directamente
destinados al procesamiento o comercializacion para
consumo humano cumpliendo los requisitos establecidos
el Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE, que aprueba
la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos y demas
normas que resulten aplicables.

c. Al evaluar los resultados para el periodo de
evaluacion establecido para el mantenimiento de un
area de produccion clasificada como aprobada o tipo
A, la Autoridad administrativa de fiscalizaciéon sanitaria,
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basandose en una evaluacién de riesgos fundamentada
en una investigacion, puede optar por no considerar un
(01) resultado anormal que supere el nivel de 700 E. coli
por 100g de carne y liquido intravalvar.

2. Las areas de produccion clasificadas como
condicionalmente aprobadas Tipo B deben cumplir con lo
siguiente:

a. En el 90% de las muestras de moluscos bivalvos
vivos procedentes de dichas areas de produccion no debe
sobrepasar el limite de 4 600 E. coli por 100 g de carne
y liquido intravalvar. El 10% restante de las muestras no
debe sobrepasar los 46 000 E. coli por 100 g de carne y
liquido

b.Los moluscos bivalvos vivos extraidos o recolectados
de estas areas de produccidon pueden ser destinados
al consumo humano, previa aplicacion de depuraciéon o
reinstalacion, debiendo cumplir después de la aplicacion
de tales medidas de control con los con los criterios
sanitarios establecidos para las areas de produccion
clasificadas como Aprobadas o tipo A. También puede
pueden ser destinado para consumo previa aplicacion de
procesos aprobados de procesos térmicos o esterilizacion
u otros que eliminen los patégenos o reduzcan la
contaminacion hasta niveles establecidos en la normativa
sanitaria vigente.

3. Las areas de produccion clasificadas como
condicionalmente aprobadas Tipo C deben cumplir con lo
siguiente:

a. Los moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas
areas de produccién no deben sobrepasar los 46 000 E.
coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.

b. Los moluscos bivalvos vivos extraidos de estas
areas de produccién solo pueden ser destinadas al
consumo humano previa aplicacién de reinstalacion
por periodo largo (un minimo de dos meses), debiendo
cumplir después de la aplicacion de esta medida de
control, con los criterios sanitarios establecidos para las
areas clasificadas como aprobadas o tipo A. También
pueden ser utilizados para el consumo humano, previa
aplicacion de procesos validados de esterilizacion que
elimine la contaminacion hasta los niveles establecidos
en la normativa sanitaria vigente.

4. Las areas que no alcanzan a cumplir con los criterios
sanitarios establecidos para las areas de produccion
clasificadas como condicionalmente aprobadas Tipo C
son clasificadas como areas prohibidas. La extraccion o
recoleccion, asi como el cultivo y cosecha de moluscos
bivalvos para consumo humano en estas areas constituye
un acto prohibido.

CAPITULO Il

DISPOSICIONES SANITARIAS ESPECIFICAS PARA
LAS AREAS DE PRODUCCION CLASIFICADAS
SANITARIAMENTE

Articulo 14. Del retiro de la clasificacion sanitaria

14.1. El retiro de la clasificacion sanitaria de un area
de produccion se puede efectuar cuando uno o mas de los
siguientes supuestos ocurra:

1. No se cumpla con el numero de muestreos y/o la
toma de muestra y/o andlisis para los criterios sanitarios
establecidos en el Cronograma Oficial de Muestreos para
Areas de produccién en un afo calendario.

2. La informacién sobre el origen de los moluscos
bivalvos sea errénea o se encuentre falsificada.

3. No hay suficientes moluscos bivalvos para ejecutar
la toma de muestra y, por ende, realizar las actividades de
extraccion, recoleccion y/o cosecha.

4. El area de produccion haya sido cerrada para su
ingreso, o se haya prohibido o restringido la extraccion
o recoleccion de determinados recursos en dicha area,
por temas diferentes a los sanitarios, a cargo de otras
entidades competentes en el ejercicio de sus funciones.

5. Ofras causas que puedan poner en riesgo la
salud humana, previa evaluaciéon de riesgos a cargo de
SANIPES.

14.2. Parareiniciar la extraccion, recoleccion o cosecha
del area de produccion cuya clasificacion fue retirada, esta
debe haber obtenido nuevamente la clasificacion sanitaria
conforme a lo establecido en la presente norma sanitaria
y otras normas que resulten aplicables.

14.3. La interrupcion del cronograma de muestreo
puede suscitarse cuando existan condiciones climaticas
adversas que no permitan la extraccion, recoleccion y/o
cosecha de moluscos bivalvos, previa comunicacién
por DICAPI o con el acta de fiscalizacion sanitaria que
consigne la evaluacion de dichas condiciones climaticas
in situ. En estos casos, SANIPES declara la condicion
operativa del area de produccién como cerrada, no
permitiéndose la extraccion, recoleccion y/o cosecha de
moluscos bivalvos, hasta que se obtenga los resultados
del muestreo correspondiente.

Articulo 15. Muestreo reducido para mantener la
clasificacién sanitaria

15.1. El muestreo reducido consiste en la ejecucion
de la toma de muestras de moluscos bivalvos y agua
de mar para analisis microbiologico de forma mensual
o bimestral, segun la clasificacién sanitaria del area de
produccion en las estaciones de muestreo definidas. Este
muestreo puede aplicarse siempre y cuando:

1. Los moluscos bivalvos vivos extraidos o
recolectados en el area de produccién clasificadas se
encuentren sometidos a periodos de vedas. En este
caso, se puede remplazar las muestras de moluscos
bivalvos para analisis microbiolégicos (E. coli o coliformes
termotolerantes) por una de agua de mar, solo en caso no
exista otros moluscos bivalvos en el area; y/o,

2. Los operadores no realizaran la extraccion,
recoleccién y/o cosecha de moluscos bivalvos vivos del
area de produccion por un tiempo determinado.

15.2. La Autoridad administrativa de fiscalizacion
sanitaria puede establecer el muestreo reducido en las
areas de produccion clasificadas sanitariamente previa
solicitud del operador interesado, indicando el area
de produccion y el tiempo en el cual no se realizara la
extraccion, recoleccion o cosecha de moluscos bivalvos,
y con una evaluacion técnica con resultados favorables a
cargo de dicha Autoridad, los cuales no son impugnables.

15.3. Durante la aplicacion del muestreo reducido, la
condicion operativa del area de produccion es cerrada.

15.4. Todas las areas de produccion que se estén
bajo un muestreo reducido deben retornar al cronograma
oficial de muestreos asignado al area de produccion
previa solicitud del operador interesado, con al menos un
mes de antelacion al reinicio de la extraccion, recoleccion
o cosecha, cumpliendo con todos los criterios sanitarios
establecidos en la normativa vigente.

15.5. La condicién operativa abierta del area de
produccion se brinda una vez que se cuente con todos
los resultados de biotoxinas marinas, fitoplancton
potencialmente toxico, asi como de los analisis
microbioldgicos, virus de hepatitis A y quimicos en los
limites establecidos en la norma sanitaria vigente.

Articulo 16. Revision de la clasificaciéon sanitaria
de las areas de produccion

16.1. La Autoridad administrativa de fiscalizacion
sanitaria realiza una revision anual de los resultados
historicos de los ultimos tres (03) afios, o menos de
corresponder, de los analisis microbioldgicos de Ila
condicion sanitaria del agua de mar y de los moluscos
bivalvos de las areas de produccion clasificadas
sanitariamente. Esta revision incluye como minimo la
informacién del estudio de la linea costera actualizado, la
informacién de otras entidades del estado y la informacion
de cualquier evento que haya determinado alguna
contingencia microbioldgica en el area de extraccion,
segun sea el caso.
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16.2. Para el caso de las areas de produccién que se
encuentran cerca de la linea costera o en la linea costera
o estan influenciadas por la linea costera, el estudio es
actualizado cada tres (03) afios y debe contemplar como
minimo la revision de las fuentes de contaminacion, las
posibles variaciones estacionales de la zona, la inclusion
de nuevas fuentes de contaminacion, los resultados de los
analisis microbioldgicos de los efluentes y, una estimacion
de la biomasa de los moluscos bivalvos a explotar en el
area de produccién proporcionada por los operadores
solicitantes.

16.3. Si los resultados de la revision anual de la
clasificacion sanitaria de las areas de produccion indican
que el area se encuentra impactada, se lleva a cabo una
revaluacion sanitaria.

Articulo 17. Revaluacion sanitaria de las areas de
produccion clasificadas

17.1. Una revaluacion sanitaria de las areas de
produccion clasificadas sanitaria debe realizarse cada
seis (06) afos, o en periodos menores cuando de la
revision de los resultados de los monitoreos determine
cambios prolongados en los patrones de comportamiento
sanitario de las areas.

17.2. Los resultados de la revaluacion sanitaria
concluyen en la continuidad de la clasificacién sanitaria
actual o en la reclasificacion sanitaria del area de
produccion.

Articulo 18. Definicion de resultados anémalos
con fines de clasificacion sanitaria

Los resultados de los muestreos pueden considerarse
anomalos y excluirse del conjunto de datos utilizados para
determinar la evaluacion y clasificacion sanitaria, cuando
haya existido una o mas de las siguientes situaciones:

1. Incumplimientos de los procedimientos técnicos de
muestreo establecidos por SANIPES.

2. Fallas en el alcantarillado o sistema de tratamiento
de aguas residuales puntuales que hayan sido corregidos
y donde la autoridad responsable de controlar la
contaminacion asegure que no se repita dicha falla.

3. Fallas de una instalacion de almacenamiento
de desechos de animales, residuos en general u otras
practicas de eliminacion de estos, que hayan corregido
y donde la autoridad responsable de controlar la
contaminacion asegure que no se repita dicha falla.

4. Un evento de lluvias con un periodo de retorno
de 5 afios 0 mas (lluvia de intensidad/ duracion que es
probable que solo ocurra una vez cada cinco afios o mas).

Articulo 19. Modificacion de la delimitaciéon de las
areas de produccion

19.1. Para la ampliacion de las areas de produccion
clasificadas sanitariamente, el operador debe solicitarlo a
SANIPES, segun lo indicado en el articulo 8 de la presente
Norma Sanitaria.

19.2. SANIPES efectua una evaluacion sanitaria para
la ampliacién de acuerdo con lo indicado en la presente
Norma Sanitaria, segun corresponda.

19.3. SANIPES puede determinar la reduccion de la
delimitacion de las areas de produccion, de oficio previa
comunicacion al operador 0, a solicitud de los operadores.

FORMATO DE SOLICITUD PARA LA
CLASIFICACION SANITARIA DEL AREA DE
PRODUCCION DE MOLUSCOS BIVALVOS

INFORMACION DEL SOLICITANTE

Registro de Inscripcion SUNARP (aplica
a asociacion y/o cooperativa)

Resolucion Directoral (Centro de
produccion acuicola)

Permiso de Pesca (Aplica a pescadores
artesanales con y sin embarcacion)
Coordinador Sanitario (Nombre y
Apellidos, DNI, correo electronico,

ntimero telefonico)
MARQUE LAS ESPECIES A EXTRAER,
RECOLECTAR O COSECHAR

Anadara similis (Concha huequera, concha de los esteros)
Anadara tuberculosa (Concha negra, concha de manglares)
Argopecten purpuratus (Concha de abanico)

Atrina maura (Concha pala)

Aulacomya atra (Choro)

Choromytilus chorus (Choro zapato, choro, cholga)
Donax dentifer (Palabritas)

Donax obesulus (Marucha, concha blanca, palabritas)
Ensis macha (concha navaja)

Gari solida (Almeja, concha blanca)

Glycymeris ovata (Mejillon, concha negra)

lliochione subrugosa (Concha rayada)

Larkinia grandis (Concha pata de burro, pata de burro)
Mesodesma donacium (Macha, almeja amarilla)
Modiolus capax (Choro, mejillon caballo)

Mytella guyanensis (Choro, mejillon)

Leukoma aspérrima (Concha tabaco, concha blanca)

Leukoma thaca (Almeja, mejillon de altura, taca)

Pteria sterna (Concha perlera, concha perla, concha perlifera)
Pinctada mazatlanica (Concheperla, concha perlera fina)
Semele corrugata (Almeja)

Semele solida (Almeja)

Spondylus limbatus (Ostion, ostra)

Striostrea prismatica (Ostra, ostion)

Tagelus dombeii (Navaja, navajuela, chaveta, pico de pato)

Tivela lessonii (Piojosa, concha blanca)

Trachycardium procerum (Concha corazén, piconuda, piconudo,
pichonudo)

Transennella pannosa (Concha pintada, vongole, piojosa)

Loxechinus albus (Erizo de mar)
Describir cualquier otra especie que no se encuentre en la lista:

DETALLES DEL AREA DE PRODUCCION

Nombre, referencia, banco natural, concesiones, area
natural protegida, incluir coordenadas geograficas (en
UTM)

OTRA INFORMACION RELEVANTE

¢Algunos de los siguientes items se encuentra cerca
al area de produccion?

Nombre del Solicitante

item Sl | NO

Nombre de Empresa o Asociacién y/o
Cooperativa

Direccion

Teléfono

Plantas(s) de aguas residuales

Fuente(s) de desechos industriales (por ejemplo, pesqueras, etc)

Desbordamiento de aguas residuales

Crianza de animales (pollos, cerdos, etc)

Direccion de correo electronico

Puertos, desembarcaderos, actividades de navegacion
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Desaglie pluviales o escorrentias de las calles

Tierras rurales con animales domésticos
Bosque, humedales, etc (dominado por animales salvajes y aves)
Cualquier otra fuente potencial de E. coli

ADICIONALMENTE ADJUNTAR:

1. Plano o mapa del area de produccion a clasificar
sanitariamente.

2. Estudio actualizado de la biomasa de o de los
moluscos bivalvos que se deseen extraer (bancos
naturales).

3. Si se encuentra en un area natural protegida,
presentar un permiso por parte de la institucion
correspondiente donde acepta la intensién de clasificar el
area y posteriormente la extraccion de los recursos.

FIRMA

FECHA

20215171

Aprueban Transferencia Financiera a favor
de la Contraloria General de la Republica
destinada a la contratacion de sociedad de
auditoria externa

RESOLUCION DE PRESIDENCIA EJECUTIVA
N° 194-2021-ATU/PE

Lima, 14 de diciembre de 2021
VISTOS:

El Informe N° D-000187-2021-ATU/GG-OA de la
Oficina de Administracién, el Informe N° D-000360-
2021-ATU/GG-OA-UC de la Unidad de Contabilidad, el
Memorando N° D-001947-2021-ATU-GG-OPP-UP de la
Unidad de Presupuesto y el Informe N° D-000645-2021-
ATU/GG-OAJ de la Oficina de Asesoria Juridica; vy,

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Ley N° 30900, fue creada la Autoridad
de Transporte Urbano para Lima y Callao — ATU, como
organismo técnico especializado adscrito al Ministerio de
Transporte y Comunicaciones, con personeria juridica de
derecho publico interno y con autonomia administrativa,
funcional, econdmica y financiera;

Que, a través del Decreto Supremo N° 003-2019-
MTC del 9 de febrero del 2019, fue aprobada la Seccion
Primera del Reglamento de Organizacion y Funciones de
la autoridad de Transporte Urbano para Lima y Callao;

Que, el segundo parrafo del articulo 20 de la Ley N°
27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Control y
de la Contraloria General de la Republica, modificado por
el articulo 3 de la Ley N° 30742, Ley de fortalecimiento
de la Contraloria General de la Republica y del Sistema
Nacional de Control, sefiala que las entidades del gobierno
nacional, los gobiernos regionales y los gobiernos
locales quedan autorizados para realizar transferencias
financieras con cargo a su presupuesto institucional
a favor de la Contraloria General de la Republica para
cubrir los gastos que se deriven de la contratacion de las
sociedades de auditoria, previa solicitud de la Contraloria

General de la Republica, bajo exclusiva responsabilidad
del titular del pliego asi como del jefe de la oficina de
administracion y del jefe de la oficina de presupuesto o las
que hagan sus veces en el pliego;

Que, el tercer parrafo del mismo articulo establece
que las transferencias financieras se aprueban mediante
resolucion del titular del pliego en caso del Gobiernos
Nacional, o por acuerdo del consejo regional o consejo
municipal en caso de los gobiernos regionales y
gobiernos locales, respectivamente, requiriéndose en
todos los casos el informe previo favorable de la oficina
de presupuesto o la que haga sus veces en la entidad. La
resolucion del titular del pliego y el acuerdo del consejo
regional se publican en diario oficial El Peruano;

Que, con Resolucion de Contraloria N° 237-2021-
CG, publicada el 5 de noviembre de 2021, se aprueba
el tarifario que establece el monto por retribucién
econdémica, el impuesto general a las ventas y el derecho
de designacion y supervision de sociedades de auditoria,
que las entidades del Gobierno Nacional, los gobiernos
regionales y gobiernos locales deben transferir a la
Contraloria General de la Republica para la contratacién
y pago de las sociedades de autoria que, previo concurso
publico de méritos, sean designadas para realizar labores
de control posterior externo;

Que, en ese contexto, mediante Oficio N° 000677-
2021-CG/GAD, la Contraloria General de la Republica
solicitd a la Autoridad de Transporte Urbano — ATU que
efectie la transferencia financiera en el marco de lo
establecido en la Ley N° 27785, modificada por la Ley N°
30742, y en la Resolucion de Contraloria N° 237-2021-
CG, por la retribucion econdmica que incluye el IGV para
los periodos auditados de 2019, 2020, 2021 y 2022,
ascendente a S/ 381,564.00 (Trescientos ochenta y un mil
quinientos sesenta y cuatro con 00/100 soles);

Que, a través del Memorando N° D-001947-2021-
ATU-GG-OPP-UP, la Unidad de Presupuesto aprueba la
Certificacion de Crédito Presupuestario N° 2143-2021,
para la transferencia financiera a favor de la Contraloria
General de la Republica para la auditoria financiera
gubernamental de la ATU, correspondiente a la retribucion
econdémica de los periodos 2019, 2020, 2021 y 2022, por
un monto de S/ 381,564.00 (Trescientos ochenta y un mil
quinientos sesenta y cuatro con 00/100 soles);

Que, mediante Informe N° D-000187-2021-ATU/
GG-OA de fecha 6 de diciembre de 2021, la Oficina de
Administracién recomienda aprobar la transferencia
financiera a favor de la Contraloria General de la
Republica para la auditoria financiera gubernamental de
los periodos 2019, 2020, 2021 y 2022;

Que, por los fundamentos antes sefalados,
corresponde aprobar la transferencia financiera a favor de
la Contraloria General de la Republica conforme al articulo
20 delaLey N° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional
de Control y de la Contraloria General de la Republica,
modificado por la Ley N° 30742, Ley de fortalecimiento
de la Contraloria General de la Republica y del Sistema
Nacional de Control;

Con el visado de la Gerente General, de la Jefa de
la Oficina de Administracion, del Jefe de la Oficina de
Planeamiento y Presupuesto y del Jefe de la Oficina de
Asesoria Juridica, y;

De conformidad con la Ley N° 27785, Ley Organica del
Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General
de la Republica, modificada por la Ley N° 30742, Ley de
fortalecimiento de la Contraloria General de la Republica
y del Sistema Nacional de Control; la Ley N° 30900 Ley
que crea la Autoridad de Transporte Urbano para Lima
y Callao — ATU y su reglamento, y la Seccion Primera
del Reglamento de Organizacion y Funciones de la ATU
aprobado mediante Decreto Supremo N° 003-2019-MTC.

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Transferencia Financiera a favor de la
Contraloria General de la Republica

Aprobar la transferencia financiera, con cargo al
Presupuesto Institucional del Afio Fiscal 2021 del Pliego
203: Autoridad de Transporte Urbano para Lima y Callao
- ATU, hasta por la suma de S/ 381,564.00 (Trescientos
ochenta y un mil quinientos sesenta y cuatro con 00/100




NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE DISPOSICIONES RELATIVAS A LA
METODOLOGIA PARA LA CLASIFICACION SANITARIA DE LAS AREAS DE
PRODUCCION DE MOLUSCOS BIVALVOS

TiTULO |
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objeto

La presente Norma Sanitaria tiene por objeto establecer disposiciones relativas a la metodologia
para la clasificacién sanitaria de las areas de produccion, incluida la metodologia alterna, en
donde se realiza la extraccidn, recoleccion y/o cosecha de moluscos bivalvos.

Articulo 2. Finalidad

La presente Norma Sanitaria tiene por finalidad fortalecer el marco juridico vigente relacionado a
la clasificacion y reclasificacion sanitaria de las areas de produccion, en aras de proteger la salud
publica.

Articulo 3. Ambito de aplicacién

La presente Norma Sanitaria se aplica a:

1. Los operadores que realizan actividad de extraccion, recoleccién y/o cosecha de moluscos
bivalvos.

2. Las entidades de inspeccion y ensayo.

3. El Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

Articulo 4. Definiciones
Para efectos de aplicacion de la presente Norma Sanitaria se aplican las definiciones siguientes:

4.1. Clasificacién sanitaria
Asignacion de una clasificacion a un area de produccién de moluscos bivalvos en base a un
estudio de evaluacion sanitaria que incluya un monitoreo oficial que determine el grado de
contaminacion microbioldgica en dicha area.

4.2. Estudio de la linea costera

Informe emitido por SANIPES que contiene los resultados de las evaluaciones de la linea
costera y de las areas maritimas adyacentes al area de produccion, realizado para
determinar las fuentes de contaminacion, para confirmar potenciales fuentes de
contaminacién que se han identificado en una evaluacion documentaria previa, y para
identificar otras posibles fuentes de contaminacion in situ. El referido informe incluye un
mapa que identifica la ubicacién de cada fuente de contaminacién evaluada en la linea
costera.

FIRMA
DIGITAL

Firmado digitaiment=$3: Plan de muestreo
MEZAPINTO Pamela Roxang jny registro formal del muestreo que se pretende llevar a cabo en un area de produccion en
F&) 20565420656 hard b . S .
Metivo: Doy v B2 Telacion con la(s) especie(s), la ubicacion del (de los) punto(s) de muestreo(s) y la frecuencia

Fecha: 13/12/2021 21:58:10-05¢fel muestreo.

4.4, Estacion de muestreo
Localizacidon geogréfica determinada respecto de un area de produccion, de la que se
extraen muestras representativas de recursos hidrobioldgicos silvestres o de acuicultura, de
manera tal que reflejen la situacion de mayor riesgo de contaminacion fecal dentro de dicha

area. ‘fw’“ s-,,%
FIRMAE
DIGITAL
Firnado digitalmente por: Firmado digitalmente por: Firmado digitalmente por:
DE LA FLOR MATOS hdanuel GOWES REQUENA DE CHAU IPANADUE ZAPATA Juan
Roberto FAL 20565429656 soft hercedes FAL 20685420656 soft Waruel FAL 205554206858 soft
FIRMAR | hiotivo: Doy W° B° FIRMA | piotive: Doy W° B® IWetivo: Doy W B®
DIGITAL | Fogha: 1301242021 12:66:21-0600 DIGITAL | Focha: 13/12/2021 18:46:62-0600 Fecha: 13/12/2021 18:33:45-0500




4.5. Reclasificaciéon sanitaria

Asignacion de una nueva clasificacion a un area de produccion de moluscos bivalvos en
base a un estudio de revaluacién sanitaria que incluya un monitoreo oficial que determine el
grado de contaminacion microbioldgica en dicha area.

4.6. Virus de la hepatitis A

Virus con diametro de 27nm cuyo &cido nucleico esta constituido por ARN. Se transmite por
la via fecal-oral.

TiTULO Il
METODOLOGIA PARA LA CLASIFICACION DE AREAS DE PRODUCCION DE
MOLUSCOS BIVALVOS

CAPITULO |
DISPOSICIONES GENERALES PARA LA CLASIFICACION SANITARIA DE LAS
AREAS DE PRODUCCION

Articulo 5. Alcances generales

5.1.

5.2.

La metodologia aprobada para la clasificacion o reclasificacion sanitaria del area de
produccion se realiza en funcién a los niveles de riesgo que identifique la autoridad
administrativa de fiscalizacién sanitaria, segun los criterios desarrollados en la presente
norma sanitaria y considerando lo previsto en los articulos 8 y 10 del Reglamento de
Fiscalizacion Sanitaria de las Actividades Pesqueras y Acuicolas de SANIPES, aprobado
mediante Resolucién de Presidencia Ejecutiva N° 036-2020-SANIPES/PE.

Las disposiciones indicadas en la presente norma para la evaluacién y clasificacién
sanitaria, aplican para la reevaluacion y reclasificacién sanitaria, salvo en los casos que
se especifique.

Articulo 6. Condiciones que debe reunir el area para acceder al estudio de evaluacion

sanitaria con fines de clasificacion sanitaria

La evaluacion sanitaria con fines de clasificacion procede considerando previamente las
siguientes condiciones:

1.
2.

5.

6.

El operador cumpla con lo sefialado en el articulo 8 de la presente norma sanitaria.

El &rea de produccién cuente con uno o mas bancos naturales o areas con abundancia de
los moluscos bivalvos que se desea extraer o recolectar; con concesiones acuicolas o;
para poblamiento o repoblamiento.

El area de produccién no tiene prohibido el acceso o no esti declarado como &rea
restringida por la Direccion General de Capitanias y Guardacostas (DICAPI).

El &rea de produccion no tiene prohibido el acceso como area natural protegida y/o zonas
de amortiguamiento de acuerdo con lo establecido por el Servicio Nacional de Areas
Naturales Protegidas por el Estado (SERNANP) del Ministerio del Ambiente (MINAM).

El area de produccién no esta establecida como zona de reserva pesquera con fines
distintos a la extraccion de moluscos bivalvos.

Las especies de moluscos bivalvos no estan prohibidas para su extraccién o recoleccion.

Articulo 7. Ejecucion de la evaluacion sanitaria con fines de clasificacion sanitaria

Los operadores que soliciten el estudio de evaluacién sanitaria con fines de clasificacion sanitaria
asumen los costos que signifiquen la ejecucién de esta, incluido la toma de muestras y el analisis
de las mismas, durante el tiempo que dure dicho estudio conforme a la metodologia
correspondiente, en el marco de lo sefialado en el articulo 27 de la Norma Sanitaria de Moluscos
Bivalvos Vivos aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.



CAPITULOII
DISPOSICIONES ESPECIFICAS PARA LA CLASIFICACION SANITARIA DE LAS
AREAS DE PRODUCCION

Articulo 8. De la solicitud para iniciar los estudios de evaluacion sanitaria con fines de
clasificacion sanitaria

8.1. Los operadores interesados en la clasificacién sanitaria de areas de produccion de
moluscos bivalvos deben solicitar la realizacion del Estudio de Evaluacion Sanitaria con
fines de clasificacién presentando el formato establecido en el Anexo | de la presente
Norma sanitaria, con la informaciéon requerida sefialada en el mismo. Dicha solicitud no
constituye un procedimiento administrativo y su atencion es gratuita. Las decisiones
tomadas por SANIPES, en base a este estudio, no son impugnables.

8.2. El operador debe indicar nombre completo y correo electrénico de la persona natural o
juridica que asumira la representacion del area a clasificar para fines de contacto y
comunicacioén por parte de la Autoridad administrativa de fiscalizacion sanitaria.

8.3. Los operadores deben adjuntar a su solicitud los siguientes documentos:

1. Un plano o mapa del &rea y las coordenadas geogréaficas que lo delimitan, referidas
al Sistema de coordenadas universal transversal de Mercator (UTM).

2. Un estudio actualizado de la biomasa del o de los moluscos bivalvos que deseen
recolectar o extraer, elaborado por un biélogo o ingeniero pesquero colegiado y
habilitado, o por el Instituto del Mar del Pert (IMARPE), solo para areas de produccién
con bancos naturales.

3. Adicionalmente, si el area de dominio maritimo solicitado se encuentra dentro de un
area natural protegida, reserva turistica nacional u otra categoria que requiera una
autorizacién o permiso de la Autoridad Competente para la extraccidn o recoleccion
de moluscos bivalvos, debe adjuntar la misma a la solicitud.

8.4. Los operadores deben contar con el(los) permiso(s) de pesca vigentes.

8.5.  SANIPES puede solicitar informacion adicional relativa a lo indicado en el presente
articulo, que permita exclusivamente concluir con la evaluacién sanitaria.

Articulo 9. Elaboracién del plan de trabajo

9.1. SANIPES elabora el plan de trabajo que incluye como minimo las siguientes actividades:

Analisis documentario.

Estudio de la linea costera, cuando corresponda.

Andlisis de las caracteristicas meteorolégicas e hidrograficas de las areas de estudio.

Elaboracion del plan de muestreo.

Toma y andlisis de las muestras de moluscos bivalvos y agua de mar.

Evaluacion de los datos del estudio de evaluacion sanitaria.

. Elaboracién del informe del estudio de evaluacion sanitaria.

9.2. El plan de trabajo es coordinado con los operadores solicitantes de la explotacién de los
moluscos bivalvos y finalmente, difundido a estos.

9.3. La toma de muestras y el andlisis de estas debe ser realizado por una entidad de
inspeccioén y/o ensayo.

Nogakwdr

Articulo 10. Condiciones previas para la elaboracién del plan de muestreo

10.1. La cantidad de muestreos para los criterios sanitarios microbioloégicos de E. coli y
coliformes termotolerantes, dentro del plan de muestreo, se determina de acuerdo con la
siguiente tabla:



NO

Condiciones previas respecto al area
de produccion

Cantidad de
muestreos

Frecuencia del
muestreo

Tipo de muestras

Para la clasificacion sanitaria de areas de produccion bajo la metodologia principal

Con evidentes fuentes de contaminacion.

Sin historial de datos de los criterios
sanitarios microbiolégicos o con datos por
encima de los limites establecidos para las
areas de produccién aprobada tipo A.

minimo
veinticuatro (24)
monitoreos

Frecuencia
quincenal

agua de mary
moluscos bivalvos

Para la clasificacion sanitaria de areas de produccidn bajo la metodologia alterna

Con evidentes fuentes de contaminacion.

Con historial de datos de los criterios
sanitarios microbiolégicos por debajo de
los limites establecidos para un area de
produccion aprobada tipo A (minimo con
una frecuencia de muestreo mensual
constante de resultados por 1 afio
anterior a la fecha de la solicitud de
clasificacién sanitaria).

minimo
veinticuatro (24)
monitoreos

frecuencia
semanal

agua de mary
moluscos bivalvos

Evidentemente libre de fuentes de
contaminacién o declarada como remota
por SANIPES.

Sin historial de datos de los criterios
sanitarios microbioldgicos.

minimo dieciséis
(16) monitoreos

frecuencia
semanal

agua de mary
moluscos bivalvos

Evidentemente libre de fuentes de
contaminacién o declarada como remota
por SANIPES.

Con historial de datos de los criterios
sanitarios microbiolégicos (minimo con
una frecuencia de muestreo mensual
constante de resultados por 1 afio
anterior a la fecha de la solicitud de
clasificacién sanitaria).

minimo doce
(12) monitoreos

frecuencia
semanal

agua de mary
moluscos bivalvos

10.2. Los criterios sanitarios de Salmonella, VHA, metales pesados, biotoxinas marinas,
compuestos organohalogenados y pesticidas en moluscos bivalvos y fitoplancton
potencialmente téxico en agua de mar son muestreados de acuerdo con las posibles
fuentes de contaminacién identificadas y en funcion al riesgo; dependiendo de la
metodologia de clasificacion sanitaria a emplear.

Articulo 11. Criterios sanitarios para evaluar las areas de produccion.

11.1. Los criterios sanitarios a evaluar en las areas de produccidon como parte del estudio de
evaluacion sanitaria con fines de clasificacién sanitaria bajo la metodologia principal, se




11.2.

11.3.

encuentran dispuestos en el articulo 16 de la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos

aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

Los criterios sanitarios a evaluar en las areas de produccién como parte del estudio de

evaluacion sanitaria con fines de clasificacion sanitaria bajo la metodologia alterna, son

los siguientes:

1. Presencia de Escherichia coli, Virus Hepatitis A, Salmonella en moluscos bivalvos y
coliformes termotolerantes en agua de mar.

2. Presencia de metales pesados: Cadmio, plomo y Mercurio. Los limites maximos de
control de cadmio de aplicacion a nivel nacional para los moluscos bivalvos vivos, a
excepcion de los pectinidos, ostras, equinodermos y tunicados, se basan en los
criterios sanitarios establecidos en el Codex Alimentarius y para las exportaciones,
segln la normativa sanitaria del mercado de destino.

3. Presencia de compuestos organohalogenados y pesticidas en los moluscos bivalvos

4. Biotoxinas marinas.

5. Fitoplancton potencialmente téxico.

SANIPES puede incluir otros criterios sanitarios que considere pertinente evaluar en los

moluscos bivalvos o agua de mar basado en los riesgos identificados o criterios sanitarios

especificos para las exportaciones establecidos por la nhormativa sanitaria del mercado de
destino.

Articulo 12. Consideraciones para la elaboracion del estudio de evaluacién sanitaria con

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

fines de clasificacion sanitaria

La evaluacion sanitaria de las areas con fines de clasificacion sanitaria comprende el
estudio de la calidad sanitaria de las aguas y de los moluscos del area de produccion,
identificando y evaluando las reales y potenciales fuentes de contaminacién que puedan
afectarlos.

El estudio de evaluacion sanitaria con fines de clasificacion sanitaria debe contemplar,

minimamente, la siguiente informacion:

1. Un inventario de las fuentes de contaminacion de origen humano o animal que
pueden afectar al area de produccion.

2. Un examen de las cantidades de contaminantes organicos que se liberan en cada
época del afio segun las variaciones estacionales de las poblaciones humanas y
animal en la zona de captura, la pluviometria, el tratamiento de aguas residuales, etc.

3. Ladeterminacién de las pautas de circulacién de los contaminantes atendiendo a las
caracteristicas de las corrientes, la batimetria y el ciclo de mareas en el area de
produccion.

El informe del estudio de evaluacion sanitaria de las areas de produccion con fines de

clasificacién sanitaria, es realizado por la Direccion de Fiscalizacion Sanitaria, de acuerdo

con el modelo sefalado en el Anexo 2 de la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos
aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

El estudio de linea costera debe cumplir con los requerimientos minimos sefialados en el

Anexo 3 de la Norma Sanitaria de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada por Decreto Supremo

N° 07-2004-PRODUCE.

Articulo 13. Clasificacion sanitaria de las areas de produccion

13.1.

13.2.

13.3.

En las areas de produccion donde exista mas de un tipo de recurso hidrobioldgico, la
clasificacién y muestreo, se realiza utilizando la especie que por sus caracteristicas pueda
considerarse como indicadora. De no encontrarse una especie indicadora, la toma de
muestra, analisis y posterior clasificacion se efectla por cada especie.

La evaluacién sanitaria de las &reas de produccion, bajo la metodologia principal,
determina las clasificaciones sanitarias establecidas en el articulo 18 de la Norma Sanitaria
de Moluscos Bivalvos Vivos aprobada por Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE.

La evaluacion sanitaria de las areas de produccion, bajo la metodologia alterna, determina
las siguientes clasificaciones sanitarias:



Las areas de produccion clasificadas como aprobadas o Tipo A deben cumplir con lo
siguiente:

a.

En el 80% de las muestras de moluscos bivalvos vivos, procedentes de dichas
areas de produccion y recogidas durante el periodo de evaluacién no se
sobrepasara el limite de 230 E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar. El
20% restante de las muestras no deben sobrepasar los 700 E. coli por 100 g de
carne y liquido intravalvar.

Los moluscos bivalvos vivos extraidos o recolectados, de esta area de
producciéon, pueden ser directamente destinados al procesamiento o
comercializacion para consumo humano cumpliendo los requisitos establecidos
el Decreto Supremo N° 07-2004-PRODUCE, que aprueba la Norma Sanitaria de
Moluscos Bivalvos Vivos y demas normas que resulten aplicables.

Al evaluar los resultados para el periodo de evaluacion establecido para el
mantenimiento de un area de produccion clasificada como aprobada o tipo A, la
Autoridad administrativa de fiscalizacién sanitaria, basandose en una evaluacién
de riesgos fundamentada en una investigacién, puede optar por no considerar
un (01) resultado anormal que supere el nivel de 700 E. coli por 100g de carne y
liquido intravalvar.

Las areas de produccion clasificadas como condicionalmente aprobadas Tipo B
deben cumplir con lo siguiente:

a.

En el 90% de las muestras de moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas
areas de produccion no debe sobrepasar el limite de 4 600 E. coli por 100 g de
carne y liquido intravalvar. El 10% restante de las muestras no debe sobrepasar
los 46 000 E. coli por 100 g de carne y liquido

Los moluscos bivalvos vivos extraidos o recolectados de estas areas de
produccion pueden ser destinados al consumo humano, previa aplicacion de
depuracion o reinstalacién, debiendo cumplir después de la aplicacién de tales
medidas de control con los con los criterios sanitarios establecidos para las areas
de produccién clasificadas como Aprobadas o tipo A. También puede pueden
ser destinado para consumo previa aplicacion de procesos aprobados de
procesos térmicos o esterilizacion u otros que eliminen los patdégenos o reduzcan
la contaminacion hasta niveles establecidos en la normativa sanitaria vigente.

Las areas de produccion clasificadas como condicionalmente aprobadas Tipo C
deben cumplir con lo siguiente:

a.

b.

Los moluscos bivalvos vivos procedentes de dichas areas de produccion no
deben sobrepasar los 46 000 E. coli por 100 g de carne y liquido intravalvar.
Los moluscos bivalvos vivos extraidos de estas areas de produccion solo pueden
ser destinadas al consumo humano previa aplicacion de reinstalacién por
periodo largo (un minimo de dos meses), debiendo cumplir después de la
aplicacion de esta medida de control, con los criterios sanitarios establecidos
para las areas clasificadas como aprobadas o tipo A. También pueden ser
utilizados para el consumo humano, previa aplicacion de procesos validados de
esterilizacién que elimine la contaminacion hasta los niveles establecidos en la
normativa sanitaria vigente.

Las areas que no alcanzan a cumplir con los criterios sanitarios establecidos para las
areas de produccion clasificadas como condicionalmente aprobadas Tipo C son
clasificadas como &reas prohibidas. La extraccién o recoleccion, asi como el cultivo y
cosecha de moluscos bivalvos para consumo humano en estas areas constituye un
acto prohibido.



CAPITULO IlI
DISPOSICIONES SANITARIAS ESPECIFICAS PARA LAS AREAS DE
PRODUCCION CLASIFICADAS SANITARIAMENTE

Articulo 14. Del retiro de la clasificacion sanitaria

14.1.

14.2.

14.3.

El retiro de la clasificacion sanitaria de un area de produccion se puede efectuar cuando

uno o mas de los siguientes supuestos ocurra:

1. No se cumpla con el nimero de muestreos y/o la toma de muestra y/o analisis para
los criterios sanitarios establecidos en el Cronograma Oficial de Muestreos para Areas
de produccion en un afio calendario.

2. Lainformacion sobre el origen de los moluscos bivalvos sea errénea o se encuentre
falsificada.

3. No hay suficientes moluscos bivalvos para ejecutar la toma de muestra y, por ende,
realizar las actividades de extraccion, recoleccién y/o cosecha.

4. El area de produccion haya sido cerrada para su ingreso, o se haya prohibido o
restringido la extraccion o recoleccion de determinados recursos en dicha area, por
temas diferentes a los sanitarios, a cargo de otras entidades competentes en el
ejercicio de sus funciones.

5. Otras causas que puedan poner en riesgo la salud humana, previa evaluacion de
riesgos a cargo de SANIPES.

Para reiniciar la extraccién, recoleccion o cosecha del area de producciéon cuya
clasificacion fue retirada, esta debe haber obtenido nuevamente la clasificacion sanitaria
conforme a lo establecido en la presente norma sanitaria y otras normas que resulten
aplicables.
La interrupcion del cronograma de muestreo puede suscitarse cuando existan condiciones
climaticas adversas que no permitan la extraccion, recoleccién y/o cosecha de moluscos
bivalvos, previa comunicacion por DICAPI o con el acta de fiscalizacién sanitaria que
consigne la evaluacién de dichas condiciones climaticas in situ. En estos casos, SANIPES
declara la condicion operativa del area de produccion como cerrada, no permitiéndose la
extraccion, recoleccion y/o cosecha de moluscos bivalvos, hasta que se obtenga los
resultados del muestreo correspondiente.

Articulo 15. Muestreo reducido para mantener la clasificacién sanitaria

15.1.

15.2.

15.3.

El muestreo reducido consiste en la ejecucién de la toma de muestras de moluscos
bivalvos y agua de mar para analisis microbioldgico de forma mensual o bimestral, segun
la clasificacion sanitaria del &rea de produccién en las estaciones de muestreo definidas.
Este muestreo puede aplicarse siempre y cuando:

1. Los moluscos bivalvos vivos extraidos o recolectados en el area de produccion
clasificadas se encuentren sometidos a periodos de vedas. En este caso, se puede
remplazar las muestras de moluscos bivalvos para analisis microbiolégicos (E. coli o
coliformes termotolerantes) por una de agua de mar, solo en caso no exista otros
moluscos bivalvos en el area; y/o,

2. Los operadores no realizaran la extraccion, recoleccién y/o cosecha de moluscos
bivalvos vivos del &rea de produccién por un tiempo determinado.

La Autoridad administrativa de fiscalizacién sanitaria puede establecer el muestreo

reducido en las &reas de produccién clasificadas sanitariamente previa solicitud del

operador interesado, indicando el area de produccion y el tiempo en el cual no se realizara
la extraccion, recoleccion o cosecha de moluscos bivalvos, y con una evaluacion técnica
con resultados favorables a cargo de dicha Autoridad, los cuales no son impugnables.

Durante la aplicacion del muestreo reducido, la condicidn operativa del area de produccion

es cerrada.

15.4. Todas las areas de produccion que se estén bajo un muestreo reducido deben retornar al

cronograma oficial de muestreos asignado al area de produccion previa solicitud del
operador interesado, con al menos un mes de antelacién al reinicio de la extraccion,



recoleccion o cosecha, cumpliendo con todos los criterios sanitarios establecidos en la
normativa vigente.

15.5. La condicién operativa abierta del area de produccion se brinda una vez que se cuente
con todos los resultados de biotoxinas marinas, fitoplancton potencialmente téxico, asi
como de los analisis microbiolégicos, virus de hepatitis A y quimicos en los limites
establecidos en la norma sanitaria vigente.

Articulo 16. Revision de la clasificacion sanitaria de las areas de produccion

16.1. La Autoridad administrativa de fiscalizacion sanitaria realiza una revisién anual de los
resultados histdricos de los dltimos tres (03) afios, 0 menos de corresponder, de los
andlisis microbiologicos de la condicion sanitaria del agua de mar y de los moluscos
bivalvos de las areas de produccién clasificadas sanitariamente. Esta revision incluye
como minimo la informacidon del estudio de la linea costera actualizado, la informacion de
otras entidades del estado y la informacién de cualquier evento que haya determinado
alguna contingencia microbioldgica en el rea de extraccion, segun sea el caso.

16.2. Para el caso de las areas de produccion que se encuentran cerca de la linea costera o en
la linea costera o estan influenciadas por la linea costera, el estudio es actualizado cada
tres (03) afios y debe contemplar como minimo la revision de las fuentes de
contaminacion, las posibles variaciones estacionales de la zona, la inclusion de nuevas
fuentes de contaminacion, los resultados de los analisis microbioldgicos de los efluentes
Yy, una estimacién de la biomasa de los moluscos bivalvos a explotar en el area de
produccion proporcionada por los operadores solicitantes.

16.3. Si los resultados de la revisién anual de la clasificacion sanitaria de las &reas de
produccion indican que el area se encuentra impactada, se lleva a cabo una revaluacion
sanitaria.

Articulo 17. Revaluacién sanitaria de las areas de produccion clasificadas

17.1. Una revaluacion sanitaria de las areas de produccion clasificadas sanitaria debe
realizarse cada seis (06) afios, o en periodos menores cuando de la revisién de los
resultados de los monitoreos determine cambios prolongados en los patrones de
comportamiento sanitario de las areas.

17.2. Los resultados de la revaluacién sanitaria concluyen en la continuidad de la clasificacion
sanitaria actual o en la reclasificacién sanitaria del area de produccion.

Articulo 18. Definicion de resultados anémalos con fines de clasificacion sanitaria

Los resultados de los muestreos pueden considerarse andmalos y excluirse del conjunto de datos
utilizados para determinar la evaluacion y clasificacién sanitaria, cuando haya existido una o mas
de las siguientes situaciones:

1. Incumplimientos de los procedimientos técnicos de muestreo establecidos por SANIPES.

2. Fallas en el alcantarillado o sistema de tratamiento de aguas residuales puntuales que
hayan sido corregidos y donde la autoridad responsable de controlar la contaminacion
asegure que no se repita dicha falla.

3. Fallas de una instalacion de almacenamiento de desechos de animales, residuos en
general u otras practicas de eliminacion de estos, que hayan corregido y donde la
autoridad responsable de controlar la contaminacién asegure que no se repita dicha falla.

4. Un evento de lluvias con un periodo de retorno de 5 afios o mas (lluvia de intensidad/
duracién que es probable que solo ocurra una vez cada cinco afios 0 mas).

Articulo 19. Modificacion de la delimitacién de las areas de produccion
19.1. Para la ampliacion de las areas de produccion clasificadas sanitariamente, el operador

debe solicitarlo a SANIPES, segun lo indicado en el articulo 8 de la presente Norma
Sanitaria.



19.2. SANIPES efectla una evaluacion sanitaria para la ampliaciéon de acuerdo con lo indicado
en la presente Norma Sanitaria, segun corresponda.

19.3. SANIPES puede determinar la reduccién de la delimitaciéon de las areas de produccion,
de oficio previa comunicacion al operador o, a solicitud de los operadores.



FORMATO DE SOLICITUD PARA LA CLASIFICACION SANITARIA DEL AREA DE PRODUCCION DE

MOLUSCOS BIVALVOS

INFORMACION DEL SOLICITANTE

Nombre del Solicitante

Nombre de Empresa o Asociacidon y/o
Cooperativa

Direccion

Teléfono

Direccion de correo electrénico

Registro de Inscripcién SUNARP (aplica a
asociacion y/o cooperativa)

Resolucién Directoral (Centro de produccion
acuicola)

Permiso de Pesca (Aplica a pescadores
artesanales con y sin embarcacién)

Coordinador Sanitario (Nombre y Apellidos,

DNI, correo electrénico, nimero telefdnico)

MARQUE LAS ESPECIES A EXTRAER, RECOLECTAR O COSECHAR

Anadara similis (Concha huequera, concha de los esteros)

Anadara tuberculosa (Concha negra, concha de manglares)

Argopecten purpuratus (Concha de abanico)

Atrina maura (Concha pala)

Aulacomya atra (Choro)

Choromytilus chorus (Choro zapato, choro, cholga)

Donax dentifer (Palabritas)

Donax obesulus (Marucha, concha blanca, palabritas)

Ensis macha (concha navaja)

Gari solida (Almeja, concha blanca)

Glycymeris ovata (Mejillén, concha negra)

lliochione subrugosa (Concha rayada)

Larkinia grandis (Concha pata de burro, pata de burro)

Mesodesma donacium (Macha, almeja amarilla)

Modiolus capax (Choro, mejillén caballo)

Mytella guyanensis (Choro, mejillén)

Leukoma aspérrima (Concha tabaco, concha blanca)

Leukoma thaca (Almeja, mejillén de altura, taca)

Pteria sterna (Concha perlera, concha perla, concha perlifera)

Pinctada mazatlanica (Concheperla, concha perlera fina)

Semele corrugata (Almeja)

Semele solida (Almeja)

Spondylus limbatus (Ostién, ostra)

Striostrea prismatica (Ostra, ostion)

Tagelus dombeii (Navaja, navajuela, chaveta, pico de pato)

Tivela lessonii (Piojosa, concha blanca)

Trachycardium procerum (Concha corazén, piconuda, piconudo, pichonudo)

Transennella pannosa (Concha pintada, vongole, piojosa)

Loxechinus albus (Erizo de mar)

Describir cualquier otra especie que no se encuentre en la lista:
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DETALLES DEL AREA DE PRODUCCION

Nombre, referencia, banco natural, concesiones, area natural protegida, incluir coordenadas
geograficas (en UTM)

OTRA INFORMACION RELEVANTE

¢Algunos de los siguientes items se encuentra cerca al drea de produccién?

item

SI NO

Plantas(s) de aguas residuales

Fuente(s) de desechos industriales (por ejemplo, pesqueras, etc)

Desbordamiento de aguas residuales

Crianza de animales (pollos, cerdos, etc)

Puertos, desembarcaderos, actividades de navegacion

Desaglie pluviales o escorrentias de las calles

Tierras rurales con animales domésticos

Bosque, humedales, etc (dominado por animales salvajes y aves)

Cualquier otra fuente potencial de E. coli

ADICIONALMENTE ADJUNTAR:

1.
2.

FIRMA

Plano o mapa del drea de produccidn a clasificar sanitariamente.

Estudio actualizado de la biomasa de o de los moluscos bivalvos que se deseen extraer
(bancos naturales).

Si se encuentra en un drea natural protegida, presentar un permiso por parte de la
institucion correspondiente donde acepta la intensién de clasificar el area y
posteriormente la extracciéon de los recursos.

FECHA




