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1. OBJETIVO

Definir las acciones a seguir para el otorgamiento del protocolo técnico de habilitacion o autorizacion
sanitaria y/o registro de infraestructuras pesqueras y/o acuicolas.

2. ALCANCE

Para la emision de protocolos técnicos de habilitacion o autorizacion sanitaria, ampliacion para el
procesamiento de nuevos productos o adenda en protocolos técnicos de habilitacion sanitaria ya emitidos,
constancias de verificacion del Plan HACCP e inspeccion de subsanaciones de las auditorias/inspecciones
sanitarias de infraestructuras pesqueras y/o acuicolas con excepcion de las embarcaciones pesqueras
industriales y artesanales de productos pesqueros y acuicolas.

3. BASE LEGAL

3.1. Ley N° 28559, Ley del Servicio Nacional de Sanidad Pesquera.

3.2, Decreto Ley N° 25977, Ley General de Pesca.

3.3. Decreto Supremo N° 012-2001-PE, Reglamento de la Ley General de Pesca.

3.4. Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos.

3.5. Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas.

3.6. Decreto Supremo N° 007-2004-PRODUCE, Norma Sanitaria de los Moluscos Bivalvos Vivos.

3.7. Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, Reglamento de la Ley N°® 28559,

3.8. Decreto Supremo N° 013-2008-PRODUCE, modificacion de los articulos 7° y 18° del Reglamento de
Ley del Servicio Nacional de Sanidad Pesquera, articulo 1°.

3.9. Decreto Supremo N° 034-2008-AG, Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

3.10. Decreto Supremo N° 004-2009-PRODUCE, Texto Unico de Procedimientos Administrativos — TUPA del
ITP.

3.11. Decreto Suprema N° 011-2009-PRODUCE, Modifica articulos del Reglamento de la Ley del Servicio
Nacional de Sanidad Pesquera.

3.12.Resolucion Ejecutiva N°® 035-2009-ITP/DE, “Instructivo de Trabajo para los Procedimientos de
Inspeccion y Auditoria”.

3.13. Resolucion Ministerial N® 190-2009-PRODUCE, Modificacion del TUPA del ITP

3.14. Resolucion Ministerial N® 127-2010-PRODUCE, Modificacion del TUPA del ITP

3.15. Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiolégicos
de Calidad Sanitaria e Inocuidad para loa Alimentos y Bebidas de Consumo Humano

3.16. REGLAMENTO (CE) N° 183/2005 DEL PARLAMENTO EUROPEQ Y DEL CONSEJO de 12 de enero
de 2005, por el que se fijan requisitos en materia de higiene de los piensos.
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4. DEFINICIONES

Acta de Inspeccion

Documento en el que se registran los incumplimientos a la normativa sanitaria detectados en el
procedimiento de inspeccion realizado a Infraestructura Pesqueras y/o Acuicolas. En el Acta de Inspeccion,
debe consignarse el seguimiento de las observaciones generadas en evaluaciones anteriores y/o anotacion
relevante que coadyuve al diagnéstico sanitario de infraestructuras pesqueras y/o acuicolas.

Acuicultura

Conjunto de actividades tecnolgicas, orientadas al cultivo o crianza de especies acuaticas, que abarca su
ciclo biolégico completo o parcial y se realiza en un medio seleccionado y controlado, en ambientes hidricos
naturales o artificiales, tanto en aguas marinas, dulces o salobres.

Auditoria

Examen sistematico, objetivo y programado que realiza la ASPNN a los responsables de la cadena de
produccion de alimentos y piensos, a fin de evaluar el cumplimiento de sus actividades, con lo establecido
en su sistema de aseguramiento de la calidad y la normativa sanitaria.

Autoridad Sanitaria Pesquera de Nivel Nacional

Para efeclos del presente procedimiento, la Autoridad Sanitaria Pesquera de Nivel Nacional (ASPNN) es el
ITP y tiene competencia exclusiva en el aspecto técnico, normativo y de vigilancia en materia de inocuidad
de los alimentos y piensos de origen pesquero y acuicola,

Calidad Sanitaria

Conjunto de requisitos microbiologicos, fisico quimicos y sensoriales que debe reunir un alimento para ser
considerado inocuo para el consumo humano.

Centro de cultivo
Lugar e infraestructura donde se realizan las actividades de cultivo acuicola.

Establecimiento

Infraestructura fisica dentro de la cual se instala una o mas plantas de procesamiento dedicada a una sola
actividad de transformacion.

Habilitacion o Registro de Infraestructura Pesqueray/o Acuicola
Protocolo emitido por la ASPNN, luego de verificar el cumplimiento de las infraestructuras pesqueras y
acuicolas, con relacion a los requisitos establecidos en la normativa sanitaria.

Hatchery
Lugar para la reproduccion artificial, eclosién y cultivo de los estados de desarrollo temprano de los
animales acuaticos para obtener la semilla.

Incumplimiento
No cumplir con lo establecido en la Normativa Sanitaria Pesquera.
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Informe de Auditoria/lnspeccion para la emision del Protocolo Técnico: Documento elaborado por los
inspectores del SANIPES en el que se detalla el resultado de la evaluacion realizada a una determinada
infraestructura pesquera o acuicola con respecto al cumplimiento a la normativa sanitaria y de calidad y
demas normas aplicables.

Infraestructuras pesqueras y/o acuicolas

Para los efectos del presente procedimiento comprende: establecimientos o plantas de procesamiento,
desembarcaderos, muelles, punto de desembarque, almacenes, mercados, centros de cultivo, hatchery y
vehiculos de transporte (dentro del establecimiento y entre establecimientos e infraestructuras pesqueras
ylo Acuicolas). El transporte de productos pesqueros y acuicolas realizado fuera de este ambito es de
competencia de los gobiernos locales correspondientes).

Inspeccion Sanitaria

Evaluacion inopinada a las infraestructuras pesqueras ylo acuicolas con el fin de verificar, principalmente la
adecuacion a los requerimientos de equipamiento, infraestructura y operativos establecidos en la normativa
sanilaria.

Inspector

Para efectos del presente procedimiento, los inspectores, son los profesionales responsables de la
inspeccion sanitaria a las infraestructuras pesqueras y/o acuicolas, reconocidos como tales por la ASPNN.

Lista de verificacion

Para efectos del presente procedimiento, es el documento de trabajo interno que describe los
requerimientos sanitarios que pueden ser investigados por el auditor/inspector y con el cual éste, verifica
que se cumplen los objetivos y alcance de la auditoria/lnspeccion.

Normativa Sanitaria Pesquera

Para los efectos del presente procedimiento comprende: disposiciones legales, reglamentarias y
administrativas tanto nacionales e internacionales aplicables por la ASPNN a fin de garantizar la inocuidad
de los alimentos y en particular la salud de los consumidores. Se aplica a lo largo de toda la cadena
alimentaria, esto es la produccion, transformacion y la distribucion de alimentos, asi como de piensos
elaborados para alimentar a los animales destinados al consumo humano.

Pienso (alimento para animales)
Cualquier sustancia o producto, incluidos los aditivos, destinado a la alimentacion por via oral de los
animales, tanto si ha sido transformado entera o parcialmente como si no.

Procesamiento primario

Para efectos del presente procedimiento, es la fase de la cadena alimentaria aplicada a la produccion
primaria, de alimentos no sometidos a transformacion. Esta fase incluye: dividido, partido, seccionado,
rebanado, deshuesado, picado, pelado o desollado, triturado, cortado, limpiado, desgrasado,
descascarillado, molido y refrigerado. Asi mismo, entiéndase al procesamiento de menor escala, que utiliza
instalaciones y técnicas simples con el predominio del trabajo manual.

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccién de este documento sin autorizacion de la Divisién de
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Proveedores

Toda persona natural o juridica, sociedades de hecho, patrimonios autonomos, o cualquiera ofra entidad, de
derecho publico o privado, que con o sin fines de lucro suministra directa o indirectamente, en alguna de las
fases de la cadena alimentaria, materias primas o insumos, alimentos y piensos.

Residuo
El residuo de sustancias de accion farmacolégica, de sus productos de transformacion y de otras sustancias
que se transmitan a los productos animales y puedan resultar nocivos para la salud humana.

Resolucion Administrativa

Para efectos del presente procedimiento, es el documento mediante el cual se da a conocer al
administrado, la negativa de otorgamiento de la habilitacion sanitaria, a fin que de acuerdo a Ley, estos
tengan la oportunidad de controvertir dicha decision.

Sustancias Quimicas
Cualquier sustancia, natural o sintética, que puede afectar a los peces y crustaceos vivos, a sus patogenos,

el agua, al equipo utilizado para la produccion o a las tierras que se encuentran en el establecimiento de
acuicultura.

Sustancia prohibida

Productos o sustancias cuyo uso no esta registrado ni autorizado por SANIPES - ITP o por alguna otra
autoridad competente en actividades de acuicultura, existiendo mecanismos de control con la tendencia a
garantizar la ausencia de residuos en el producto terminado.

4.1. SIMBOLOS Y ABREVIATURAS

Al : Acta de Inspeccion.

ASPNN Autoridad de Sanidad Pesquera a Nivel Nacional.

DE : Direccion Ejecutiva.

DIH : Division de Inspecciones y Habilitaciones.

DCSMAA Division de Control Sanitario del Medio Ambiente acuicola.

EA : Entidad de Apoyo.

FD : Filial Descentralizada.

ITP : Instituto Tecnologico Pesquero del Per(.

PCMB r Programa de Control de Moluscos Bivalvos.

PCPC : Programa de Vigilancia y Control Sanitario en la Acuicultura de Peces y Crustaceos.
PRODUCE Ministerio de la Produccion.

PTS : Protocolo Técnico Sanitario.

SANIPES Direccién (e) Servicio Nacional de Sanidad Pesquera,

EDIH - Evaluadores de la Division de Inspeccion y Habilitaciones.

EDCSMAA : Evaluadores de la Division de Control Sanitario del Medio Ambiente Acuicola.
D ; Tramite Documentario del ITP.

TUPA : Texto Unico de Procedimientos Administrativos del ITP.
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5. RESPONSABILIDADES

5.1. Consejo Directivo: Es el organo responsable de aprobar el presente procedimiento, asi como su
actualizacion y autorizar su publicacion en la pagina Web de ITP.

5.2. Direccion Ejecutiva: Es el 6rgano responsable de elevar el procedimiento al Consejo Directivo para su
aprobacion y/o modificacion. Asimismo, una vez aprobado es responsable de velar por su
cumplimiento.

5.3. Direccion (e) Servicio Nacional de Sanidad Pesquera: Es el 6rgano responsable de la revision,
actualizacién y cumplimiento del presente procedimiento, asi como de proponerlo a la DE para su
elevacion al Consejo Directivo.

5.4.La DIH: Es el responsables de hacer cumplir el presente procedimiento en el &mbito de su
competencia.

5.5. La DNAS: Es el funcionario responsable de la revision y actualizacion del procedimiento en el ambito de
su competencia funcional, asi como proponerio al SANIPES para su revision y posterior aprobacion

5.6.La DCSMAA: Es responsable de hacer cumplir el presente procedimiento en el ambito de su
competencia funcional.

5.7. La OAJ: Es responsable de la revision y actualizacion del presente procedimiento en el ambito de su
competencia funcional.

5.8. Evaluadores de la DIH y de la DCSMAA: Son los profesionales de la DIH/DCSMAA, en la Sede
Central, responsables de la aplicacion del presente procedimiento.

5.9. Inspectores del SANIPES: Son los profesionales de la DIH/DCSMAA encargados de la atencion del
servicio en el campo, del procesamiento de la informacion y del cumplimiento del presente
procedimiento.

5.10. Jefes ylo encargados de FD: Son los profesionales de la DIH/DCSMAA responsables de la
programacion de las actividades de inspeccion y del cumplimiento del presente procedimiento.

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccién de este documento sin autorizacién de la Division de
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6. DESCRIPCION

Las plantas de procesamiento primario de moluscos bivalvos, plantas de elaboracion de piensos, almacenes
para piensos, centros de cultivo incluido los hatchery estaran a cargo de la DCSMAA. Las demas
infraestructuras pesqueras estaran a cargo de la DIH.

6.1. PROCEDIMIENTO PARA EL OTORGAMIENTO DE PROTOCOLOS TECNICOS PARA
INFRAESTRUCTURAS PESQUERAS Y/O ACUICOLAS.

6.1.1. Presentacion y Registro del expediente

El Administrado solicita el servicio de acuerdo a los requisitos establecidos en el TUPA del ITP. Para el
caso de los centros de cultivo, Hatchery, plantas de elaboracion de piensos, almacenes para piensos los
requisitos son los siguientes:

A. Habilitacion o Registro de Centro de cultivo y Hatchery

a.
b.

Solicitud dirigida al Director del SANIPES -ITP,

Copia de la resolucion del derecho de la autorizacion para desarrollar la actividad de acuicultura,
vigente.

Programa de Higiene y Saneamiento (H&S), aprobado y una (01) copia en virtual en archivo Pdf.

Manual de Buenas Practicas Acuicolas (BPA), aprobado y una (01) copia en virtual en archivo
Pdf.

Memoria descriptiva y una (01) copia en virtual en archivo Pdf.

Plan Anual de siembra y cosecha, visado por el representante legal.

Remitir dos (02) Juegos de Planos y una (01) copia en virtual en archivo Pdf. de:
Ubicacién, visado por un Ing. Civil o Arquitecto

Distribucion de areas y unidades de cultivo, visado por un Ing. Civil, Ing. Pesquero o Ing.
acuicultor.

Instalaciones sanitarias, visado por un Ing. Sanitario.

h. Pago por derecho de tramite.

B. Habilitacion o Registro de Planta de elaboracion de piensos

a.

Solicitud dirigida al director del SANIPES-ITP, por su representante legal o aquél que acredite
contar con legitimo interés.

Copia de licencia de funcionamiento municipal vigente.
Manual de Higiene y Saneamiento, aprobado y 01 copia en virtual en archivo Pdf.

Manual de Buenas Practicas de Manufactura, aprobado y 01 copia en virtual en archivo Pdf.

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccion de este documento sin autorizacion de la Division de
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e. Plan de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APCPC), aprobado y 01 copia en virtual
en archivo Pdf.

f. Memoria descriptiva y 01 copia en virtual en archivo Pdf.
g. Remitir dos (02) Juegos de Planos y 01 copia en virtual en archivo Pdf:
Ubicacion, visado por un arquitecto o Ing. Civil.
- Distribucion de planta (Arquitectura), visado por un arquitecto o Ing. Civil.
Instalaciones Sanitarias, visado por un Ing. Sanitario.
- Flujo de Proceso, visado por un Ing. Pesquero o alimentario.
h. Pago por derecho de tramite.

C. Autorizacion Sanitaria de Almacén para Piensos

a. Solicitud dirigida al director del SANIPES-ITP, por su representante legal o aquél que acredite
contar con legitimo interés.

Copia de licencia de funcionamiento municipal vigente.
Manual de Higiene y Saneamiento, aprobado y 01 copia en virtual en archivo Pdf.
Manual de Buenas Practicas de almacenamiento, aprobado y 01 copia en virtual en archivo Pdf.

@ a o o

Remitir dos (02) Juegos de Planos y 01 copia en virtual en archivo Pdf:
- Ubicacion, visado por un arquitecto o Ing. Civil.
- Distribucion del almacen (Arquitectura), visado por un arquitecto o Ing. Civil.
f. Pago por derecho de tramite

TD revisa que la documentacion presentada por el Administrado cumpla con los requisitos establecidos
en el TUPA del ITP ylo por la ASPNN. Dada la conformidad se abre el expediente con la asignacion de
un codigo, el cual servira para la identificacion del tramite. La recepcion del expediente no significa
conformidad con los requisitos sanitarios a cumplirse.

Una vez codificado el expediente, se registra en la base de datos para sequidamente ser derivado a DIH
o DCSMAA, sequn corresponda, quien revisara la documentacion, debiendo estar completa y conforme.

La codificacion se realizara de la siguiente manera.

XXX.YY.HS.
AXX.YY.HS.A
XXX.YY.VSC
XXX.YY.AS
XXX.YY.AA

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccién de este documento sin autorizacion de la Division de
Normatividad y Auditoria Sanitaria
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Donde:

XXX : Numero correlativo de acuerdo a los ingresos de los expedientes (001, 002...).
Esta numeracion se inicia el primer dia del afio y termina el Ultimo dia del afio en
curso.

YY : Dos ultimos digitos del afio en curso.

HS . Habilitacion sanitaria.

HS.A : Ampliacion de habilitacién sanitaria.

VSC . Verificacion de sistema de calidad.

AS . Autorizacion Sanitaria

AA . Autorizacion para Almacenes.

6.1.2. Evaluacion de la documentacion

El inspector asignado por la DIH o DCSMAA verifica la conformidad de la documentacién presentada,
registra el ingreso del expediente en el Formato: “Control de Ingreso de Expedientes para Tramites de
Protocolos Técnicos y/o Constancia de Verificacion HACCP" comunica al JFD para la atencion
correspondiente,

Los expedientes que contengan informacion incorrecta, falsa, caduca, entre otros, seran observados,
comunicandole al Administrado el motivo de la observacion, otorgandole un plazo no mayor a cuatro
dias habiles para la subsanacion correspondiente, vencido el plazo y no habiendo subsanado la
observacion (es) se dara por culminado el tramite, archivando definitivamente el expediente; dando a
conocer al Administrado mediante oficio emitido por la ASPNN.

6.1.3. Programacion de la Auditoria

Una vez recepcionada en la FD el Formato: “Control de Ingreso de Expedientes para Tramites de
Protocolos Técnicos y/o constancia de verificacion HACCP®, asi como los programas de higiene y
saneamiento, buenas practicas de manufactura, plan APPCC (HACCP) y procesos térmicos de ser el
caso, entre otros exigido por la ASPNN, se procede a coordinar con el responsable de la infraestructura
pesquera y/o acuicola la fecha y hora de la auditoria/inspeccion sanitaria. La misma que sera coordinada
entre el JFD y Administrado en un plazo no mayor de dos 2 dias habiles de haber completado la
documentacion.

En caso que el solicitante no realiza gestion alguna para la atencion de su servicio el tramite se dara por
concluido, luego de vencido los 20 dias habiles de haber coordinado con el JFD.

La evaluacion debera programarse considerando que la infraestructura pesquera y/o acuicola se
encuentre procesando (excepto plantas de harina y aceite de pescado en periodo de veda), salvo casos
excepcionales que la Autoridad asi determine. Toda coordinacion debera quedar registrada mediante
oficio, ylo correo electronico. Los JFD, deben indicar las fechas programadas y seguimiento de las
actividades de auditoria en el Formato: “Control y Seguimiento de las Actividades de
Auditoria/lnspeccion”,

6.1.4. Ejecucion de la Auditoria
Una vez que el Administrado es Notificado segun formato correspondiente. La Auditoria se ejecuta de
acuerdo a lo indicado en la Resolucion Ejecutiva N°® 035-2008-ITP/DE “Instructivo de Trabajo para los

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccion de este documento sin autorizacion de la Division de
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Procedimientos de Inspeccion y Auditoria”. El Inspector de la FD aplica la lista de verificacion de
conformidad con los requerimientos de la Normativa Sanitaria de acuerdo al tipo de instalacion y
actividad indicados en el numera 7.

6.1.5. Resultados de la Auditoria
Si como resultado de la auditoria existen incumplimientos a la Normativa Sanitaria, el Inspector procede
bajo los siguientes términos:

6.1.5.1. Resolucion Administrativa

Si los incumplimientos ponen en peligro la seguridad sanitaria del producto, tales como: inadecuadas
condiciones higiénicas, procesamiento de pescado descompuesto, sin equipos y registros de control,
sin programas o programas no aplicados de aseguramiento de la calidad, uso de sustancias
prohibidas en acuicultura y otros que a criterio del inspector lo ameriten; el inspector consigna dichos
resultados en el Formato: *Acta de Auditoria/lnspeccion” y el informe correspondiente, en este Gltimo,
debe recomendar el no otorgamiento del servicio solicitado.

La generacion de una resolucion administrativa indica el término del tramite del servicio solicitado, lo
cual se consigna en el Formato: “Resolucion Administrativa®, siendo emitido por la ASPNN.

6.1.5.2. Subsanacion de Observaciones
La inspeccion o reinspeccion se solicita cuando:

L as observaciones afectan la inocuidad del producto, no pudiendo ser levantada con carta de
compromiso, vistas fotograficas u otros.

» La infraestructura pesquera y/o acuicola requiera levantar la suspension de operacion o de la
habilitacion sanitaria.

» Requiera reiniciar sus operaciones de produccion luego de una para prolongada (mayor a 30
dias) por mantenimiento, modificaciones u otros. No aplicable para los centros de cultivo,
hatchery y almacenes.

« El resultado de las evaluaciones lo estime conveniente.

El Administrado tiene un plazo de 10 dias habiles, contados a partir de la fecha de la auditoria, para
subsanar las observaciones y solicitar el servicio de reinspeccion, el cual puede ser ampliado por un
plazo similar y por Unica vez a solicitud del Administrado; solo en casos debidamente sustentados la
ASPNN podra otorgar un plazo mayor. De no subsanar las observaciones en dicho plazo el tramite
se dara por concluido.

Una vez recibida la solicitud de reinspeccion y verificada la conformidad de la documentacion
adjuntada, el evaluador de la Sede Central de DIH/DCSMAA coordina con el JFD para ejecutar la
reinspeccion, previa comunicacion con el Administrado. La reinspeccion de los servicios establecidos
en el TUPA podra ser solicitada una sola vez.

De acuerdo a los resultados obtenidos en la reinspeccion, se otorgara o se denegara el servicio

solicitado, dando por culminado el tramite correspondiente,

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproducciéon de este documento sin autorizacion de la Divisién de
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Si durante la reinspeccion, se verifica que no se han subsanado las observaciones detectadas, salvo
aquellos establecidos en la carta de compromiso (infraestructuras) u otras aceptadas mediante oficio
por la ASPNN, El inspector elaborara el “Acta de Auditoria/inspeccion’ comunicando a la Sede
Central, para su evaluacion.

Si durante la reinspeccion se detectaran nuevos incumplimientos a la normativa sanitaria que afecten
la inocuidad de los productos, la ASPNN procedera a denegar el tramite solicitado, con la suspension
de actividades e inmovilizacion de lotes, si la situacion lo amerita, dando por cerrado el framite, este
hecho se comunica mediante oficio al Administrado.

6.1.5.3. Emision de informe final

Si no existen observaciones en la auditoria y reinspeccién, el inspector recomendara la habilitacion,
ampliacion de nuevos productos, Constancia HACCP y autorizacion mediante el Informe de acuerdo
al formato: “Informe de auditoria”.

Si en la auditoria o reinspeccion se mantienen observaciones (solo para el caso de Infraestructura)
las cuales no afectan la inocuidad del producto, el inspector elaborara el informe adjuntando el
documento (Oficio) emitido por la ASPNN, donde otorga los plazos establecidos segun numeral 6.3,
recomendando la habilitacion, ampliacion de nuevos productos, Constancia HACCP y/o autorizacion.

Para ambos casos el informe final debera ser remitido a la Sede Central ITP-Callao.

6.1.6. Distribucion de Documentos Generados durante las Auditorias/Inspecciones
Los documentos generados como resultado de la auditoria, acta y listas de verificacion, son distribuidas
de la siguiente manera:

- 01 Copia del Acta y 01 copia de la Lista de Verificacion se entregan a la Sede Central del ITP.

- 01 Copia del Acta al Administrado.

- Los originales del Acta y Lista de Verificacion queda en la Filial Descentralizada.

- Nota- las copias enviadas a la sede Callao, deben contener el sello de copia fiel del original,

ademas deben tener el sello y visto bueno del JFD.

6.1.7. Emision del Protocolo Técnico y Constancia de Verificacion HACCP.

Una vez dada la conformidad del expediente (subsanadas las observaciones, alcanzada la
documentacion entre otros) por parte del EDIH/EDCSMAA, en un plazo de 10 dias habiles se procede a
emitir el Protocolo Técnico de acuerdo a los Formatos "establecidos en el numeral 7, segln corresponda
la actividad y Constancia de Verificacion de HACCP en el Formato: “Constancia de Verificacion de
Sistema de Calidad del Plan HACCP". Estos documentos son firmados por el Director del SANIPES y el
Director Ejecutivo, segln corresponda.

En el protocolo técnico se consignan los datos de acuerdo a lo indicado en la Licencia de Operacion
otorgada por el Ministerio de la Produccién, Direcciones Regionales de la Produccion — DIREPRO, o
licencia de funcionamiento municipal segin corresponda.

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproducciéon de este documento sin autorizacién de la Division de
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En la constancia de verificacion del plan HACCP se consignan los datos de acuerdo a lo indicado en la
Licencia de Operacion otorgada por el Ministerio de la Produccion o las Direcciones de la Produccion -
DIREPRO, licencia de funcionamiento municipal segun corresponda y Protocolo Técnico de Habilitacién
Sanitaria.

Si el Administrado solicita la Habilitacion por primera vez para paises que requieran un registro oficial de
las infraestructuras pesqueras y/o acuicolas habilitadas, se procede a realizar el tramite de inscripcion
de establecimientos autorizados para exportar a estos destinos como se indica en el Anexo 01:
“Inscripcion de Infraestructura Pesquera y/o Acuicolas en Listados Oficiales”

Una vez recepcionada el Protocolo Técnico y/o Constancia de Verificacion HACCP, el Administrado
dispone de 10 dias habiles para efectuar su reclamo ante cualquier inconformidad, caso contrario se
asume la conformidad del mismo.

El EDIH/EDCSMAA Actualiza el Formato “Control de Ingreso de Expedientes para emision de Protocolos
Técnicos ylo Constancia de Verificacion HACCP" indicando el término del tramite.

6.1.8. Distribucion del Protocolo Técnico y Verificacion de Constancia HACCP

Una vez firmado el PTS, TD entrega un original al proveedor, manteniendo una copia como cargo; y el
otro original es remitido a la Unidad de Informatica para su publicacion en la pagina Web de la
institucion, devolviendo dicho original a la DIH/DCSMAA para su archivo correspondiente.

La Constancia de Verificacion HACCP una vez firmada por el Director del SANIPES es entregada a TD
un original (01) para su entrega al proveedor y el otro original se remite a la DIH/DCSMAA.

6.1.9. De la Vigencia del Protocolo Técnico Sanitario

La vigencia del Protocolo Técnico de Habilitacion o Autorizacion Sanitaria de las Infraestructuras
pesqueras y/o acuicolas es de un (1) afio y esta supeditada a inspecciones inopinadas y a una auditoria
de cumplimiento cuando la ASPNN asi lo determine y dependiendo del resultado de éstas, podran
determinar su suspension o cancelacion,

La vigencia de la Constancia de Verificacion HACCP, sera por seis (6) meses desde el momento de su
emision, siempre en cuando mantenga las condiciones sanitarias con las cuales se otorgo dicho
Documento.

6.2. VIGILANCIA Y CONTROL DE INFRAESTRUCTURAS PESQUERAS Y/O ACUICOLAS.

La ASPNN realiza inspecciones continuas y permanentes a las infraestructuras pesqueras ylo acuicolas
habilitadas o autorizadas, con el proposito de verificar el cumplimiento de la normativa sanitaria y de
calidad, siguiendo lo establecido en la Resolucion Ejecutiva N° 035-2008-ITP/DE, aplicando para su
desarrolio las Listas de Verificacion detalladas en el numeral 7.

Cada Filial Descentralizada mantendra el control y seguimiento de las actividades de
Auditoria/inspeccion de las infraestructuras pesqueras ylo acuicolas que estan bajo su cargo,
registrandolas en el Formato “Control y Seguimiento de Actividades de Auditoria/lnspeccién’, dando a
conocer mensualmente al JDIH/JDCSMAA.
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Las infraestructuras pesqueras y/o acuicolas que no cumplan con los requerimientos exigidos por la
normativa sanitaria y de calidad pueden ser pasibles, dependiendo de la gravedad de los
incumplimientos, de la suspension del protocolo técnico y al retiro del Listado Oficial de las
infraestructuras pesqueras y/o acuicolas Habilitadas, autorizadas o Registradas por la ASPNN y en
consecuencia a la no certificacion de sus productos, lo cual se registra en el Formato: “Control y
Seguimiento de Suspensiones y/o Habilitaciones o autorizaciones”.

Si la infraestructura pesquera y/o acuicola mantiene una suspension por mas de 3 meses, se procedera
a la cancelacion automatica de la Habilitacion o Autorizacion Sanitaria. La ASPNN, ha establecido,
plazos de adecuacion a la normativa sanitaria vigente, segun el numeral 6.3 del presente procedimiento.

Una infraestructura pesquera y/o acuicola con Habilitacion o Autorizacién Sanitaria cancelada no podra
iniciar los tramites para una nueva Habilitacion o Autorizacion Sanitaria hasta después de un periodo de
3 meses.

Si la infraestructura pesquera y/o acuicola cambia de razon social, debera solicitar el servicio de cambio
de titular del derecho otorgado por la ASPNN, ademas debera cambiar los manuales de aseguramiento
de la calidad y otros documentos en concordancia con la licencia de operacion o de funcionamiento
vigente, si la situacion amerita la ASPNN realizara una inspeccion in situ de la infraestructura pesquera
y/o acuicola. Caso contrario la emision de! protocolo sera en base a la evaluacion documentaria.

Si la infraestructura pesquera y/o acuicola amplia su capacidad instalada y esta no esta consignada en
el PTS, la empresa debera solicitar el servicio de Ampliacion/Rectificacion de Habilitacion Sanitaria de
acuerdo a lo indicado en la nueva Licencia de Operacion o de Funcionamiento Municipal.

Las FD son las responsables del seguimiento de los compromisos establecidos entre el administrado y
el SANIPES. Sélo deben enviar los informes de la evaluacién cuando las infraestructuras pesqueras ylo
acuicolas presenten problemas que generen la suspension o cancelacion de la Habilitacion/Autorizacion
Sanitaria o cuando la JDIH/DCSMAA lo solicite.

El Responsable de las infraestructuras pesqueras yf/o acuicolas deben permitir el ingreso de los
inspectores al interior de sus instalaciones para cumplir con sus funciones de vigilancia y control
sanitario. En caso que no pueda realizarse la inspeccion o auditoria por razones justificadas y
comprobadas se procedera a redactar el hecho en el formato de “Acta de Auditoria/lnspeccion”. El
Administrado debera presentar el descargo correspondiente por la inspeccion no realizada dentro de las
48 horas posteriores a la emision del Acta.

En caso no se permita el ingreso o una vez ingresado a la infraestructura pesquera y/o acuicola no se
inicie en un lapso maximo de 15 minutos la Auditoria/lnspeccion, se considerara como una
inspeccion/Auditoria no realizada, quedando registrado en el formato “Acta de Auditoria/lnspeccion”. Si
este hecho ocurre de manera reiterada (Maximo 02) por motivos no justificados, el Administrado sera
pasible de suspension o cancelacion de su Habilitacion o Autorizacion Sanitaria u otra disposicion que la
ASPNN determine.

Los documentos que se soliciten durante la inspeccion deben estar disponibles en la infraestructura
pesquera y/o acuicola. Toda documentacion podra ser presentada antes del cierre de la
inspeccion/Auditoria para ser considerada como valida. El personal responsable de la infraestructura
pesquera y/o acuicola debera:
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a. Proparcionar la indumentaria adecuada y completa a los inspectores de la ASPNN cuando
corresponda.

b. Facilitar el acceso a todos los ambientes y alrededores.

c. Acompafar en fodo momento al inspector y facilitar la documentacion u otro requerimiento
de ser necesario.

d. Proporcionar la Licencia de Operacion ¢ de Funcionamiento Municipal segun corresponda
y los planos de: flujo de proceso, flujo de personal, distribucion de ambientes, distribucién
de instalaciones sanitarias, efc.

Las inspecciones inopinadas podran realizarse a cualquier hora y dia del afio.

Cuando sea necesaria la evaluacién fisica organoléptica de productos frescos o refrigerados y agua de
proceso, el personal de inspeccion de la ASPNN aplicara las tablas de evaluacién segun Formatos
indicados en el numeral N° 07.

Si durante la inspeccion se evidencia productos que pueden poner en riesgo la salud del consumidor o
no sea demostrable su trazabilidad o rastreabilidad, el Inspector podra inmovilizarlos hasta que se
demuestre su aplitud y/o aplicar las medidas sanitarias de seguridad previstas en el articulo 24° del
Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

El control y seguimiento de inmovilizaciones se registra en el Formato “Control y Seguimiento de
inmovilizaciones, Liberaciones y Destruccion®.

6.3. PLAZOS DE ACECUACION PARA EL LEVANTAMIENTO DE INCUMPLIMIENTOS A LA NORMA
SANITARIA PESQUERA VIGENTE.

El objetivo es establecer los plazos de subsanacion para el levantamiento de observaciones generadas
en inspecciones sanitarias del Programa de Vigilancia y Control Sanitario a cargo de la ASPNN,
considerando los siguientes criterios de evaluacion:

- Implicancia en la calidad sanitaria de los productos.

- Tipo observacion (Operativo, disefio, mantenimiento).

- Antecedentes de la planta (Cumplimiento/incumplimiento de compromisos asumidos con la
ASPNN, desacato a disposiciones de la Autoridad Sanitaria, entre otros).

- Dimensiones y/o tamafio del incumplimiento a corregir (infraestructura pesquera).

- Cantidad de materiales y equipos por reemplazar.

- Grado de avance en el cumplimiento de plazos otorgados.

6.3.1. Los plazos de subsanacion de incumplimientos a la Norma Sanitaria Pesquera vigente para las
plantas de procesamiento de productos destinados al consumo humano directo son:

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproducciéon de este documento sin autorizacién de la Division de
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PLAZOS DE ADECUACION
ITEM OBSERVACION (meses)
DESDE HASTA
At 62 Pavimentacion de vias de acceso y alrededores de la planta (incluye vias ’ 12
' peatonales y de transilo)
At 64 Cerrado de salas de procesamiento para evitar el ingreso de polvo plagas y inmediato
] otros contaminantes.
Art. 65 Estructuras y acabados
Mantenimiento de pisos 1 6
Mantenimiento de paredes 1 3
Cambio y mantenimiento de techos 1 12
Cerrado de aberturas en puerias (hermeticidad) inmediato
Cerrado de ventanas (hermeticidad) y contraplacado con micas para evitar S
salpicadura de vidrios.
Art. 66 Suministro, almacenamiento y distribucion de agua. Inmediato
Art. 67 Desagues y canaletas (mantenimiento) 1 3
Art. 68 Ventilacion (instalacion de equipos de frio) 2 6
Art. 69 lluminacién (Tapas de proteccion, mantenimiento) - 0.5
At 70 Servicios Higiénicos y otros servicios (mantenimiento, remodelacion de 1 6
’ ambientes, separacién de SSHH y vestuarios, instalacion de accesorios)
Art. 71 Instalacién y acondicionamiento de lavaderos de manos inmedialo
Art. 72 Desinfeccion de guantes y mandiles (instalacién y equipamiento) 1 2
Art. 74 Sala de desinfeccion (mantenimiento de equipos y accesorios) 1 2
At 75 Area para el almacenamiento de materiales de limpieza.{mantenimiento de 1 2
; equipos Yy accesorios)
Art. 76 Area para el almacenamiento temporal de residuos y desperdicios 1 4
: (implementacién y mantenimiento)
At 77 Disefio, construccion y acabados de equipos, materiales y utensilios 1 12
' (recambios desde canastillas hasta cocinadores).
Recambio de autoclaves 1 por afio
Art. 78 Calibraciones de equipos utilizados para el procesamiento. Inmediato
Art. 79 Equipamiento para la disposicién de los residuos de procesamiento Inmediato
Equipamiento para la evacuacion de residuos. |dentificacion de recipientes hiiadiat
para la disposicién de residuos.
Instalacion y/o mantenimiento del sistema de disposicion continta. 1 4
Art. 80 Implementacion de un tratamiento de efluentes. 1 4
Implementacién de equipos y utensilios que faciliten la limpieza y ; )
Art. 81 daciibaceidn inmediato
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PLAZOS DE ADECUACION
ITEM OBSERVACION jimeses)
DESDE HASTA
Art. 82 Implementacion de equipamiento para la eliminacion de basura, inmediato
Art. 83 al
92,123, Reestructuracion de los manuales de aseguramiento de la calidad (HACCP, p—
127,128, | PHS, BPM). TRgE
129
Attt | Seguridad del agua Inmediato
Art. 85, oy
98, 123 Capacitacion del personal 05 1
Implementacion de pizarra u otro medio localizado que contenga los i .
o108 parametros establecidos para los procesamientos térmicos. inmediato
Art. 111 Instrumentacion basica de control inmediato
Instalacion de Termometro Maestro de Control (mercurio, resistencia de '
platino) Inmediato
Instalacion de Control Automatico de vapor Inmediato
Instalacion de equipo termorregistrador Inmediato
Instalacion de Manometro Inmediato
Art. 112 Estudios de distribucion de calor Inmediato
Implementacion de pizarra u otro medio localizade que contenga los , ,
RE procedimientos para la ejecucion de los procesamientos térmicos. gk

6.3.2. Los plazos de subsanacion de incumplimientos a la Norma Sanitaria para las Actividades

Pesqueras y Acuicolas para los almacenes y transporte de productos destinados al consumo
humano directo son:

ITEM

OBSERVACION

PLAZOS DE ADECUACION

(meses)

DESDE

HASTA

Almacenamiento y transporte

Art. 31

Termometros en camaras de almacenamiento de productos congelados y
refrigerados

inmediato

Registro continuo de temperatura en camaras de almacenamiento de
productos congelado (automatico)

inmediato

Mantenimiento de pisos, paredes y techos en camaras de conservacion de
productos refrigerados y congelados.

Instalacion de SSHH en establecimientos dedicados exclusivamente a
almacenamiento refrigerado.

Art. 32

Adquisicion de recipientes de materiales impermeables, no corrosibles, que no
transmitan olores, sabores extrafios o sustancias toxicas y que tengan
superficies lisas, faciles de limpiar y desinfectar.
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PLAZOS DE ADECUACION
ITEM OBSERVACION (meses)
DESDE HASTA
At 33 Implementacion de camaras frigorificas o isotérmicas o pozas de refrigeracion 1 6
‘ para mantener el pescado a temperaturas cercana a los 0°C.
Orden e identificacion de los productos almacenados en camaras de
Art. 34 congelado. Implementacion de registros de procedencia, cantidad, destino, Inmedialo
' condiciones de tiempo y temperatura de almacenamiento y transporte de
productos pesqueros.

Art. 35 Identificacion de productos curados y salados. Implementacion de registros. Inmediato
Instalacién de equipos de refrigeracion para almacenes de productos curados 1 6
y salados.

Art. 36 Cerrado de almacenes de conservas de pescado. 1 2
Implementacion de registros (ingresos, movimiento y caracteristicas de los | !

; nmediato
productos, fechas de ingreso).
Limpieza y desinfeccion de medios de transporte, implementacion de .

A 37 utensilios d{z material sanitario. Inmedisto
ersi;or?emacmén de programas de limpieza y desinfeccion y registros de nmiadialo
Implementacion de programa de mantenimiento de edificios, instalaciones, inmadidio
equipos, utensilios y calibracion de instrumentos.

6.3.3. Los plazos de subsanacion para Plantas de elaboracion de piensos, almacenes, Centros de Cultivo y

Hatchery.
| PLAZOS DE ADECUACION
ITEM OBSERVACION (meses)
DESDE HASTA
I Plantas de elaboracion de piensos.
Pavimentacién de vias de acceso y alrededores de la planta (incluye vias 1 12
atonales y de transito)
Cerrado de areas destinadas para el almacenamiento de las materias primas e
insumos y de productos terminados para evitar el ingreso de polvo plagas y 2 12
otros contaminantes.
Acondicionamiento de areas definidas y especificas para almacenamiento de 2 12
productos terminados, aditivos, premezclas entre ofros micronutrientes.
Mantenimiento de pisos 1 6
Mantenimiento de paredes 1 3
Senalizacion de las instalaciones o areas usadas en la elaboracion de piensos. Inmediato 1
Desagles, canaletas y rejillas (mantenimiento) 1 3
Suministro, almacenamiento y distribucion de agua. | Inmediato
Mantenimiento y cambio de techos y de las armaduras de las cubiertas. | 1 12
Acondicionamiento de areas para el manejo de productos en cuarentena, 1 3
rechazos, no conformes, de reproceso y desechos.
Acondicionamiento de Servicios Higiénicos y otros servicios. 1 6

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccion de este documento sin autorizacion de la Division de

Normatividad y Auditoria Sanitaria




DIRECCION (e) DEL SERVICIO NACIONAL DE

Servicio Nacional de Sanidad |
Pesquera

SANIDAD PESQUERA

P03-SANIPES

PROCEDIMIENTO: INSPECCION/HABILITACION |  Revison:

DE INFRAESTRUCTURAS PESQUERAS Y/O Fe?:?la'

ACUICOLAS Julio 2012

Pagina: 19 de 29

ITEM

OBSERVACION

PLAZOS DE ADECUACION

(meses)

DESDE

HASTA

Capacitacion del personal

05

1

Acondicionamiento de barreras de desinfeccion para el personal que ingresa al
area de proceso.

Inmediato

Acondicionamiento y cerrado de sala de ensaque

1

12

Elaboracién de procedimiento validado de limpieza y desinfeccion de la linea de
produccion luego de un cambio de producto a procesar,

Inmediato

Calibraciones de equipos utilizados para el procesamiento.

Inmediato

Validacion de los puntos criticos de control

Inmediato

Reestructuracion  y elaboracion de los manuales de aseguramiento de la
calidad, programa de Higiene y saneamiento, BPM y HACCP)

Inmediato

Almacenes para piensos

Reestructuracion y elaboracion de los manuales de Higiene y saneamiento y de
buenas practicas de almacenamiento y conservacion de los productos.

Inmediato

Cerrado de las areas destinadas para el almacenamiento de los productos
terminados para evitar el ingreso de polvo plagas y otros contaminantes.

2

Mantenimiento de pisos

Mantenimiento de paredes

Mantenimiento y cambio de techos y de las armaduras de las cubiertas.

Acondicionamiento de Servicios Higiénicos y otros servicios.

Yy N R Y

Capacitacion del personal

05

Acondicionamiento de barreras de desinfeccion para el personal que ingresa al
area de proceso.

Inmediato

Registros de autocontrol

Inmediato

Aplicacion de los manuales de Higiene y Saneamiento y de Buenas Practicas de
Almacenamiento y Conservacion de los productos.

Inmediato

I

Centros de cultivo

Distribucion de Areas

Acondicionamiento de casetas de bombeo, almacenes para piensos, areas para
la formulacion y manejo de piensos, areas en las que se almacenan productos
de limpieza y materiales en desuso, lubricantes o combustibles, Servicios
Higiénicos y otros servicios.

Reestructuracion y elaboracion de los manuales de aseguramiento de la calidad,
Programa de Higiene y Saneamiento y de Buenas Practicas de Acuicultura.

Inmediato

Aplicacion de los manuales de aseguramiento de la calidad, programa de
Higiene y saneamiento y de buenas practicas de acuicultura.

Inmediato

Capacitacion del personal

0.5

I
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PLAZOS DE ADECUACION
ITEM OBSERVACION (meses)
DESDE HASTA
v Hatchery.
Requerimientos de Disefio y Construccion
Sala de maduracién, desove, incubacion y eclosion, aislado de de ofras 1 6
instalaciones y protegida del exterior para evitar posibles contaminaciones.
Identificacion de areas y sefalizacion de accesos del hatchery. Inmediato 1
Adecuacion y mantenimiento de pisos, canaletas, pendientes, paredes, techos 1 6
y demas estructuras.
Instalacion o acondicionamiento de sala de desinfeccién u ofrasbarreras de
desinfeccion para el personal que ingresa al Hatchery (lavamanos, pediluvios u Inmediato 3
otros)
II:::::Lazgén o acondicionamiento de area para el almacenamiento de material de T— 1
Instalacion o acondicionamiento de infraestructura hidraulica para realizar el 2 12
tratamiento previo del agua u olros.
Requerimientos Operativos
Aplicacion de los manuales de aseguramiento de la calidad. Inmediato
Capacitacion del personal 05 | 4
7. FORMATOS
7.1. FOB-SANIPES: “Control de Ingreso de Expedientes para emision de Protocolos Técnicos
ylo Constancia de Verificacion HACCP".
7.2. FOS-SANIPES: *Control y Seguimiento de Actividades de Auditoria/lnspeccion”
7.3. F10-SANIPES: “Resolucion Administrativa® registra el término del proceso solicitado
7.4. F11-SANIPES: “Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro de Planta de Procesamiento
Industrial o Artesanal”, “Autorizacion Sanitaria y Ampliacion de Habilitacion
Sanitaria"
7.5, F12-SANIPES “Protocolo Técnico de Autorizacion Sanitaria de Almacén”
7.6. F13-SANIPES *Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro del Centro de Cultivo”
7.7. F14-SANIPES “Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro de Planta de elaboracion de
Piensos usados en Acuicultura”
7.8. F15-SANIPES: “Control y Seguimiento de Suspensiones y/o Medidas adoptadas por la
SANIPES ASPNN a las infraestructuras pesqueras y/o acuicolas’
7.9. F16-SANIPES: “Control y Seguimiento de inmovilizaciones, Liberaciones y Destruccion”

7.10.F17-SANIPES:
7.11.F18-SANIPES/DIH:

“Constancia de Verificacion de Sistema de Calidad del Plan HACCP”
“Tabla de Evaluacion de Pescados Magros”

CONFIDENCIAL: Prohibida la reproduccién de este documento sin autorizacion de la Division de

Normatividad y Auditoria Sanitaria




DIRECCION (e) DEL SERVICIO NACIONAL DE

Servicio Nacional de Sanidad

Pesquera
SANIDAD PESQUERA et S
PROCEDIMIENTO: INSPECCION/HABILITACION Re‘gg“’“:
DE INFRAESTRUCTURAS PESQUERAS Y/O Fouha | PAGINa:21de 29
AcuicoLas Julio 2012

7.12.F19-SANIPES:
7.13.F20-SANIPES:
7.14.F21-SANIPES:
7.15.F22-SANIPES:
7.16.F23-SANIPES:
7.17.F24-SANIPES:

7.18. F25-SANIPES:

7.19.F26-SANIPES:

7.20.F27-SANIPES:

7.21.F28-SANIPES:

7.22.F29-SANIPES/:

7.23. F30-SANIPES:

7.24.F31-SANIPES:

7.25.F32-SANIPES:

7.26.F33-SANIPES:
7.27.F34-SANIPES:

7.28.F35-SANIPES:
7.29.F36-SANIPES:

7.30.F37-SANIPES:

7.31.F38-SANIPES:
7.32.F39-SANIPES:

“Tabla de Evaluacion de Pescados Grasos”

“Tabla de Evaluacion de Pescados Elasmobranquios”
“Tabla de Evaluacion de Cefaldpodos y Crustaceos’
“Tabla de Evaluacion Moluscos Bivalvos y Gasteropodos”
*Informe de auditoria”.

“Lista de Verificacidn o Comprobacion Actividades de Procesamiento de
Productos Pesqueros para Consumo Humano-Condiciones Generales”

‘Lista de Verificacion o Comprobacion Auditoria de Sistema de
Aseguramiento de La Calidad (HACCP)"

“Lista de Verificacion o Comprobacion de Pescado Fresco y/o Congelado-
Condiciones Generales"

‘Lista de Verificacion o Comprobacion de Procesamiento de Pescado
Curado”.

“Lista de Verificacion o Comprobacion Practicas de Manufactura del
Procesamiento de Pescado en Conservas y ofros Productos Tratados
Térmicamente -Condiciones Generales "

*Lista de Verificacion o Comprobacion para Harina de Pescado”

‘Lista de Verificacion o Comprobacion de Desembarcaderos para Pescado
de Consumo Humano".

"Lista de Verificacion o Comprobacion para Mercados Mayoristas
Pesqueros”

‘Lista de Verificacion o Comprobacién para plantas que elaboran aceite
crudo de pescado para consumo humano”.

*Lista de verificacion o comprobacion para centros cultivo”

“Lista de verificacion o comprobacion para planta de procesamiento de
piensos destinados a la acuicultura’

*Lista de verificacion o comprobacion para Hatchery"

‘Lista de Verificacion o Comprobacion para Almacenes de Productos
Congelados”.

‘Lista de Verificacion o Comprobacion para Almacenes de Productos
Enlatados".

“Notificacion”
*Auditoria/lnspeccion
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8. ANEXOS
8.1. Anexo 01: “Inscripcion de Infraestructuras Pesqueras y/o Acuicolas en Listados Oficiales”.
8.2. Anexo 02 Codificacion segln el tipo de Procesos/Infraestructuras Pesqueras y/o Acuicolas.
8.3. Anexo 03: Codificacion o registro de la habilitacion o autorizacion sanitaria de infraestructura
pesquera y/o acuicola
8.4. Anexo 04: Listado de Departamentos del Per( y Ubigeos Asignados para el PCPC (Peces y

Crustaceos).

9. CONTROL DE CAMBIOS

No Aplica.
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Anexo 01

INSCRIPCION DE INFRAESTRUCTURA PESQUERA Y/O ACUICOLAS EN LISTADOS
OFICIALES DE LA UNION EUROPEA, BRASIL, ARGENTINA, CHINA, VIETNAM, COREA
Y RUSIA.

A solicitud de las infraestructuras pesqueras habilitadas que hayan modificado los datos con
que se encuentran inscritos en los listados oficiales de los paises indicados (razén social,
direccion, ampliacion de productos a exportar, homologacion de datos y otros), el
ITP/SANIPES procede a la inscripcion y/o actualizacion de las infraestructuras pesqueras en
los Listas Oficiales de terceros paises para poder exportar de acuerdo a lo siguiente:

1. Unién Europea, Brasil

El proceso de inscripcidn se inicia con un oficio elaborado por el Evaluador de
Inspeccion/habilitacion acompafiado de un anexo en el que se consignan los datos de la
empresa. El Oficio es visado por la Direccion del SANIPES y firmado por la Direccion
Ejecutiva del ITP.

a. Se dirige un Oficio al Ministro Consejero - Director de Promocion Comercial de Bienes y
Servicios de la Oficina Ejecutiva de Promocion Econémica del MINISTERIO DE
RELACIONES EXTERIORES-MRREE.

b. La confirmacion de la inscripcién en la lista de establecimientos aprobados por la Unién
Europea, se publica en el Listado de la DG-SANCO la cual se ubica en la siguiente
direccion electronica:

https://sanco.ec.europa.eu/traces/output/FFP_PE_en.pdf
Mientras la planta no sea aprobada y registrada en dicha lista no podra exportar.

c. La confirmacioén de la inscripcién en la Lista Oficial de Plantas para Exportar a Brasil, es
proporcionada por el Ministerio de Relaciones Exteriores a través del SANIPES. Para
exportar productos pesqueros a la Republica de Brasil, se requiere previamente la
aprobacién del DIPOA del rétulo y la memoria descriptiva del procesamiento del
producto a exportar.

2. Argentina

Para el caso de Argentina, el ITP cursa un Oficio dirigido al Coordinador de Pesca del
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria, solicitando que la infraestructura
pesquera sea considerada en la Lista de Plantas a inspeccionar por los inspectores de
SENASA en su visita al Peru.

Solo las plantas aprobadas por SENASA pueden exportar sus productos a Argentina.
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La confirmacion de la inscripcion es proporcionada por el SENASA a través de SANIPES.
Para la exportacién de productos pesqueros a la Republica Argentina, se requiere
previamente |a aprobacion del SENASA de la monografia que describe el procesamiento del
producto a exportar.

3. Republica Popular de China

Las infraestructuras pesqueras habilitadas que deseen exportar a dicho pais, productos
destinados a consumo animal, deben contar con la respectiva licencia emitida por el
Ministerio de Agricultura de la Republica Popular de China; asi mismo deben solicitar a la
Direccion del SANIPES que se les incluya en el Listado del AQSIQ. Dicho tramite se realiza
semestralmente via Ministerio de Relaciones Exteriores. Una vez confirmada la publicacion
se procede a actualizar el listado en la web del ITP.

4, Federacion de Rusia

Las infraestructuras pesqueras que deseen exportar a dicho destino, deben hacer llegar sus
solicitudes al ITP/SANIPES incluyendo los nombres de sus contactos comerciales en Rusia.
El consolidado de infraestructuras pesqueras y contactos comerciales se hace llegar a través
de la Direccién Ejecutiva de la Oficina de Promocién Comercial del Ministerio de Relaciones
Exteriores a la "ROSSELJOZNADZOR".

La inclusion al Listado Oficial de infraestructuras pesqueras autorizadas para exportar a
Rusia, va a depender de los resultados de la inspeccién. Una vez recibida la informacién de
las Autoridades Rusas de las plantas autorizadas para exportar a ese destino, se procede a
su publicacion en la web del ITP.

5. Vietnam

Las empresas que deseen exportar a dicho destino, deberan solicitarlo a la ASPNN a fin de
que se la incluya en la Lista Oficial del NAFIQAD, la inclusion es inmediata una vez tomada
conocimiento por parte de las Autoridades Sanitarias de Vietnam.

Para realizar los tramites de inscripcion antes descrito, se requiere que las plantas, ademas
de estar habilitadas por el ITP, cumplan con las exigencias de las reglamentaciones del pais
al que desean exportar. Las aprobaciones que son proporcionadas a través del SANIPES,
son comunicadas a la empresa mediante Oficio.

Las infraestructuras pesqueras que cuentan con un tramite de cambio de titularidad, podran
acogerse a lo dispuesto en el D.S. N° 012-2006-PRODUCE “Establecen régimen especial
para que propietarios, poseedores y operadores de plantas de procesamiento pesquero
inicien o continten tramite de adecuacién para obtener sus licencias de operacién”, siempre
que hayan iniciado el tramite correspondiente ante el Ministerio de la Produccion y el Instituto
Tecnolégico Pesquero del Per.
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6. Corea

La infraestructura pesquera que deseen exportar a dicho destino, debera solicitar a la
ASPNN a fin de que se incluya en la lista oficial del Ministerio de Alimentacion, Agricultura,
Silvicultura y Pesca de |a Republica de Corea (MIFAFF).

Para ello las los interesados deben hacer llegar a la Direcciéon del SANIPES la solicitud
correspondiente adjuntando los datos que se indican en el Anexo 1. La informacién
consignada debe ser exacta, libre de errores y concordante con los permisos otorgados por
el Ministerio de la Produccion y SANIPES.

En tal sentido, Unicamente plantas habilitadas podran acceder al registro oficial de
establecimientos autorizados para exportar a Corea. La confirmacién de la inscripcion del
establecimiento en la relacion de plantas aprobadas por el MIFAFF se publicara en el portal
institucional del ITP. Mientras la planta no sea aprobada y registrada en dicha lista no podra
exportar.

El SANIPES, de acuerdo a los resultados de las inspecciones que se realizan dentro del
Programa de Vigilancia y Control Sanitario, podra suspender y/o cancelar los permisos de
exportacion a los paises antes mencionados.

Siglas de las Autoridades Sanitarias:

ARGENTINA - SENASA : Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
BRAZIL - DIPOA . Departamento de Productos de Origen Animal

CHINA - AQSIQ . Administracion General de Supervision de Calidad, Inspeccion y
Cuarentena de la Republica Popular China.

FEDERACION DE RUSIA -
ROSSELJOZNADZOR : Servicio Federal de Inspeccién Veterinaria y Fitosanitaria de

Rusia.
UNION EUROPEA -
DG-SANCO . Direccién General de Sanidad y Proteccion al Consumidor.
VIETNAM - NAFIQAD . National Agro-Forestry-Fisheries Quality Assurance
Department.
MIFAFF : Ministerio de Alimentacién, Agricultura, Silvicultura y Pesca de la

Republica de Corea
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Anexo 02

CODIFICACION PARA REGISTRO DE HABILITACION O AUTORIZACION SANITARIA DE
INFRAESTRUCTUA PESQUERA Y/O ACUICOLA SEGUN EL TIPO DE ACTIVIDAD

Actividad Cadigo
Plantas de Harina de Pescado Convencional y Alto Contenido | H
Proteinico
Plantas de Harina Residual de Pescado H
Plantas de Concentrado Soluble de Pescado para CHI H
Plantas de Aceite Refinado para CHI Al
Plantas de Aceite Crudo para Consumo Humano OF
Plantas de Curado P
P
P
P
P
B
A

Plantas de Congelados

Plantas de Conservas

Plantas de Aceite Refinado para CHD

Plantas de Concentrado Proteico y aceite de pescado para CHD
Embarcaciones Barco Factorias

Almacenes
Concesiones CcC
Plantas Artesanales PA
Plantas de Moluscos Bivalvos MB
Depuradoras DR
Centro de cultivo de Crustaceos CRU
Centro de cultivo de Peces PEC
| Algas ALG
Planta de Procesamiento de Piensos PS
NOTA;

CHD : CONSUMO HUMANO DIRECTO
CHI : CONSUMO HUMANO INDIRECTO
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Anexo 03

CODIFICACION O REGISTRO DE LA HABILITACION O AUTORIZACION SANITARIA DE
INFRAESTRUCTURA PESQUERA Y/O ACUICOLA

Ejemplo:
1. Planta de procesamiento o almacén.
a. Ubicacion: Sechura - Piura.
b. Actividad: Procesamiento Artesanal
c. Nombre de la empresa: Pesquera Azul SRL

Por lo tanto; el codigo que se establece es el siguiente: PA000-SEC-PSAU
Donde:
- PA: Actividad desarrollada o tipo de proceso, segun Anexo 2.
- 000: Numero correlativo del cédigo de registro dentro del afio en curso. (solo para
DCSMAA) y para DIH se asigna la numeracion del que esta en curso, el mismo que
viene correlativo desde marzo del 2006).

- SEC: Primeras letras del nombre del distrito donde esta ubicada la planta.

- PSAU. Primera y tercera letra de cada palabra del nombre del
establecimiento/planta (aplica para el caso de plantas con nombre de dos o mas
palabras). En caso la planta cuente con nombre conformado por una sola palabra,
se tomara las cuatro primeras letras del mismo.

2. Centro de cultivo
a. Ubicacion: Tumbes.
b. Actividad: Centro de cultivo de Crustaceos
c. Nombre de la empresa: Pesquera Azul SRL

Por lo tanto; el cédigo que se establece es el siguiente: CRU000-24-PSAU
Donde:

- CRU: Centro de cultivo de Crustaceos, segin Anexo 2

- 000: Numero correlativo del codigo de registro dentro del afio en curso.

- 24: Numero de ubigeo asignado al departamento del Pais (Tumbes), segun el anexo
4.

- PSAU: Primera y tercera letra de cada palabra del nombre del centro de cultivo
(aplica para el caso de centros de cultivo con nombre de dos o0 mas palabras). En
caso el centro de cultivo cuente con nombre conformado por una sola palabra, se
tomara las cuatro primeras letras del mismo.
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ANEXO 04
LISTADO DE DEPARTAMENTOS DEL PERU Y UBIGEOS ASIGNADOS PARA EL PCPC (PECES
Y CRUSTACEOS)
N° CIUDAD UBIGEO
1 AMAZONAS 01
2 ANCASH 02
3 APURIMAC 03
< AREQUIPA 04
5 AYACUCHO 05
6 CAJAMARCA 06
7 CALLAO 07
8 CUSCO 08
9 HUANCAVELICA 09
10 HUANUCO 10
11 ICA 11
12 JUNIN 12
13 LA LIBERTAD 13
14 LAMBAYEQUE 14
15 LIMA 15
16 LORETO 16
17 MADRE DE DIOS 17
18 MOQUEGUA 18
19 PASCO 19
20 PIURA 20
21 PUNO 21
22 SAN MARTIN 22
23 TACNA 23
24 TUMBES 24
25 UCAYALI 25
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Anexo 05

CODIFICACION PARA LA ELABORACION DEL INFORME FINAL SEGUN EL
TIPO DE ACTIVIDAD

Actividad Cadigo |
Plantas de Harina Residual y Alto Contenido Proteinico de Pescado HA
Plantas de Concentrado Soluble de Pescado ‘para CHI CS
Plantas de Aceite Refinado para Consumo Humano Indirecto AR
Plantas de Aceite Crudo para Consumo Humano OF
Plantas de Curado CcuU
Plantas de Congelados CG
Plantas de Conservas CN
Planta de Aceite Refinado para Consumo Humano Directo AR
Planta de Concentrado Proteico y Aceite de Pescado para CHD CP
Plantas de Moluscos Bivalvos MB
Mercados Mayoristas MM
Almacenes AA
Concesiones CcC
Plantas Artesanales PA
Planta de Procesamiento de Piensos PS
Embarcaciones Barco Factorias BF
Depuradoras DR
Desembarcaderos DPA
Centro de cultivo de Crustaceos CRU
Centro de cultivo de Peces PEC
Algas ALG
NOTA:

CHD : CONSUMO HUMANO DIRECTO
CHI : CONSUMO HUMANO INDIRECTO
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